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КУХОННЫЙ КОМБАЙН

Уважаемый покупатель!
Поздравляем Вас с приобретением
изделия торговой марки “Saturn”.
Мы уверены, что наши изделия
будут верными и надежными по-
мощниками в Вашем домашнем
хозяйстве.
Не подвергайте устройство резким
перепадам температур. Резкая
смена температуры (например,
внесение устройства с мороза в
теплое помещение) может вы-
звать конденсацию влаги внутри
устройства и нарушить его работо-
способность при включении.
Устройство должно отстояться в
теплом помещении не менее 1,5
часов. Ввод устройства в эксплуа-
тацию после транспортировки
производить не ранее, чем через
1,5 часа после внесения его в по-
мещение.

Перед эксплуатацией устройства
 Внимательно ознакомьтесь с

данной инструкцией по экс-
плуатации и сохраните её на
будущее

Основные меры безопасности

- Будьте особо
внимательны
при обращении
с ножами и
дисками-
тёрками – они
очень острые.
Во время ухода за устрой-
ством держите нож за рукоят-
ку сверху, избегая режущих
краёв.

- Не поднимайте и не перено-
сите устройство, держа его за
ручку чаши, – ручка может
поломаться, что приведёт к
получению травм пользовате-

лем и повреждению устрой-
ства.

- Всегда вынимайте нож, перед
тем как высыпать содержимое
из чаши.

- Не опускайте руки или кухон-
ные принадлежности в ём-
кость кухонного комбайна
при включенном в сеть
устройстве.

- Выключайте устройство и от-
ключайте его от сети:

- ◦ перед установкой или сня-
тием деталей;

- ◦ после эксплуатации;
- ◦ перед очисткой.
- Во время работы прибора ис-

пользуйте для проталкивания
продуктов в загрузочную ка-
меру только прилагаемый
толкатель. Ни в коем случае
не проталкивайте продукты
пальцами или какими-либо
другими предметами.

- Перед тем, как снимать
крышку с чаши или блен-
дер/мельницу с блока мотора:

- ◦ Выключите устройство.
- ◦ Подождите, пока приспособ-

ление/ножи полностью оста-
новятся.

- Перед эксплуатацией убеди-
тесь, что ножи плотно зафик-
сированы в емкости кухонно-
го комбайна.

- Необходимо охладить горячую
жидкость до комнатной тем-
пературы, прежде чем нали-
вать её в ёмкость блендера.

- Устройство выйдет из строя и
может привести к травме, ес-
ли к механизму блокировки
применять чрезмерную силу.

- Использование деталей и
принадлежностей, не входя-
щих в комплект данного
устройства, от других
устройств и производителей
запрещено.

- Не оставляйте работающее
устройство без присмотра.

- Не используйте поврежденное
устройство; если оно вышло
из строя, обратитесь в авто-
ризированный сервисный
центр для квалифицирован-
ного осмотра и ремонта.

- Избегайте контакта блока мо-
тора, сетевого шнура и штеп-
сельной вилки с водой.

- Следите за тем, чтобы сете-
вой шнур не свисал с края
стола и не касался горячих

- Не превышайте указанного

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
поверхностей.
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максимального объёма за-
грузки продуктов.

- Данное устройство не предна-
значено для использования
лицами с ограниченными фи-
зическими, чувствительными
или умственными способно-
стями или при отсутствии у
них опыта или знаний, если
они не находятся под контро-
лем или не проинструктиро-
ваны об использовании
устройства лицом, ответ-
ственным за их безопасность.
Не рекомендуется использо-
вать устройство детям в воз-
расте до 14 лет.

- Данное устройство предна-
значено исключительно для
бытового применения.

- Перед подключением бленде-
ра в сеть убедитесь, что тех-
нические характеристики ис-
точника электропитания со-
ответствуют техническим ха-
рактеристикам прибора.

- Срок службы – 2 года

Перед первым использованием
Тщательно промойте все детали
устройства – см. раздел «Очистка и
уход». Будьте осторожны при обра-
щении с ножами, т.к. они очень ост-
рые.

Описание

Процессор

1 Моторный блок
2 Скоростной вал
3 Чаша чоппера для измельчения
4 Крышка чаши чоппера
5 Загрузочная горловина
6 Толкатель
7 Защитный блокировочный механизм
8  Переключатель

Блендер

9 Крышка мельницы/кофемолки
10 Чаша мельницы/кофемолки
11 Съёмный колпачок крышки блен-
дера
12 Крышка блендера
13 Чаша блендера
14 Уплотнительное кольцо
15 Блок ножей

Принадлежности

16 Нож для измельчения
17 Нож для смешивания
18 Насадка для нарезки/ шинковки
19 Насадка для нарезки картофеля
фри
20 Насадка для картофельных драни-
ков
21 Пресс для цитрусовых
22 Лопатка
23 Венчик для взбивания
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Выбор скорости для всех функций
Принад-
леж-
ность

Функция Ско-
рость

Макси-
маль-
ный
объём
за-
грузки

Вре-
мя
ра-
боты

Нож для
измель-
чения

Измельче-
ние мяса
Нарезка
овощей
Приготов-
ление
начинки:
нарезка
мяса и
овощей
одновре-
менно
(сначала
кладите
мясо)

2

1-2

2

500г
мяса

500г
мяса

30
сек.

Нож для
смеши-
вания

Приготов-
ление
теста

2 500г
муки
280 мл
воды

60
сек.

Насадки
для
нарез-
ки/
шинко-
вания/
измель-
чения

Нарезка/
шинкова-
ние/
измельче-
ние про-
дуктов и
овощей
(морковь,
сыр и т.д.)

1-2
60
сек.

Блок
ножей
для
бленде-
ра

Приготов-
ление
джема,
молочных
коктей-
лей, су-
пов-пюре

1-2 1200
мл

60
сек.

Пресс
для
цитру-
совых

Приготов-
ление
сока из
цитрусо-
вых

1 30
сек.

Мельни-
ца/кофе
молка

Перема-
лывание
специй,
кофейных
зёрен и
т.д.

2 30
сек.

Как пользоваться кухонным ком-
байном

1.Установите съёмный вал [2] на
блоке мотора [1].
2.Затем установите чашу чоппера [3]
на скоростной вал. Поверните её по
часовой стрелке до фиксации.
3.Установите принадлежность комбай-
на на центральном штифте чаши.
- Добавляйте ингредиенты только по-

сле того, как надёжно установите ча-
шу и принадлежности на моторном
блоке.
4.Установите и зафиксируйте крышку
[4] на чаше.
5. Подключите кухонный комбайн к
сети и выберите скорость.
- Устройство не будет работать, если
чаша и крышка чоппера установлены
некорректно.
- Используйте импульсный режим (Р)
для вращения насадок на самой высо-
кой скорости с короткими прерывани-
ями. Импульсный режим будет функ-
ционировать, пока переключатель
находится в соответствующем поло-
жении.
6.Выполните вышеуказанный процесс
в обратном порядке для снятия крыш-
ки, принадлежностей и чаши.
- Всегда отключайте устройство от
сети перед снятием крышки чаши.

Важно
• При добавлении миндальной эс-
сенции или приправ (специй) к сме-
сям, избегайте контакта с пластиком,
т.к. это может привести к появлению
постоянных пятен.

Как пользоваться блендером
1. Вставьте уплотнительное кольцо
(14) в блок ножей (15) и убедитесь в
том, что уплотнитель установлен кор-
ректно. Если уплотнитель поврежден
или неправильно установлен, про-
изойдет утечка.
2. Закрепите емкость на блоке ножей.
3. Положите ингредиенты в емкость
чаши.
4.Вставьте съёмный колпачок в крыш-
ку блендера и, повернув, зафиксируй-
те его.
5.Установите крышку на чаше бленде-
ра и поверните её по часовой стрелке
до фиксации.
6. Установите и зафиксируйте чашу
блендера на моторном блоке.
7. Выберите нужную скорость или
импульсный режим.

 Дайте горячей жидкости
остыть до комнатной темпера-
туры, перед тем как наливать
её в чашу блендера.

 При приготовлении майонеза,
положите все ингредиенты,
кроме подсолнечного масла, в
ёмкость бледера. Во время
работы устройства добавьте
масло, вынув колпачок из
крышки блендера, и дайте
ингредиентам тщательно пе-
ремешаться.

 Густые смеси, например,
паштеты и подливки (соусы),

возможно, придется соскрести
лопаткой со стенок чаши. Ес-
ли это трудно сделать, до-
бавьте больше жидкости.

 Для измельчения льда ис-
пользуйте импульсный ре-
жим.

 Чтобы обеспечить длительный
срок службы Вашего бленде-
ра, никогда не включайте его
более, чем на 30-60 секунд.
Выключите его, как только
получили нужную консистен-
цию.

 Устройство не будет работать,
если чаша блендера установ-
лена некорректно.

 Не кладите сухие ингредиен-
ты в блендер перед включе-
нием устройства. Если необ-
ходимо, порежьте их на ма-
ленькие кусочки, выньте кол-
пачок из крышки блендера и
в процессе работы устройства
добавляйте кусочки по одно-
му.

 Не используйте чаши кухон-
ного комбайна в качестве ём-
костей для хранения продук-
тов. Они должны быть пусты-
ми до и после эксплуатации
устройства.

 Объём жидкости не должен
превышать 1,2 л – меньший
объём необходимо использо-
вать при приготовлении пе-
нистых жидкостей, например,
молочных коктейлей.

Использование принадлежно-
стей

Насадки: нож
для измельче-
ни16/нож для
смешивания17
Нож для
измельчения
является самой
универсальной
из всех при-
надлежностей
кухонного ком-
байна. Дли-
тельность про-
цесса обработ-
ки продуктов

определяется получением желае-
мой консистенции в результате
обработки. Для твёрдых ингреди-
ентов используйте импульсный
режим. Используйте насадку-нож
для измельчения сырого и приго-
товленного мяса, овощей, орехов,
паштета, подливок (соусов), су-
пов-пюре, а также приготовления

крошек/сухариков из печенья и
хлеба. Его также можно использо-
вать для приготовления дрожже-
вого теста, если приспособление
для теста не поставляется в ком-
плекте.
Нож для смешивания может ис-
пользоваться для приготовления
блинного, дрожжевого, бисквит-
ного и других видов теста.

Подсказки

Нож для измельчения
 Для более эффективной

обработки продуктов ре-
комендуется перед из-
мельчением нарезать их
кубиками размером около
2см.

 Печенье необходимо раз-
ломать на кусочки и до-
бавлять через загрузоч-
ную горловину в чашу во
время работы устройства.

 При приготовлении паш-
тета, используйте жир
непосредственно из хо-
лодильника, нарезанный
кубиками по 2 см.

 Избегайте чрезмерной
обработки продуктов.

Нож для смешивания
1. Положите сухие ингредиенты в ча-
шу и добавьте жидкость через загру-
зочную горловину во время работы
устройства. Замешивайте до тех пор,
пока не образуется гладкое эластич-
ное тесто, это займёт 30-60 секунд.
2. Повторно замесите руками. По-
вторное замешивание в чаше не реко-
мендуется, т.к. это может привести к
неустойчивости комбайна.

Насадки для нарезки/ шинковки (18),
картофеля фри (19) и картофельных
драников (20)

Насадка для нарезки/ шинковки:
1. Используйте измельчающую сторо-
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ну насадки для шинковки сыра, мор-
кови, картофеля и других продуктов
подобной плотности.
2.Используйте сторону для тонкой
нарезки для обработки сыра, моркови,
картофеля, капусты, огурцов, цукини,
свеклы и лука.

Насадка для картофеля фри
Используется для нарезки картофеля
фри, твердых ингредиентов для сала-
тов, гарниров, запеканок (например,
морковь,  брюква, кабачки, огурцы и
т.д.).

Насадка для картофельных драников
Используется для натирания картофе-
ля для дерунов

Меры безопасности
• Запрещается снимать крышку до
тех пор, пока насадка-диск полностью
не остановится.
•     Осторожно обращайтесь с насад-
ками – их режущие края очень ост-
рые.

Использование насадки-диска

1. Установите ско-
ростной вал и ча-
шу для измельче-
ния на моторном
блоке.
2.Держа диск за
ручку (d), распо-
ложенную в цен-
тре, установите
диск сверху на
скоростной вал
соответствующей
стороной (е).
3. Зафиксируйте
крышку на чаше.
4.Положите про-
дукты в загрузоч-
ную горловину.

5. Включите устройство и надавливай-
те равномерно толкателем – не встав-
ляйте пальцы в загрузочную горлови-
ну.

Подсказки

•     Используйте свежие ингредиенты.
• Не нарезайте продукты очень
мелко.
• При использовании диска для кар-
тофеля фри, укладывайте ингредиен-
ты горизонтально.
• При тонкой нарезке или измельче-
нии: продукты, уложенные верти-

кально (f), получаются более корот-
кими, чем продукты, уложенные
горизонтально (g).

Использование пресса для цитрусовых
Используйте пресс для цитрусовых
(21), чтобы получить сок из цитрусо-
вых фруктов (например, апельсины,
лимоны, плоды лайма и грейпфруты).

Конус для отжима
Фильтр

1.Установите скоростной вал и чашу
на моторный блок.
2. Зафиксируйте фильтр в чаше –
убедитесь в том, что ручка фильтра
защелкнулась в положении непосред-
ственно над ручкой чаши (h).
3. Разместите конус на скоростном
вале, поворачивая его, пока он не
опустится до конца вниз (i).
4.Разрежьте фрукты напополам.
Включите устройство и надавливайте
фруктом на конус.
- Устройство не будет работать, если
фильтр установлен некорректно.

Мельница (10)
Используйте мельницу для измельче-

ния трав, орехов и кофейных зерен.
(1)    блок ножей
(2)    уплотнительное кольцо
(3) чаша мельницы
(4)    крышка с отверстиями для вы-
сыпания измельчённых продуктов

Меры безопасности

 Не устанавливайте блок но-
жей на Вашем устройстве без
чаши мельницы.

 Не касайтесь острых краёв
ножей. Храните блок ножей
вне доступа для детей.

 Не снимайте чашу до тех пор,
пока ножи полностью не
остановятся.

Важно
• Чтобы обеспечить длительный
срок службы Вашей мельницы, не ис-
пользуйте ее более 30-60 секунд. Вы-
ключите ее, как только Вы получили
нужную консистенцию.
• Устройство не будет работать, если
мельница установлена некорректно.
• Используйте мельницу только для
сухих ингредиентов.

Как пользоваться мельни-
цей/кофемолкой

1. Положите ингредиенты в чашу. На-
полняйте её наполовину.
2. Зафиксируйте уплотнительное
кольцо в блоке ножей.
3. Переверните блок ножей основани-
ем вверх. Поместите его в чашу, лез-
виями вниз.
4.Зафиксируйте блок ножей на чаше.

5. Установите мельницу на блоке мо-
тора и поверните ее, чтобы она за-
щелкнулась (j).
6.Включите максимальную скорость
или используйте  импульсный режим.
7. После измельчения можно снять
блок ножей и закрыть чашу мельницы
специальной крышкой с отверстиями
для высыпания измельчённых продук-
тов.

Подсказки
Травы лучше измельчать сухими.

Использование венчика для взбивания

Вы можете использовать венчик для
взбивания сливок, яиц и яичных бел-
ков для быстрого приготовления кре-
ма, пудинга, майонеза, бисквитного
теста. Не используйте венчик для при-
готовления сдобного теста с добавле-
нием сливочного масла или маргарина
или для замешивания какого-либо
другого теста. Используйте нож для
смешивания для этих целей.
Не наполняйте чашу выше отметки
MAX.
- Перед взбиванием яичных белков
убедитесь в том, что чаша и венчик
сухие и чистые. Яичные белки должны
быть комнатной температуры.
- Промывайте венчик сразу после ис-
пользования.

Очистка и уход
1. Отключите устройство от сети пе-
ред очисткой.
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2.Будьте особо осторожны при обра-
щении с насадками-ножами и тёроч-
ными дисками – их края очень острые!
3.Некоторые продукты могут окрасить
поверхность пластика. Это не повре-
дит сам пластик и не повлияет на вкус
обрабатываемых продуктов. Протрите
пластик мягкой тканью, смоченной
растительным маслом, для того чтобы
удалить пятна.

Моторный блок
Протрите его влажной мягкой тканью
и вытрите насухо. Проверьте, чтобы
возле защитного блокировочного ме-
ханизма не остались остатки обрабо-
танных продуктов.

Блендер/мельница
1. Вымойте вручную ёмкость.
2.Выньте и промойте уплотнительное
кольцо.
3. Не прикасайтесь к острым лезвиям
ножа, очистите их щеткой в горячей
мыльной воде, затем тщательно про-
мойте под проточной водой. Не по-
гружайте блок ножей в воду.
5.Положите их основанием вверх и
высушите.

Остальные комплектующие детали
Вымойте вручную, затем высушите.
Вы также можете вымыть их в посудо-
моечной машине, положив на верх-
нюю полку. Используйте короткую
программу с низкой температурой.

Сервисное обслуживание
Во избежание опасности, если шнур
питания повреждён, его необходимо
заменить в ближайшем авторизиро-
ванном сервисном центре.

Технические характеристики
Мощность: 800 Вт
Номинальное напряжение:220-240 В
Номинальная частота:        50 Гц
Номинальная сила тока: 3,64 А

Комплектация
Чоппер 1
Блендер 1
Пресс для цитрусовых 1
Кофемолка 1
Венчик для взбивания 1
Насадка для
нарезки/ шинковки 1
Насадка для
нарезки картофеля фри 1
Насадка для
картофельных драников 1
Инструкция по эксплуатации
с гарантийным талоном               1
Упаковка 1
Инструкция по эксплуатации

с гарантийным талоном               1
Упаковка 1

Безопасность окружающей среды.
Утилизация
Вы можете помочь в
охране окружающей сре-
ды!
Пожалуйста, соблюдайте
местные правила: переда-
вайте неработающее элек-

трическое оборудование в соответ-
ствующий центр утилизации отходов.
Производитель оставляет за собой
право вносить изменения в техни-
ческие характеристики и дизайн
изделий.

UА
КУХОННИЙ КОМБАЙН

Шановний покупець!
Вітаємо Вас із придбанням виробу
торгівельної марки “Saturn”. Ми
впевнені, що наші вироби будуть
вірними й надійними помічниками
у Вашому домашньому господарс-
тві. Не піддавайте пристрій різким
перепадам температур. Різка зміна
температури (наприклад, внесен-
ня пристрою з морозу в тепле
приміщення) може викликати
конденсацію вологи всередині
пристрою та порушити його пра-
цездатність при вмиканні. При-
стрій повинен відстоятися в теп-
лому приміщенні не менше ніж 1,5
години. Введення пристрою в екс-
плуатацію після транспортування
проводити не раніше, ніж через
1,5 години після внесення його в
приміщення.
Перед експлуатацією пристрою
• Уважно ознайомтеся з даною ін-

струкцією по експлуатації і збережіть її
на майбутнє.

Основні заходи безпеки
- Необхідна особлива
обережність при по-
водженні з ножами і
дисками-тертками -
вони дуже гострі. Під
час догляду за при-
строєм тримайте ніж за
ручку зверху, уникаючи ріжучих
країв.
- Не піднімайте і не переносьте при-
стрій, тримаючи його за ручку чаші, -
ручка може зламатися, що призведе
до отримання травм користувачем і
пошкодження пристрою.
- Завжди виймайте ніж, перед тим як

висипати вміст з чаші.
- Не опускайте руки або кухонне при-
ладдя в ємність кухонного комбайна,
коли пристрій увімкнений в мережу.
- Вимикайте пристрій і відключайте
його від мережі:
◦ перед установкою або зняттям дета-

лей;
◦ після експлуатації;
◦ перед очищенням.

- Під час роботи приладу використо-
вуйте для проштовхування продуктів в
завантажувальну камеру тільки штов-
хач, що додається. Ні в якому разі не
проштовхуйте продукти пальцями або
будь-якими іншими предметами.
- Перед тим, як знімати кришку з чаші
або блендер/млин з блоку мотора:
◦ Вимкніть пристрій.
◦ Зачекайте, поки приладдя / ножі
повністю зупиняться.
- Перед експлуатацією переконай-
тесь, що ножі щільно зафіксовані в
ємності кухонного комбайна.
- Необхідно охолодити гарячу рідину
до кімнатної температури, перш ніж
наливати її в ємність блендера.
- Пристрій вийде з ладу і може приз-
вести до травми, якщо до механізму
блокування застосовувати надмірну
силу.
- Використання деталей і приладдя,
що не входять в комплект даного при-
строю, від інших пристроїв і вироб-
ників, заборонено.
- Не залишайте працюючий пристрій
без нагляду.
- Не використовуйте пошкоджений
пристрій; якщо він вийшов з ладу,
зверніться в авторизований сервісний
центр для кваліфікованого огляду і
ремонту.
- Уникайте контакту блока мотора,
мережного шнура і штепселя з водою.
- Слідкуйте за тим, щоб мережний
шнур не звисав з краю стола і не тор-
кався гарячих поверхонь.
- Не перевищуйте вказаного макси-
мального обсягу завантаження про-
дуктів.
Цей пристрій не призначений для ви-
користання особами з обмеженими фі-
зичними, чутливими або розумовими
здібностями або при відсутності у них
досвіду чи знань, якщо вони не знахо-
дяться під контролем або не проін-
структовані про використання при-
строю особою, відповідальною за їх
безпеку. Не рекомендується викори-
стовувати пристрій дітям у віці до 14
років.
- Цей пристрій призначено виключно
для побутового застосування.
- Перед підключенням блендера до
мережі  переконайтеся, що технічні

характеристики джерела електрожив-
лення відповідають технічним харак-
теристикам приладу.
Термін служби – 2 роки

Перед першим використанням
Ретельно промийте всі деталі при-
строю - див. розділ «Очищення і до-
гляд». Будьте обережні при пово-
дженні з ножами - вони дуже гострі.

Опис

Процесор

1 Моторний блок
2 Швидкісний вал
3 Чаша чоппера для подрібнення
4 Кришка чаші чоппера
5 Завантажувальна горловина
6 Штовхач
7 Захисний блокувальний механізм
8 Перемикач

Блендер

9 Кришка млина/кавомолки
10 Чаша млина/кавомолки
11 Знімний ковпачок кришки блен-
дера
12 Кришка блендера
13 Чаша блендера
14 Ущільнююче кільце
15 Блок ножів

Приладдя

16 Ніж для подрібнення
17 Ніж для змішування
18 Насадка для нарізки / шинкування
19 Насадка для нарізки картоплі фрі
20 Насадка для картопляних дерунів
21 Прес для цитрусових фруктів
22 Лопатка
23 Вінчик для збивання
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Вибір швидкості для всіх функцій

Як користуватися кухонним ком-
байном
1.Установіть знімний вал [2] на блоці
мотора [1].
2.Потім встановіть чашу чоппера [3]
на швидкісний вал. Поверніть її за
годинниковою стрілкою до фіксації.
3.Встановіть приладдя комбайна на
центральному штифті чаші.
- Додавайте інгредієнти тільки після
того, як надійно встановите чашу та
приладдя на моторному блоці.
4.Установіть і зафіксуйте кришку [4]
на чаші.

5. Підключіть кухонний комбайн до
мережі і виберіть швидкість.
- Пристрій не буде працювати, якщо
чаша і кришка чоппера встановлені
некоректно.
- Використовуйте імпульсний режим

(Р) для обертання насадок на найви-
щій швидкості з короткими перери-
ваннями. Імпульсний режим буде фу-
нкціонувати, поки перемикач знахо-
диться у відповідному положенні.
6.Виконайте вищевказаний процес у
зворотному порядку для зняття криш-
ки, приладдя і чаші чоппера.
- Завжди відключайте пристрій від
мережі перед зняттям кришки чаші.
Важливо
• При додаванні мигдальної есенції
або приправ (спецій) до сумішей, уни-
кайте контакту з пластиком, тому що
це може привести до появи постійних
плям.
Як користуватися блендером
1. Вставте ущільнювальне кільце (14)
в блок ножів (15) і переконайтеся в
тому, що ущільнювач встановлений
коректно. Якщо ущільнювач пошко-
джений або неправильно встановле-
ний, відбудеться витік.
2. Закріпіть ємність на блоці ножів.
3. Покладіть інгредієнти в ємність ча-
ші.
4.Вставьте знімний ковпачок в кришку
блендера і, повернувши, зафіксуйте
його.
5.Установіть кришку на чаші блендера
і поверніть її за годинниковою стріл-
кою до фіксації.
6. Встановіть і зафіксуйте чашу блен-
дера на моторному блоці.
7. Виберіть потрібну швидкість або
імпульсний режим.
• Дайте гарячій рідині охолонути до
кімнатної температури, перед тим як
наливати її в чашу блендера.
• При приготуванні майонезу, покла-
діть всі інгредієнти, крім соняшникової
олії, в ємність блендера. Під час робо-
ти пристрою додайте масло, вийнявши
ковпачок з кришки блендера, і дайте
інгредієнтам ретельно перемішатися.
• Густі суміші, наприклад, паштети і
підливи (соуси), можливо, доведеться
зіскребти лопаткою зі стінок чаші. Як-
що це важко зробити, додайте більше
рідини.
• Для подрібнення льоду використо-
вуйте імпульсний режим.
• Щоб забезпечити тривалий термін
служби Вашого блендера, ніколи не
включайте його більш, ніж на 30-60
секунд. Вимкніть його, як тільки отри-
мали потрібну консистенцію.
• Пристрій не буде працювати, якщо

Прилад-
дя

Функція Швид-
кість

Макси-
мальний
об´єм
заванта-
ження

Час
ро-
боти

Ніж для
подріб-
нення

Подрібне-
ня м'яса,
нарізка
овочів.
Приготу-
вання
начинки:
нарізка
м'яса і
овочів
одночас-
но (спо-
чатку
кладіть
м'ясо)

2

1-2

2

500г
м я́са

500г
м я́са

30
сек.

Ніж для
змішу-
вання

Приготу-
вання
тіста

2 500г
борошна
280 мл
води

60
сек.

Насадки
для
нарізки /
шинку-
вання /
подріб-
нення

Нарізка /
шінкува-
ня /
подрібне-
ня про-
дуктів і
овочів
(морква,
сир і т.д.)

1-2
60
сек.

Блок
ножів
для
блендера

Приготув-
ня джему,
молочних
кок-
тейлів,
супів-
пюре

1-2 1200 мл 60
сек.

Прес для
цитрусо-
вих
фруктів

Приготу-
вання
соку з
цитрусо-
вих фру-
ктів

1 30
сек.

Млин/ка-
вомолка

Переме-
лювання
спецій,
кавових
зерен і
т.д.

2 30
сек.
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чаша блендера встановлена
некоректно.
• Не кладіть сухі інгредієнти в блендер
перед увімкненням пристрою. Якщо
необхідно, поріжте їх на маленькі
шматочки, вийміть ковпачок з кришки
блендера і в процесі роботи пристрою
додавайте шматочки по одному.
• Не використовуйте чаші кухонного
комбайна в якості ємностей для збері-
гання продуктів. Вони повинні бути
порожніми до і після експлуатації при-
строю.
• Обсяг рідини не повинен перевищу-
вати 1,2 л - менший обсяг необхідно
використовувати при приготуванні
пінистих рідин, наприклад, молочних
коктейлів.
Використання приладдя
Насадки: ніж для подрібнення16/ніж
для змішування17

Ніж для подрібнен-
ня є самим універ-
сальним з усього
приладдя кухонно-
го комбайну. Три-
валість процесу
обробки продуктів
визначається
отриманням бажа-
ної консистенції в
результаті оброб-
ки. Для твердих
інгредієнтів вико-
ристовуйте імпуль-
сний режим. Вико-

ристовуйте насадку-ніж для подріб-
нення сирого і приготованого м'яса,
овочів, горіхів, паштету, підлив (соу-
сів), супів-пюре, а також приготуван-
ня крихт / сухариків з печива і хліба.
Його також можна використовувати
для приготування дріжджового тіста,
якщо приладдя для тіста не поставля-
ється в комплекті.
Ніж для змішування може використо-
вуватися для приготування млинців,
дріжджового, бісквітного та інших ви-
дів тіста.
Підказки
Ніж для подрібнення
• Для більш ефективної обробки про-
дуктів рекомендується перед подріб-
ненням нарізати їх кубиками розміром
близько 2см.
• Печиво необхідно розламати на
шматочки і додавати через заванта-
жувальну горловину в чашу під час
роботи пристрою.
• При приготуванні паштету, викорис-
товуйте жир безпосередньо з холоди-
льника, нарізаний кубиками по 2 см.
• Уникайте надмірної обробки продук-
тів.
Ніж для змішування
1. Покладіть сухі інгредієнти в чашу і

додайте рідину через завантажуваль-
ну горловину під час роботи при-
строю. Замішуйте до тих пір, поки не
утвориться гладке еластичне тісто, це
займе 30-60 секунд.
2. Повторно замісіть руками. Повторне
замішування в чаші не рекомендуєть-
ся, тому що це може привести до не-
стійкості комбайна.
Насадки для нарізки / шинкування
(18), картоплі фрі (19) і картопляних
дерунів (20)

Насадка для нарізки / шинкування:
1. Використовуйте подрібнювальну
сторону насадки для шинкування си-
ру, моркви, картоплі та інших продук-
тів подібної щільності.
2.Використовуйте сторону для тонкої
нарізки для обробки сиру, моркви,
картоплі, капусти, огірків, цукіні, бу-
ряка і цибулі.
Насадка для картоплі фрі
Використовується для нарізки картоп-
лі фрі, твердих інгредієнтів для сала-
тів, гарнірів, запіканок (наприклад,
морква, бруква, кабачки, огірки і
т.д.).
Насадка для картопляних дерунів
Використовується для натирання кар-
топлі для дерунів.
Заходи безпеки
• Забороняється знімати кришку до
тих пір, поки насадка-диск повністю
не зупиниться.
• Обережно поводьтеся з насадками -
їх ріжучі краї дуже гострі.

Використання на-
садки-диска
1. Встановіть шви-
дкісний вал і чашу
чоппера на мотор-
ному блоці.
2.Тримаючи диск
за ручку (d), що
розташована в
центрі, встановіть
диск зверху на
швидкісний вал

відповідною стороною (е).
3. Зафіксуйте кришку на чаші.
4.Покладіть продукти в завантажува-
льну горловину.
5. Увімкніть пристрій і натискайте рів-
номірно штовхачем - не вставляйте
пальці в завантажувальну горловину.
Підказки
• Використовуйте свіжі інгредієнти.
• Не нарізайте продукти дуже дрібно.
• При використанні диска для картоплі
фрі, укладайте інгредієнти горизонта-
льно.
• При нарізці або подрібненні: продук-
ти, укладені вертикально (f), виходять
більш короткими, ніж продукти, укла-
дені горизонтально (g).

Використання преса для цитрусових
Використовуйте прес для цитрусових
(21), щоб отримати сік з цитрусових
фруктів (наприклад, апельсини, лимо-
ни, плоди лайма і грейпфрути).
Конус для віджиму
Фільтр

1.Установіть швидкісний вал і чашу
чоппера на моторний блок.
2. Зафіксуйте сито в чаші - переко-
найтеся в тому, що ручка сита за-
мкнулась в положенні безпосередньо

над ручкою чаші (h).
3. Розмістіть конус на швидкісному
валу, повертаючи його, поки він не
опуститься до кінця вниз (i).
4.Розріжте фрукти навпіл.
Увімкніть пристрій і натискайте фрук-
том на конус.
- Пристрій не буде працювати, якщо
фільтр встановлено некоректно.
Млин (10)
Використовуйте млин для подрібнення
трав, горіхів і кавових зерен.
(1) блок ножів
(2) ущільнювальне кільце
(3) чаша млина
(4) кришка з отворами для висипання
подрібнених продуктів

Заходи безпеки
• Не встановлюйте блок ножів на Ва-
шому пристрої без чаші млина.
• Не торкайтеся гострих країв ножів.
Зберігайте блок ножів у недосяжному
для дітей місці.
• Не знімайте чашу до тих пір, поки

ножі повністю не зупиняться.
Важливо
• Щоб забезпечити тривалий термін
служби Вашого млину, не використо-
вуйте його більше 30-60 секунд. Вим-
кніть його, як тільки Ви отримали пот-
рібну консистенцію.
• Пристрій не працюватиме, якщо

млин встановлений некоректно.
• Використовуйте млин тільки для су-
хих інгредієнтів.
Як користуватися мли-
ном/кавомолкою
1. Покладіть інгредієнти в чашу. Напо-
внюйте її наполовину.
2. Зафіксуйте ущільнювальне кільце в
блоці ножів.
3. Переверніть блок ножів підставою

вгору. Помістіть його в чашу, лезами
вниз.
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