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Q j m © Nie dociskaj matych produktow reka.

Szanowni Klienci!
Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsrod © Do dociskania koricowek krojonego produktu (np. kon-
uzytkownikow produktow Zelmer. cowe kromki chleba) oraz matych kawatkéw (o wymia-
W celu uzyskania najlepszych rezultatow rekomendujemy rach do 60 mm), stosuj wylgcznie dociskacz.
uzywanie tylko oryginalnych akcesoriow firmy Zelmer. © Przed wymiang wyposazenia lub zblizaniem si¢ do
Zostaly one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu. czeSci poruszajacych sie podczas uzytkowania, nalezy
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi. wylgcezy¢ sprzet i odtgcezy¢ od zasilania.
Szczegdlng uwage nalezy poswieci¢ wskazéwkom bezpie- © Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ przy demontazu,
czenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowaé, aby mogli myciu i montazu noza.
Panstwo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pdzniejszego ©® Wiaczajac krajalnice zwrd¢ szczegolng uwage na pra-
uzytkowania. Krajalnica stuzy do uzytku w gospodarstwie widlowe utozenie lewej dfoni na obudowie i poprawne
domowym. Jest urzadzeniem, przy pomocy ktérego mozna weisniecie przycisku wytacznika.

Notes

2
/

szybko i bez wysitku pokroi¢: pieczywo, wedliny, migso bez ® Nie zdejmuj resztek pozostatych na nozu przy wiaczo-
kosci, sery, owoce i warzywa.

nym urzadzeniu.

9 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa
. ' 4 i wlasciwego uzytkowania krajalnicy Uwaga!
y > p | - § . . . . . Nieprzestrzeganie grozi uszkodzeniem mienia
W ))) ( j%)) ‘ )) 2 " P.rzed rozpoczeciem uzytkgwanla ({rzqdzema zapoznaj
4 / - —_ sie z trescig cafej instrukcji obstugi. ® Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za
> - 9 przewdd.
@® () @ @ Nalezy upewni¢ sig, ze ponizsze wskazowki zostaly | ® Krajalnice podiaczaj jedynie do sieci pradu zmiennego
zrozumiane. 230 V.
) J L — © Nie zanurzaj krajalnicy w wodzie ani nie myj jej pod
b | % \ . .. . . biezaca woda,
il > " yF \ y i A x.lebezmecze!lstwo'. {) Ostrzezenie! ® Zwracaj uwage na przewod przylaczeniowy, ktory nie
| \ \ @ R leprzestrzeganie grozi obrazeniami moze przylega¢ do cieptych powierzchni, np. kuchenek
' |~,’ » ] » 4 — gazowych czy elektrycznych.

© Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy °
jest uszkodzony lub obudowa jest w sposob widoczny
uszkodzona.

© Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszko-
dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwércy lub
w specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

Przed przystapieniem do pracy sprawdz poprawno$¢

zalozenia noza.

© Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng iloscig kro-
jonego produktu ani silnym jego przyciskaniem
(dociskaczem).

© Uzywaj krajalnicy wytacznie do krojenia zywnosci.

Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie prze-
szkolony personel. Nieprawidtowo wykonana naprawa
moze spowodowac powazne zagrozenia dla uzytkow-
nika. W razie wystapienia usterek zwrd¢ sie do specja-
listycznego punktu serwisowego.

Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas uzytkowa-
nia krajalnicy w obecnosci dzieci.

Nigdy nie blokuj przycisku wytacznika. Stwarza to nie-
bezpieczenistwo okaleczenia jak réwniez grozi uszko-
dzeniem urzadzenia.

Przed czyszczeniem krajalnicy zawsze wyjmij przewod
przytaczeniowy z gniazdka sieci.

Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie
majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba
ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instruk-
cjq uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby
odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem.

© Nie uzywaj krajalnicy do krojenia: suchego pieczywa,

mrozonej zywnosci, miesa z ko$¢mi, owocow z twar-
dymi pestkami (np. moreli, $liw, itp.), produktow
zawinigtych w folie aluminiowg Iub folie z tworzywa
sztucznego.

Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergen-
tow w postaci emulsji, mleczka, past, itp. Moga one
miedzy innymi usuna¢ naniesione informacyjne sym-
bole graficzne takie, jak: podziatki, oznaczenia, znaki
ostrzegawcze, itp.

Do czyszczenia noza uzywaj miekkiej szczoteczki lub
pedzelka.

Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne
Srodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/w czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych ptynéw do naczyn.

393-119_v01



Wskazowka
Informacje o produkcie i wskazéwki dotyczace
uzytkowania
Krajalnica nie jest przeznaczona do uzytku w zakta-
dach zbiorowego zywienia.
Krajalnica musi by¢ uzywana z wykorzystaniem $li-
zgowego stotu podajnika (wozka) i dociskacza, chyba
ze jest to niemozliwe z uwagi na wielkos¢ i ksztatt
produktu.
Po zakoniczeniu pracy przewdd przytaczeniowy wyjmij
z gniazdka sieci.
Oczys¢ krajalnice po kazdorazowym jej uzyciu.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Zakres grubosci krojenia: od 0do 15 mm
Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: 10 minut
Czas przerwy przed ponownym uzyciem: 30 minut
Hatas urzadzenia (Ly): 75 dB/A

Krajalnice typ 393.5 zbudowane sa w Il klasie izolacji, nie
wymagaja uziemienia.

Krajalnice ZELMER spetniajg wymagania obowigzujacych
norm.

Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:
Urzadzenie elektryczne niskonapigciowe (LVD)

- 2006/95/EC.

Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.

Wyro6b oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.

Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie¢ na stronach

www.zelmer.pl.
Typy krajalnic ZELMER
Nastawiak Tacka Stolik Wozek
Typ krajalnic
yp ey Tworzywo | Aluminium | Tworzywo i ro?tizz?aowa Staly Skiadany |Ukosny staly | Tworzywo ch roﬂiﬁ?ﬁowa
3935NP + - + — — + — + —_
Opis urzadzenia (Rys. A) Bl Przygotowanie krajalnicy do pracy  (Rys. B)

Krajalnica do krojenia produktéw spozywczych skiada sig z:
Uktadu napedowego, w ktérego sktad wchodzi:

o Korpus.

© Stolik z blokada wozka.

o Przycisk wytacznika.

0 Nastawiak z pokrettem do nastawiania grubosci krojenia.

ONéz krazkowy z uchwytem zaciskowym (do zamoco-
wania noza w napedzie) wykonany ze stali nierdzew-
nej o zabkowanej krawedzi charakteryzujacy sie duzg
sztywnoscig i twardo$cig oraz pozwalajacy kroi¢ rozne
produkty z jednakowo dobrym skutkiem.

oraz pozostatych elementow:

0 Wézka z tworzywa sztucznego. \Wozek jest tatwo zdej-
mowalny ze stolika krajalnicy.

@ Dociskacza, ktory stuzy do podrzymywania produktow
o niewielkich rozmiarach. Podobnie jak wézek, doci-
skacz zabezpiecza dion obstugujacego przed dostgpem
do obracajacego sig noza.

0 Tacki wykonanej z tworzywa sztucznego, umieszczanej
podczas krojenia obok krajalnicy tak, aby ukrojone pla-
stry swobodnie sie na niej uktadaty.

393-119_v01

@ Ustaw krajalnice w miejscu zapewniajacym jej wygodng
obstuge, w poblizu gniazdka sieci tak, aby wytacznik mozna
byto naciska¢ kciukiem lewej reki, a jednoczesnie w prawej
trzyma¢ produkt do krojenia lub dociskacz przytrzymujacy
ten produkt. Blat powinien by¢ suchy o dobrej przyczepno-
&ci. Krajalnica nie moze przesuwac sie podczas pracy.

@ Nastawiak ustaw w potozeniu odpowiadajacym nastawie
grubosci krojenia rownej 0 mm.

@ Wecisnij przycisk na bocznej $cianie korpusu krajalnicy.
@ Utz poziomo stolik, rowkowang powierzchnig do gory.

@ Podnie$ stolik pod katem 45° i wsun lewe ramig stolika
tak, aby bolec wszedt w otwor korpusu.

@ Nastepnie wsun prawe ramig w uko$ng prowadnice.
@ Pus¢ przycisk i opus¢ stolik do poziomu.
Zamontuj wozek, zaczepiajac uchwytem o prowadnice

stolika (specjalny ogranicznik nie dopuszcza do wypadniecia
wozka poza stolik).

Pamietaj, aby podczas skfadania i rozkfadania
stolika kazdorazowo wcisnac przycisk blokady.

@ Potéz produkt przeznaczony do krojenia na wozku.
Na woézku zamontuj dociskacz.



@ Nastaw zadang grubo$¢ krojenia przy pomocy pokretta
w zakresie od 0 do 15 mm

@ Wiz wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.

Uruchomienie krajalnicy (Rys. C)

@ Lewa reka nacisnij wytacznik do oporu, w kierunku zgod-
nym z oznaczeniem naniesionym na krajalnicy.
@ Po zwolnieniu przycisku wraca on samoczynnie do pier-
wotnego pofozenia a krajalnica zatrzymuje sie.

@Prawq reka, dociskajac produkt, przesuwaj go wraz
z wozkiem (i dociskaczem) od siebie do konca zasiggu
wozka, po czym powrd¢ i czynnosé powtarzaj w zaleznosci
od przewidzianej do pokrojenia ilosci plastréw lub kromek.

Rady dotyczace krojenia

® Produkt przeznaczony do krojenia ukladaj na woézku
w potozeniu zapewniajacym uzyskanie plastrow o zada-
nym ksztafcie (np. uko$nie).
©® Produkty zbyt duzych rozmiaréw (nie mieszczace sie
na wozku) potnij na mniejsze czgsci, ktére fatwo mozna
popycha¢ dociskaczem, eliminujac w ten sposéb niebez-
pieczenstwo skaleczenia si¢ nozem.
©® Przed krojeniem zottego sera przetrzyj ndz mokra $cie-
reczka (unikajac kontaktu dtoni z ostrzem). Podczas tej
czynnosci krajalnica musi by¢ bezwzglednie wyta-
czona. Ser nie bedzie przyklejat sie do noza.
©® Orientacyjne grubosci krojenia okreslajg  symbole
umieszczone przy nastawiaku (pieczywo, ser, wedliny).
Producent krajalnicy zaleca krojenie poszczegdlnych
produktoéw w nastepujacy sposob:
® pieczywo na kromki o grubosci ok. 10 mm,
o sery i wedliny pottwarde (kietbasy: zywiecka, jatow-
cowa, krakowska) na plastry o grubosci ok. 3 mm,
o szynka, baleron na plastry o grubosci ok. 2 mm,
o wedliny twarde, salami, sucha krakowska na plastry
o grubosci ok. 1 mm.
©® O uzytecznoéci decyduje w znacznym stopniu stan noza.
Unikaj krojenia twardych produktéw. Powoduje to szyb-
kie tepienie noza.
©® Nie wolno uzywac¢ krajalnicy do krojenia:
® mrozonej zywno$ci, miesa z kosémi,
o owocow z twardymi pestkami, np. moreli, $liwek, itp.,
o produktow zawinigtych w folie aluminiowg lub folig
z tworzywa sztucznego.

Czyszczenie i konserwacja (Rys. D)

® Po zakonczeniu pracy wytacz krajalnice i wyjmij przewod
przytaczeniowy z gniazdka sieci.

@ Pokrettem ustaw nastawiak w potozeniu odpowiadaja-

cym nastawie grubosci krojenia rownej 0 mm. Takie ustawie-

nie zabezpiecza przed przypadkowym dostepem do noza.

©® Krajalnice po kazdorazowym uzyciu nalezy wyczyscié
i wytrze¢ do sucha.

©® Naped przetrzyj wilgotng szmatka ptynem do mycia
naczyn. Nie wolno zanurza¢ go w wodzie ani my¢ pod
biezaca woda.

® Szczegolnie po krojeniu: sera, wedlin i warzyw umyj ele-
menty urzadzenia:
o czesci z tworzywa myj w cieptej wodzie z dodatkiem

ptynu do mycia naczyn,
o czesci metalowe myj w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

® Dokfadnie wysusz umyte czesci.

©® Jezeli zachodzi konieczno$¢ doktadnego wyczyszczenia
krajalnicy nalezy uprzednio dokona¢ demontazu noza,
wozka i nastawiaka. Demontaz tych czesci odbywa sie
w odwrotny sposéb do ich montazu.

W przypadku demontazu wézka ze stolika nalezy:

@ Unie$¢ do gory wozek ze stolika.

@ N6z zdemontuj obracajac uchwyt w prawo az do oporu

i pociagnij ,go” do siebie.

® Po zdjeciu noza pedzelkiem nalezy usuna¢ resztki zyw-
no$ci pozostate na nim.

® Pozostatosci ttuszczu lub inne zabrudzenia widoczne na
nozu myj szczoteczkg pod biezacq woda trzymajac néz
za uchwyt.

® Po umyciu bardzo ostroznie wytrzyj néz do sucha.
Ostrza noza sg bardzo ostre.

® Czysty n6z zamontuj w korpusie poprzez wiozenie go do
gniazda i obrocenie uchwytu noza w lewo az do wyczu-
walnego oporu.

@ Nastawiak zdemontuj wykrecajac pokretto krajalnicy do

momentu catkowitego wysuniecia si¢ nastawiaka z korpusu.

® Po oczyszczeniu nastawiaka zamontuj go w korpusie
krajalnicy. Montaz nastawiaka odbywa sig¢ w odwrotnej
kolejnosci do demontazu.

Ekologia — Zadbajmy o sSrodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sig do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makula-

ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do konte-

nera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego

punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie

w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki mogg

by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

393-119_v01



DANE KONTAKTOWE:

o zakup czesci eksploatacyjnych - akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/

o salon firmowy - sprzedaz internetowa
salon@zelmer.pl

o wykaz punktéw serwisowych
http://www.zelmer.pl/punkty_serwisowe/

o infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)
& 801005500

a 222055 259

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewfadciwg jego obsfuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.

393-119_v01




@ Vazeni zakaznici!

Blahopfejeme Vam k nakupu naseho pfistroje a vitame Vas
mezi uzivateli vyrobkd Zelmer.

Pro dosazeni co nejlep$ich vysledki vam doporucujeme
pouzivat pouze originalni pfisluSenstvi firmy Zelmer, které
bylo vyvinuto specialné pro tento vyrobek.

Dukladné se prosim seznamte s timto navodem k obsluze.
Zvlastni pozornost vénujte bezpecnostnim pokynim. Tento
navod doporucujeme uschovat pro pfipad dalSiho pou-
ziti. Kraje¢ je urcen pro pouziti v domacnosti. Pouziva se
k rychlému a jednoduchému krajeni peciva, uzenin, masa
bez kosti, syrti, ovoce a zeleniny.

Pokyny pro bezpecné a spravné pouzivani

krajece

Pred prvnim pouZitim si pozorné prectéte cely navod
k pouziti.

Ujistéte se, Ze jsou vam niZze uvedené pokyny
srozumitelné.

Nebezpeci/Varovani!
Nedodrzenim pokynii ohroZujete své zdravi

Nezapinejte spotebi¢ v pfipadé, ze pfivodni Shdra je
poskozena nebo je viditelné poskozen kryt spotrebice.
Pokud dojde k poskozeni neoddélitelné privodni $ridry,
musi jej vyménit vyrobce, specializovany servis nebo
jina kvalifikovana osoba, aby nedoslo k ohrozeni.
Opravy pfistroje mize provadét pouze proskoleny
personal. Neodborné provedena oprava mtze byt pro
uZivatele pfic¢inou vazného ohrozeni. V piipadé vzniku
zavad se obratte na specializovany servis.

Budte zvIast opatmi pfi praci s kraje¢em v pfitomnosti
déti.

Nikdy neblokujte tlacitko vypinace. Muzete si zplsobit
Uraz nebo poskodit krajec.

Pred pfistoupenim k ¢isténi, vzdy vyjméte zastrcku ze
sitové zasuvky.

Pristroj neni urCen, aby jej obsluhovaly déti nebo
osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo psy-
chickymi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti prace s pfistrojem, nepouZivaji-li jej pod
dohledem nebo podle navodu k obsluze poskytnutému
osobou odpovédnou za jejich bezpe€nost.

Vénujte pozornost, aby si déti s pfistrojem nehraly.
Nepfisouvejte malé kousky krajenych produktu rukou.
K prisouvani malych kouskud (napr. koneckl saldmu
a chleba — do 60 mm) pouzivejte vzdy tlacitko.

Pfed vyménou prisluenstvi nebo pfed manipulaci
v blizkosti soucastek pohybujicich se béhem provozu
vysavaCe je nutno spotfebi vypnout a odpojit od
napajeni.

ZvI&st opatrné pristupujte k demontazi, myti a montazi
noze.

Pred zapnutim krajece dbejte na vhodné polozeni levé
ruky na krytu krajece a spravné zmacknuti tlacitka
vypinace.

Neodstranujte zbytky zachycené na nozi v pripadé, ze
je pristroj zapnuty.

Pozor!
NedodrZenim téchto pokyni mizete spotiebic

poskodit

Zastréku ze zasuvky nevytahujte Skubnutim za pfi-
vodni $idru.

Kraje€ pfipojujte pouze k siti stfidavého napéti 230 V.
Neponofujte kraje¢ ve vodé ani jej neomyvejte pod
tekouci vodou.

Dbejte na privodni Sndru, aby se nedotykala horkych
povrchd, napr. varnych ploch elektrickych nebo plyno-
vych sporaku.

Pred uvedenim krajece do chodu, zkontrolujte, je i
spravné nasazen niiz.

NepretéZujte kraje¢ nadmérnym mnozstvim krajeného
produktu nebo silnym pfitlakem.

Kraje€ pouzivejte pouze ke krajeni potravin.
Nepouzivejte kraje€ ke kréjeni suchého peciva, mraze-
nych potravin, masa s kosti, ovoce s tvrdymi peckami
(napf. merunék, broskvi apod.), produktt zabalenych
do alobalu a plastové folie.

Pfi CiSténi krytu kréjeCe nepouZivejte agresivni Cistici
prostredky, jako emulze, pasty apod. Mohlo by dojit
napr. k odstranéni popisti na pfistroji, grafickych zna-
¢ek apod.

K ¢isténi noze pouzijte mékky kartacek nebo Stétec.
Kovové ¢casti nejsou urené pro myti v myckach
nadobi. Agresivni myci prostfedky pouzivané v mycce
zpUsobuji na kovovych ¢astech krajece tmavé skvrny.
Tyto Casti myjte ruéné s pouzitim klasickych prostredk(
na myti nadobi.

S | Pokyny
1

Informace o vyrobku a pokyny k pouziti

Kraje¢ neni uréen pro pouziti v gastronomickych
zafizenich.

Kraje¢ musi byt pouzivan zaroven s vozikem a tlacit-
kem, toto neplati v pfipadé, Ze to znemoZriuje velikost
nebo tvar krajeného produktu.

Po ukonéeni prace vyjméte zastrcku ze sitové
zasuvky.
Cistéte krajec po kazdém pouiti.

393-119_v01



Typy krajec¢t ZELMER

Nastavitelna deska Técek Stolek Vozik
Typ kréjece Uméla | Slina | Uméla | Chromnikiova . o ey |Chromnikiova| | ..,
e hliniku i o] Pevny Skladaci | Sikmy pevny oz Uméla hmota
393.5 NP + — + — — + — + _

Technické udaje

Technické daje jsou uvedené na vyrobnim Stitku produktu.

Rozsah tloustky krajeni 0az15mm
Pripustna doba nepretrzitého provozu 10 minut
Minimélni prestavka pred dalSim pouZitim 30 minut
Hluénost (Lwa): 75 dB/A

Krajece typ 393.5 jsou konstruovany v izolacni tfidé Il a nevy-
Zaduji zemnéni.

Krajece ZELMER splfiuji pozadavky platnych norem.

Pfistroj vyhovuje nafizenim:

- Nizkonapé&tovy elektricky pfistroj (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Vyrobek je oznacen znackou CE na typovém §titku.

(Obr. R)

Krajec ke krajeni potravinovych vyrobku se sklada z:

Pohonné jednotky, kterou tvori:

0 Korpus.

9 Stolek se zarazkou pro vozik.

© TLagitko vypinace.

0 Nastavitelna deska s knoflikem pro nastaveni tloustky
platkd.

6 N0z - krajeci kotou¢ s upeviiovacim prvkem (pro
upevnéni noze v pohonné jednotce) vyroben z nerezové

oceli s ozubenym okrajem, je tvrdy a pevny, umozfiuje
krajet rizné produkty se stejné dobrym vysledkem.

a ostatniho vybaveni:

OUméIohmotného voziku, vozik Ize snadno sejmout ze
stolku krajece.

o Tlacitka, které slouzi k prisouvani malych kousku. Tla-
Citko, stejné jako vozik, chrani ruku pfed nebezpecim
poranéni otacejicim se nozem.

OPIastového tacku umistovaného béhem krajeni vedle
krajece tak, aby krajené platky se vrSily na néj.

Popis pristroje

Priprava krajece k pouziti

@ Postavte krdje¢ na misté, kde budete mit k nému volny
pistup, v blizkosti elektrické zasuvky. Kraje¢ umistéte tak,
aby jste mohli palcem levé ruky zmacknout tlacitko a zaro-
ven pravou rukou drzet krajeny produkt nebo tlacitkem pfiso-
uvat krajeny produkt k nozi. Povrch musi byt suchy a dobfe
pfilnavy. Kraje¢ se pfi krajeni nesmi pohybovat po povrchu
stolu.
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(@) Nastavitelnou desku nastavte do polohy odpovidajici tlo-
ustce fezu 0 mm.

@ Zmacknéte tlaCitko na bocni sténé korpusu krajece.

(@) Stolek dejte do vodorovné polohy.

@ Naklopte stolek pod Uhlem 45° a viozte levé rameno tak,
aby se vystupek dostal do otvoru.

@ Potom zasurite pravé rameno do Sikmé drazky.

@ Uvolnéte tlacitko a polozte stolek vodorovné.

Nasadte vozik tak, aby byl Gchyt ve vodici draZce stolku

(specialni omezova¢ chrani vozik proti vyklouznuti mimo
stolek).

Pamatujte, Ze pri skladani a rozkladani stolku je
nutno pokazdé zmacknout tlacitko blokady.

@ Polozte produkt uréeny ke krajeni na voziku.
K voziku pripojte pfitlacny dil.

@ Nastavte pozadovanou tloustku platku v rozmezi 0 mm
az 15 mm.

(1) Zasurtte zastrcku do elektrické zasuvky.

(Obr. C)

@ Levou zmacknéte vypina¢ az na doraz, ve sméru ozna-
¢eném na krajeci.

@ Po uvolnéni se vypina¢ automaticky vrati do pivodni
polohy a kraje€ se vypne.

@ Pravou rukou pfisunite produkt k nozi a pfesouvejte jej
zarovedl s vozikem (a tlagitkem) smérem od sebe az na
konec, pak presurite vozik dopfedu a ukon opakujte podle
potfeby a pozadovaného mnozstvi platku nebo krajicd.

Doporuceni pro krajeni

©® Produkt urCeny ke krajeni polozte na vozik tak, aby byl
zaru€en pozadovany tvar platku (napf. zeSikma).

® Produkty prili§ velké, které by se nevesly na vozik, roz-

krojte na menSi ¢asti, které Ize snadno pfisouvat tlagit-

kem. ZmenSite tak riziko poranéni otagejicim se nozem.

Nez zacnete krajet tvrdy syr, potfete niz vihkym hadFi-

kem (nedotykejte se rukou noze). PFi tomto Ukonu

musi byt kraje¢ bezpodmine¢né vypnuty. Syr se

nebude lepit k nozi.

Symboly umisténé vedle nastavitelné desky urcuiji pfibliz-

nou tloustku fezu (pecivo, syr, uzeniny). Vyrobce krajece

doporucuije krajet potraviny nasledujicim zpsobem:

o pecivo na krajicky o tloustce 10 mm,

Uvedeni krajece do provozu

©



o syry a polomékké uzeniny (klobasky) na platky o tlo-
ustce 3 mm,
o 3Sunka, Sunkovy apod. na platky o tloustce 2 mm,
o tvrdé uzeniny, debrecinka, krkovicka, uzené rolky na
platky o tloustce 1 mm.
® Na kvalitu fezu ma vliv ostfi noze, vyvarujte se proto
krajeni tvrdych produktl, zpasobilo by to rychlé otupeni
noze.
©® Kréjec nelze pouzivat ke krajeni:
o mrazenych produktd, masa s kosti,
o ovoce s tvrdymi peckami napf. merurky, Svestky, atd.,
o produktli zabalenych do alobalu nebo do félie.

Cisténi a udriba

® Po ukonéeni prace vypnéte kraje¢ a vytahnéte pfivodni
$ilru ze zasuvky.
@Knoﬂikem nastavte desku do polohy odpovidajici tlo-
ustce krajeni 0 mm. Toto nastaveni znemoziuje pfistup
k nozi a tim i pfipadné poranéni.
©® Kraje¢ po kazdém pouziti vycistéte a ususte.
©® Pohonnou jednotku otfete vihkym hadfikem s pouzi-
tim prostfedku na myti nadobi. Kraje¢ neni dovoleno
ponorovat do vody ani omyvat pod tekouci vodou.
© 2ZvIasté kdyz jste krajeli syr, uzeniny a zeleninu, je nutné
umyt Casti krajece:
o umélohmotné ¢asti umyijte v teplé vodé s pouzitim
prostfedku na myti nadobi,
o kovové ¢asti myjte v horké vodé s pouzitim prostfedku
na myti nadobi.
© Umyté ¢asti dikladné osuste.
©® Pokud je nutno krajec dukladné vycistit, je nutno nejdrive
odmontovat nliz, vozik a nastavitelnou desku. Demontaz
téchto ¢asti provedte v opaénym sledu k montazi.

Pfi demontazi voziku postupujte takto:
@ Zvednéte vozik ze stolku.

@ N0z odmontujete tak, Ze otoCite Uchytku noze doprava

az na doraz a potahnete smérem k sobé.

® Po sejmuti, odstrarite z noze pomoci StétecCku zbytky
potravin.

©® Zbytky tuku a jiné necistoty myjte pod tekouci vodou
a nuz pfitom drZte za Uchyt.

©® Po umyti opatrné osuste nliz. Pozor, ostfi noze je velmi
ostré.

o Cisty niz umistéte v korpusu, vioZte jej do pouzdra
a otocte uchyt noze vlevo az na doraz.

@ Nastavitelnou desku odmontujete otaéenim knofliku pro

nastaveni tlouStky fezu az do okamziku Gplného vysunuti

desky z korpusu.

©® Po odisténi nastavitelné desky ji opét namontujte. Mon-
taz provedte v opacnym sledu k demontazi.
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Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly

a balici prostfedky elektrospotfebi¢t ZELMER

jsou recyklovatelné, a zasadné by mély byt

vraceny k novému zhodnoceni. Obal z kartonu

Ize odevzdat do sbéren starého papiru. Pytlik

z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte

do sbéren PE k opé&tnému zuzitkovani.

Po ukonéeni Zivotnosti spotiebi¢ zlikvidujte prostfednictvim
k tomu uréenych recyklaCnich stfedisek. Pokud méa byt
spotiebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuéuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiz-
nuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. Informujte se laskavé
u Vasi obecni spravy o recyklaénim stfedisku, ke kterému
pislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spo-
tebitel prispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CENTRAL EURORPE s.r.0. je zapojena do kolektivniho sys-
tému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin
a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doruc¢ené nebo
zaslané postou provadi servisni stiediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce neruéi za pfipadné Skody zplsobené pouZzitim pfistroje
v rozporu z jeho uréenim nebo nevhodnym pouZitim ¢i obsluhou.
Vyrobce si vyhrazuje prévo na provédéni zmén a to bez dfivéjsiho
upozornéni v ramci modernizace, pfizplsobeni se normam, prav-
nim pfedpistim, nafizenim nebo z konstrukénich ddvodd, z divodd
obchodnich, estetickych a jinych.
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@ Vazeni klienti!

BlahoZeldame Vam k vyberu ndSho zariadenia a vitame Vas
medzi pouzivatelmi vyrobkov Zelmer.

Za (celom ziskania ¢o najlepSich vysledkov Vam odpord-
¢ame pouzivat vylune originalne dopinky k spotrebi¢om
spolocnosti Zelmer. PrisluSenstvo bolo navrhnuté Specialne
pre tento vyrobok.

Ziadame Vs o pozomé pregitanie tohto navodu na pouZitie.
Osobitnti pozornost' je potrebné venovat bezpe¢nostnym
pokynom. Navod na pouzitie ziadame uchovat, aby ho bolo
mozné pouzit aj pocas doby dalSieho pouZivania vyrobku.
Kréjac je ur€eny na pouzitie v domacnostiach. Je zariade-
nim, ktorym je mozné krajat rychlo a bez zbytoéného usilia:
pecivo, Udeniny, maso bez kosti, syry, ovocie a zeleninu.

Pokyny tykajtice sa bezpecnosti a spravneho

pouzivania krajaca

Pred zacatim prace so spotrebi¢om sa podrobne oboz-
namte s obsahom tohto navodu na pouZitie.

Je potrebné, aby ste spravne porozumeli vSetkym niz-
Sie uvedenym pokynom.

Nebezpecenstvo! / Varovanie!
Ak tieto pokyny nebudete dodrZiavat, mozete
zapricinit poranenie 0sob

Nezapinajte zariadenie, ak je privodna $nira posko-
dena alebo kryt je poskodeny viditelnym sposobom.
Ak sa neodpojitelny elektricky kabel poskodi, musi ho
vymenit vyrobca alebo Specializovany opravarensky
podnik alebo vykvalifikovana osoba, aby ste predisli
nebezpecenstvu.

Spotrebi¢ smd opravovat iba odborne sposobili
zamestnanci. Nespravne vykonana oprava moze byt
pri¢inou vazneho ohrozenia pre pouzivatela. V pripade
poruchy odporti¢ame, aby ste sa obratili na Specializo-
vany servis.

Osobitnu ostrazitost venuijte praci s kraja¢om v pritom-
nosti deti.

Nikdy neblokujte tlaidlo vypinaca. Vznika nebezpecen-
stvo poranenia, ako aj hrozi poSkodenie zariadenia.
Pred Cistenim krajaca vzdy vyberte privodnu $ndru zo
sietovej zasuvky.

Spotrebi¢ nie je urCeny na pouzivanie osobami (vra-
tane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom sku-
senosti a vedomosti, pokial’ im osoba zodpovedna za
ich bezpecnost' neposkytne dohl’ad alebo ich nepou-
¢ila o pouzivani spotrebica.

Davajte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.
NepritlaCajte malé produkty rukou.

Na pritldanie koncov rezaného produktu (napriklad
konce chleba) a malych kuskov (s rozmerom do 60
mm) pouzivajte vyluéne pritlacajucu cast.
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Pred vymenou vybavy a tiez pred priblizenim sa
k pohyblivym Castiam zariadenia pocas jeho pouzivania,
zariadenie vypnite a odpojte ho od elektrického napétia.
Budte zvlat pozorni pri demontazi, umyvani a mon-
tazi noza.

Pri zapinani krajaca venuijte osobitnl pozornost sprav-
nemu uloZeniu lavej dlane na kryte, ako aj spravnemu
zatlaceniu tlaidla vypinaca.

Nevyberajte zvysky, ktoré ostali na nozi pri zapnutom
zariadeni.

Pozor!
Pri nedodrZiavani tychto zasad hrozi nebezpe-

censtvo poskodenia majetku

Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky tahanim za
privodnu $ndru.

KrajaC zapajajte len do siete striedavého pradu 230 V.
Neponarajte kraja¢ do vody a ani ho neumyvajte pod
te¢licou vodou.

Davajte pozor na privodnu Sndru, ktord sa nesmie
dotykat" teplych povrchov, napriklad plynovych alebo
elektrickych sporakov.

Pred zacatim prace skontrolujte, &i je ndz spravne
namontovany.

Nepretazujte zariadenie nadmernym mnozstvom kra-
janého produktu, ani jeho prili§ silnym pritlacanim (pri-
tlacajicou Castou).

Kraja€ pouzivajte vylucne na krajanie potravin.
Nepouzivajte kraja¢ na kréjanie: suchého peciva,
mrazenych potravin, mésa s kostou, ovocia s tvrdymi
kostkami (napr. marhule, slivky atd'), produktov zaba-
lenych do hlinikove;j folie alebo plastovej folie.

Na umyvanie krytu nepouzivajte agresivne detergenty
vo forme emulzii, mliecka, past a pod. Mézu okrem
iného odstranit nanesené informacné grafické symboly
také ako: stupnice, oznacenia, vystrazné znaky a pod.
Na Cistenie noza pouzivajte mékku kefku alebo Stetec.
Neumyvaijte kovové Casti v umyvackach riadu. Agre-
sivne Cistiace prostriedky pouzivané v tychto zaria-
deniach sposobuji tmavnutie vy$sie uvedenych casti.
Umyvajte rucne pouzitim tradiénych saponatovych
prostriedkov na umyvanie riadu.

Pokyny
Informacie o vyrobku a pokyny pre obsluhu

spotrebica

KrajaC nie je ur€eny na pouZivanie v prevadzkach
verejného stravovania.

Kraja¢ sa musi pouzivat spolu s kiznym stolom poda-
vaca (vozika) a pritlacajucej ¢asti, jedine Ze to nie je
mozné vzhladom na velkost a tvar produktu.

Po ukonéeni prace vyberte privodnu Sndru zo sietovej
zasuvky.

Po kazdom pouziti kraja¢ o€istite.
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Typy krajacov ZELMER

Nastavova¢ Podnos Stolik Vozik
Typ kréjaca Zliatina Chrém-niklovy ) - | s tkosom, [Chrém-nikiovy,
Plast hlinika Plast plech Pevny Skladaci pevny plech Plast
3935 NP + - + — — + — + -
Technické udaje Priprava krajaca na pracu (Obr. B)

Technické parametre st uvedené na $titku vyrobku.

Rozsah hribky krajania od 0 do 15 mm
Dovoleny Cas nepretrzitej prace 10 mint
Doba prestavky pred opatovnym pouzivanim 30 minat
Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je
75 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Kréjace typ 393.5 su konstruované v Il. triede izolacie, nevy-
Zaduju uzemnenie.

Krajace Zelmer spifiaju poziadavky platnych noriem.
Zariadenie zodpoveda poziadavkam smernic:

- Nizkonapatové elektrické zariadenie (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Vlyrobok je oznaceny znackou CE na Stitku vyrobku.

(Obr. R)

Krajac¢ na krajanie potravinarskych produktov pozostava z:

Popis zariadenia

Pohonu - ktory pozostava z:

o Krytu.

© stolika s blokadou vozika.

© Tlacidla vypinaca.

0 Otocného nastavovaca pre nastavenie hrabky krajania.

O Kotli¢ového noZa s drziakom na upinanie (pre montaz
noza na pohon), zhotoveného z nehrdzavejucej ocele
s ozubenou hranou charakteristickou velkou pevnostou
a tvrdostou, dovolujucim krajat' rézne produkty s rov-
nako dobrym Uc&inkom.

aj ostatnych prvkov:

OPIastového vozika. Vozik sa zo stolika krajaca lahko
demontuje.

0 Pritlacajucej Casti, ktora je uréena na pridrziavanie pro-
duktov malej velkosti. Podobne ako vozik, pritlacajuca
Cast chrani dlan obsluhy pred zadsahom ota¢ajlceho sa
noza.

0 Umelohmotnej tacky, ktoré sa poas krajania nachadza
vedla spotrebica tak, aby sa na nej jednotlivé platky
volne ukladali.
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Q) Uloite krajac na miesto umoziujiice pohodini obsluhu
v blizkosti sietovej zasuvky, aby vypina€ bolo mozné zatla-
¢at palcom [avej ruky a su¢asne v pravej ruke drzat produkt
ureny na krajanie alebo pritla¢ajucu Cast pridrziavajucu
tento produkt. Doska stolika musi byt suchg a mat dobru
prifnavost. Kraja¢ sa nesmie poCas prace presuvat.

@ Nastavova¢ nastavte do polohy hribky rezania rovnej
0 mm.

@ Zatlacte tlaCidlo na bocnej stene krytu krajaca.
@ Vlozte vodorovne stolik s drazkovanym povrchom nahor.

() Nadvihnite stolik pod uhlom 45° a zasuiite favé rameno
stolika tak, aby kolik zapadol do otvoru v kryte.

@ Nésledne vsurite prave rameno do Sikmého vedenia.
@ Uvolhite tlacidlo a spuste stolik do vodorovnej polohy.

Namontujte vozik zachytenim drziaka o vedenie stolika
(Specialny obmedzovac nedovoluje vypadnutie vozika mimo
stolik).

Pamitajte na to, aby sa pocas skladania a roz-
kladania stolika zakazdym zatlacilo tlacidlo
blokady.

@ Polozte produkt urCeny na krajanie na vozik.
Na vozik namontujte pritacajlcu cast.

@ Oto€nym nastavovacom nastavte Ziadanu hrabku kréja-
nia v rozsahu od 0 do 15 mm.

@ Zasuitte zastrcku privodnej $ndry do sietovej zasuvky.

(Obr. C)

@ Lavou rukou zatlacte vypina¢ na doraz v smere podla
oznacenia na krajaci.

@ Po uvolneni tlacidla sa samo€inne vracia do vychodisko-
vej polohy a kraja¢ sa zastavi.

@Pravou rukou pritiaajuc produkt posuvajte ho spolu
s vozikom (a pritlaCajucou Castou) v smere od seba do
konca dosahu vozika a nasledne sa vratte, pricom ¢innost
opakuijte v zavislosti od predpokladaného mnozstva platkov
alebo krajcov na pokrajanie.

Zapnutie krajaca
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Odporucania tykajtice sa krdjania

Produkt ureny na krajanie ulozte na vozik do polohy

zarucujucej dosiahnutie platkov pozadovaného tvaru

(napr. §ikmo).

Produkty prili§ velkych rozmerov (ktoré sa nezmestia na

vozik) pokrajajte na mensie kusky, ktoré je mozné ahko

pritlacat’ pritlacajucou Castou, vylu€ujuc tym nebezpe-

¢enstvo poranenia nozom.

Pred krajanim tvrdého syra pretrite n6Z mokrou utierkou

(predchadzat kontaktu dlane s ostrim noza). Pocas tejto

Cinnosti kraja¢ musi byt bezpodmienecne vypnuty.

Syr sa nebude lepit na noz.

Orienta¢né hrabky krajania uréuju symboly umiestnené

vedla nastavovaca (pecivo, syr, udeniny). Vyrobca kra-

jaca doporucuje krajat jednotlivé produkty nasledujicim

spbsobom:

o pecivo na krajce hrbky cca 10 mm,

o syry a polotvrdé Udeniny na kolieska hribky cca
3 mm,

o 3Sunka, rolovana Sunka na platky hrabky 2 mm,

e tvrdé Udeniny, salamy, suché klobasy na platky hrabky
1 mm.

0O uzito¢nosti rozhoduje vo velkej miere stav noza. Vyhy-

bajte sa krajaniu tvrdych produktov. Spdsobuje to rychle

otupovanie noza.

Kraja¢ sa nesmie pouzivat na krajanie:

o mrazenych potravin, masa s kostami,

o ovocia s tvrdymi kostkami, napr. marhule, slivky atd.,

o produkty zabalené do hlinikovej alebo plastovej folie.

Cistenie a udrzba (Obr. D)

Po ukonceni prace vypnite kraja¢ a vytiahnite privodnu
$nUru zo sietovej zasuvky.

@ Otocnym nastavovacom nastavte ho do polohy zodpo-
vedajucej nastaveniu hrubky krajania rovnej 0 mm. Takéto
nastavenie chrani pred pripadnym pristupom k nozu.

Kréja¢ po kazdom pouziti je potrebné vygistit a vytriet

dosucha.

Pohon pretrite vlhkou utierkou so saponatom na umy-

vanie riadu. Nesmie sa ponarat’ do vody, ani umyvat’

pod teclicou vodou.

Hlavne po krajani: syra, Udenin a zeleniny umyt Casti

zariadenia:

o plastové Casti umyvajte v teplej vode s prisadou sapo-
natu na umyvanie riadu,

o kovové Casti umyvajte v horucej vode s prisadou
saponatu na umyvanie riadu.

Umyté ¢asti dokladne vysuste.

Ak je potrebné dokladné vycistenie krajaca, je potrebné
predtym zdemontovat n6z, vozik a nastavova¢. Demon-
taz tychto Casti sa uskutocriuje opacnym spdsobom, ako
ich montaz.

V pripade demontéaZe vozika zo stola je potrebné:
(@) Nadvihndt vozik zo stolika.
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@ N6z zdemontujte otaCanim drziaka vpravo na doraz

a potiahnite ho k sebe.

©® Po vybrati noZa je potrebné Stetcom odstranit’ zvySky
potravin, ktoré na iom ostali.

® Zvysky tuku alebo iné necistoty viditené na nozi umyte
kefkou pod te€ucou vodou drZiac ndz za drziak.

® Po umyti velmi opatrne vytrite néZ dosucha. Ostrie noza
je velmi ostré.

@ Cisty ndz namontujte do telesa viozenim do hniezda
a otocenim drziaka noZa viavo az na citelny doraz.

@ Nastavova¢ zdemontujte jeho vytaanim do momentu

celkového vysunutia nastavovaca z telesa.

©® Po odisteni nastavovaca namontujte ho do telesa kra-
jaCa. Montaz nastavovaca sa vykonava opacnym postu-
pom ako demontaz.

Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky
elektrospotrebi¢ov ZELMER su recyklovatelné a zasadne
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opétovné
zuzitkovanie.

Po ukonCeni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte
prostrednictvom na to ur€enych recyklac-
nych stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne
vyradeny z prevadzky, doporuCuje sa po
odpojeni privodnej $nlry od elektrickej siete
jej odstranenie (odrezanie), pristroj tak bude
nepouzitelny.

Informuijte sa laskavo na Vadej obecnej sprave, ku ktorému
recyklaénému stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu.
Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
ZELMER SLOVAKIA spol. s.r.o. je zapojena do systému
ekologickej likvidacie elektrospotrebicov u firmy ENVIDOM —
zdruZenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané postou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Vyrobca nezodpoveda za pripadné $kody spésobené pouZzitim zaria-
denia, ktoré sa nezhoduje s jeho uréenim alebo v dosledku jeho
nespravneho pouzivania.

Viyrobca si vyhradzuje prévo vykonat kedykolvek zmeny na vyrobku
bez predchadzajiceho upovedomenia za ucelom prispdsobenia
pravnym predpisom, normam, nariadeniam alebo z konstrukénych,
obchodnych, estetickych dévodov a inych dévodov.
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Stimati clienti!

Va felicitam pentru ca ati ales dispozitivul nostru si va urdm
bun-venit in randul utilizatorilor de produse ale companiei
Zelmer.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate va recomandam sa
folositi doar accesoriile originale fabricate de compania Zelmer.
Accesoriile au fost proiectate special pentru acest produs.

Va rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni de folosire.
In special indicatiile privind mijloacele de siguranta. Instructi-
unile de folosire trebuie pastrate, in asa fel incét intotdeauna
s& va fie la indemana ca sa le puteti reciti. Masina de taiat
este folositd in gospodaria casnica. Cu ajutorul ei puteti in
scurt timp sa taiati fara probleme: péine, mezeluri, carnea
fara os, branzeturi, fructe si zarzavaturi.

Privind masurile de siguranta si folosirea

corespunzatoare a feliatorului de alimente

inainte de a incepe folosirea dispozitivului luati la
cunostinta cuprinsul intregii instructiuni de deservire.

Asigurati-va ca toate indicatiile au fost foarte bine
intelese.

Pericol! / Avertizare!
Ne respectarea poate conduce la leziuni
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Nu pune in functiune feliatorul in cazul cand cablul este
defectat, sau se vede ca carcasa este defecta.

Daca cablul de alimentare al masinii se va defecta, va
trebui sa fie inlocuit cu un cablu nou la producétor sau
la un punct de servis specializat sau de céatre personal
calificat pentru a evita situatii periculoase.

Reparatiile aparatului pot fi efectuate numai de catre per-
sonalul calificat. Reparatiile facute incorect pot pune in
pericol viata utilizatorului. In cazul unui defect, va reco-
mandam sa va adresati servisului specializat al firmei.
Péstreaza o mare prudenta in timpul folosirii feliatoru-
lui In special cand sunt copii in apropiere.

Nu bloca niciodata comutatorul. Acest lucru poate pro-
voca raniri cat si distrugerea feliatorului.

Tnainte sa curétati feliatorul, scoateti intotdeauna cablul
din contact.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre per-
soane (printre care copii) cu abilitéti fizice, senzoriale
sau psihice limitate sau de catre persoanele care nu
au experienta sau nu stiu sa foloseasca aparatul, daca
nu au fost instruite in aceasta privinta de catre persoa-
nele raspunzatoare de siguranta lor.

Trebuie s& supravegheati copiii, s& nu se joace cu
aparatul.

Nu apasa produsele de marime mica cu mana.

Pentru apédsarea capetelor produselor taiate (de ex.
ultimele felii de péine) sau bucétile mici (de marime
pana in 60 mm) trebuie folosit apasatorul.

Tnainte de a shimba accesoriile sau de a va apropia
de partile in migcare in timpul utilizérii trebuie sa opriti
aparatul si s&-1 scoateti din priza.

Fii atent in special in timpul demontarii, spalarii si mon-
tarii cutitului.

Tnainte de a pune feliatorul in miscare fii atent cum
asezi mana stanga pe carcasa si la apasarea corecta
a butonului de pornire.

Nu fnlatura resturile de pe cutit, cand feliatorul este
pus in functiune.

Atentie!
Ne-respectarea poate conduce la deteriorarea
bunurilor

Nu scoate stecarul din priza, tragand de cablu.
Feliatorul trebuie sa fie conectat la curent 230 V.

Nu introduceti feliatorul in apa si nu spalati-l sub jetul
de apa.

Fii atent ca cablul de alimentare, sa nu intre in contact cu
suprafetele calde, de ex. aragazul sau aragazul electric.
Tnainte de a incepe lucrul, verifica dacd cutitul este
corect introdus.

Nu supraincarca dispozitivul cu o cantitate mare de
produs $i nici nu apasa prea tare cu apasatorul.
Foloseste feliatorul numai la taierea produselor
alimentare.

Nu folosi feliatorul pentru taierea painii uscate, alimen-
telor inghetate, carnii cu os, fructelor cu samburi tari
(de ex. caise, prune etc), produselor invelite in folie de
aluminiu sau folie din materiale plastice.

La spalarea carcasei, nu folosi detergenti agresivi sub
forma de emulsii, paste etc. Prin folosirea lor se pot
sterge simbolurile grafice — de ex. liniutele gradate,
insemnarile, semnele de avertizare.

Pentru curatarea cutitului foloseste o pensula sau
0 periuta moale.

Nu spala portiunile de metal in masina de spalat vase.
Detergentii agresivi, provoaca inchiderea la culoare
a acestor elemente. Spalarea lor trebuie efectuata
manual, prin folosirea mijloacelor traditionale de spalat
vase.

® | Indicatie
1 Informatii despre produs si indicatii cu privire
la utilizare

Feliatorul nu este destinat pentru a fi folosit in instituti-
ile de alimentatie publica.

Feliatorul trebuie folosit impreuna cu masa de alune-
care (caruciorul) si apasatorul, daca acest lucru este
posibil luand in vedere marimea si forma produsului.
Dupa terminarea lucrului, deconecteaza cablul din
priza.

Curata feliatorul dupa fiecare intrebuintare.

393-119_v01



Tipurile de feliatoare ZELMER

Reglaj Tavita Masuta Caruciorul
Tipul de masina Material . Material m g oo S s e« | Tabla crom- ’ "
plastic Aluminiu plastic Tabla crom-nichel Fixa Plianta Oblica fixa il Material plastic
393.5NP + — + — — + — + _

Parametri tehnici sunt evidentiati pe tablita caracteristica
a produsului.

Posibilitatea de taiere - grosimea de la0la 15 mm
Perioada de lucru neintrerupta 10 minute
Perioada de pauza inainte de urmatoarea folosire 30 minute
Nivelul zgomotului (Ly,): 75 dB/A
Feliatoarele de tipul 393.5 sunt construite in clasa Il de izo-

lare, nu au nevoie de izolare la sol.

Feliatoarele ZELMER sunt in conformitate cu normele in
vigoare.

Dispozitivul este Tn conformitate cu directivele:

- Dispozitiv electric de joasa tensiune (LVD)
—2006/95/EC.

- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.

Produsul a fost marcat cu semnul CE pe tablita

caracteristica.

(Desen A)

Feliatoarul pentru produsele alimentare se compune din:
Sistemul de propulsie, in cadrul céruia intra:

o Carcasa.

(2] Masuta cu blocajul caruciorului.

0 Butonul comutatorului.

0 Regulatorul cu maner pentru limitarea grosimii taierii.

o Cultit circular cu maner de strangere (pentru fixarea cuti-
tului in sistemul de propulsie), executat din otel inoxidabil
cu o suprafata dintatd. Il caracterizeaza o mare duritate
si rigiditate, ceea ce permite taierea diferitelor produse
Ccu aceeasi exactitate.

si alte elemente:
O Caruciorul din material plastic. Caruciorul poate fi usor
dat jos de pe masuta maginii de taiat.

o Apésatorul, care serveste la tinerea produselor de marimi
reduse. La fel ca si caruciorul, apasatorul nu permite ca
mana utilizatorului s& aiba acces la cutitul circular.

0 Tava din material plastic, amplasata in timpul trangarii in
asa fel incat feliile taiate sa cada liber pe ea.

Descrierea dispozitivului
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Pregatirea feliatorului pentru intrebuintare
(Desen B)

@A§eazé feliatorul astfel incat sa ai un loc confortabil de
munca, in apropierea unei prize, in asa fel, ca degetul mare
al mainii stangi sa poata apasa intrerupatorul, iar totodata cu
dreapta sa poti tine produsul de taiat sau apasatorul de tinut
produsul. Blatul trebuie sa fie uscat si aderent. Magina nu
poate sa se miste in timpul lucrului.

@Regulatorul trebuie pus in pozitia grosimii de taiere
0 mm.

@Apasé butonul de pe portiunea laterala a corpului
masginii.

(@) Fixeaza mésuta orizontal,cu portiunea crenelata in sus.
@ Ridicd masuta sub un unghi de 45° si impinge latura
stanga a masutei in aga fel, ca boltul s& intre in orificiul
carcasei.

@Apoi introduceti partea dreapta a ramii in calea de ghi-
dare oblica.

@ Dati drumul la apasator si agezati mésuta la orizontala.

Se monteaza caruciorul, agatandu-I cu manerul de calea
de ghidare a masutei (un limitator special nu permite ca
caruciorul sa cada in afara masutei).

Tine minte, ca in timpul montajului si demonta-
Ii‘ Jjului masutei de fiecare data sa apasati butonul
de blocare.
@ Aseaza produsul destinat taierii pe carucior.
Monteaza apasatorul pe carucior.

@ Fixeaza grosimea de taiere doritd cu ajutorul manerului
delaOla 15 mm.

® Introduceti cablul electric in priza.

Punerea in functiune a feliatorului de
alimente (Desen ()
@Cu ména stanga apasa comutatorul pana la capat, in

directia indicata pe dispozitiv.

@ Dupé eliberarea lui, se reintoarce automat la asezarea
prima, iar masina se opreste.

@ Cu mana dreapta apasand produsul si deplasaza-I
impreuna cu caruciorul de la tine pana la capatul maxim al
caruciorului, dupa care reintoarcete si repeta miscarile in
functie de cantitatea de felii dorite.
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Sfaturi in privinta taierii

©® Produsul de taiat, trebuie agezat pe carucior in pozitia
care permite obtinerea de felii cu forma dorita (de ex.
oblica).
® Produsele prea mari (care nu incap pe carucior), trebuie
portionate, astfel incat sa poata fi cu usurinta apasate cu
apasatorul, in felul acesta eliminand pericolul de ranire
cu cutitul.
® Inaintea taierii cascavalului, sterge cutitul cu o cérpa
umeda (ai grij sa nu atingi lama cutitului). In timpul
acestei operatiuni feliatorul trebuie s& fie decuplat.
Cascavalul nu o sa se lipeasca de cutit.
©® Grosimile orientative de taiere sunt prezentate de sim-
bolurile care sunt nscrise pe regulator (produsele de
panificatie, branzeturile, mezelurile). Producatorul feli-
atorului recomanda taierea urmatoarelor produse in
modul urmator:
o painea in felii cu o grosime de cca 10 mm,
o branzeturile si mezelurile semitari, in felii cu grosimea
de cca 3 mm,
o sunca, muschiul tiganesc in felii cu grosimea de cca
2 mm,
o mezelurile tari, salami, mezelurile uscate in felii cu
grosimea de cca 1 mm.
©® Despre utilitatea feliatorului decide si in mod special
starea cutitului. Feriti-va sa taiati produsele rigide. Acest
lucru produce tocirea cutitului.
©® Nu aveti voie sa folositi feliatorul pentru a téia:
o alimentele inghetate, carnea cu os,
o fructele cu samburi tari, de ex. prune, caise etc.,
o produsele invelite in folie de aluminiu sau folie din
materiale plastice.

Curatarea si conservarea (Desen D)

® Dupé terminarea taierii $i terminarea lucrului, decuplati
feliatorul si scoateti cablul din contact.

@Cu ajutorul manerului, aseaza regulatorul astfel incat

grosimea téierii s fie 0 mm. In acest fel nu veti avea acces

la cutit.

® Feliatorul, dupa fiecare folosire trebuie curatat si sters
pana la uscare.

® Sistemul de propulsie stergeti-l cu o carpa umeda, inmu-
iata intr-un detergent de spalat vase. Nu este permis sa
introduceti feliatorul in apa sau sub jetul de apa.

® n special dup4 tdierea branzeturilor, a mezelurilor si
a zarzavaturilor, trebuie spalate:
o portiunile din materiale plastice spald-le cu apa cal-

duta cu un adaos de detergent de spélat vase,
o portiunile din metal spala-le in apa fierbinte cu adaos
de detergent de spalat vase.

©® Elementele spalate trebuie bine uscate.

® Daca este necesard curatarea exacta a feliatorului,
atunci demontati cutitul, caruciorul si regulatorul. Demon-
tarea acestor parti este inversd montajului.
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Tn cazul demontarii caruciorului trebuie:
@ sa ridicati in sus caruciorul de pe tavita.
@ Cutitul se demonteza invartind manerul inspre dreapta

pana la capat si apoi trage ,de el” catre tine.

©® Dupé demontarea cutitului, cu o pensula trebuie inlatu-
rate toate resturile de alimente de pe el.

©® Resturile de grasime sau de murdarie de pe cutit, trebuie
spalate cu o periuta sub un jet de apa, tinand cutitul de
maner.

® Dupa spalare, sterge cutitul cu atentie. Lama cutitului
este foarte taioasa.

©® Cutitul curatat trebuie montat in carcasa, asezandu-l in
cuibul saugi invartirea ménerului cutitului in stanga, pana
simtiti o rezistenta.

@ Demonteaza regulatorul invartind maneta feliatorului

pana la momentul iegirii lui in intregime din carcasa.

® Dupa curatirea regulatorului montati-l in corpul dis-
pozitivului. Montajul este executat in sensul invers al
demontajului.

Ecologia - ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protectia mediului
inconjurator. Acest lucru nu este nici dificil nici scump. In
acest scop: cutia de carton duceti-o la macu-

laturd, pungile din polietilen (PE) aruncati-le in

container pentru plastic.

Aparatul folosit duceti-l la punctul de colectare
corespunzator deaorece componentele pericu-

loase care se gasesc in aparat pot fi pericu- L
loase pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati aparatul impreund cu gunoiul menajer!!!

Producétorul nu este responsabil pentru eventualele daune cauzate
de o intrebuintare necorespunzétoare sau de nerespectarea regulilor
de intrebuintare.

Producétorul are dreptul s& modifice produsul in orice moment, fara
un anunt prealabil, in scopul adaptarii lui la noile ordonante, norme,
directive sau din motive de constructie, comerciale, estetice sau alte
motive.

393-119_v01



@ YBamaembie KnueHtbi!

[Mo3apaBnsiem ¢ BbIGOpOM Hallero npubopa u NpUBETCTBY-
€M HOBOro Nonb3oBartens Tosapom Zelmer.

[ns [OCTUXEHWs NyYLlMX pe3ynbTaToB, Mbl PEKOMEHAYEM
1CMONb30BaTh TOMbKO OPUTMHANbHbIE akceccyapbl komna-
HuM Zelmer. OHW CNPOEKTUPOBaHbI CneuuansHo NS 3Toro
npoaykTa.

[Mpocum Bac BHMMaTENbHO NPOYNTATL HACTOSLLYIO MHCTPYK-
umo no akcrmyataumu. OcobBeHHoe BHUMaHWe criegyet
YAENUTb ykadaHnsm no 6e3onacHocTy. VIHCTpyKLMIo Mo 3Ke-
nnyatauum npocum Bac coxpanuTtb, YTobbl Bbl Mornn Heit
nonb30BaThbCA Takke B XOAe AanbHEWLen aKkcrmnyaTauuy.
Camopeska npeaHasHayeHa Ans UCMoNb3oBaHus B [OMaLL-
Hem xo3qiicTBe. OHa SBMSETCS YCTPOWCTBOM, C MOMOLLbI
KoTOporo MoxHa 6bICTpo 1 6e3 yeunuii nope3sars: xned, kon-
YEHOCTU, MAACO 6e3 KOCTH, ChbIpbl, (PYKTbI 1 OBOLLM.

YKkazanus no 6e3onacHoCT! U HagNeKaLLen

JKcnayaTalum camopesku

leped esodom npubopa e 3kcnayamayuto O03Ha-
KOoMbmecb ¢ codepxaHueM eceli UHCMPYKyuu no
aKcnnyamayuu.

Cnedyem y6edumbcsi, Ymo Huxecnedyoujue ykasa-
HUS NOHSIMHBI.

Onacroctb!/ lpepynpexpaenne!

Heco6niofenne HmKecnepyloLwux ykasaHuii
YrpOXaeT NoBPeXAeHUAMN

He BKkntovaiTe yCcTporcTBo, ecv NpoBO4 NUTaHNs no-
BPEXAEH UMW KOPNYC UMEET BUAVMbIE MOBPEXAEHNS.
Ecnu GygeT noBpexaéH Heotaensemblii kabenb nu-
TaHWs, TO ero JOIKEH 3aMeHUTb MPON3BOANTENb UK
cneLyanuavpoBaHHas peMOHTHas MacTepckas nubo
KBanuduLMpoBaHHOE NNLIO BO M3bexaHne BO3HMKHO-
BEHWS ONaCHOCTH.

PeMoHT ycTpoicTBa MOXET NPOBOANTL UCKMIOUUTENb-
HO cnewuuanbHO 0by4YeHHbIA nepcoHan. HenpasunbHO
NPOBEAEHHBIA PEMOHT MOXeT CTaTb MPUYMHON Ce-
pbE3HOM OnacHocT And nomnb3osatens. B cryvae
BO3HVKHOBEHWS HENCMPABHOCTEN COBETYeM 00paTiThb-
CSi B CMeLWan1anpoBaHHbIi CEpPBICHbINA MyHKT.

ByabTe 0c0BEHHO OCTOPOXHbI BO BPEMS WCMOMb30Ba-
HUS CaMOPE3KY B NPUCYTCTBIM [ETEN.

Hukoraa He BrokupyiTe KHOMKM BbikIloyatens. 310
CO3a€eT OMacHOCTb HAHECEHNS YBeYbS, a Takke rpo-
30T NOBPEXEHNEM YCTPOCTBA.

[Nepen ouncTkol camopeskv BCeraa BbIHbTE U3 PO3ET-
Ku 3MEeKTPOCETN COEANHUTENHBIV MPOBOA.

He paspeLuaiTe nonb3oBaTscs NpuOOpoOM AETAM 1 NK-
LjaM C orpaHu4eHHbIMI (U3NYECKUMI, MaHyanbHbIMM
11 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTSMY, HE UMEIOLLUM Ofbl-
Ta M yMeHWs, A0 TeX nop, noka OHu He ByayT obyuye-
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Hbl 1 03HAKOMITEHbI C MHCTPYKLMEN MO 3KcrmutyaTaLum
npubopa.

He nossonsiTe AeTAM Nonb3oBaTbCs MMN UrpaTh
npubopom.

He noxumarite ManeHbkve NpoayKTbl PyKOW.

[ins [oXVUMaHWS KOHLIOB MPOAYKTa, KOTOpbIE pexeTe
(Hanpumep, KOHeuHble Kpomku xneba), a Takke Ma-
NEHbKIX KycKoB (pasmepamu go 60 Mm) ncnonbayiite
VICKIMKOUYNTENBHO MPYDKIAM.

lepen 3amMeHoV OCHALLEHNS N MPUBAKEHNS K ABN-
KYLMMCS YacTAM CcriedyeT BbIKMIOYUTb YCTPOICTBO
11 OTKITKOYUTB €r0 OT NMUTaHNS.

BynbTe 0COBEHHO OCTOPOXHBIMI BO BPEMS AEMOHTa-
a, MbITbS! M YCTAHOBKW HOXa.

Bkntoyas camopesky, 0coboe BHUMaHWe obpatute Ha
MpaBuUnbHOE MOMOXEHWE NEBOV NafOHM Ha Kopryce
11 NPaBUNbHOE HaxaThe Ha KHOMKY BbIKNK4aTens.

He cHumaiiTe 0cTaTKoB, KOTOPbIE OCTANUCh Ha HOXE,
NPy BKIMIOYEHHOM YCTPOIICTBE.

BHumaHue!
HecobniofeHne Hmxecnepylowyx ykasanmit

YrpoXaeT nopueil MyLLecTea

He BbIHMMaiTe BUMKY U3 PO3ETKM 3NEKTPOCETH, AEP-
rasi 3a npoBoA.

Camopesky noaknto4aiiTe TombKo k 3MeKTPOCeTH C ne-
pemeHHbIM Tokom 230 V.

He norpyxalite B Bogy M MoWTe €€ nog MpOTOYHON
BOJOMN.

O6palLailTe BHMMaH1e Ha COeAVHUTENbHBI NPOBOA,
KOTOpbI He MOXeT mpuneratb K TEMbIM MOBEPXHO-
CTAM, Hanpumep, ra3oBbIX UK BNEKTPUYECKIX NINT.
lMepen Hayanom paboTbl MPOBEpbTE MPaBUMLHOCTb
YCTaHOBKM HOXa.

He neperpyxaiiTe yCTPOICTBO CRMLIKOM GOMbLIMM
KONM4ECTBOM Pe3aHHOro NMPOoAYKTa, a Takke ero cimb-
HbIM MPUKAMaHWEM (LOXMMAHUEM).

Vicnonb3yiTte camopesky TOMbKO Anst pe3aHns MNLLM.
He vcnonb3ayitTe camMopeskin Ans pe3aHus: CyXoro xne-
6a, MOPOXEHHbIX MPOAYKTOB, MsSCa C KOCTAMM, (pykK-
TOB C TBEPABIMI KOCTOYKaMK (Hanpumep, abpukocos,
CIVB ¥ [ip.), NPOAYKTOB, 3aBEPHYTHIX B anoMUHNEBYIO
chonbry unm conbry U3 nnacTuka.

[insi MbITbS KOpRyCa He UCMONb3YITe arpeccuBHbIe fe-
TEpreHTbl B BIAE AMYyNbCUM, MOMOYKa, NacTbl v Ap. OHu
MOTYT, CPeaun MpOYero, yAanuTb HaHECEHHbIE MHAOP-
MaLoHHbIe rpachuyeckme CMMBOIbI, Takue Kak Lukana,
0003Ha4eHVs, MpeaynpeanTenbHbIe 3HaKV 1 Ap.

[ns YACTKM HOXa MCMONb3ynTe MArKYl LWETKY WUim
KNCTOYKY.

He moliTe meTannnyeckine 4actu B aBTOMATMYECKMX
Molkax. ArpeccuBHbIE YMCTALLME CPEACTBA, UCMONb-
3yemble B 3TWX YCTPOCTBAX, BbI3bIBAIOT MOTEMHEHME
BblLLEyka3aHHbIX YacTen. MoliTe nx Bpy4Hyto C UCMOsb-
30BaHI1EM TPaAULIMOHHBIX XVAKOCTE Ans nocyabl.
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Ykazauua

NHopmauma o npoaykte M ykasanus no
SKcnyaTaumun

© Camopeska He NMpeAHasHayeHa ANA UCMOMb30BaHMS
Ha NMpeanpuATUAX 06LLECTBEHHOTO NUTaHMS.

© Camopeska [OMMKHa SKCMyaTUPOBaTLCA C MCMONb30-
BaHWEM CKOMb3SLLEro crorna nopasatens (Tenexku)
11 NPWXIMA, pasBe YTO 3TO HEBO3MOXHO B CBSA3N C pas-
MepoM 1 hopMOoi NpoayKTa.

© [locne okoHYaHWs PaboTbl COEANHNTEMbHbIA NPOBOA
BbIHbTE 113 PO3ETKM SMEKTPOCETH.

TexHuueckue XapaKTepucTukun

TexHu4eckvie XxapakTepUCTUKN Yka3aHbl Ha LUTKe U3Aenus.

[lnanasoH TOMLLMHbI pe3aHus: ot 0 g0 15 Mm
[JlonycTmoe Bpems 6ecnpepbiBHOM paboTbi: 10 MuHyT
Bpewms nepepbiBa nepes NOBTOPHbIM

1CNOMb30BaHNEM: 30 MuHyT
LLymHocTb ycTpoicTsa (Ly,): 75 dB/A

Camopesku TunoB 393.5 noctpoeHbl Bo Il knacce usonsymm,

He TpebyloT 3a3eMneHus.

Camopeskn ZELMER otBevatoT TpeboBaHusM [eiiCTByto-
LUMX HOPM.

o o:Mow'az(T)ea Camopesky  nocne  Kaxporo €€ | yernojicteo oTBeUaET TPEBOBAHMAM AUPEKTMB:
vicnonk30BaHs. —  YCTpOICTBO 3MEKTPUYECKOe HU3Koro HanpskeHns (LVD)
- 2006/95/EC
- OnekTpomarHuTHas cosmecTumocTb (EMC)
- 2004/108/EC
/3genve o603HaueHo 3Hakom CE Ha wwuTke.
Tunbl camopesok ZELMER
3apatunk MogHoc Cronuk Tenexka
Tun camopesku Mnact- _ | Mnact- XpomoHuke- | Craupo- . Kocoit XpOMOHMKe-
macca | ATIOMMHMA | e NeBas KecTb | HapHblil Ciap:Hoi CTaLMOHapHbIi | NeBast XecTb llzachyacea
393.5 NP + — + — — + — + _
Onuncanue ycTpoicTBa (Puc.A) MoaroToBKa camope3sku Kk pabore (Puc. B)

Camopeska Ans pe3aHus N1LLEBbIX MPOAYKTOB COCTOUT U3:
MpuBoAHON cUCTEMBI, B COCTaB KOTOPOI BXOAAT:

o Kopnyc.

Q Cronuk ¢ Brokazoi TENexKu.

o KHonka BbIkntouaTens.

@ 3a7aTuvik C NOBOPOTHOI Py|KOIA NS YCTAHOBKM TOMLLY-
Hbl pe3aHus.

O,ELMCKOBOM HOX C 3aXMMHbIM JepxaTtenem (ans 3a-
KpenneHusi Hoxa B MPUBOAE), W3TOTOBMEHHbIA W3 He-
pxasetoleit ctann ¢ 3y64aToit  KPOMKOW, KOTOpbIiA
OTNMYAETCS KECTKOCTBIO 1 TBEPAOCTHIO, @ TaKKe N03Bo-
NAKLWMIA pe3aTb pasHble MPOAYKTbI C OAMHAKOBO XOPO-
UMM pesynbTaToM.

1 OCTaNbHbIX 3MEMEHTOB:

O Tenexw v3 nnacTmaccsl. Tenexka SBRSETCS N1Erko Ae-
MOHTUPYEMON CO CTONMKa CamMopeskyl.

(7) Mpwxuma, KOTOpbIA NMpeAHa3HaYeH Ans nopaepxaHus
npoaykToB HebomblUVMX pasMepoB. Tak xe, kak 1 Tene-
KKa, MPWKMM 3alluiaeT nagoHb obcryxuBatoLwero ot
[0CTYyNa K KPYTALLEMYCS HOXY.

(8] MpuremMHOro NNacTMKoBOro N0TKa, Ha KOTOPbINA akKypaTHO
CKIabIBaOTCS NIOMTUKW HAPE3aHHOTO NPOAYKTa.
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@YCTaHOBMTe camopesky B MecTe, obecreunBarolLem eé
BbIroAHoe 0bCnyxMBaHWe, NOBNM30CTM OT PO3ETKN 3NEKTPO-
CETM TaK, YTobbl Ha BbIKMIOYATENb MOXHA ObINO HaXxUMaTh
GonbLUMM NanbLem NeBo pykW, a OLHOBPEMEHHO B NpaBoi
Aepxatb NMPOAYKT ANs pesaHus Wu MpWKAM, Npuaepku-
BalOLWMIA 310T NpoaykT. CToneluHnua LomkHa ObiTb Cyxoi
C XopoLLein npuLenHocTbio. Camopeska He MOXeT nepeasu-
raTbCst BO Bpems paboTbl.

(2) 3aparuvk yCTaHOBUTE B OMIOXEHMM, OTBEYAIOLLEM YCTa-
HOBMEHHOMN TOMLLWHE pe3aHus, paBHon 0 MM.

() Haxmure KHOMKy Ha GOKOBOW CTeHKke Kopnyca
camMopesky.

@ [onoxuTe CTONMMK rOPU3OHTANBHO, PUCIEHOI MOBEPX-
HOCTbHO BBEPX.

@ MogHumnTe CcTONMMK MOA yriom 45° 1 BCTaBbTe neBoe
Meyo CTonmMka Tak, YToObl WTbipb BOLWEN B OTBEpCTUE
Kopnyca.

@I‘IomM BCTaBbTE MpaBOe MNeYo B [MaroHambHyl
HanpaBnsLLYH.

@ OTI'IyCTVITe KHOMKY 1 OnyCTUTE CTONMK rOPU3OHTalbHO.

(®) YcraHoBUTE TenexKky, LENTSs 3aXUM 33 HAMpaBrIsio-
Lylo CTOMMKa (CreLuanbHblit OrpaHNiMTENb He MO3BONSET
BbINACTb TENeXKe 3a npefenbl CTONMKa).

lMomHUme, YmobbI 80 8pEMS CIIOKEHUS U pa3-
JI0XEHUsI CMosluKa KaxOoblIl pa3 Haxumams Ha
KHONKY 610Kadkb.
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@I‘Ionomme NPOAYKT, NpeaHa3HaYeHHbI Ans pesaHus,
Ha Tenexky.

Ha Tenexke 3akpenute npuxum.

@) YcrarosuTe TpeByemyio TOMLLMHY PE3aHUS C MOMOLLbIO
NOBOPOTHO pyyk B AnanasoHe ot 0 Ao 15 MMm.

(12 BeraBbTe BUMKY COBAMHUTENLHOTO MPOBOAA B PO3ETKY
aMNeKTPoCeTH.

BknioueHue CaMope3Kun

(Puc. €)

@ JleBoil pyKoOW HaXMIUTe Ha BbIKIOYATENb 4O yrnopa B Ha-
npaBreHn CornacHo ¢ 0603Ha4YeHWeM, HaHeCEHHbIM Ha
CamMopesky.

(@) Mocne 0cBOBOXAEHNA KHOMKM OHA CAMOMPOM3BONbHO
BO3BPALLAETCS B NPE/blAYLLEe MONOKeHMe, a camopeska
OCTaHaBNMBaeTCH.

@ [MpaBoit pykoi npuxaTb NPOAYKT, NEpesBuras ero BMe-
CcTe C Tenexkom (1 npuxumom) ot cebsi o KoHLa paguyca
[eCTBUS TENEXKM, NOCNe Yero BEPHYTLCS W AEUCTBUS Mo-
BTOPUTb B 3aBUCMMOCTY OT MPEABMAEHHOTO LIS Hape3Ku
KOMMYeCTBa NOMTEN MM KPOMOK.

CoBeTbl OTHOCUTEJIbHO pe3anuna

MpoayKT, NpesHasHaYeHHbIN ANs pe3aHus, NOMOXUTE Ha

TENexXKy B NOMOXEHWW, 0becrneunBaloLiemM nonyyeHne

kpomok Tpebyemoli hopMbl (HanpyUMep, Hauckoch).

MpoaykTbl crmWKoM GomblUMX pa3MepoB (KOTOpble He

MOMELLATCA Ha TENeXKe) NopexbTe Ha MeHbluMe Ya-

CTU, KOTOpbIE MErKO MOXHa AOXMMAaTb MPYKUMOM, WMC-

KnioYast TeM CaMbIM OMACHOCTb MONYYeHWst yBEYUid OT

HoXa.

Mepen pe3annem ronnarfAcKoro Cbipa NPOTPUTE HOX MO-

Kpoi Tpsinkoi (13beras KoHTaKTa nafoHu ¢ octpuém). Bo

BpeMs 3TOro AeNCTBUS camopeska Be3ycroBHO [OmKHa

ObITb BbIkntoyeHa. Chip He ByaeT npununaTh K HOXY.

MpubnManTENbHYIO TONLLMHY PE3aHUs ONPEeaEensoT CUM-

BOIbl, KOTOPbIE HAXOAATCA OKONO 3aAarTuuka (xneb, coip,

konuéHocTu). MpoussoauTenb camMmopesku pekOMEHAYET

pe3atb OTAeMbHbIE MPOAYKTHI CrIeAyHoLLUM Cocobom:

© xneb Ha KpOMKM TOMLMHOI oK. 10 MM,

® Cblpbl 1 KON4YéHoCTM nonyTeépable (konbaca ,)Kueeu-
ka’, ,AAnosuoBa”, ,KpakoBcka’) Ha KPOMKI TOMLMHOM
OK. 3 MM,

© BeTYNHa, PYMET Ha KPOMKM TOMLMHON OK. 2 MM,

o TBEPAbIE KOMYEHOCTW, cansmu, Cyxyl konbacy Ha
KPOMKI TONLLUMHOM OK. 1 MM.

O npurogHoOCTW peluaeT B 3HAYMTEMbHOW CTeneHu co-

CTOsIHWE HoXa. M3beraitte pe3aHus TBEpLbIX NPOAYKTOB.

370 BbI3bIBAET GLICTPOE 3aTyNNeHNe Hoxa.

Henb3s ucnonb3oBaTb caMopesKy Ans pe3aHus:

© 3aMOpPOXEHHbIX MPOJYKTOB, Msica C KOCTAMM,

© (DPYKTOB C TBEPALIMM KOCTOYKaMM, Hanpumep, abpu-
KOCOB, CIVB W Ap.,

© pOAYKTOB, 3aBEPHYTbIX B amnoMuHWEBYID (OMbry
Unmn onbry 13 NnacTuka.

393-119_v01

Yucrkan KOHcepBauua

(Puc. D)

Mocne  oKOHYaHMS pa60TbI BbIKMKO4NTE  CaMmopes-
Ky W BblHbTE COELMHUTENbHBIN NPOBOA U3 PO3ETKN
9IeKTpOCeTH.

(D) PerynvpoBOuHOn pyUKoil YCTAHOBMTE 3afaTynKk B MO-

TIOXEeHUW, OoTBevarolemMy YyCTaHOBKE TOMNLWMHDI

pesaHus

paBHoi 0 Mm. Takasi yCTaHOBKa 3aliuiaeT OT CryyanHoro
LOCTYNa K HOXY.

Camopesky nocre Kaxgoro 1crnons30Baxus creayet no-

YMCTUTb 1 BbITEPETH HACYXO.

[MpnBOA NpOTpUTE BRAXHOI TPAMKOW C XUOKOCTbIO ANs

MbITbS MoCyAbl. Henb3s norpyxathb ero B Boay, a Tak-

e MbITb B NPOTOYHON BOAE.

OcobeHHo nocne pe3aHnst: cbipa, KOMYEHOCTEN U OBO-

LLe BbIMONTE 3NeMeHTbI YCTPOICTBa:

© YacTV M3 NnacTuka MoiTe B TENMON BOAe C AofaBa-
HUEM XMAKOCTU NS MbITbS NOCYAbI,

© MeTannuyeckue YacT MoMTe B ropsyeii Boge ¢ [o-
[aBaHWeM XUAKOCTU AN MbITbs MOCY/bI.

TLI.[aTEJ'IbHO BbICYLUNTE NOMbITbIE YacCTu.

Ecnn Bo3HukaeT HeobxommMmocTb TLI.LaTeJ'IbHOI;I YUCTKKN
CaMopesku, cnegyet CHayana npou3BecTn AeMOHaX
HOXa, Tenexkn n 3agartduka. ﬂeMOHTa)K 9TUX YacTen
npoun3soanTca croco6om, NPOTUBOMONOXHBIM K UX
MOHTaXy.

B Cly4ae [eMOHTaxa TeNnexkun co CTofIvKa cregyer:
@ [MogHsATL BBEPX Tenexky co CTonuka.

() Hox [eMOHTMPOBaTb, MOBOpAYBAs 38XWM  BMPaBo
BNMOTb A0 YNOpa 1 NoTsHYTb ero ,Ha cebs”.

[Nocne CHATMS HOXa KMCTOYKON CriedyeT yaanuTb octar-
KW NPOJYKTOB, KOTOPbIE Ha HEM HaKOMUINC.

OcTaTki Xupa Unm gpyrue BUANUMbIE 3arpsisbHEHNS Ha
HOXE CMOWTE LWETKOM Nog NpOTOYHOW BOAOW, Aepxa
HOX 33 3aXUM.

lMocne MbITbS! 04EHb OCTOPOXHO BLITPUTE HOX HACYXO.
OcTpue HOXa ABNAETCS OYeHb OCTPbIM.

YnCTbIN HOX BMOHTUPYIATE B KOPMYC MYTEM €ro yCTaHoB-
KM B THE3[0 1 MOBOPOTA 3aXWMa HOXa BNEBO Moka He
MoYyBCTBYETE YrOp.

(@) 3anaTunKk JEMOHTUPYIITE, BBIKDYSMBAS PETYTIVIPOBOYHYHO
py4Ky CaMopE3kv A0 MOMEHTA NMONHOTO BbIABIKEHMS 3aAaT-
ymKa 13 kopryca.

locne YNCTKM 3aaaTumka YCTaHOBUTE €ro B KOpNyce ca-
Mopesku. MoHTax 3aaTunka npou3BoauTCs B 06paTHOM
nocneaoBaTeNbHOCTI K AEMOHTAXY.
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JKonorua — 3a60ta o oKpyalowei cpepe

oot nonb3oBaTenb MOXeET BHECTU CBOI
BKITaf, B OXpaHy OKpyxatoLLeit cpefbl. JT0 He
TpebyeT 0cobeHHbIX yeunuii unu 3atpar.
[ToaToMy, KapTOHHblE YMaKkoBKM CAaBaiTe
B MyHKT cOOpa MakynaTypbl, NONNITUNEHOBbIE
vewkn (PE) BbibpacbiBaiite B KOHTEilHep,
npeHa3HaueHHbIA ANS NNacTuka.
OtpaboTaHHbIi Npubop 0TAaNTE B COOTBETCTBYHOLLMIA MYHKT
no yTunuaauum, T.K. codepxalumecs B npubope BpeaHble
KOMMOHEHTbI MOrYT CO3fjaBaTb Yrpo3y Ans OKpyxatoLled
cpenpl.

He eblbpackieaiime npubop emecme ¢ omxodamu do-
MawHez0 xo3sticmeal!!

Mpousgodumenb He HECEM OMBEMCMBEHHOCMU 38 BO3MOXHbIL
yuwiepb, npuduHEHHb I akenmyamayuel ycmpolicmea He no HasHave-
HUIO UnTu HeHadnexawum obCyXugaHuem.

Mpoussodumenb ocmasnsem 3a coboll npago Modughuyuposamb
usdenue & noboe epems, 6e3 npedsapumesnbHO20 y8eOOMIEHUS,
C Uenbio npugedeHus 8 coomeememeue ¢ KPUOUYECKUMU HopMamu,
HopMamu, QupekmugaMu UM 8 C8s3U C KOHCMPYKMOPCKUMU, Mopeo-
8bIMU, 3CMeMUYECKUMU Uu Opy2umu npuYUHaMmu.
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m WanoBHi knieuTH!

Bitaemo Bac i3 BMGOpOM HalLoro npucTpoto Ta nackaso npo-
CMMO [0 CMiNbHOTK KOpUCTyBauiB ToBapiB Zelmer.

[inq Toro, W06 oTpUMaTH HankpaLyi pe3ynbTaTi, MU peko-
MeHAYyEMO BUKOPUCTOBYBATM TiMbKi OpuriHanbHi akcecyapm
komnaHii Zelmer. Bonn po3pobneHi cnevjianbHo Ans Lboro
npoaykKTy.

[Mpocumo Bac yBaxHO npounTaTht iHCTpYKLito 3 ekcrnyaraji,
npuains4n ocobnuey yBary pekoMeHaaLisiM LLOAO0 TEXHIKM
6Gesnekn. 36epexiTb IHCTPYKLto, Lob Bu mormun kopuctatues
Heto B NpoLieci noganbLUIoi ekcnnyaTalii npunagy.
Ckubopiska npuaHayeHa ans 3acToCyBaHHs y AOMaLIHbOMY
rocrnopapcTsi. 3a A0NOMOroH LibOro npunagy MOXHa LBUAKO
i 6e3 ocobnmeux 3ycunb HapisaTi xnib, konueri koBbacu,
M’sico 6e3 KiCTku, cup, 0BOMiI i (HPYKTH.

Pekomenpauii wopno 6esneunoi Ta

NpaBUAbHOI eKcnnyaTawii ckubopisku

leped noyamkom ekcnnyamayii npunady o3Haiiom-
mecb i3 3Micmom yciei iHcmpyKyii 3 excniyamauii.

Cni0 nepekoHamucs, w0 HasedeHi HUXYe 6KasieKu
3po3ymini.

He6e3neka! / lonepemkenHs!
HepotpumaHHa moxe npusBectu ao
TpaBMyBaHHA

3ab0opoHSIETLCA BMUKATM MPUCTPIi 3 MOLUKOKEHUM
MPOBOZIOM XMBIEHHS abo KopmycoM.

Akwo 6yae NoLIKOmKEHWA HEBIL '€ aHYBanbHUiA kabenb
KVBNEHHS, TO WOrO MOBMHEH 3aMiHWTK BUPOGHMK
abo cneujanisoBaHa peMOHTHA MalCTEPHS Y1 KBa-
nichikoBaHa 0coba 3 METOK YHUKHEHHS! BUHUKHEHHS!
Hebeanekw.

PemoHT 06nagHaHHs MOXe BUKOHYBATUCS Tifbkv Mig-
TOTOBMEHUM NepcoHanom. HenpasunbHO NpoBeAgHUi
PEMOHT MOXE MPUBECTU A0 BUHUKHEHHS CEpIO3HOI
Hebesnekn AnsA kopucTyaya. Y pasi BUSBMEHHS
pedekTiB, Tpeba 3BepHYTICS 3a MOpagow Ao crellia-
1i30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

Cnig 6yt 0cobnneo 0bepexHUM Npu BUKOPUCTaHHI
CK1BOpI3k B MPUCYTHOCTI AiTen.

3abopoHseTbes  BnokyBaTu KkHOMKy BuMMKaya. Lle
MO3e MPU3BECTM [10 NOPaHEHb KOPUCTYBAYA Ta MOLLIKO-
[PKEHHS MPUCTPOLO.

[Nepen uniLeHHsM ckubopisku cnig 060B’A3KOBO BUTSAT-
HYTM NPOBIL XMBMEHHS 3 ENEKTPOPO3ETKY.

He posBonsiiTe KopucTyBaTucs mpunagom ocobam
(y T.4. AiTbMM) 3 06MEXEHUMM DI3NYHIMM, HYTTEBUMM
abo iHTenekTyanbHUMK 3giGHOCTAMM, SIki HE MalTb
pocBify abo 3HaHHS, SKLO BOHM He ByayTb nig Harns-
[0M abo JOKM BOHW HE NPOVAYTb HABYAHHA LLOAO CMo-
coby KopuCcTyBaHHsl, sike BefeTbcs ocobamy BignoBi-
[JanbHUMK 3a ixXHio 6e3neky.
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He monyckaiite, Wwob ATk rpanu 3 npunagom.
3abopoHAETLCS NpUTMCKATM Mani MPOAYKTI PYKOH.
LLlo6 npuTUCHYTY 3anuLIKK NPOAYKTY, L0 Hapi3aeThes
(Hanp. okpaeub xniba) Ta MamneHbki LWMATOYKM (PO3-
Mipom Ao 60 MMm) crig 060B'I3K0BO BUKOPUCTOBYBATH
BOTUCKAY.

lMepen 3amiHol enemeHTiB abo MpK KOHTaKTi 3 yac-
TUHaMK, ki nepebyBaloTb y pyci nig yac ekcnnyara-
Ui, cnif BUMKHYTW Npunag Ta BigKMKYMTK 1oro Big
eeKTPOMEPEX.

Cnig 36epiratn ocobnuey o6epexHiCTb 3HIMaKuM,
MUKOYYN | MOHTYHOUN HiX.

Bkntovatoun ckubopisky, cnig 3BepHyTM 0cobnvBy
yBary Ha npaBunbHe NOMOXEHHS MiBOi AONOHI Ha Kop-
nyci Ta npaBUnbHE HAaTMCKaHHSA KHOMKM BUMMKaYa.
3abopOHSETLCA 3HIMATL PELUTKM, L0 3anuLMINCS Ha
HOXi, NPV BBIMKHEHOMY MPUCTPOi.

YBara!
HEAOTpMM&HHﬂ MoOXKe npu3Bect A0 NoLKo-

IPKEeHHA MailHa

3ab0poHsETECA BUTArATA LUTENCENb 3 eneKTpopo-
3€TKY, TArHY4M 3a NPOBIA.

Ckubopisky MOXHa MifKnto4aTh NuLe [0 enekTpome-
pexi amiHHoro ctpymy 230 B.

3abopoHsieTbCs 3aHyproBaTh CkMBOpi3Ky y Bodi Ta
MUTW i Mg IPOTOYHOLO BOAOK.

3BepraiiTe yBary Ha npoBif XVBMEHHS, KUl He MOBU-
HEH npunaraTi Ao rapsiumx NoBEPXOHb, Hanp. ra3oBux
abo enexkTPUYHMX NIKT.

lMepen novatkoM po6oTM HEOOXIAHO MepeBipuTH, Yn
MPaBWIbHO BCTAHOBMEHMIA HiX.

3abopoHsEeTLCA NepeBaHTaxyBaTi NPUCTPIN, NoAaYM
HaAMIpHY KinbKicTb npopykTy abo 3aHaaTo CumibHO
TUCHYYM Ha AOTUCKAY.

Ckubopisky MOXHA BMKOPWUCTOBYBATY BUKITIOYHO ANS
Hapi3aHHs Xap4oBWX NPOAYKTIB.

3abopoHsiETbCS  BUKOPUCTOBYBATU  CKMBOpI3ky Ans
HapisaHHs: Cyxoro Xxmiby, 3aMOpPOXeHWX MpOAYKTB,
m'sica 3 KicTkamu, COpyKTiB 3 TBEPAUMU KiCTKamu (Hanp.
abpukoc, CnMB TOLLO), MPOAYKTIB, 3arOpHYTUX B anioMi-
HieBy chonbry abo nomnieTUneHoBy nAisky.

[Ins YnLLEHHs Kopryca He 3acTOCOBYBATY ifKi MUY
3acobu (emynbcii, kpemu, nacTut Towyo). BoHn MoxyTb
MOLUKOAUTI HaHeCeHi Ha kopmyc iHdopmaLiiHi rpa-
(ivHi CUMBONK: LUKaANW, NO3HAYKM, 3aCTEPEXHI 3HAKM
TOLLO.

[Ons u4nlieHHs Hoxa Cnig BUKOPUCTOBYBaTW M'SKi
LwiTouky abo nexani.

3abOopOHAETLCA MUTI MeTanesi enemeHT! B Nocyso-
MWAHIA MawmHi. ok mutodi 3acobu, Wwo 3acTocosy-
10TbCA AN LbOro, CMPUYMHSIOTL NOTEMHIHHS. Tomy
MeTanesi enemMeHTI Crig MUTW BPYYHY 3i 3BUYaNHOM
PiANHOLO ANS MUTTS NOCYAY.
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BxasiBku
Inpopmania  npo
3 eKcnnyatauii

NpoayKT i BKa3iBKK

© Ckubopiska He npu3HayeHa AN  BUKOPUCTaHHS
B 3aKnagax rpoMafiCcbKoro XapyyBaHHs.

© KopucTyBaTtucs ckubopiakoto crig 3a LOMOMOroi pyxo-
MOro ctona (Biska) i AoTuCKava, SKWO Lie A03BONsSiE
po3mip i hopma NpoAyKTY.

© [icns 3aBepLUeHHs poboTY BUNMITL Kaberb XMBMNEHHS!
i3 rHi3a enekTpoMepeXi.

TexHiyHi napameTpu HaBefeHi Ha HOMiHaNbHIA naHeni
MPUCTPOLO.

ToBLUMHa Hapi3kK Bia 0 0o 15 Mm
[Jonyctumuit yac 6e3nepepBHOi poboTn 10 xBUNKH
TpuBanicTb nepepsu nepes NOBTOPHUM

BUKOPUCTAHHAM 30 xBUnMH
T'y4HICTb NPUCTPOIO (Lyyp): 75 nb/A

Mogeni ckubopiskun 393.5 Hanexatb Ao Il knacy isonsii, He
BIMararThb 3a3eMIIEHHS.

© Ckubopisky cnig  uactutn  nicns  kokHoro | Ckubopiska “ZELMER” signosifae BuMoram cTaHaapris.
BUKOPUCTaHHS. [MpucTpii Bignosigae BUMOram ANPeKTUB:
- Enektpuynmit npucTpiit Huabkoi Hanpyry (LVD)
—2006/95/EC.
- EnextpomarniTha cymicrictb (EMC) — 2004/108/EC.
Ha HomiHanbHil naHeni npunag noaHayeHui cumsornom CE.
Mogeni xni6opizok ZELMER
Perynsrop MigHoc Cronuk Bisok
cmgﬂiﬂb Mnact- | AntomiHieuin [ Mnact- | XpomoHike-neea Crantweni| Gnesen chif::: | Xpomotike- e EE
maca cnnas maca onsixa g P A l}-lWIVI P nesa bnsxa
393.5NP + - + — — + - + -
Onunc npuctpoto (Man. A) i}l NigroToBKa cku6opisku go po6oru  (Man. B)

Ckubopiaka Ans Hapi3aHHsi NPOAYKTIB CKNafaeThes 3:

MpuBiaHoi cucTemu, o cknapy AIKOi BXOAATb:

o Kopnyc.

Q Cronuk 3 6rioKyBaHHsIM Bi3ka.

o KHonka BuMMkaya.

(4) Perynsatop 3 pyukoto-KoniliaTkoM [fis BCTAHOBNEHHS!
TOBLUWHW HapI3Ku.

OﬂVICKOBVIVI HiX i3 3aTUCKHUM TpUMadem (Ans KpinneHHs
HOXa Ha MpWBOA), BUTOTOBNEHWI 3 HEPXaBiloyoi cTani,
o Mae 3ybyacTuit Kpaii, XapaKTepu3yeTbCsi BUCOKOH
MILHICTIO | TBEPAICTIO Ta [03BONSIE Hapi3aTh pisHi npo-
[DYKTW 3 OAHAKOBO BiAMIHHIM Pe3ymnbTaToMm.

Ta iHLWNX eneMeHTiB:

O lMnacTmacoBoro Biska. Bi3ok nerko 3HiMaeTbcsi 3i CTO-
nMKa cknbopisku.

@ Hovickada, Lo CRYXWUTb AN NPUTPUMYBAHHS NPOAYKTIB
HeBenukoro poamipy. Tak Sk i Bi3ok, AoTUCKaY 3axu-
Ljae [IONOHI0 KOPUCTYBaYa Bif KOHTAKTIB 3 HOXeM, LLO
obepTaeTbes.

OTaui, BUrOTOBMEHOI 3 MyiacTMacy, Po3MilLieHoi nia yac
pisaHHst 6ins pisanbHOI MawwWHM Tak, Wob nopisaHi
LwMaTky cBoBIAHO yKnaganues Ha Hin.
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QD) Crwopisky criig nocTasuT B Micl, Wwo 3aGeanevye i
3pY4Hy ekcnnyataLiio, 6ins po3eTku enekTpoMepexi Takum
UMHOM, WOBN BUMMKAY MOXHa Oyno HaTuCkaTu BEMMKUM
nanblem nieoi pyku, @ NpaBoK OfHOYACHO TpPUMATV Npo-
BYKT, akuiA Tpeba pisatn, abo foTuckad, LU0 NpuUTpUMye
Lieit npoaykT. MoBepxHs cTony Mae ByTh CyXot, 3 XOpoLMM
34ennenHam — ckubopiska He MOBMHHA pyxaTucs mif yac
po6oTy.

@BCTaHOBMTm perynsTop B NOMOXeEHHs, LU0 BiAnoBigae
TOBLUWHI Hapi3ku 0 MM.

@ HatucHyTI kHomky Ha GiuHii CTiHLi kopnyca ckubopiskut.

(@ MoKknacTin CTOMMK TOPU3OHTAIHO, CTOPOHOK 3 KOMOG-
KaMu 4Oropi.

@ MigHATY cTONMK Nig KyToM 45° | BCYHYTU MiBMiA kpaii CTOo-
nvKa Tak, Wwobw 6onT yBIALLOB B OTBIp Kopnycy.

@ [ToTiM BCYHYTV NpaBuiA kpa Yy CKICHY HanpsIMHY.
@ BignycTuTit KHOMKY | OMYCTUTN CTONMK BEPTUKANBHO.

BcTaHOBUTY Bi3OK, WiNMsilo4n pyyKoK 3a HampsiMHi CTO-
nuka (cneuianbHuit 0bmexyBay He [omyckae BuNaiHHs
Bi3ka 3a CTOMVK).

lMam’amaiime, w0 cknadaroyu i po3knadaryu
cmonuk, cnid 0608’93k060 Hamuckamu Ha
KHONKY 6710Ky8aHHS.

(@ Moknact Ha  Bi3OK NpOAYKT, MpU3HadeHuin Anst
Hapi3aHHs.
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Ha Bi3Kky CTaHOBWTM JOTUCKAY.

@ BucTaButn 6axany ToBLYMHY HapisaHHs Bif 0 10 15 MM
3a JJ0NOMOrOH0 pyyKu-KonilLaTka.

(1) Wirencenb npoBoy KVBIIEHHS! YBIMKHYTH B PO3ETKY.

(Man. Q)

@J‘IiBoro pyKOI Cri HaTUCHYTM BWUMMKa4 [0 YNopy,
B HanpsmKy, NO3Ha4eHOMY Ha XnibopisLj.

(@ Micnst 3BiMbHEHHS KHOMKY BOHA ABTOMATUYHO MOBEpTa-
€TbCSA Y BUXiOHE NOMNOXEHHS, @ CKUOOpI3Ka 3yNUHAETLCS.

(® [loTuckaroum MpoayKT MpaBoto PyKow, Crii Nepecysatt
iioro pasom 3 Bi3koM (i JoTuckayeMm) Big cebe Ao KiHus xogy
Bi3ka, MiCIs YOro MOBEpPHYTICA Hasaf, i MOBTOPKOBATM Mpo-
LieC B 3anexXHOCTi Big 6axaHoi KinbKoCTi HapidaHux CK1OOK.

Mopapau wopao HapisaHHA

©® [poayKT, NpuU3HaYeHUit ANs HapisaHHsl, Chig Knactu Ha
Bi30K B MONOXeEHHI, LU0 3a6e3neunTb OTpUMaHHs CKMBOK
BaxaHoi hopmu (Hanp. cKicHOi).

©® [lpoayKTn 3aHaAToO BEMMKOro po3mipy (LU0 He nomiya-
10TbCS Ha Bi3Ky) CiA NOPI3aTh Ha MEHLLi YaCTUHM, KOTPi
MOXHa NErko LUTOBXaTh AOTMCKAYeM, YHUKaKOUN Takum
4nHOM Hebeaneku Nopi3aTncst HOXEM.

© [lepen HapisaHHSM TBEPAOrO CUPY HiX CRif MpOTepTU
MOKPOHO FraHYipKOIO (YHUKaKUM KOHTaKTY JOMOHI 3 1e30M).
B ueli MomeHT ckubGopiska Mae Gyt 060B’sI3KOBO
BUMKHeHa. Cvp He bByze npuknetoBaTics [0 HOXa.

© OpieHTOBHY TOBLYWHY Hapi3aHHs MO3HaYalTb CUMBOMM,
HamanboBaHi 6ins perynsTopa (xnib, cvp, KonyeHi koB-
6acy). BupobHuk cknbopisku pekoMeHaye Taki BapiaHTu
Hapi3aHHs OKPeMUX NPOAYKTIB:
® Xxni6 ckmbkamu TOBLUMHO 611.10 MM,
© cupw i HaniBTBepai koBbacw (koBbacu: xuBeLbka, AniB-

LieBa, KpakiBcbka) - Ckbkamm TOBLLUMHOK 611, 3 MM,

LUMHKY, PYneT cknbkamm TOBLLMHOL 611. 2 MM,

TBepai koBbacu, cansimi, cyxy kpakiBcbky ckubkamu

TOBLLMHOK 1 MM.

©® EdeKTMBHICTb NPUCTPOIO B 3HAYHIN Mipi BU3Ha4ae CTaH
Hoxa. Cnig yHWKaTu HapisaHHs TBEpAMX MPOAYKTIB.
Lle npn3BoaNTb A0 LUIBMAKOO OTYMIHHS HOXA.

© 3a00pOoHSETLCA 3acTOCOBYBaTU CKUOOPI3Ky Ans
Hapi3aHHs:
© 3aMOpPOXEHWX NPOJYKTIB, M'Aica 3 KiCTkamu,
o (DpyKTiB 3 TBEpAUMU KicTOuKamu (abpukocis, crvB

TOLO).,
© pOAYKTiB, 3aropHyTWUX Yy arniomiHieBy conbry abo
nonieTUAEHOBY MITIBKY.

3anyck cknbopizku

(Man. D)

© BuMKHYTM CcK1GOpI3Ky i BUTSArHYTW MPOBIL, KMBMEHHS
3 ENeKTPOPO3ETKN.

(M) 3a poromorolo KomilyaTka BCTAHOBUTU  pErymsTop
B MOMOXEHHS, WO BignoBiAae TOBLUMHI Hapiskvm 0 Mm. Take
MONOXEHHS 3aXVLLAE Bif BUNAAKOBOrO KOHTAKTY 3 HOXEM.

YuuweHns i KoHcepBauis
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©® Lopaay nicns BUKOPUCTaHHS! CKMBOPI3KY Crlif BUIUCTUTI
i BUTEPTM Ha CyXO.
©® [lpvBig NpOTEPTM BOMOrOI0 raHYipKOK 3 piAnHOK Ans
MUTTS Mocydy. 3a6OPOHSAETLCSA 3aHyproBaTU NPUBIA
y BoAy abo MUTH 1400 Nifi NPOTOYHOK BOAOI.
©® Ocobrmeo nicnsi HapisaHHst: cupy, koBbac i OBouiB
MOMMTI €NEMEHTU NPUCTPOKD:
© MracTMacoBi efeMeHTU Ccrif MUTW Yy Tennit Bogi
3 PiAMHOIO ANS MUTTS NOCYAY,
© MeTanesi eNemMeHTH - y rapsviil BoAi 3 pignHo Ans
MUTTS nocyay
©® [lobpe BUCYLLIMTY BUMUTI €ENEMEHTY.
® B pa3i HeobXxigHOCTI peTenbHOro YMLEHHs CKnOOpisKy
crlif, nonepeAHbo AEMOHTYBATH HiX, Bi3OK Ta Perynsrop.
[lemonTax BinbyBaeTbcs Yy 3BOPOTHIIA MOCMIZOBHOCTI
MOHTaXy.

Y BUNaaKy AEMOHTaXY Bi3ka 3i CTONMKA:
@ [MigHATY BI30K 3i CTONWKA AOrOpU.

@}JeMOHTyBaTm HX, MOBepTaluM TpUMady BMpaBo A0
ynopy, i NOTArHyBLUK 1oro “go cebe”.

©® Tlicns AeMOHTaXy HOXa MEH3NNUKOM YCYHYTW peLLTK
MPOAYKTIB, LLO 3aMLLUIUCS Ha HBOMY.

©® PewTku xupy abo iHwi 3abpyaHEHHs Ha HOXi CMif MUTK
LYITOYKOI0 Mifi MPOTOYHOK BOAOK, TPUMAKYN HiX 3a
TpUMay.

©® T[licns MuTTa Ayxe 0BepexHO BUTEPTY Hix Aocyxa.

® YMCTUIA HiX BCTAHOBWTM Ha KOPMyC, BCTaBMSHOYN MOrO
y THI30O | MOBepTaluM TpUMay Hoxa BRiBO A0 BiguyT-
HOro ynopy.

®@ Perynatop  [€MOHTYETbCS  LUMSAXOM  BiAKPYYyBaHHS

pyyku-KonilyaTka CckubopiskM [0 MOMEHTY MOBHOTO BUTS-

raHHs perynstopa 3 kopnyca.

©® [licns YNLLEHHS perynsaTopa BCTAHOBUTM 110T0 Ha KOpyc
ckubopisku. MoHTax BigbyBaeTbCs y 3BOPOTHIA noci-
[OBHOCTi AEMOHTaXY.

Exonoris — naBaiite g6aTu npo goBKinns!

KoxHa ntoguHa Moxe 3pobuTi CBill BHECOK
y CnpaBy OXOpoHu npupogw. Lle 3oBciM He
cknagHo i He notpebye BuTpat. [Ons Lboro
Cnif 30aTv KapTOHHY YNAKOBKY Y MyHKT mpu-
1IOMy MakynaTypu Ta BUKUHYTW NONI€TUNEHOBI
MaKeTW y KOHTENHEP NS NnacTMacy. —
3HoLueHwin NpucTpilt cig BiAgaT! y BIANOBIAHMIA MYHKT Npu-
oMy, afpKke 10ro KOHCTPYKTUBHI €lemMeHT MoxyTb 6yTu
Hebe3neyHMM st HABKOMMLLIHBOTO CepesoBNLLA.

3abopoHsiembca gukuOamu Pa3oM 3 KOMYHallbHUMU
gidxodamul!!!

23



TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHna

© TpaHcnopyTBaHHs BMPODY MOXe 3fiNcHIOBATUCh yCiMa
B1AAMM TPAHCMOPTY BIANOBIAHO 4O BUMOT Ta NpaBun AKi
Ait0Tb Ha KOHKPETHOMY BWAi TPAHCMOPTY.

© Tlig yac nepeBe3eHHs NOBUHHa BYT yCyHeHa MOXMW-
BiCTb NepeMilieHHHst BUPOBIB BCEPEANHI TApHCMOPHOrO
3acoby.

©® [ig yac TpaHCMPOTYBaHHS 3ami3HULEd NepeBe3eHHs
MOBMHHO 3AiACHIOBATICS Y KPUTUX BaroHax abo KoHTel-
Hepax ApibHIMM 41 NOBArOHHUMU BiANpaBKaMy.

© Tlig yac TpaHcmopTyBaHHA BMPOBIB Ha nMnackux mnifnfo-
Hax BUMOT [0 TPaHCTIOPTyBaHHS MOBWHHI BignoBiAaTA
[OCT 26663, abo FOCT 19848 — B pasi 3aBCTOCYBaHHS
ALUMKOBMX MiAOOHIB.

©® Crocobu i 3acobu KpIMMeHHs, CXemMi P3MILLEHHS YrKo-
BaHUX BMPOBIB (KINbKICTb SIPYCIB, PAAB) Y TPAHCMOPTHUX
3acobax 3a3HaueHi Ha ynakoBLyji.

©® Bupo6u noBuHHi 30epiratics y onantoanbHMX CkNaackux
NpUMILLEHHsX npu Temnepatypi +5°C — +40°C. Ymosn
30epiraHHs noBuHHI Bugnosigatv — 1(1) FOCT 15150.

©® YMOBM cKnagyBaHHs BUPODIB 3a3HaueHi y TEeXHiYHMX
yMOBaXx.

BupobHuk He gidnogidae 3a MOXmuei NOWKOOKEHHS, CNPUYUHEH]
3acmocysaHHsIM NPUCMPOK0 He 3a NPU3HAYeHHsM abo Henpaeurib-
HOIO eKcniyamauiero.

BupobHuk 3anuwae 3a cobor npago y bydb-akull MomeHm, 6e3
nonepedHb020 NOBIOOMIIEHHS, 3MiHIOBamU KOHCMPYKUjlo npunady
3 Memoro 3abeaneyeHHs (io2o 8idnosiOHoCMi HOpMamueHUM akmam,
cmaHOapmam, dupekmugam, a Makox 3 KOHCMPYKUIUHUX, Komepyti-
HUX, €CMemUuYHUX Ma iHWUX NPUYUH..
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@ Dear Customers!

Congratulations on your choice of Zelmer electric kettle, and
welcome among the users of Zelmer products.

In order to achieve best results, we recommend using only
original Zelmer accessories. They have been specially
designed for this product.

Please read the instruction manual carefully. Pay particular
attention to safety instructions. Keep this instruction, so that
you may be able to use it later. The slicer is designed to use
in the house-hold. With his equipment you can quickly and
effortlessly slice bread, cured meat, meat, cheese, fruit and
vegetables.

Instructions for safety and proper use of the
slicer

Read this entire manual carefully before using the
appliance.

Make sure that you understand the below safety
precautions.

Danger!/Warning!
Risk of injury

Do not start operating the device if the power main is
damaged or the casing is noticeably damaged.

If the non-detachable part of the cord is damaged,
it should be replaced by the producer or at a proper
service point or by a qualified person in order to avoid
any hazards.

The appliance can only be repaired by qualified service
personnel. Improper servicing may cause a serious
hazard to the user. In case of defects please contact
a qualified service center.

Exercise special caution while using the slicer in the
presence of children.

Never block the switch button. It poses a risk of injury
as well as device damage.

Before cleaning the slicer always disconnect the
connecting cord.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Do not press small products with your hand.

Use only the clamp to press on ends of sliced product
(e.g. end slices of bread) and small pieces (up to 60 mm).
Turn off the device and unplug it from an outlet before
replacing the equipment or approaching moving parts
during use.
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Exercise special caution while dismantling, cleaning
and installation of the knife.

Turning the slicer on pay special attention to proper
position of left hand on the casing and proper pressing
the switch button.

Do not remove the leftovers from the knife when the
device is on.

i”i Warning!
Risk of property damage

Do not pull the plug out the socket by the cord.

The slicer may only be connected to alternating current
230 V.

Do not immerse the slicer in water and do not clean it
with running water.

Pay attention to connecting cord, which should not
touch warm surfaces, e.g. electric or gas cookers.
Check whether the knife is properly installed before
you start to work.

Do not overload the device with excessive load of
sliced product or hard pressing (with a clamp).

Use the slicer only for food.

Do not use the slicer to slice: stale bread, frozen food,
meat with bones, fruit with hard stones (apricots,
plums, etc.), products wrapped in foil or plastic wrap.
Do not use aggressive detergents such as emulsion,
milk or polish to clean the casing. They may, among
other things, remove informa-tion graphical symbols
such as scales, markings, warning signs.

Use soft brush to clean the knife.

Do not wash the metal parts in dishwasher. Aggressive
cleaning substances used in dishwashers cause
darkening of those parts. Clean the parts manually with
traditional washing-up liquids.

Tip
1 Product information and tips on use

The slicer is not intended to use in cafeterias or
restaurants.

The slicer must be used together with sliding table
feeder (carriage) and clamp, unless it is impossible
because of the prod-uct's shape and size.

After finishing work disconnect the connecting cord.
Clean the slicer after every use.
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ZELMER Slicer types

Regulator Tray Table Carriage
Slicer type P - —
Material | Aluminium | Material Chron;lrtjeneltnlckel Constant Folding c%z“s?:ﬁt rﬁ:lzglnzﬁ;net Material
393.5NP + — + — — + — + _

Technical data

Technical parameters are given on product data plate.
Thickness slice range from 0 to 15 mm

Maximum uninterrupted working time 10 minutes
Break time before repeated use 30 minutes
Noise of device (Ly,): 75 dB/A

Slicer types 393.5 are build in isolation class II, they do not
require ground.

ZELMER slicers meet the requirements of binding norm.
The device is in agreement with the following directives:

- Low voltage electrical device (LVD) — 2006/95/EC.

- Electro-magnetic compatibility (EMC) — 2004/108/EC.
The device is marked with CE sign on data plate.

Device description (Fig. A)

The food slicer consists of:

Driving system which includes:

© Body.

Q Table with carriage blockade.

o Switch button.

0 Regulator with a crank to regulate the thickness of slicing.

O Circular knife with clamp handle (for mounting the knife
in a drive) made from stainless steel, with serrate edge,
very stiff and hard, which can slice different products with
equally good effect.

and other components:

OPIastic carriage. The carriage can be easily removed
from slicer table.

0 Clamp, that serves for holding small products. Similarly
to carriage, the clamp protects user’s hand from rotating
knife.

0 Plastics tray, located during slicing next to the slicer, so
that the cut slices can easily lay on it.

Preparing the slicer for work (Fig. B)

@ Put the slicer in a place comfortable to operate it, near
the socket, so that the switch button can be pressed with left
tumb, and a product or the clamp can be held in right hand.
Kitchen countertop should be dry and have good grip. The
slicer cannot move while working.

@ Set the regulator in a position corresponding to thickness
of slicing 0 mm.

@ Press the button on the side of slicer’s body.
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@ Put the table horizontally, grooved surface up.

@ Lift the table at an angle of 45° and insert its left arm so
that the bolt comes into body opening.

@ Then slide the right arm into oblique guide.
@ Let the button go and lower the table until the level.

(®) Install carriage, fastening the handle to table guides
(special limiter prevents the carriage from falling out of the
table).

Remember to press blockade button each time
you fold and unfold the table.

@ Put the product on the carriage.
Install the clamp on the carriage.

@Set the required thickness of slicing within the range
0-15 mm using the crank.

@ Put the plug of connecting cord into socket.

Starting the slicer (Fig. C)

@ Press the switch button with left hand until resistance, in
the direction marked on the slicer.

@After releasing the switch goes back to its original
position and the slicer stops.

@ Pressing the product with right hand move it together with
the carriage (and clamp) from you until the end of carriage
range, move it back and repeat the activity as many times as
many slices you want to have.

Directions for slicing

©® Put the product on the carriage in such position so as to
obtain slices of required shape (e.g. obliquely).
® Too big products (which cannot be placed on the
carriage) cut into smaller parts, which may be easily
pushed with a clamp, what eliminates the risk of injury
from the knife.
Before slicing cheese wipe the knife with wet cloth
(avoiding touching the knife with your hands). During
wiping the slicer must always be disconnected.
Cheese will not stick to the knife.
©® Approximate thickness of slicing is defined by symbols
next to the regulator (bread, cheese, cured meat).
Manufacturer of the slicer recommends slicing products
as follows:
© Dbread into slices about 10 mm thick,
o cheese and semi-soft cured meats into slices about
3 mm,
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o ham, ham sausage into slices about 2 mm thick,
e hard cured meats, salami into slices about 1 mm
thick.
® Usability of the device is mostly based on knife condition.
Avoid slicing hard products as it causes quick blunting
of the knife.
® The slicer must not be used for slicing:
o frozen food, meat with bones,
o fruit with hard stones e.g. apricots, plums, efc.,
o products wrapped in foil or plastic wrap.

Cleaning and maintenance (Fig. D)

© After finishing work turn the slicer off and disconnect the
connecting cord.

@ Set the regulator in a position corresponding to thickness
of slicing 0 mm. Such setting prevents from accidental
access to the knife.
©® After every use the slicer should be cleaned and dried.
©® Wipe the drive with damp cloth and washing-up liquid. It
must not be immersed in water or washed in running
water.
© After slicing cheese, cured meats and vegetables
especially wash the following elements:
o Plastic parts wash in warm water and washing-up
liquid,
° lv?etal parts wash in hot water and washing-up liquid.
® Dry the washed parts carefully.
© |If the slicer should be thoroughly cleaned you must
first disassemble the knife, carriage and regulator.
Disassembly is done in reverse order than the assembly.

To disassembly the carriage from the table you should:
@ lift the carriage from the table.

@Dismantle the knife turning the handle right until
resistance and pull ‘it’ towards yourself.

©® After dismantling the knife you should remove the
leftovers with a brush.

©® Wash remnants of fat or other stains visible on the knife
using brush and running water holding the knife by the
handle.

©® Dry the knife carefully after washing. Knife blades are
very sharp.

® |nstall the clean knife into the body by putting it into
socket and turning knife handle left until noticeable
resistance.

@ Disassembly the regulator by removing slicer crank until

the regulator slides away from the body.

©® After cleaning the regulator install it to the slicer’s body.
Disassembly of the regulator is done in reverse order
than the assembly.
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Ecology - environment protection

Each user can protect the natural environment. It is neither
difficult nor expensive.

In order to do it: put the cardboard packing into

recycling paper container; put the polyethylene

(PE) bags into container for plastic.

When worn out, dispose the appliance to

particular disposal centre, because of the

dangerous elements of this appliance, which

can be hazardous for natural environment.

Do not dispose into the domestic waste disposal!!!

The manufacturer does not accept any liability for any damages
resulting from unintended use or inappropriate handling.

The manufacturer reserves his rights for modifying the product any
time in order to adjust it to law regulations, norms, directives, or due
to construction, trade aesthetic or other reasons, without notifying it
in advance.
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