
удивительные возможности
Благодарим за приобретение данного устройства компании Samsung.

Встраиваемый 
духовой шкаф

руководство пользователя

Серия NV70*57
Серия NV66*57

Данное руководство напечатано на полностью перерабатываемой бумаге.
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использование руководства
Благодарим за выбор встроенного духового шкафа SAMSUNG.

Данное руководство пользователя содержит важную информацию по безопасности, а также 
инструкции по эксплуатации и обслуживанию устройства.

Перед началом эксплуатации духового шкафа прочитайте руководство и сохраните его для 

будущего использования.

В тексте руководства используются следующие обозначения.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ или МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ Важная информация Примечание

инструкции по технике 
безопасности
Установка данного духового шкафа должна выполняться только квалифицированным 
электриком. Специалист по установке отвечает за подключение прибора к сетевому источнику 
питания с учетом соответствующих рекомендаций по технике безопасности.

 ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ
Этот прибор не предназначен для использования людьми (включая 
детей) с ограниченными физическими, сенсорными либо умственными 
способностями или лицами, у которых отсутствуют необходимые 
знания или опыт, если их действия не контролируются или если они 
не проинструктированы относительно использования прибора лицом, 
отвечающим за безопасность.
Следите, чтобы дети не играли с устройством.
Если сетевой шнур данного прибора имеет дефект, его необходимо 
заменить на специальный шнур или кабель, который можно приобрести 
у фирмы-изготовителя или авторизованного агента по обслуживанию. 
(только для моделей со стационарной проводкой)
Во избежание опасных ситуаций замена поврежденного кабеля питания 
должна производиться изготовителем, сотрудником сервисной службы 
или другим квалифицированным специалистом.  
(только для моделей с кабелями питания)
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01  ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ДАННОГО РУКОВОДСТВА И СОБЛЮДЕНИЕ МЕР ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ

Установка должна обеспечивать возможность удобного отключения 
устройства. Для отключения устройства его необходимо установить 
таким образом, чтобы сетевая вилка была легко доступна. Также 
можно встроить выключатель в стационарную проводку в соответствии 
с правилами прокладки электропроводки. 
Во время использования устройство нагревается. Будьте осторожны, 
избегайте контакта с нагревательными элементами внутри духового 
шкафа.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. Внешние части прибора могут сильно 
нагреваться при использовании. Не оставляйте детей без присмотра 
рядом с прибором.

Если устройство имеет функцию приготовления пищи на пару или 
функцию самоочистки, перед ее использованием следует удалить 
чрезмерные загрязнения, а также все посторонние предметы из 
духового шкафа. (только для моделей с функцией самоочистки)
Если устройство имеет функцию самоочистки, во время самоочистки 
поверхности устройства могут нагреваться, поэтому не следует допускать 
к устройству детей. (только для моделей с функцией самоочистки)
Для данного духового шкафа рекомендуется использование 
термодатчика. (только для моделей с термодатчиком)
Не допускается использование паровых очистителей.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. Собираясь заменить лампу, обязательно 
отключите устройство, чтобы избежать поражения электрическим током.

Не используйте абразивные очистители, химически активные вещества 
и острые металлические скребки для чистки стеклянной дверцы 
духового шкафа, так как это может стать причиной царапин и трещин 
на стекле.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. Устройство и его детали могут сильно 
нагреваться при использовании. Будьте осторожны, избегайте 
контакта с нагревательными элементами. Не оставляйте детей до  
8 лет без постоянного присмотра рядом с прибором.
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Это устройство могут использовать дети старше 8 лет и взрослые 
люди с ограниченными физическими, сенсорными либо умственными 
способностями или лица, у которых отсутствуют необходимые знания или 
опыт, если их действия контролируются или если они проинструктированы 
относительно безопасного использования прибора и осознают возможные 
риски. Детям не следует играть с устройством. Очистка и обслуживание 
устройства могут выполняться детьми только под присмотром.
При работе устройства легкодоступные поверхности могут сильно 
нагреваться.
При работе устройства дверца или наружная поверхность могут 
нагреваться.
Держите устройство и кабель в месте, недоступном для детей младше 
8 лет.
Данное устройство не имеет внешнего таймера или пульта 
дистанционного управления.
Решетка устанавливается приподнятой частью к задней 
стенке духового шкафа. Это позволяет ей оставаться 
в нейтральном положении во время приготовления 
тяжелых блюд. (в зависимости от модели)

 ВНИМАНИЕ

Не следует выполнять подключение духового шкафа, если он был поврежден при транспортировке.

Подключение данного устройства к основному источнику питания должно выполняться только электриком, 
имеющим соответствующую квалификацию.

В случае неисправности или поломки прибора его эксплуатацию следует прекратить.

Ремонт устройства должен выполняться только техническим специалистом, имеющим соответствующее 
разрешение. Ремонт, выполненный неквалифицированным специалистом, может подвергнуть пользователя 
существенной опасности. При поломке духового шкафа обращайтесь в сервисный центр или к торговому 
представителю компании SAMSUNG.

Не допускайте контакта электропроводов и кабелей с духовым шкафом.

Данный прибор должен подключаться к сетевому источнику питания только через одобренный 
производителем автоматический выключатель или предохранитель. Никогда не используйте несколько 
адаптеров для вилки или удлинительных шнуров.

Перед проведением ремонта или очистки прибора следует отключать его от сети.

Соблюдайте осторожность при подключении электроприборов к сетевым розеткам, расположенным рядом 
с духовым шкафом.
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01  ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ДАННОГО РУКОВОДСТВА И СОБЛЮДЕНИЕ МЕР ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ

Если устройство имеет функцию приготовления пищи на пару, не пользуйтесь им при поврежденном 
картридже подачи воды. (Только для моделей с функцией пароварки)

При повреждении или неисправности картриджа не используйте устройство и отнесите его в ближайший 
сервисный центр. (Только для моделей с функцией пароварки)

Данная модель духового шкафа предназначена только для приготовления пищи в домашних условиях.

Во время работы духового шкафа его внутренние стенки сильно нагреваются, и при соприкосновении 
с ними можно получить ожоги. Не дотрагивайтесь до нагревательных элементов или внутренних стенок 
духового шкафа, пока он не остынет.

Никогда не храните легковоспламеняющиеся материалы в духовом шкафу.

Поверхности духового шкафа становятся горячими, когда он используется при высокой температуре в 
течение продолжительного периода времени.

Во время приготовления пищи соблюдайте осторожность при открытии дверцы, так как может произойти 
внезапный выброс горячего воздуха и пара.

В процессе приготовления блюд, содержащих алкоголь, из-за высоких температур алкоголь может 
испаряться и воспламеняться в случае контакта с горячими компонентами духового шкафа.

В целях безопасности не следует чистить прибор струей воды или пара под высоким давлением.

Во время работы духового шкафа не оставляйте детей без присмотра рядом с прибором.

Замороженные блюда (например, пиццу) следует готовить на большой решетке. Если вы используете 
противень, он может деформироваться вследствие сильного перепада температур.

Не допускайте попадания воды на дно духового шкафа, когда он разогрет.

В процессе приготовления блюда дверца духового шкафа должна быть закрыта.

Не выстилайте дно духового шкафа алюминиевой фольгой и не помещайте на него противни или формы. 
Алюминиевая фольга препятствует теплообмену, в результате чего могут быть повреждены эмалированные 
поверхности. Кроме того, это отрицательно влияет на качество приготовляемой пищи.

Фруктовые соки оставляют несмываемые пятна на эмалированных поверхностях духового шкафа. Для 
приготовления влажных пирогов используйте глубокую сковороду.

Не ставьте посуду на открытую дверцу духового шкафа.

Не позволяйте детям открывать или закрывать дверцу: они могут ушибиться или прищемить пальцы.

Не наступайте, не опирайтесь, не садитесь и не ставьте тяжелые предметы на дверцу духового шкафа.

Не прилагайте излишних усилий, открывая дверцу.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. Не отключайте устройство от основного источника питания даже после 
завершения процесса приготовления.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. В процессе приготовления не оставляйте дверцу открытой.

ЗАМЕНА ЛАМП
Опасность поражения электрическим током!  
Перед заменой любой лампы духового шкафа выполните 
следующие действия.

• Выключите духовой шкаф.
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• Отключите духовой шкаф от сетевой розетки.
• Постелите ткань на дно духового шкафа, чтобы защитить лампу и 

стеклянный колпачок от повреждения в случае их падения.
• Лампы можно приобрести в сервисном центре SAMSUNG.
Лампа на задней стенке духового шкафа
1. Снимите колпачок, вращая его против часовой 

стрелки, затем снимите металлическое кольцо и 
плоское кольцо и очистите стеклянный колпачок. 
При необходимости замените лампу на новую 
лампу мощностью 25 Вт, способную выдерживать 
температуру до 300 °С.

2. Очистите стеклянный колпачок, металлическое кольцо и плоское 
кольцо при необходимости.

3. Установите металлическое кольцо и плоское кольцо на стеклянный 
колпачок.

4. Установите стеклянный колпачок на то место, откуда он был снят при 
выполнении шага 1, и вращайте его по часовой стрелке до полной 
фиксации.

Лампа на боковой стенке камеры (не во всех моделях)
1. Чтобы снять стеклянную крышку, 

удерживая ее одной рукой за 
нижнюю часть, вставьте плоский 
острый предмет, например, нож, 
между стеклом и рамой.

2. Снимите крышку.
3. При необходимости замените галогеновую лампу на новую 

галогеновую лампу мощностью 25-40 Вт, способную выдерживать 
температуру до 300 °С.

Совет. При замене галогеновой лампы не касайтесь лампы 
пальцами (используйте сухую ткань), чтобы на поверхности лампы 
не остались следы пота с ваших пальцев. Это позволяет повысить 
срок службы лампы при замене.

4. Установите стеклянную крышку на место.
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02  ус
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установка
Инструкции по безопасной установке

Установку данного духового шкафа может выполнять только квалифицированный электрик. Он несет ответственность за 
подключение устройства к основному источнику питания и за соблюдение соответствующих правил техники безопасности.
• При установке необходимо обеспечить защиту от соприкосновения с деталями духового шкафа, находящимися под 

напряжением.
• Предмет кухонной мебели, в который встраивается духовой шкаф, по степени устойчивости должен отвечать 

требованиям стандарта DIN 68930.
Подключение к источнику питания
Если духовой шкаф не подключается к основному источнику питания с помощью вилки, в 
соответствии с требованиями техники безопасности необходимо установить разъединительный 
выключатель, у которого размыкаются все полюса (с расстоянием между контактами не менее 
3 мм). Кабель питания (H05 RR-F или H05 VV-F с площадью поперечного сечения не менее 2,5 мм²) 
должен быть достаточно длинным, чтобы его можно было подключить к духовому шкафу, стоящему 
на полу перед предметом кухонной мебели, в который он встраивается. Откройте крышку клемм 
на задней стенке духового шкафа с помощью отвертки и отверните винты хомута кабеля перед 
подключением электрических проводов к соответствующим клеммам. Кабель заземления 
должен подключаться к клемме (  ) духового шкафа. Сначала необходимо подсоединить желтый и 
зеленый кабели (кабели заземления), эти кабели должны быть длиннее остальных. Если духовой шкаф 
подключается к электросети с помощью вилки, она должна оставаться доступной после установки духового шкафа. Компания Samsung не 
несет ответственности за несчастные случаи, произошедшие из-за отсутствия или неисправности заземления.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. Не допускайте застревания соединительного кабеля во время установки и его 
соприкосновения с горячими деталями духового шкафа.

установка в шкаф
При установке во встроенный шкаф пластиковые поверхности и клей, используемый для крепления, должны выдерживать 
температуру 90 °C внутри шкафа; пластиковые поверхности и клей смежного шкафа должны выдерживать температуру до 75 °C. 
Компания Samsung не несет ответственности за повреждение пластиковых поверхностей или клея в результате нагрева.
В основании кухонного шкафа, предназначенного для установки духового шкафа, должен иметься вентиляционный зазор. 
Необходимо оставить зазор (примерно 50 мм) между нижней полкой и стенкой шкафа для обеспечения вентиляции. Если требуется 
установить духовой шкаф под варочной панелью, необходимо следовать инструкциям по установке для варочной панели.
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Полностью задвиньте устройство в шкаф и надежно зафиксируйте с обеих сторон двумя винтами. Необходимо оставить зазор (не 
менее 5 мм) между устройством и смежным шкафом. 
После установки удалите защитную виниловую пленку, защитную ленту, бумагу и принадлежности с дверцы и внутренних 
поверхностей духового шкафа. Перед демонтажем духового шкафа отключите его от источника питания и отвинтите два винта с 
обеих сторон шкафа.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. Встроенный шкаф должен иметь минимальный вентиляционный зазор для поступления 
воздушного потока, как показано на рисунке. Не закрывайте это отверстие деревянными планками, поскольку оно 
предназначено для обеспечения вентиляции.
Внешний вид деталей передней панели духового шкафа, например, ручки дверцы, может меняться в зависимости 
от модели. Но размер духового шкафа соответствует размеру модели, изображенной на рисунке.

КОРИЧНЕВЫЙ 
или ЧЕРНЫЙ

СИНИЙ или 
БЕЛЫЙ

ЖЕЛТЫЙ или 
ЗЕЛЕНЫЙ
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снЯтИЕ ДвЕРЦЫ
При использовании в обычном режиме дверцу духового шкафа снимать не 
следует, но при необходимости, например, если требуется очистка, дверцу можно 
снять, следуя указанным ниже инструкциям.

ВНИМАНИЕ! Дверца духового шкафа тяжелая.

70

2

1

1. Откройте дверцу и 
затем полностью 
откройте зажимы на 
обеих петлях дверцы.

2. Прикройте дверцу 
на угол примерно 
70°. Двумя руками 
возьмитесь за обе 
стороны дверцы 
посередине, поднимите 
и тяните дверцу вверх 
до тех пор, пока петли 
полностью не выйдут из 
отверстий.

3. После очистки 
повторите шаги 1 и 2 
в обратном порядке. 
Зажимы на петлях с 
обеих сторон должны 
быть закрыты.

снЯтИЕ стЕкоЛ ДвЕРЦЫ
Конструкция дверцы духового шкафа включает в себя три листа стекла, 
расположенных один за другим. Эти стекла можно снять для чистки.

1. Нажмите на выступы 
с правой и левой 
стороны дверцы.

2. Снимите крышку, затем 
снимите стекло 1 с 
дверцы.

3. Поднимите стекло 2, 
вымойте стекла теплой 
водой или моющим 
средством и вытрите 
насухо мягкой чистой 
тканью.

УСТАНОВКА.  В разных моделях духовых шкафов количество стекол в 
дверце может варьироваться от 2 до 4. При установке 
стекла 1 следите за тем, чтобы сторона стекла 1, покрытая 
трафаретной печатью, была повернута во внутреннюю 
сторону между стеклами.
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автоМатИЧЕскаЯ ФункЦИЯ ЭконоМИИ ЭнЕРГИИ
• Если во время настройки или временной остановки устройства не выбрано 

никакой функции, через 10 минут действие отменяется и будут отображены 
часы.

• Освещение : Во время приготовления можно выключить лампу духового 
шкафа кнопкой лампы. В целях экономии энергии лампа духового шкафа 
отключается через несколько минут после запуска программы приготовления.

ПРавИЛЬнаЯ утИЛИЗаЦИЯ ИЗДЕЛИЯ 
(ИсПоЛЬЗованноЕ ЭЛЕктРИЧЕскоЕ И 
ЭЛЕктРонноЕ оБоРуДованИЕ)

(Действительно для стран, использующих систему раздельного сбора отходов)
Наличие данного значка показывает, что изделие и его электронные аксессуары 
(например, зарядное устройство, гарнитура, кабель USB) по окончании их 
срока службы нельзя утилизировать вместе с другими бытовыми отходами. 
Во избежание нанесения вреда окружающей среде и здоровью людей при 
неконтролируемой утилизации, а также для обеспечения возможности 
переработки для повторного использования, утилизируйте изделие и его 
электронные аксессуары отдельно от прочих отходов. 
Сведения о месте и способе утилизации изделия в соответствии с нормами 
природоохранного законодательства можно получить у продавца или в 
соответствующей государственной организации. 
Бизнес-пользователи должны обратиться к своему поставщику и ознакомиться с 
условиями договора купли-продажи. Запрещается утилизировать изделие и его 
электронные аксессуары вместе с другими производственными отходами.
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элементы управления

1. Кнопка включения/выключения питания
2. Кнопка выбора секции
3. Кнопка выбора автоматического 

приготовления
4. Кнопка выбора режима приготовления
5. Кнопка включения лампы

6. Кнопка установки времени приготовления 
7. Кнопка кухонного таймера
8. Кнопка установки часов
9. Кнопка установки температуры
10. Кнопки выбора времени/температуры
11. Информационный экран

Кнопка включения/выключения питания 
Нажмите эту кнопку, чтобы включить или выключить духовой шкаф. При 
нажатии кнопки включения/выключения питания подсветка кнопок и панели 
дисплея отключается. В результате все кнопки, кроме кнопки включения/
выключения питания, будут деактивированы. При повторном нажатии на 
кнопку включения/выключения питания подсветка других кнопок и панели 
дисплея снова включится. Следовательно, все кнопки снова будут доступны.

принадлежности
Следующие принадлежности входят в комплект поставки духового шкафа.

1. Решетка для гриля — используется для установки посуды, форм для 
пирогов, противней для жарки и гриля.

2. Решетка для жарки (дополнительно) — используется для жарки.

Спереди

3. Противень (дополнительно) — используется для приготовления 
пирогов и печенья.

Спереди

4. Глубокая сковорода (дополнительно) — используется для жарки или 
сбора мясного сока или капель жира.

11

32 4 5 6 7 8 9 10 1
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5. Разделитель — используется при готовке в режимах верхнего и 
нижнего жара или в сдвоенном режиме. Вставляется на 3-й уровень, 
на котором на задней стенке камеры для приготовления расположен 
датчик установки разделителя. Необходимо вставлять до упора в 
заднюю стенку.

6. жарочный вертел (дополнительно) — 2 вилки, съемная ручка и 
подставка, которая устанавливается на 3-й уровень снизу. При 
использовании вертел необходимо вставлять в отверстие в задней 
внутренней стенке духового шкафа. При жарке на вертеле поместите 
глубокую сковороду на 1-й уровень.

7. вертел и шампур. (дополнительно)

8. жировой фильтр. (дополнительно) 
Жировой фильтр, установленный на задней стенке камеры духового 
шкафа, защищает вентилятор, круглый нагреватель и духовой шкаф от 
загрязнений и жира. Жировой фильтр рекомендуется использовать во 
время приготовления мясных блюд. Во время приготовления выпечки 
фильтр необходимо снять. Приготовление пирогов или другой выпечки 
при неснятом фильтре может дать плохие результаты.

9. Выдвижные телескопические направляющие. (дополнительно)
Чтобы установить решетку или противень, сначала выдвиньте 
телескопические направляющие на нужном уровне.
Установите противень или решетку на направляющие и задвиньте 
направляющие в камеру духового шкафа до упора. Дверцу духового 
шкафа можно закрыть только после того, как телескопические 
направляющие будут полностью задвинуты в камеру духового шкафа.

Используется следующим образом.
• Установите глубокую сковороду (не подставку) на 1-й уровень для сбора выделяющегося 

сока или на дно духового шкафа, если кусок мяса для жарки слишком большой.
• Наденьте на вертел одну вилку, а затем кусок мяса для жарки.
• Пропаренный картофель и овощи можно уложить по краям глубокой сковороды для 

одновременной жарки с мясом.
• Установите подставку на средний уровень V-образным выступом вперед.
• Чтобы вертел было легче вставить, на его тупой конец можно навинтить ручку.
• Поместите вертел на подставку, направив заостренный конец к задней стенке, и осторожно 

протолкните его в поворотный механизм, расположенный на задней стенке духового шкафа. 
Тупой конец должен располагаться на V-образном выступе. (Вертел имеет два выступа, 
которые должны находиться ближе к дверце духового шкафа, предотвращая выдвижение 
вертела вперед. Выступы также служат фиксаторами для ручки.)

• Перед началом приготовления отвинтите ручку. После приготовления навинтите ручку 
обратно, чтобы облегчить снятие вертела с подставки.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. При выполнении пиролитической очистки необходимо убрать все 
принадлежности, неподходящие для такого типа самоочистки.
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перед началом работы
УСТАНОВКА ЧАСОВ
При первом подключении электропитания духовой шкаф рекомендуется 
использовать после установки времени.

1 Нажмите кнопку установки часов. 
Символы "  " и "12: " будут мигать на 
дисплее.

2 При помощи кнопки выбора времени/
температуры установите значение часов. 
Пример. Чтобы задать значение "1:30" 
Подождите примерно 10 секунд. Значок 
часов перестанет мигать, и отобразится 
установленный час.

3 Нажмите кнопку установки часов. 
Символы "  " и " :00" будут мигать на 
дисплее.

4 При помощи кнопки выбора времени/
температуры установите значение минут. 
Значок "  " будет мигать на дисплее.

5 Чтобы завершить настройку часов, 
нажмите кнопку установки часов или 
подождите около 10 секунд.  
"  " исчезнет, а цифра "30" перестанет 
мигать. На дисплее отобразится 
установленное время суток. Теперь 
духовой шкаф готов к использованию.
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перВАЯ ЧИСТКА
Перед первым использованием духовой шкаф следует тщательно 
очистить.

Не используйте острые или абразивные чистящие материалы. Они 
могут повредить поверхность духового шкафа. Для духовых шкафов с 
эмалированной передней панелью используйте имеющиеся в продаже 
чистящие средства.

Чистка духового шкафа
1. Откройте дверцу. Включится лампа освещения духового шкафа.
2. Вымойте все противни, принадлежности и боковые направляющие 

теплой водой или средством для мытья посуды и вытрите их насухо 
чистой мягкой тканью.

3. Вымойте внутреннюю поверхность духового шкафа аналогичным 
образом.

4. Протрите переднюю панель духового шкафа влажной салфеткой.

Проверьте правильность установки часов. Перед использованием уберите 
из духового шкафа все принадлежности и оставьте его включенным в 
режиме конвекции на 1 час, установив температуру 200 °C. Появившийся 
при этом характерный запах является нормальным явлением, однако во 
время этой процедуры кухня должна хорошо проветриваться.
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использование духового шкафа
УСТАНОВКА РЕЖИМА РАЗДЕЛИТЕЛЯ
Для использования режимов верхнего и нижнего жара, а также для сдвоенного 
режима вставьте разделитель. Для работы в одинарном режиме уберите 
разделитель. Затем нажмите кнопку выбора секции, чтобы выбрать необходимый 
режим. Дополнительные сведения см. в таблице ниже.

1. Нажмите кнопку выбора секции, чтобы 
выбрать необходимую секцию.

2. Нажмите кнопку выбора режима 
приготовления.  
(пропустите этот шаг в одинарном режиме)

3. Нажмите кнопку выбора времени/
температуры, чтобы выбрать 
необходимую функцию духового шкафа. 
Если по истечении 3 секунд не было 
выполнено других настроек, духовой шкаф 
начнет работу автоматически в выбранном 
режиме и с выбранной функцией.

Режимы приготовления с разделителем

Режим 
разделителя Маркировка Функция духового 

шкафа
Установка 

разделителя
Сведения об 

использовании

Режим верхнего 
жара

1. Конвекция
2. Верхний нагрев 

+ Конвекция
3. Большой гриль

Да

Позволяет экономить 
энергию и время 
при приготовлении 
небольших блюд.

Сдвоенный 
режим

Верхняя и нижняя
секция 
задействованы

Да

Позволяет готовить 
два блюда при 
разных температурах 
одновременно.
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Режим 
разделителя Маркировка Функция духового 

шкафа
Установка 

разделителя
Сведения об 

использовании

Режим нижнего 
жара

1. Конвекция
2. Нижний нагрев 

+ Конвекция
Да

Позволяет экономить 
энергию и время 
при приготовлении 
небольших блюд.

Режим 
одинарной печи

1. Конвекция
2. Верхний нагрев 

+ Конвекция
3. Обычный
4. Большой гриль
5. Малый гриль
6. Нижний нагрев 

+ Конвекция

Нет -

Режим очистки 
паром - Нет -

Режим верхней камеры
Функционирует только верхний нагревательный элемент.  
Необходимо вставить разделитель.

Конвекция Верхний нагрев + 
Конвекция

Большой гриль

Режим нижней камеры
Функционирует только нижний нагревательный элемент.  
Необходимо вставить разделитель.

Конвекция Нижний нагрев + 
Конвекция
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Режим двойного приготовления
Режимы верхнего и нижнего жара функционируют одновременно. Можно 
выбрать режим, который будет активирован первым. Если при завершении 
приготовления одного из блюд в сдвоенном режиме требуется изменить 
время или температуру приготовления другого блюда, нажмите кнопку 
выбора секции для выбора режима (верхний или нижний жар), который 
будет функционировать. Необходимо вставить разделитель.

Сдвоенный режим 1
Режим верхнего жара начинает функционировать первым. Если нажата 
кнопка выбора режима приготовления или с момента установки режима 
верхнего жара прошло более 15 секунд и не было выполнено каких-либо 
действий, духовой шкаф начнет работу в режиме нижнего жара.

Конвекция Верхний нагрев + 
Конвекция

Большой гриль

Сдвоенный режим 2
Если в начале работы режима верхнего жара нажата кнопка выбора 
режима приготовления или прошло более 15 секунд и не было выполнено 
каких-либо действий, духовой шкаф начнет работу в режиме нижнего жара. 
Режимы верхнего и нижнего жара функционируют одновременно.

Конвекция Нижний нагрев + 
Конвекция

Режим защиты от перенапряжения
• Данная функция защищает устройство от перепадов напряжения.
• В результате сильного перепада напряжения срабатывает 

оповещение и на дисплее отображается сообщение "-UP-". Функции 
нагревательного элемента, лампы, конвекционного двигателя и 
вертела отключаются.

• Функция защиты от перенапряжения может прервать процесс 
приготовления.

• Когда напряжение снова возвращается к стандартному диапазону, 
режим защиты от перенапряжения автоматически отключается и 
духовой шкаф начинает работать как обычно.
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Одинарный режим

Конвекция Верхний нагрев + 
Конвекция

Обычный

Большой гриль Малый гриль Нижний нагрев + 
Конвекция

НАСТРОЙКА ТЕМпЕРАТУРЫ ДУхОВОгО шКАФА

В одинарном режиме, а также в режимах верхнего и нижнего жара
1. Нажмите кнопку температура.

2. Нажмите кнопку выбора времени/
температуры для установки 
температуры с шагом 5 ºC. 

Одинарный режим 
(большой и малый гриль)

40 °C-250 °C 
(40 °C-270 °C)

Режим верхнего жара 40 °C-250 °C

Режим нижнего жара 40 °C-250 °C

Температуру можно установить во время приготовления. 
В настройках режимов духового шкафа верхний и нижний 
нагревательные элементы включаются по очереди в процессе готовки 
для регулировки и поддержания необходимого уровня температуры.
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В сдвоенном режиме
1. Нажмите кнопку  

установки температуры  
(режим верхнего жара).  
Дважды нажмите кнопку  
установки температуры  
(режим нижнего жара).

2. Нажмите кнопку выбора времени/
температуры для установки 
температуры с шагом 5 ºC. 

Режим верхнего жара 
(большой гриль)

170 °C-250 °C  
(200 °C-250 °C)

Режим нижнего жара 170 °C-250 °C

Температуру можно регулировать во время готовки.

ВРЕМЯ пРИгОТОВЛЕНИЯ пИЩИ
Время приготовления пищи можно установить в процессе готовки.

В одинарном режиме, а также в режимах верхнего и нижнего жара
1. Нажмите кнопку выбора времени 

приготовления. 
"  " будет мигать на дисплее.

2. Чтобы установить нужное время 
приготовления, нажимайте кнопку 
выбора времени/температуры.

3. Нажмите кнопку установки 
времени приготовления. 
Духовой шкаф будет работать 
с учетом установленного 
времени, если вы не нажмете 
кнопку установки времени 
приготовления в течение 5 секунд.

Во время приготовления можно настроить установленное ранее время 
приготовления с помощью кнопки выбора времени/температуры, 
чтобы добиться наилучших результатов.
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В сдвоенном режиме
Время приготовления пищи для режимов верхнего и нижнего жара можно 
выбрать с помощью кнопки установки времени приготовления и кнопок 
выбора времени/температуры.

1. Нажмите кнопку  
установки времени 
приготовления дважды  
(режим нижнего жара). 
"  " будет мигать на дисплее.

2. Чтобы установить нужное время 
приготовления, нажимайте кнопку 
выбора времени/температуры.

3. Нажмите кнопку установки 
времени приготовления. 
Духовой шкаф будет работать 
с учетом установленного 
времени, если вы не нажмете 
кнопку установки времени 
приготовления в течение 5 секунд.

Во время приготовления можно настроить установленное ранее время 
приготовления с помощью кнопки выбора времени/температуры, 
чтобы добиться наилучших результатов.

ВЫКЛЮЧЕНИЕ ДУхОВОгО шКАФА
Чтобы выключить духовой шкаф, нажмите 
кнопку включения/выключения питания.
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КУхОННЫЙ ТАЙМЕР
1. Нажмите кнопку кухонного таймера один 

раз.  
"  " начнет мигать.

2. Чтобы установить нужное время 
приготовления, нажмите кнопку  
выбора времени/температуры. 
Пример. 5 минут

3. Нажмите кнопку кухонного таймера, 
чтобы запустить кухонный таймер.  
По истечении заданного времени 
раздастся звуковой сигнал.

Для сброса таймера нажмите и удерживайте кнопку кухонного таймера в 
течение 2 секунд.

ВКЛЮЧЕНИЕ/ВЫКЛЮЧЕНИЕ ЛАМпЫ ДУхОВОгО шКАФА
Нажмите кнопку включения лампы.

Один раз Верхняя и нижняя камера

Два раза Верхняя камера

Три раза Нижняя камера

Четыре раза Выключено

Лампа включается и выключается в указанном порядке независимо от 
режима работы. 
Лампа автоматически выключается через несколько минут.
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ФУНКЦИЯ БЛОКИРОВКИ
1. Одновременно нажмите и удерживайте 

кнопку установки времени 
приготовления и кнопку кухонного 
таймера в течение 3 секунд.  
"  " отобразится на дисплее.

2. Одновременно нажмите и удерживайте 
кнопку установки времени 
приготовления и кнопку кухонного 
таймера в течение 3 секунд, чтобы снять 
блокировку.

После блокировки все кнопки, кроме кнопки включения/выключения 
питания, не будут функционировать. Функция блокировки доступна всегда, 
независимо от того работает духовой шкаф или нет.

ОТКЛЮЧЕНИЕ ЗВУКОВОгО СИгНАЛА
1. Чтобы выключить звуковой сигнал, 

нажмите одновременно и удерживайте 
в течение 3 секунд кнопку установки 
времени приготовления и кнопку 
установки часов.

2. Чтобы снова включить звуковой сигнал, 
еще раз нажмите одновременно и 
удерживайте в течение 3 секунд кнопку 
установки времени приготовления и 
кнопку установки часов.
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ФУНКЦИИ ДУхОВОгО шКАФА
Существуют следующие режимы работы духового шкафа

Режимы духового шкафа
В следующей таблице представлены различные режимы и параметры 
духового шкафа.
Используйте таблицы с рекомендациями по готовке для данных режимов, 
приведенные на следующих страницах, в качестве инструкций при 
приготовлении пищи.

Обычный
Пища нагревается верхним и нижним нагревательными 
элементами. Этот режим предназначен для выпечки и жарки.

Верхний нагрев + Конвекция
Данный режим рекомендуется выбирать при жарке мяса. 
Работает верхний нагревательный элемент и вентилятор, 
который обеспечивает циркуляцию горячего воздуха от 
верхнего и заднего нагревательных элементов.

Конвекция
Пища нагревается горячим воздухом, исходящим от 
заднего нагревательного элемента и циркулируемым двумя 
вентиляторами. Данный режим обеспечивает равномерный 
нагрев и идеально подходит для готовки полуфабрикатов, 
тортов и круассанов.
Данный режим позволяет готовить пищу на двух уровнях.

Большой гриль
Пища нагревается верхним нагревательным элементом. 
Данный режим рекомендуется использовать для 
приготовления бифштексов, сосисок и сырных тостов на 
гриле.

Малый гриль
Данный режим идеально подходит для приготовления 
небольшого количества пищи на гриле, например багетов или 
рыбного филе.
Положите продукты в центр решетки для гриля, так как будет 
функционировать только малый нагревательный элемент в 
центре.

Нижний нагрев + Конвекция
Нижний и задний нагревательные элементы нагревают 
воздух, который затем распределяется вентиляторами. 
Данный режим идеально подходит для выпечки пирогов, 
пиццы, хлеба и ватрушек.
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1. Обычный
Рекомендуемая температура: 200 °C
Обычный режим идеально подходит для выпечки и поджаривания 
продуктов, уложенных на одном противне. Для поддержания температуры в 
шкафу работают и верхний, и нижний нагревательные элементы.
Обычный режим также рекомендуется использовать для предварительного 
разогрева.

Продукт Уровень Принадлежности Температура 
(˚C)

Время 
(мин.)

Замороженная лазанья 
(500-1000 г)

3 Решетка для гриля 180-200 40-50

Рыба целиком 
(например, дорада)  
(300-1000 г),  
3-4 надреза с каждой 
стороны

3 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

240 15-20

Рыбное филе  
(500-1000 г), 3-4 надреза 
с каждой стороны

3 Противень для 
выпекания

200 13-20

Замороженные отбивные 
котлеты (350-1000 г),  
рубленное мясо с 
начинкой из ветчины, 
сыра или грибов

3 Противень для 
выпекания

200 25-35

Замороженные отбивные 
котлеты из пропущенной 
через мясорубку 
моркови, свекловицы 
или картофеля  
(350-1000 г)

3 Противень для 
выпекания

200 20-30

Свиные отбивные на 
косточке (500-1000 г)

3/2 Решетка для жарки/
глубокая сковорода

200 40-50

Печеный картофель 
(разрезанный пополам) 
(500-1000 г)

3 Противень для 
выпекания

180-200 30-45

Замороженный мясной 
рулет с грибной 
начинкой (500-1000 г)

3 Противень для 
выпекания

180-200 40-50

Бисквитный торт  
(250-500 г)

2 Решетка для гриля 160-180 20-30

Мраморный пирог  
(500-1000 г)

2 Решетка для гриля 170-190 40-50

Торт из дрожжевого 
теста с фруктовой 
начинкой, посыпанный 
бисквитной крошкой 
(1000-1500 г)

2 Противень для 
выпекания

160-180 25-35

Кексы (500-800 г) 2 Решетка для гриля 190-200 25-30
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2. Верхний нагрев + Конвекция
Рекомендуемая температура: 190 °C
Работает верхний нагревательный элемент и вентилятор, который 
обеспечивает постоянную циркуляцию горячего воздуха.
Рекомендуется предварительно прогреть духовку в режиме верхний нагрев 
+ конвекция.

Продукт Уровень Принадлежности Температура 
(˚C)

Время 
(мин.)

Свинина на косточке 
(1000 г)
СМАЖЬТЕ 
РАСТИТЕЛЬНЫМ 
МАСЛОМ И ДОБАВЬТЕ 
СПЕЦИИ

3 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

180-200 50-65

Свиная лопатка в фольге  
(1000-1500 г)
ЗАМАРИНУЙТЕ

2 Противень для 
выпекания

180-230 80-120

Целая курица  
(800-1300 г)
СМАЖЬТЕ 
РАСТИТЕЛЬНЫМ 
МАСЛОМ И ДОБАВЬТЕ 
СПЕЦИИ

2 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

190-200 45-65

Мясные или рыбные 
стейки (400-800 г)

3 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

180-200 15-35

Кусочки курицы  
(500-1000 г)
СМАЖЬТЕ 
РАСТИТЕЛЬНЫМ 
МАСЛОМ И ДОБАВЬТЕ 
СПЕЦИИ

4 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

200-220 25-35

Жареная рыба  
(500-1000 г), используйте 
жаростойкую посуду
СМАЖЬТЕ 
РАСТИТЕЛЬНЫМ 
МАСЛОМ

2 Решетка для гриля 180-200 30-40

Ростбиф (800-1200 г)
СМАЖЬТЕ 
РАСТИТЕЛЬНЫМ 
МАСЛОМ И ДОБАВЬТЕ 
СПЕЦИИ

2 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода
Добавьте 1 чашку 

воды

200-220 45-60

Утиная грудка (300-500 г) 4 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода
Добавьте 1 чашку 

воды

180-200 25-35
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3. Конвекция
Рекомендуемая температура: 170 °C
Этот режим можно использовать для приготовления блюд, размещенных 
на всех трех полках. Он также подходит для жарки. Приготовление 
осуществляется при использовании нагревательного элемента на задней 
стенке и вентилятора, который распределяет жар.
Рекомендуется предварительно прогреть духовку в режиме конвекции.

Продукт Уровень Принадлежности Температура 
(˚C)

Время 
(мин.)

Баранина (350-700 г)
СМАЖЬТЕ 
РАСТИТЕЛЬНЫМ 
МАСЛОМ И ДОБАВЬТЕ 
СПЕЦИИ

3 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

190-200 40-50

Печеные бананы  
(3-5 шт.), надрежьте 
сверху ножом, добавьте 
10-15 г шоколада,  
5-10 г орехов в надрез, 
добавьте немного 
подслащенной воды, 
оберните в алюминиевую 
фольгу.

3 Решетка для гриля 220-240 15-25

Печеные яблоки 5-8 шт. 
по 150-200 г каждое
Удалите сердцевину, 
добавьте изюм и джем. 
Используйте 
термостойкую посуду.

3 Решетка для гриля 200-220 15-25

Котлеты из рубленного 
мяса (300-600 г)

3 Противень для 
выпекания

190-200 18-25

Рулет из рубленого мяса 
с начинкой (500-1000 г)
СМАЖЬТЕ 
РАСТИТЕЛЬНЫМ 
МАСЛОМ

3 Противень для 
выпекания

180-200 50-65

Замороженные крокеты 
(500-1000 г)

2 Противень для 
выпекания

180-200 25-35

Замороженные чипсы 
для приготовления в 
духовке (300-700 г)

2 Противень для 
выпекания

180-200 20-30

Замороженная пицца 
(300-1000 г)

2 Решетка для гриля 200-220 15-25

Яблочный пирог с 
миндалем (500-1000 г)

2 Решетка для гриля 170-190 35-45

Свежие круассаны  
(200-400 г)
(готовое тесто)

3 Противень для 
выпекания

180-200 15-25
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4. Большой гриль
Рекомендуемая температура: 240 °C
В режиме большого гриля можно поджаривать большие количества 
плоских продуктов, например стейки, шницели и рыбу. Он также 
подходит для приготовления тостов. В этом режиме работают верхний 
нагревательный элемент и гриль.
Рекомендуется предварительно прогреть духовку в режиме большого 
гриля.

Продукт Уровень Принадлежности Температура 
(˚C)

Время 
(мин.)

Сосиски (тонкие) 
5-10 шт.

4 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

220 5-8 
перевернуть 

5-8

Сосиски (тонкие) 
8-12 шт.

4 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

220 4-6 
перевернуть 

4-6

Тосты 
5-10 шт.

5 Решетка для гриля 240 1-2 
перевернуть 

1-2

Сырные тосты  
4-6 шт.

4 Решетка для жарки + 
Противень

200 4-8

Замороженные 
блины с начинкой 
(200-500 г)

3 Противень для 
выпекания

200 20-30

Бифштексы  
(400-800 г)

4 Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода

240 8-10 
перевернуть 

5-7
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5. Малый гриль
Рекомендуемая температура: 240 °C
Этот режим предназначен для приготовления небольшого количества 
плоских продуктов, например стейков, шницелей, рыбы и тостов, 
выложенных посередине противня. Работает только верхний 
нагревательный элемент.
Рекомендуется предварительно прогреть духовку в режиме малого гриля.
Выложите продукты по центру используемой для приготовления 
принадлежности.

Продукт Уровень Принадлежности Температура 
(˚C)

Время 
(мин.)

Замороженный 
сыр Камамбер для 
приготовления в печи 
(2-4 по 75 г)
ПОМЕСТИТЕ В 
НЕРАЗОГРЕТУЮ 
ДУХОВКУ 
(без предварительного 
прогрева)

3 Решетка для гриля 200 10-12

Замороженные багеты с 
начинкой  
(помидоры и моцарелла/
ветчина и сыр)

3 Решетка для жарки 
+ Противень

200 15-20

Замороженные рыбные 
палочки (300-700 г)
ПОМЕСТИТЕ В 
НЕРАЗОГРЕТУЮ 
ДУХОВКУ 
(без предварительного 
прогрева)

3 Решетка для жарки 
+ Противень

200 15-25

Замороженный 
фишбургер (300-600 г)
ПОМЕСТИТЕ В 
НЕРАЗОГРЕТУЮ 
ДУХОВКУ

3 Противень для 
выпекания

180-200 20-35

Замороженная пицца  
(300-500 г)
ПОМЕСТИТЕ В 
НЕРАЗОГРЕТУЮ 
ДУХОВКУ 
(без предварительного 
прогрева)

3 Решетка для жарки 
+ Противень

180-200 23-30
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6. Нижний нагрев + Конвекция
Рекомендуемая температура: 190 °C
Режим "Нижний нагрев + Конвекция" предназначен для приготовления 
блюд с начинкой, в которых низ должен пропекаться, а начинка не 
подсыхать. Он походит также для приготовления пиццы, лотарингских 
пирогов, немецких открытых фруктовых пирогов и ватрушек.
Рекомендуется предварительно прогреть духовку в режиме  
"Нижний нагрев + Конвекция".

Продукт Уровень Принадлежности Температура 
(˚C)

Время 
(мин.)

Пирог из дрожжевого 
теста с яблоками 
(замороженный) (350-700 г)

3 Решетка для гриля 180-200 15-20

Пирожки из слоеного теста 
с начинкой (замороженные) 
(300-600 г)
СМАЖЬТЕ ЯИЧНЫМ 
ЖЕЛТКОМ, ПОМЕСТИТЕ В 
НЕРАЗОГРЕТУЮ ДУХОВКУ 
(без предварительного 
прогрева)

3 Противень для 
выпекания

180-200 20-25

Фрикадельки в соусе 
(250-500 г), используйте 
жаростойкую посуду

3 Решетка для гриля 180-200 25-35

Вертуты из слоеного теста 
(500-1000 г)
СМАЖЬТЕ ЯИЧНЫМ 
ЖЕЛТКОМ

3 Противень для 
выпекания

180 15-23

Трубочки из теста с 
начинкой в соусе  
(250-500 г), используйте 
жаростойкую посуду

3 Решетка для гриля 180 22-30

Пирог из дрожжевого теста 
с начинкой (600-1000 г)
СМАЖЬТЕ ЯИЧНЫМ 
ЖЕЛТКОМ

3 Противень для 
выпекания

180-200 20-30

Домашняя пицца  
(500-1000 г)

2 Противень для 
выпекания

200-220 15-25

Домашний хлеб (700-900 г) 2 Решетка для гриля 170-180 45-55
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7. Сдвоенный режим
В режиме двойного приготовления в духовке можно готовить два 
блюда одновременно. Во время приготовления в верхнем и нижнем 
отсеках можно установить различные температуры, режимы и время 
приготовления. Например, можно одновременно жарить стейки на гриле 
и запекать другое блюдо с сыром. Используя разделитель можно готовить 
блюдо с сыром в нижнем отсеке, а стейки в верхнем отсеке духовки. 
Перед началом готовки не забудьте вставить разделитель на уровне полки 3.

Предложение 1. Приготовление при различных температурах

Камера Продукт Уровень Режим 
приготовления

Температура 
(˚C) Принадлежности Время 

(мин.)

ВЕРХНИЙ Замороженная пицца
(300-400 г) 4 Конвекция 200 - 220 Решетка для гриля 15-25

НИЖНИЙ Торт мраморный
(500-700 г) 1 Конвекция 170 - 180 Противень для 

выпекания 50-60

Кладите продукты в неразогретую духовку

Предложение 2. Приготовление в различных режимах

Камера Продукт Уровень Режим 
приготовления

Температура 
(˚C) Принадлежности Время 

(мин.)

ВЕРХНИЙ Куски курицы
(400-600 г) 4 Верхний нагрев 

+ Конвекция 200 - 220
Решетка для 

жарки + Глубокая 
сковорода

25-35

НИЖНИЙ Картофель с сыром
(500-1000 г) 1 Конвекция 170 - 180 Решетка для гриля 30-40

Кладите продукты в неразогретую духовку
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КОНТРОЛьНЫЕ БЛЮДА
В соответствии со стандартом EN 60350

1. Выпечка
Рекомендации для выпечки приведены с учетом предварительного разогрева.

Тип продуктов Посуда и 
примечания Уровень Режим 

приготовления
Температура 

(˚C)

Время 
приготовления 

(мин.)

Пирожки Противень для 
выпекания

3 Обычный 160-180 15-25

Глубокая 
сковорода + 
Противень

1+4 Конвекция 150-170 20-30

Низкокалорийный 
бисквитный торт

Форма для 
выпечки на 
решетке для 
гриля (с темным 
покрытием, 
диаметр - 26 см)

2 Обычный 160-180 20-30

Яблочный пирог Решетка 
для гриля + 
Противень 
+ 2 формы 
для выпечки 
с защелкой 
(с темным 
покрытием, 
диаметр - 20 см)

1+3 Конвекция 170-190 80-100

Решетка для 
гриля + 2 формы 
для выпечки 
с защелкой 
(с темным 
покрытием, 
диаметр - 20 см)

1 
расположенный 

по диагонали

Обычный 170-190 70-80

2. приготовление в режиме гриля
Разогрейте пустой духовой шкаф в течение 5 минут с использованием функции большого 
гриля. Этот режим используется с максимальной настройкой температуры 270 °C.

Тип продуктов Посуда и примечания Уровень Режим 
приготовления

Температура 
(˚C)

Время 
приготовления 

(мин.)

Тосты из белого 
хлеба

Решетка для гриля 5 Большой гриль 270 1й 1-2
2й 1-1½

Гамбургеры с 
говядиной

Решетка для жарки + 
Глубокая сковорода  
(для сбора капель)

4 Большой гриль 270 1й 7-10
2й 6-9
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АВТОМАТИЧЕСКОЕ пРИгОТОВЛЕНИЕ
В режиме автоматического приготовления можно выбрать 40 автопрограмм для 
готовки, жарки и выпечки.
Для использования режимов верхнего и нижнего жара, а также для сдвоенного 
режима вставьте разделитель.

1. Нажмите кнопку выбора 
автоматического приготовления.

2. Выберите нужную функцию, нажав кнопку 
выбора режима приготовления. 
(пропустите этот шаг в одинарном режиме)

3. Выберите нужный рецепт, нажимая кнопки 
кнопок выбора времени/температуры. 
Подождите 5 секунд.

4. Выберите нужный вес при помощи кнопок 
выбора времени/температуры.
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программы автоматического приготовления в одинарном режиме
В следующей таблице представлено 25 автоматических программ для готовки, жарки и выпечки.
Их можно использовать в одном отсеке духового шкафа. Всегда извлекайте разделитель.
В этой таблице указаны порции продуктов, весовые диапазоны и даны соответствующие 
рекомендации.
Для удобства пользования режимы приготовления пищи и время готовки запрограммированы.
В процессе готовки можно обращаться к этим указаниям. Всегда кладите продукты в неразогретую 
духовку.

Нет Продукт Вес/кг Принадлежности Уровень Рекомендации

1 Замороженная 
пицца 

0,3-0,6
0,7-1,0

Решетка для гриля 2 Положите замороженную пиццу в 
центр решетки для гриля.

2 Замороженные 
чипсы для 

приготовления 
в печи

0,3-0,5  
(тонкие)
0,6-0,8  

(толстые)

Противень для 
выпекания

2 Равномерно разложите на противне 
чипсы для приготовления в печи. 
Первый параметр предназначен 
для картофеля фри, второй - для 
толстых чипсов.

3 Замороженные 
крокеты для 

приготовления 
в печи

0,3-0,5
0,6-0,8

Противень для 
выпекания

2 Выложите замороженные 
картофельные крокеты на 
противень. 

4 Домашняя 
лазанья

0,3-0,5
0,8-1,0

Решетка для гриля 3 Приготовьте свежую лазанью или 
используйте готовый к употреблению 
продукт и положите его в 
жаростойкую форму для выпечки 
подходящего размера. Поставьте 
форму в центр духового шкафа.

5 Бифштексы 0,3-0,6
0,6-0,8

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

4 Разложите маринованные 
бифштексы рядами на решетке 
для жарки. После того как духовой 
шкаф подаст звуковой сигнал, 
переверните на другую сторону. 
Первый параметр предназначен для 
тонких бифштексов, второй - для 
толстых.

6 Ростбиф 0,6-0,8
0,9-1,1

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

2 Положите кусок маринованной 
говядины на решетку для жарки. 
После того как духовой шкаф подаст 
звуковой сигнал, переверните на 
другую сторону.

7 Жаркое из 
свинины

0,6-0,8
0,9-1,1

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

2 Положите кусок маринованной 
свинины на решетку для жарки. 
После того как духовой шкаф подаст 
звуковой сигнал, переверните на 
другую сторону.
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Нет Продукт Вес/кг Принадлежности Уровень Рекомендации

8 Бараньи 
котлеты

0,3-0,4
0,5-0,6

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

4 Замаринуйте бараньи котлеты. 
Выложите бараньи котлеты на 
решетку для жарки. После того 
как духовой шкаф подаст звуковой 
сигнал, переверните на другую 
сторону. 
Первый параметр предназначен для 
тонких котлет, второй - для толстых.

9 Куски курицы 0,5-0,7
1,0-1,2

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

4 Смажьте куски курицы маслом и 
посыпьте специями.
Разложите куски курицы рядами на 
решетке для жарки. 

10 Целая курица 1,0-1,1
1,2-1,3

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

2 Смажьте курицу растительным 
маслом и посыпьте специями.
Положите курицу на решетку для 
жарки. После того как духовой 
шкаф подаст звуковой сигнал, 
переверните на другую сторону.

11 Утиная грудка 0,3-0,5
0,6-0,8

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

4 Приготовьте утиную грудку, 
положите ее на решетку для жарки 
жирной стороной вверх. Первый 
параметр предназначен для одной 
утиной грудки, второй -  
для 2 толстых утиных грудок.

12 Рулет из 
индейки

0,6-0,8
0,9-1,1

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

4 Положите рулет из индейки на 
решетку для жарки.
После того как духовой шкаф подаст 
звуковой сигнал, переверните на 
другую сторону.

13 Рыба на пару 0,5-0,7
0,8-1,0

Решетка для гриля 2 Промойте и почистьте рыбу, 
например целую форель, окуня или 
лаврака. Поочередно выложите 
рыбу в овальную жаростойкую 
стеклянную форму.  
Добавьте 2-3 столовых ложки 
лимонного сока. Закройте крышкой.

14 Жареная рыба 0,5-0,7
0,8-1,0

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

4 Поочередно выложите рыбу на 
решетку для жарки.
Первый параметр предназначен 
для 2 рыб, второй - для 4 рыб. Эта 
программа подходит для целых рыб, 
таких как форель, судак или карась.

15 Стейки из 
семги

0,3-0,4
0,7-0,8

Глубокая 
сковорода + 

Решетка для жарки

4 Выложите стейки из семги на 
решетку для жарки.
После того как духовой шкаф подаст 
звуковой сигнал, переверните на 
другую сторону. 
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Нет Продукт Вес/кг Принадлежности Уровень Рекомендации

 16 Печеный 
картофель

0,4-0,5
0,8-1,0

Противень для 
выпекания

2 Помойте картофель, разрежьте 
картофелины пополам.
Смажьте их оливковым маслом и 
посыпьте зеленью и специями.
Равномерно распределите ломтики 
на противне.
Первый параметр предназначен для 
небольших картофелин (по 100 г), 
второй - для больших (по 200 г).

17 Жареные 
овощи

0,4-0,5
0,8-1,0

Глубокая 
сковородка

4 Положите овощи, например ломтики 
баклажанов и цуккини, кусочки 
перца, грибы и томаты черри, в 
глубокую сковородку. Смажьте 
смесью оливкового масла, зелени 
и специй.

18 Запеченные 
овощи

0,4-0,6
0,8-1,0

Решетка для гриля 2 Приготовьте овощи в панировке 
в жаростойкой круглой форме. 
Поставьте форму в центр духового 
шкафа.

19 Торт 
Мраморный 

0,5-0,6
0,7-0,8
0,9-1,0

Решетка для гриля 2 Положите тесто в подходящую по 
размеру форму для выпечки кексов, 
смазанную маслом.

20 Фруктовый 
открытый пирог

0,3-0,4 
(большой)

0,2-0,3 
(тарталетки)

Решетка для гриля 2 Положите тесто в форму для 
выпечки пирогов, смазанную 
маслом. Первый параметр 
предназначен для одного открытого 
фруктового пирога, второй -  
для 5-6 небольших тарталеток.

21 Бисквитный 
торт 

0,4-0,5 
(средний)
0,2-0,3 

(небольшие 
клубни)

Решетка для гриля 2 Положите тесто в круглую форму из 
черного металла для выпечки.
Первый параметр предназначен для 
формы диаметром 26 см, второй - 
для небольшой формы диаметром 
18 см.

22 Маффины 0,5-0,6
0,7-0,8

Решетка для гриля 2 Положите тесто в форму из черного 
металла для выпечки на 12 оладий. 
Первый параметр предназначен для 
небольших оладий, второй -  
для крупных.

23 Хлеб 0,7-0,8  
(белый)
0,8-0,9 

(непросеянная 
мука)

Решетка для гриля 2 Приготовьте тесто согласно 
инструкциям производителей и 
положите его в прямоугольную 
форму из черного металла для 
выпечки (длиной 25 см).
Первый параметр предназначен для 
белого хлеба (0,7-0,8 кг), второй - 
для хлеба из непросеянной муки 
(0,8-0,9 кг).
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Нет Продукт Вес/кг Принадлежности Уровень Рекомендации

24 Домашняя 
пицца

1,0-1,2
1,3-1,5

Противень для 
выпекания

2 Положите пиццу на противень.  
В весовых диапазонах учитывается 
начинка: соус, овощи, ветчина и 
сыр. Параметр 1 предназначен 
для тонкой пиццы (1,0-1,2 кг), 
параметр 2 - для пиццы с большим 
количеством начинки (1,3-1,5 кг).

25 Ферментация 
в дрожжевом 

тесте

0,3-0,5
0,6-0,8

Решетка для гриля 2 Первый параметр рекомендуется 
для пиццы из поднимающегося 
дрожжевого теста. Второй параметр 
предназначен для пирогов и 
хлеба из дрожжевого теста. 
Положите тесто в большую круглую 
жаропрочную форму и накройте 
липкой пищевой пленкой.

программы автоматического приготовления для верхней камеры 
духового шкафа
В следующей таблице представлено 5 автоматических программ для готовки, жарки и выпечки.
В этой таблице указаны порции продуктов, весовые диапазоны и даны соответствующие 
рекомендации. Для удобства пользования режимы приготовления пищи и время готовки 
запрограммированы. В процессе готовки можно обращаться к этим указаниям. Всегда кладите 
продукты в неразогретую духовку.

Нет Продукт Вес/кг Принадлежности Уровень Рекомендации

1 Замороженные 
булочки

0,2-0,3
0,4-0,5

Решетка для гриля 4 Равномерно распределите замороженные 
рогалики на решетке для гриля.

2 Замороженная 
пицца

0,1-0,2
0,3-0,4

Решетка для гриля 5 Поместите замороженную пиццу в центр 
решетки для гриля.

3 Замороженные 
кусочки пиццы

0,2-0,3
0,4-0,5

Решетка для гриля 5 Выложите мини-пиццы рядом друг с другом 
на решетке для гриля.

4 Замороженные 
рыбные 
палочки

0,2-0,3
0,4-0,5

Противень для 
выпекания

5 Равномерно разложите рыбные палочки на 
противне для выпекания.
Рекомендуемый вес 10 шт. - 0,2-0,3 кг,  
15 шт. - 0,4-0,5 кг.  
Переверните после звукового сигнала.

5 Замороженные 
чипсы для 

приготовления 
в печи

0,4-0,5
0,6-0,7

Противень для 
выпекания

5 Разложите замороженные чипсы для 
приготовления в печи на противне для 
выпекания. 
Первый параметр рекомендуется для 
картофеля фри, второй - для толстых 
чипсов. Используйте бумагу для выпечки.
Переверните после звукового сигнала. 
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программы автоматического приготовления для нижней камеры 
духового шкафа
В следующей таблице представлено 5 автоматических программ для готовки, жарки и выпечки.
В этой таблице указаны порции продуктов, весовые диапазоны и даны соответствующие 
рекомендации.
Для удобства пользования режимы приготовления пищи и время готовки запрограммированы.
В процессе готовки можно обращаться к этим указаниям.
Если не рекомендуется предварительно разогревать духовой шкаф, помещайте продукты в холодный 
духовой шкаф.

Нет Продукт Вес/кг Принадлежности Уровень Рекомендации

1 Замороженная 
семга в слоеном 

тесте

0,2-0,3
0,5-0,6

Противень для 
выпекания

1 Используйте бумагу для выпечки. 
Выложите 2 кусочка семги в слоеном 
тесте (0,2-0,3 кг) рядом друг с другом 
или 4 кусочка (0,5-0,6 кг) в два ряда на 
противень для выпекания. 

2 Домашний киш 0,5-0,6 
(небольшие 

клубни)
0,9-1,0 

(большой)

Решетка для гриля 1 Рекомендуется предварительно 
разогревать нижнюю камеру духового 
шкафа до температуры 210 °C в 
режиме "Нижний нагрев + Конвекция", 
пока не прозвучит звуковой сигнал. 
Используйте черную металлическую 
форму для выпекания. 
Разогрев духовой шкаф, выложите 
пирог в центр решетки для гриля. 
Для первого режима используйте 
форму диаметром 18 см, для второго 
режима - форму диаметром 26 см.

3 Домашняя пицца 0,2-0,6
0,8-1,2

Противень для 
выпекания

1 Используйте бумагу для выпечки. 
Выложите 0,2-0,6 кг пиццы на круглый 
противень для пиццы, 0,8-1,2 кг - 
на прямоугольный противень для 
выпекания. 

4 Маффины 0,5-0,6
0,7-0,8

Решетка для гриля 1 Положите тесто в форму из черного 
металла для выпечки на 12 оладий. 

5 Фрукты в 
слоеном тесте

0,2-0,3
0,4-0,5

Противень для 
выпекания

1 Выложите 4 порции фруктов в 
слоеном тесте на противень для 
выпекания в два ряда. Используйте 
бумагу для выпекания. Первый режим 
предназначен для выпекания  
4 маленьких порций фруктов в 
слоеном тесте (0,2-0,3 кг), второй 
режим - для выпекания 4 больших 
порций (0,4-0,5 кг).
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программы автоматического приготовления для режима двойного 
приготовления
Перед использованием функции автоматического приготовления в режиме двойного приготовления 
установите разделитель.
В следующей таблице представлено 5 программ автоматического приготовления в режиме двойного 
приготовления, позволяющих готовить, жарить и выпекать различные блюда.
Благодаря использованию этих программ вы сможете одновременно готовить основное блюдо 
и гарнир или основное блюдо и десерт. В таблице указаны количества продуктов, веса и 
соответствующие рекомендации.
Для удобства пользования режимы приготовления пищи и время готовки запрограммированы. 
Следуйте приведенным в таблице указаниям. Всегда кладите продукты в неразогретую духовку.

Нет Камера Продукт Вес/кг Принадлежности Уровень Рекомендации

1 Верхняя 
камера

Куски курицы 0,3-0,5
0,8-1,0

Глубокая сковорода 
+ Решетка для жарки

4 Смажьте куски курицы 
маслом и посыпьте 
специями. Выложите куски 
курицы на решетку для 
жарки кожей вверх.

Нижняя 
камера

Картофель с 
сыром

0,4-0,6
0,8-1,0

Решетка для гриля 1 Используйте жаропрочную 
посуду. Выложите в центр 
решетки для гриля.

2 Верхняя 
камера

Жареные 
овощи

0,4-0,5
0,7-0,8

Глубокая сковородка 4 Выложите нарезанные 
ломтиками овощи (кабачки, 
сладкий перец, лук, укроп, 
баклажаны, помидоры) 
и грибы в глубокую 
сковороду. Смажьте 
оливковым маслом и 
посыпьте специями.

Нижняя 
камера

Тесто для 
пиццы

0,1-0,2
0,3-0,4

Противень для 
выпекания

1 Выложите хлебную пиццу 
на противень, покрытый 
бумагой для выпекания.

3 Верхняя 
камера

Жареная рыба 0,3-0,5
0,6-0,8

Глубокая сковорода 
+ Решетка для жарки

4 Ополосните и подготовьте 
целую рыбу (такую как 
форель, лещ, судак 
или дорада), добавьте 
лимонный сок, травы и 
специи. Смажьте кожуру 
оливковым маслом и 
посыпьте специями. 
Положите на решетку для 
жарки.

Нижняя 
камера

Дольки 
картофеля

0,3-0,4
0,5-0,6

Противень для 
выпекания

1 Промойте и очистите 
картофель. 
Порежьте дольками, 
крупный картофель 
порежьте на половинки. 
Смажьте оливковым 
маслом и посыпьте 
специями.
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Нет Камера Продукт Вес/кг Принадлежности Уровень Рекомендации

4 Верхняя 
камера

Жареная 
утиная грудка

0,3-0,5 
(1-2 тонких)

0,6-0,8 
(2 толстых)

Глубокая сковорода 
+ Решетка для жарки

4 Выложите маринованные 
утиные грудки на решетку 
для жарки жирной 
стороной вверх.
Первый режим 
предназначен для 
запекания утиных грудок 
обычного размера  
(0,3 кг), второй режим - для 
запекания 2 утиных грудок 
(каждая весом 0,4 кг).

Нижняя 
камера

Печеные 
яблоки

0,4-0,5
0,9-1,0

Решетка для гриля 1 Порежьте яблоки, выньте 
из них сердцевину и 
наполните их марципаном 
и изюмом. Поместите в 
круглую жаропрочную 
посуду.

5 Верхняя 
камера

Маффины 0,5-0,6
0,7-0,8

Решетка для гриля 4 Положите тесто в форму 
из черного металла для 
выпечки на 12 оладий. 

Нижняя 
камера

Домашняя 
пицца

0,2-0,6
0,8-1,2

Противень для 
выпекания

1 Выложите 0,2-0,6 кг пиццы 
на круглое металлическое 
блюдо для пиццы,  
0,8-1,2 кг - на противень 
для выпекания. 
Используйте бумагу для 
выпечки.
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чистка и уход
очистка ПаРоМ

1. Извлеките из духового шкафа все принадлежности.
2. Налейте примерно 400 мл воды на дно пустого духового шкафа. Используйте 

только обычную воду, а не дистиллированную.
3. Закройте дверцу.

Внимание!  
Систему очистки паром можно включить только в том случае, когда духовой 
шкаф полностью остыл до комнатной температуры. Если духовой шкаф не 
работает, подождите, позволив ему остыть полностью.

4. Нажмите кнопку выбора секции 
для выбора режима очистки паром и 
подождите 5 секунд.  
Значок "  " будет мигать на дисплее.

5. Через некоторое время нагреватель 
завершит работу и лампа продолжит 
светиться.

6. После завершения работы дисплей начнет 
мигать и прозвучит звуковой сигнал.

7. Нажмите кнопку включения/выключения 
питания, чтобы завершить работу и 
очистить внутреннюю поверхность 
духового шкафа.
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После отключения режима очистки выполните следующие действия
• Соблюдайте осторожность при открытии дверцы до окончания процедуры очистки паром: 

вода, скапливающаяся на дне, имеет высокую температуру.
• Не оставляйте воду в духовом шкафу на продолжительное время, например на ночь.
• Откройте дверцу духового шкафа и удалите остатки воды губкой.
• Протрите внутреннюю поверхность духового шкафа с помощью моющего средства: 

смоченной губки, мягкой или нейлоновой щетки. Въевшиеся загрязнения можно удалить с 
помощью нейлоновой мочалки.

• Известковые отложения можно удалить с помощью тряпки, пропитанной уксусом.
• Очистите водой без добавления моющих средств и протрите насухо мягкой тканью 

(обязательно протрите в месте под уплотнением дверцы духового шкафа).
• Если духовой шкаф сильно загрязнен, процедуру можно повторить, когда прибор остынет.
• Если в духовом шкафу скопилось большое количество жира, например после запекания 

или обжаривания на гриле, перед включением функции очистки духового шкафа 
рекомендуется втереть моющее средство во въевшиеся загрязнения.

• После очистки оставьте дверцу духового шкафа приоткрытой под углом 15°, чтобы его 
внутренняя эмалированная поверхность хорошо просохла.

ПоВЕРхНостЬ, ПокРЫтаЯ катаЛитичЕскоЙ ЭМаЛЬЮ (доПоЛНитЕЛЬНо)
Съемный кожух покрыт темно-серой каталитической эмалью, на которую могут 
попасть брызги масла и жира, разлетающиеся под действием циркулирующего 
воздуха в режиме конвекции. При температуре 200 °C и выше эти отложения сгорают.
1. Извлеките из духового шкафа все принадлежности.
2. После очистки всех внутренних поверхностей духового шкафа, установите 

режим конвекции при 250 ºC на один час.
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чистка ВодосБоРНика (доПоЛНитЕЛЬНо)
Водосборник предназначен для сбора воды, образующейся во время 
приготовления в духовом шкафу продуктов с высоким содержанием 
воды. Отходы продуктов могут попадать в водосборник. Если не 
производить очистку, встроенная мебель может быть повреждена. 
После приготовления очищайте водосборник, чтобы защитить мебель.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. В случае утечки воды из водосборника 
после приготовления, обратитесь в сервисный центр.

БЫстРаЯ суШка
1. Оставьте дверцу духового шкафа приоткрытой под углом приблизительно 30°.
2. Нажмите кнопку выбора секции для выбора одинарного режима.
3. Нажмите кнопку выбора режима приготовления.
4. Нажмите кнопку выбора времени/температуры для конвекции.
5. Установите значение времени приготовления, равное приблизительно 5 минутам, и значение 

температуры, равное 50 °C.
6. После окончания данного периода выключите духовой шкаф.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. Не чистите духовой шкаф струей воды или пара под высоким давлением.

РучНаЯ очистка
ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ. Перед очисткой убедитесь, что духовой шкаф и принадлежности остыли.
Не используйте абразивные чистящие средства, жесткие щетки, ткани или губки с грубыми 
волокнами, металлические мочалки, ножи или другие абразивные материалы.

Внутренние поверхности духового шкафа
• Для очистки внутренних поверхностей духового шкафа используйте чистую ткань и мягкое 

чистящее средство или теплую мыльную воду.
• Не чистите уплотнение дверцы руками.
• Чтобы избежать повреждения эмалированных поверхностей духового шкафа, используйте 

только стандартные чистящие средства для духовых шкафов.
• Для удаления въевшихся загрязнений используйте специальное средство для чистки 

духового шкафа.

Внешняя поверхность духового шкафа
Для чистки внешних поверхностей духового шкафа (дверцы, ручки и дисплея) используйте 
чистую ткань и мягкое моющее средство или теплую мыльную воду. Вытирайте поверхности 
бумажным полотенцем или сухим полотенцем.
Вокруг ручки и кнопок могут появиться пятна жира и грязи, это происходит под действием 
горячего воздуха, поступающего из духового шкафа. Поэтому рекомендуется очищать ручку и 
кнопки после использования духового шкафа.

Принадлежности
Мойте принадлежности после каждого использования и вытирайте их 
насухо полотенцем. Для облегчения очистки можно замочить их в теплой 
мыльной воде на 30 минут.

Водосборник
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БокоВЫЕ НаПРаВЛЯЮЩиЕ (доПоЛНитЕЛЬНо)
Для очистки внутренней поверхности духового шкафа можно извлечь обе боковые 
направляющие.

отсоединение боковых направляющих

1. Нажмите в середине верхней 
боковой направляющей.

2. Поверните боковую направляющую 
на угол примерно 45°.

3. Потяните и извлеките боковую 
направляющую из двух отверстий в 
нижней части стенки камеры.

установка. Повторите шаги 1, 2 и 3 в обратном порядке.
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очистка ВЕРхНЕГо НаГРЕВатЕЛЬНоГо ЭЛЕМЕНта 
(доПоЛНитЕЛЬНо)
1. Для удобства очистки верхней стенки 

камеры духового шкафа нагревательный 
элемент гриля можно опустить. 
Отверните круглую гайку, вращая ее 
против часовой стрелки, удерживая 
нагревательный элемент гриля.

2. Передняя часть нагревательного 
элемента гриля опускается, и 
нагревательный элемент невозможно 
извлечь из духового шкафа. Не давите на 
нагревательный элемент гриля, это может 
привести к деформации.

3. После завершения очистки поднимите 
нагревательный элемент в исходное 
положение и заверните гайку в 
направлении по часовой стрелке.

УСТАНОВКА. Повторите шаги 1 и 2 в обратном порядке.
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гарантия и обслуживание
УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

НЕИСПРАВНОСТЬ СПОСОБ УСТРАНЕНИЯ

Что делать, если духовой шкаф 
не нагревается?

• Духовой шкаф может быть выключен. Включите духовой 
шкаф.

• Возможно, часы не установлены. Установите время (см. 
раздел "Установка часов").

• Проверьте, применены ли все необходимые установки.
• В доме мог перегореть плавкий предохранитель или 

сработать автоматический выключатель. Замените 
предохранители или включите автоматический 
выключатель. Если проблема повторяется, обратитесь за 
помощью к квалифицированному электрику.

Что делать, если функция 
духового шкафа и температура 
установлены, но духовой шкаф не 
нагревается?

• Возможно, возникли проблемы с внутренними 
электрическими соединениями. Обратитесь в местный 
сервисный центр.

Что делать, если отображается 
код ошибки и духовой шкаф не 
нагревается?

• Возникла неисправность внутреннего соединения 
электрической цепи. Обратитесь в местный сервисный 
центр.

Что делать, если на дисплее 
мигает значение времени?

• Произошел сбой электропитания. Установите время (см. 
раздел "Установка часов").

Что делать, если не работает 
освещение духового шкафа?

• Лампа освещения духового шкафа перегорела. Замените 
лампу освещения духового шкафа (см. раздел "Замена 
лампы").

Что делать, если вентилятор 
духового шкафа работает, но 
не был установлен режим, при 
котором работает вентилятор?

• После окончания использования духового шкафа 
вентилятор работает до охлаждения духового шкафа. 
Если вентилятор продолжает работать после охлаждения 
духового шкафа, обратитесь в местный сервисный центр.

Символ «не для пищевой продукции» применяется в 
соответствие с техническим регламентом Таможенного 
союза «О безопасности упаковки» 005/2011 и  указывает на 
то, что упаковка данного продукта не предназначена для 
повторного использования и подлежит утилизации.  Упаковку 
данного продукта запрещается использовать для хранения 
пищевой продукции.
Символ «петля Мебиуса» указывает на возможность 
утилизации упаковки. Символ может быть дополнен 
обозначением материала упаковки в виде цифрового и/или 
буквенного обозначения.
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КОДЫ ОШИбОК И бЕЗОПАСНОСТИ

КОД НЕИСПРАВНОСТЬ СПОСОБ УСТРАНЕНИЯ

**
1)

Сработало защитное отключение. Духовой шкаф 
продолжает работать с заданной температурой в 
течение длительного времени.
Ниже 105 °C  в течение 16 часов
От 105 °C до 240 °C  в течение 8 часов
От 245 °C до макс. значения в течение 4 часов

Выключите духовой шкаф и 
извлеките продукты. Дайте духовому 
шкафу остыть перед дальнейшим 
использованием.

**
1)

Кнопка нажата в течение длительного времени. Очистите кнопки и проверьте, нет 
ли вокруг кнопок воды. Выключите 
духовой шкаф и повторите попытку. 
Если код ошибки отобразится 
снова, обратитесь в местный центр 
обслуживания клиентов SAMSUNG.

**
1)

Разделитель используется неправильно. Установите разделитель для 
использования режимов верхней 
камеры, нижней камеры и двойного 
приготовления. Для использования 
режима единой камеры извлеките 
разделитель.

**
1) Ошибки функционирования духового шкафа могут 

негативно отразиться на его производительности 
и безопасности. Немедленно прекратите 
использование духового шкафа.

Обратитесь в местный центр 
обслуживания клиентов SAMSUNG.

**
1)

ЗАЩИТА ОТ ПЕРЕНАПРяжЕНИя
Данная функция защищает устройство от перепадов 
напряжения.
В результате сильного перепада напряжения 
срабатывает оповещение, на дисплее отображается 
сообщение "-UP-", отключаются функции 
нагревательного элемента, лампы, конвекционного 
двигателя и вертела.

Когда напряжение снова возвращается 
к стандартному диапазону, защита 
от перенапряжения автоматически 
отключается и духовой шкаф начинает 
работать в обычном режиме.
Функция защиты от перенапряжения 
может прервать процесс 
приготовления.

1) ** для всех номеров.

ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЭФФЕКТИВНОСТЬ

Класс энергоэффективности A

Потребление электроэнергии, кВт·ч  
стандартный разогрев 
принудительная циркуляция воздуха 
(при стандартной загрузке)

0.89
0.89/0.59/0.59*

Полезный объем жарочного электрошкафа V, л Серия NV70*57 : 70 л / 30 л / 32 л
Серия NV66*57 : 66 л / 30 л / 32 л

Тип полезного объема жарочного электрошкафа, л большой

Адрес и наименование лаборатории
(Мэтан-донг) 129, Самсунг-ро, 
Йонгтонг-гу, Сувон-си, 
Гйонгги-до, Корея, 443-742

Характеристики энергетической эффективности определены согласно 
Приказу Министерства промышленности и торговли 
РФ от 29 апреля 2010 г. № 357

На продукте присутствует наклейка с информацией о его  
энергетической эффективности
 обе камеры / верхняя камера / нижняя камера
※ оборудование класса I
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Производитель : Samsung Electronics Co., Ltd / 
                             Самсунг Электроникс Ко., Лтд

Адрес производителя : 
(Мэтан-донг) 129, Самсунг-ро, Йонгтонг-гу, Сувон-си, 
Гйонгги-до, Корея, 443-742

Адрес мощностей производства : 
20230 313 Моо 1, Сухафибан 8 Роад, Срирача Индастри Парк, 
Т. Бунг А. Срирача, Чонбури, Тайланд

Страна производства :  Таиланд

Импортер в России :  
ООО «Самсунг Электроникс Рус Компани»
Адрес: 125009, г. Москва, Россия, ул. Воздвиженка 10, 4 этаж

-

 RUSSIA 8-800-555-55-55
 GEORGIA 0-800-555-555
 ARMENIA 0-800-05-555
 AZERBAIJAN 0-88-555-55-55
 KAZAKHSTAN 8-10-800-500-55-500(GSM: 7799, VIP care 7700)
 UZBEKISTAN 8-10-800-500-55-500
 KYRGYZSTAN 8-10-800-500-55-500
 TADJIKISTAN 8-10-800-500-55-500
 MONGOLIA 7-495-363-17-00
 BELARUS 810-800-500-55-500
 MOLDOVA 0-800-614-40

 UKRAINE 0-800-502-000 www.samsung.com/ua/support (Ukrainian)
www.samsung.com/ua_ru/support (Russian)

www.samsung.com/ru/support

www.samsung.com/support

www.samsung.com/support

www.samsung.com/kz_ru/support
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уявіть можливості
Дякуємо за придбання цього виробу компанії Samsung.

Вбудована піч
Посібник користувача

Серія NV70*57
Серія NV66*57

Цей посібник виготовлено виключно із переробленого паперу.
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зміст
ЯК КОРИСТУВАТИСЯ ЦИМ 

ПОСІБНИКОМ 

4
04 як користуватися цим посібником

ІНСТРУКЦІЇ З ТЕХНІКИ 
БЕЗПЕКИ 

4
07 Заміна лампочки

ВСТАНОВЛЕННЯ 

9
10 Знімання дверцят
10 Виймання скла з дверцят
11 Автоматична функція 

заощадження електроенергії
11 Правильна утилізація виробу 

(Відходи електричного та електронного 
обладнання

УПРАВЛІННЯ ПІЧЧЮ 

12
12 Управління піччю

ПРИЛАДДЯ 

12
12 Приладдя
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ПЕРЕД ПОЧАТКОМ РОБОТИ 

14
14 Налаштування годинника
15 Попереднє чищення

ВИКОРИСТАННЯ ПЕЧІ 

16
16 Встановлення режиму 

розділювача
19 Налаштування температури печі
20 Час приготування
21 Вимкнення печі
22 Кухонний таймер
22 Вмикання/вимикання лампочки в 

печі
23 Функція безпеки для дітей
23 Вимкнення звукового сигналу
24 Функції печі
32 Вказівки щодо приготування 

страв
33 Режим автоматичного 

приготування їжі

ЧИЩЕННЯ І ДОГЛЯД 

41
41 Чищення парою
42 Каталітична емальована поверхня  

(елемент додаткової комплектації)
43 Чищення лотка для збору води  

(елемент додаткової комплектації)
43 Швидке висихання
43 Чищення вручну
44 Бокові доріжки (елементи 

додаткової комплектації)
45 Чищення верхнього елемента 

нагрівання  
(елемент додаткової комплектації)

ГАРАНТІЯ ТА 
ОБСЛУГОВУВАННЯ 

46
46 Усунення несправностей
47 Коди помилок та техніки безпеки
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як користуватися цим 
посібником
Дякуємо, що вибрали вбудовану піч SAMSUNG.

У цьому посібнику користування піччю міститься важлива інформація про безпеку та інструкції, 
призначені допомогти вам під час роботи та технічного обслуговування пристрою.

Перш ніж використовувати піч, прочитайте цей посібник і зберігайте його для довідки у майбутньому.

У тексті посібника використовуються такі символи:

ПОПЕРЕДЖЕННЯ чи УВАГА Важлива інформація Примітка

інструкції з техніки безпеки
Встановлення цієї печі має виконувати тільки електрик із відповідною ліцензією. Спеціаліст 
зі встановлення несе відповідальність за підключення пристрою до мережі із дотриманням 
відповідних рекомендацій з техніки безпеки.

 ПОПЕРЕДЖЕННЯ
Цей пристрій не призначений для використання особами 
(включаючи дітей) з обмеженими фізичними, сенсорними 
чи розумовими можливостями, або особами, які не мають 
достатнього досвіду чи знань, якщо вони перебувають без нагляду 
відповідальної за їхню безпеку особи або не навчені безпечно 
користуватися піччю.
За малими дітьми слід наглядати, щоб вони не гралися з 
пристроєм.
Якщо доданий кабель пошкоджено, його потрібно замінити на 
спеціальний кабель або комплект від виробника чи уповноваженого 
представника з обслуговування (лише для моделей із фіксованою 
проводкою).
Якщо кабель живлення пошкоджено, задля уникнення небезпеки 
його має замінити виробник, працівник служби обслуговування чи 
кваліфікований спеціаліст (лише для моделей із кабелем живлення).
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01  ЯК КОРИСТУВАТИСЯ ЦИМ ПОСІБНИКОМ І ПРАВИЛА ТЕХНІКИ БЕЗПЕКИ

Пристрій слід встановлювати таким чином, щоб його можна було 
відключити від мережі після встановлення. Для відключення 
пристрою використовуйте штекер, який має бути легкодоступним, 
або перемикач, встановлений у фіксовану проводку згідно правил 
Під час використання пристрій нагрівається. Уникайте контакту з 
нагрівальними елементами всередині пристрою.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Доступні частини пристрою можуть сильно 
нагріватися. Не підпускайте до печі малих дітей.

Якщо пристрій має функцію приготування на парі або 
самоочищення, перед увімкненням режиму очищення 
необхідно видалити рештки їжі; також під час очищення парою 
і самоочищення в печі не має бути ніякого приладдя (лише для 
моделей із функцією чищення).
Якщо пристрій має функцію приготування на парі, в режимі 
чищення поверхні можуть нагріватися більше, ніж звичайно, і не 
слід допускати дітей близько до печі (лише для моделей із функцією 
чищення).
Використовуйте лише датчик температури, який рекомендований 
для цієї печі (лише для моделей, обладнаних датчиком температури).
Не використовуйте очищувач парою.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Перед заміною лампи пристрій потрібно 
вимкнути, щоб уникнути можливості ураження електричним 
струмом.

Не використовуйте для миття скла жорсткі абразивні миючі засоби 
та гострі металеві шкребки, оскільки можна подряпати поверхню, 
що може спричинити дроблення скла.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Пристрій і його легкодоступні частини 
нагріваються під час використання.
Уникайте контакту з нагрівальними елементами.
Дітей до 8 років, які не перебувають під постійним наглядом 
дорослих, не слід підпускати до пристрою.
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Діти, старші 8 років, особи з обмеженими фізичними, 
сенсорними або розумовими можливостями, чи особи, які не 
мають достатнього досвіду чи знань, можуть користуватися 
пристроєм лише, якщо перебувають під наглядом або навчені 
безпечно користуватись пристроєм і усвідомлюють небезпеку від 
неправильного користування. Не дозволяйте дітям гратися з цим 
пристроєм. Чистити та обслуговувати пристрій діти можуть лише 
під наглядом дорослих.
Під час роботи доступні частини пристрою можуть сильно 
нагріватися.
Під час роботи дверцята і зовнішня поверхня можуть сильно 
нагріватися.
Слідкуйте, щоб пристрій і його кабель живлення перебували поза 
межами досяжності дітей молодших 8 років.
Пристрої не призначено для керування за допомогою зовнішнього 
таймера або окремої системи дистанційного керування.
Ставте вигнутою вгору стороною до заду, щоб 
підтримувати великі шматки продуктів (залежно від 
моделі).

 УВАГА

Якщо піч було пошкоджено під час транспортування, не підключайте її.

До джерела живлення цей пристрій має підключати лише електрик із відповідною ліцензією.

У разі виявлення дефекту чи пошкодження пристрою, не вмикайте його.

Ремонт має виконувати тільки технічний персонал із відповідною ліцензією. Невідповідний ремонт 
може спричинити значну небезпеку для вас та інших. Якщо піч потребує ремонту, зверніться у центр 
обслуговування SAMSUNG або до торгового представника.

Електричні проводи та кабелі не мають торкатись печі.

Піч слід під’єднати до джерела живлення через схвалений автоматичний переривач або запобіжник. 
Не використовуйте адаптерів для кількох штекерів або подовжувачі.

Під час ремонту або чищення живлення пристрою слід вимкнути.

Будьте уважні, коли підключаєте електропристрої до розетки біля печі.

Цей пристрій готує їжу на парі, не використовуйте його, якщо картридж подачі води пошкоджено. 
(тільки для моделей із функцією приготування на парі).

Якщо картридж тріснув або поламався, не використовуйте його і зверніться до найближчого центру 
обслуговування. (тільки для моделей із функцією приготування на парі).
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01  ЯК КОРИСТУВАТИСЯ ЦИМ ПОСІБНИКОМ І ПРАВИЛА ТЕХНІКИ БЕЗПЕКИ

Цю піч розроблено виключно для приготування їжі в домашніх умовах.

Під час використання внутрішні поверхні печі нагріваються і можуть спричинити опіки. Не торкайтесь 
елементів нагрівання або внутрішньої поверхні печі, допоки вони не охолонуть.

Не зберігайте легкозаймисті матеріали в печі.

Під час роботи пристрою за високої температури впродовж тривалого часу поверхня печі нагрівається.

Під час приготування їжі будьте обережні, коли відкриваєте дверцята печі, оскільки може статися 
викид гарячого повітря і пари.

Якщо ви готуєте страви, які містять спирт, зважте на те, що через високу температуру спирт може 
випаруватись і пара може загорітись у разі контактування з гарячими частинами печі.

Задля безпеки не застосовуйте для чищення засоби, які використовують воду під високим тиском чи 
пару.

Під час використання печі діти мають перебувати на безпечній відстані.

Заморожені продукти, наприклад піцу, слід готувати на великій решітці. Якщо використовується 
форма для випікання, вона може зазнати деформацій внаслідок значного коливання температури.

Не лийте воду на дно печі, якщо воно гаряче.

Під час приготування їжі дверцята печі мають бути зачинені.

Не застеляйте дно печі алюмінієвою фольгою і не ставте форми для випікання або піддони. 
Алюмінієва фольга блокує тепло, що може пошкодити емальовану поверхню і стати причиною 
поганих результатів приготування страв.

Фруктовий сік залишає плями, які можуть не змитись з емальованої поверхні печі. Під час 
приготування дуже вологих пирогів використовуйте глибокий посуд.

Не ставте посуд на відкриті дверцята печі.

Закриваючи чи відкриваючи дверцята, слідкуйте, щоб поруч не було дітей; діти можуть вдаритися об 
дверцята чи прищемити пальці.

Не слід ставати, спиратися, сідати або ставити важкі речі на дверцята.

Не застосовуйте надмірну силу, відкриваючи дверцята.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Не від’єднуйте пристрій від мережі живлення навіть після завершення 
процесу приготування їжі.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Закривайте дверцята на час роботи печі.

ЗАМІНА ЛАМПОЧКИ

Небезпека ураження електричним струмом!  
Перш ніж зняти лампочку, виконайте такі вказівки:

• Вимкніть піч.
• Від’єднайте піч від мережі.
• Захистіть лампочку і скляний ковпачок, розстеливши внизу 

печі ганчірку.
• Лампочки можна придбати в центрі обслуговування SAMSUNG.
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Задня лампочка печі
1. Зніміть ковпачок, повернувши його 

проти годинникової стрілки, вийміть 
металеве кільце і пласке кільце, 
тоді почистьте скляний ковпачок. У 
разі потреби замініть лампочку на 
жаростійку лампочку, яка відповідає таким вимогам: 
25 Вт, 300 °C.

2. У разі потреби почистьте скляний ковпачок, металеве 
кільце і пласке кільце.

3. Встановіть металеве і пласке кільця на скляний 
ковпачок.

4. Встановіть скляний ковпачок, який ви зняли у 
кроці 1, на місце і поверніть його за годинниковою 
стрілкою.

Бокова лампочка (залежно від моделі)
1. Щоб зняти скляний 

ковпачок, підтримуйте 
нижній кінець рукою і 
просуньте між скло та 
рамку плаский гострий 
предмет, наприклад ніж.

2. Зніміть кришку.
3. В разі потреби замініть галогенову лампочку на 

жаростійку галогенову лампочку, яка відповідає 
таким вимогам: 25-40 Вт, 300 °C.

Підказка. Заміняючи лампочку, використовуйте 
суху тканину, щоб піт із рук не потрапляв на 
поверхню лампочки. Таким чином ви продовжите 
термін служби лампочки.

4. Знову встановіть скляний ковпачок.
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встановлення
Інструкції з техніки безпеки під час встановлення

Піч може встановлювати лише електрик із відповідною ліцензією. Спеціаліст зі встановлення несе відповідальність 
за підключення пристрою до мережі із дотриманням відповідних рекомендацій з техніки безпеки.
• Під час встановлення печі не торкайтеся деталей під напругою.
• Шафка, у яку буде вбудовано піч, має відповідати вимогам щодо стійкості згідно з нормами DIN 68930.
Під’єднання живлення
Якщо пристрій не під’єднано до мережі живлення за допомогою штекера, слід 
використовувати багатополюсний перемикач (відстань між контактами має 
становити не менше 3 мм) відповідно до вимог з техніки безпеки. Кабель живлення 
(H05 RR-F або H05 VV-F, мін. 2,5 мм²) має бути достатньої довжини для підключення 
до печі, навіть якщо піч стоїть на підлозі перед вбудованою шафкою. Перед тим як 
під’єднати живлення до відповідного роз’єму, за допомогою викрутки зніміть кришку 
з’єднань з тильної сторони печі і викрутіть гвинти затискачів кабелю. Піч заземлена 
через роз’єм (  ). Жовтий і зелений кабелі (заземлення) слід під’єднати першими; 
такі кабелі мають бути довшими за інші. Якщо піч під’єднана до мережі живлення за 
допомогою штекера, цей штекер має залишатись доступним і після встановлення. Компанія Samsung не несе 
відповідальності за нещасні випадки, які трапились внаслідок помилкового чи неправильного підключення.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Уникайте защемлення кабелю з’єднання під час встановлення і контакту 
кабелю з гарячими частинами печі.

встановлення у шафку
Що стосується вбудованих моделей, пластмасові поверхні і клей мають витримувати температуру 90 °C – для шафки, 
в яку вбудовано піч, і температуру 75 °C – для шафок поблизу. Компанія Samsung не несе жодної відповідальності за 
пошкодження пластмасових поверхонь чи клею від тепла.
В основі шафки, де встановлюватиметься піч, має бути вентиляційний отвір. Для вентиляції потрібно залишити зазор 
близько 50 мм між нижньою полицею і несучою стіною. Якщо піч встановлюється під варильною поверхнею, дотримуйтесь 
інструкцій із використання варильної поверхні.

595

370
560

545
21

595

макс.50

мін.550
мін.560

мін.50

мін.590 ~ макс.600

мін.460 x мін.50

Вбудована

550572

Вбудована +  
Вбудована підлогова

595

370
560

545
21

115

595

175

макс.464

мін.550 мін.560

мін.600

мін.460 x мін.50

Вбудована підлогова

макс.476 550572

Потисніть пристрій до кінця у шафку і надійно зафіксуйте піч з обох боків 2 гвинтами.  
Упевніться, що між пристроєм і сусідньою шафкою залишено зазор принаймні у 5 мм. 
Встановивши пристрій, зніміть вінілову захисну плівку, плівку, папір і вийміть аксесуари з дверцят і зсередини печі.  
Перш ніж виймати піч із шафки, від’єднайте піч від джерела живлення і викрутіть 2 гвинти з обох боків печі.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Для вбудованої моделі слід залишити вентиляційний отвір для потоку повітря, 
як показано на малюнку. Не закривайте цей отвір, оскільки він використовується для вентиляції.
Передня панель печі, а саме ручка, різниться залежно від моделі.  
Проте розмір печі на малюнку той самий.

КОРИЧНЕВИЙ 
або ЧОРНИЙ

СИНІЙ або 
БІЛИЙ

ЖОВТИЙ 
і ЗЕЛЕНИЙ

Prezio Twin_NV70H5787CB_WT_DG68-00532A-01_UK.indb   9 2014-07-11   �� 1:56:48



Українська - 10

ЗнІМання ДвеРЦят
За звичайного користування дверцята печі не слід знімати, проте якщо це 
необхідно, наприклад для чищення, дотримуйтесь таких вказівок.

УВАГА. Дверцята печі важкі.

70

2

1

1. Відкрийте дверцята 
і повністю відкрийте 
фіксатори на обох 
завісах.

2. Закрийте дверцята 
на 70°. Обома 
руками візьміться з 
боків дверцят печі 
посередині і потягніть 
вгору, доки завіси не 
вийдуть із відповідних 
отворів.

3. Після чищення 
повторіть дії кроків 
1 і 2 у зворотному 
порядку, щоб 
встановити 
дверцята. Затискачі 
на завісах слід 
закрити з обох боків.

вИЙМання сКла З ДвеРЦят
Дверцята печі обладнано трьома пластами скла, розташованими один над одним. 
Ці скла можна зняти для чищення.

1. Натисніть обидві 
кнопки ліворуч і 
праворуч дверцят.

2. Від’єднайте кришку 
і вийміть скло 1 з 
дверцят.

3. Вийміть скло 2 і 
помийте обидва 
стекла теплою водою 
або миючим засобом, 
а тоді витріть насухо 
м’якою чистою 
ганчіркою.

КРІПЛЕННЯ.  Кількість стекол різниться від 2 до 4 залежно від моделі. 
Встановлюючи скло 1, упевніться, що сторона з друком 
скла 1 знаходиться всередині між стеклами.
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автоМатИЧна ФУнКЦІя ЗаоЩаДЖення елеКтРоенеРГІЇ
• Якщо ви не виберете жодної функції, коли пристрій перебуває посеред процесу 

налаштування або увімкнено тимчасовий режим зупинки, функцію буде 
скасовано, і за 10 хвилин з’явиться годинник.

• Підсвітка: під час процесу приготування їжі можна вимкнути підсвітку в печі, 
натиснувши відповідну кнопку. Задля заощадження електроенергії підсвітка печі 
вимикається через кілька хвилин після початку приготування.

ПРавИлЬна УтИлІЗаЦІя вИРоБУ 
(вІДХоДИ елеКтРИЧноГо та елеКтРонноГо оБлаДнання

(Стосується країн, в яких запроваджено системи розподіленої утилізації) 

Ця позначка на виробі, аксесуарах або в документації до них вказує, що виріб, а 
також відповідні електронні аксесуари (наприклад, зарядний пристрій, гарнітура, 
USB-кабель) не можна викидати разом із побутовим сміттям після завершення 
терміну експлуатації. Щоб запобігти можливій шкоді довкіллю або здоров’ю 
людини через неконтрольовану утилізацію, утилізуйте це обладнання окремо від 
інших видів відходів, віддаючи його на переробку та уможливлюючи таким чином 
повторне використання матеріальних ресурсів.

Фізичні особи можуть звернутися до продавця, у якого було придбано виріб, або 
до місцевого урядового закладу, щоб отримати відомості про місця та способи 
нешкідливої для довкілля вторинної переробки виробу.

Корпоративним користувачам слід звернутися до свого постачальника та 
перевірити правила й умови договору про придбання. Цей виріб потрібно 
утилізувати окремо від інших промислових відходів.
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управління піччю

1. Кнопка увімкнення/вимкнення живлення
2. Кнопка вибору секції
3. Кнопка увімкнення режиму автоматичного 

приготування
4. Кнопка вибору режиму приготування
5. Кнопка увімкнення/вимкнення лампочки

6. Кнопка налаштування часу приготування 
7. Кнопка налаштування таймера
8. Кнопка налаштування годинника
9. Кнопка налаштування температури
10. Кнопки регулювання часу/температури
11. Інформаційний дисплей

Кнопка увімкнення/вимкнення живлення 
Використовується для увімкнення та вимкнення печі. Після натиснення кнопки увімкнення/
вимкнення живлення кнопки та дисплей печі перестають світитися. В результаті усі 
кнопки, окрім кнопки увімкнення/вимкнення живлення, вимкнено. З повторним 
натисненням кнопки увімкнення/вимкнення живлення підсвітка кнопок та дисплей знову 
увімкнуться. Таким чином усі кнопки знову стануть доступними для використання.

приладдя
До печі додається подане далі приладдя.

1. Решітка-гриль, для тарелів, форм для пирогів, лотків для 
смаження та гриля.

2. Решітка для смаження (елемент додаткової комплектації),  
для смаження.

Спереду

3. Форма для випікання (елемент додаткової комплектації),  
для пирогів та печива.

Спереду

4. Глибока посудина (елемент додаткової комплектації),  
для смаження або збирання м’ясних соків чи крапель жиру.

11

32 4 5 6 7 8 9 10 1
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5. Розділювач, для верхнього, нижнього режиму і режиму 
приготування двох окремих страв. Встановлюйте на рівень 
3. На задній стінці відділення приготування їжі є перемикач 
режиму розділювача. Вставте до кінця до задньої стінки.

6. Рожен для смаження (елемент додаткової комплектації),  
2 виделки, знімну ручку та підставку, яку слід встановлювати 
на 3-ю поличку знизу. Щоб користуватися рожном, встановіть 
його в отвір на задній стінці всередині печі. Якщо користуєтеся 
рожном, глибоку посудину слід встановлювати на рівень 1.

7. Рожен для смаження і приготування шашлику.  
(елемент додаткової комплектації)

8. Фільтр жиру. (елемент додаткової комплектації). 
Фільтр жиру, розташований на задній стінці всередині печі, 
захищає вентилятор, круглий нагрівальний елемент та піч 
від накопичення забруднень, зокрема бризок жиру. Радимо 
використовувати цей фільтр під час приготування м’яса. Цей 
фільтр не можна використовувати під час випікання виробів 
із тіста! У разі його наявності результати приготування випічки 
можуть бути невтішними.

9. Телескопічні рейки. (елемент додаткової комплектації)
Щоб вставити дротяну поличку чи піддон, спершу вийміть 
телескопічні рейки для одного рівня.
Встановіть дротяну поличку або піддон на рейки і вставте 
назад до кінця у піч. Закривайте дверцята печі лише 
попередньо потиснувши телескопічні рейки у піч.

Використання:
• Встановіть глибокий посуд (не підставку) на рівень 1 для збирання соку під час 

приготування або на дно печі, якщо будете смажити дуже великий шмат м’яса.
• Натягніть один кінець виделки на рожен; настроміть м’ясо, яке слід засмажити, на 

рожен.
• Злегка проварену картоплю та овочі можна розкласти навколо країв глибокої посудини 

для одночасного підсмажування.
• Встановіть підставку на середню поличку «v»-подібним боком уперед.
• Щоб було легше встановити рожен, ручку можна вкрутити з тупого кінця.
• Опустіть рожен на підставку так, щоб гострий кінець був спрямований до заду, і 

обережно потисніть, доки кінчик рожна не потрапить на обертовий механізм ззаду 
печі. Тупий кінець рожна має бути розташований на «v»-подібній деталі. (Рожен має 
два вушка, які мають знаходитись ближче до дверцят печі для запобігання руху рожна 
вперед; вушка також служать як лапки ручки).

• Перед приготуванням їжі викрутіть ручку. Після приготування їжі прикрутіть 
ручку назад, щоб легше було зняти рожен із підставки.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Для піролітичного чищення усі частини приладдя і непридатне для 
автоматичного чищення приладдя потрібно вийняти.
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перед початком роботи
НАЛАШТУВАННЯ ГОДИННИКА
У випадку під’єднання живлення вперше, перед тим як використовувати виріб, 
налаштуйте час.

1 Натисніть кнопку налаштування 
годинника. 
Почне блимати індикація « » і «12: ».

2 Налаштуйте години за допомогою кнопок 
регулювання часу/температури. 
Приклад. Щоб встановити 1:30 
Зачекайте близько 10 секунд. Годинник 
перестане миготіти і показуватиме 
встановлений час.

3 Натисніть кнопку налаштування 
годинника. 
Почне блимати індикація « » і « :00».

4 Налаштуйте хвилини за допомогою кнопок 
регулювання часу/температури.  
Почне блимати індикація « ».

5 Натисніть кнопку налаштування 
годинника, щоб завершити налаштування 
годинника, або зачекайте близько  
10 секунд.  
« » зникне, а напис «30» перестане 
блимати. На дисплеї відображатиметься 
час. Тепер виріб готовий до використання.
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пОпереДНЄ чИЩеННЯ
Перед тим, як використовувати піч уперше, слід ретельно її почистити.

Не використовуйте гострі або абразивні засоби для чищення. Таким чином 
можна пошкодити поверхню печі. Для печей з емальованими передніми 
панелями слід використовувати звичайні засоби для чищення.

чищення печі
1. Відкрийте дверцята. Увімкнеться лампочка.
2. Промийте усі форми, приладдя та бокові доріжки теплою водою або 

рідиною для миття і протріть насухо м’якою чистою тканиною.
3. Аналогічно почистіть внутрішню поверхню печі.
4. Протріть передню панель виробу вологою ганчіркою.

Перевірте правильність налаштування годинника. Перш ніж 
використовувати піч, слід вийняти все приладдя і увімкнути піч у режимі 
конвекції за температури 200 °C на 1 годину. З’явиться певний запах, 
це є звичайним явищем, проте протягом такого періоду підготовки слід 
забезпечити належне провітрювання кухні.
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використання печі
ВСТАНОВЛЕННЯ РЕЖИМУ РОЗДІЛЮВАЧА
Для приготування у нижньому, верхньому режимі або режимі приготування на двох 
рівнях потрібно вставити розділювач. Для приготування їжі на одному рівні вийміть 
із печі розділювач. Тоді натисніть кнопку вибору секції, щоб вибрати потрібний 
режим. Детальнішу інформацію дивіться у таблиці нижче.

1. Натисніть кнопку вибору секції, щоб 
вибрати потрібну частину печі для 
приготування страви.

2. Натисніть кнопку вибору режиму 
приготування (у разі приготування на 
одному рівні пропустіть цей крок).

3. Щоб вибрати потрібну функцію, 
натискайте кнопки регулювання часу/
температури. Якщо впродовж 3 секунд не 
буде виконано жодних інших налаштувань, 
піч автоматично увімкнеться із вибраним 
рівнем і функцією.

Режими розділювача

Режим 
розділювача Позначення Функції печі Встановлення 

розділювача
Інформація про 
використання

Верхній 
режим

1. Конвекція
2. Верхній 

елемент 
нагрівання + 
Конвекція

3. Великий гриль

Так

Цей режим 
дозволяє заощадити 
електроенергію та час 
під час приготування 
малих порцій їжі.

Режим 
приготування 

на двох 
рівнях

Верхній та нижній 
режими
Функція вибору 
секції

Так

Можна одночасно 
готувати дві різні 
страви за двох 
різних налаштувань 
температури.

Prezio Twin_NV70H5787CB_WT_DG68-00532A-01_UK.indb   16 2014-07-11   �� 1:56:54



Українська - 17

05  В
И

кО
РИ

С
ТАН

Н
Я

 П
ЕЧ

І

Режим 
розділювача Позначення Функції печі Встановлення 

розділювача
Інформація про 
використання

Нижній 
режим

1. Конвекція
2. Нижній 

елемент 
нагрівання + 
Конвекція

Так

Цей режим 
дозволяє заощадити 
електроенергію та час 
під час приготування 
малих порцій їжі.

Режим 
приготування 

на одному 
рівні

1. Конвекція
2. Верхній 

елемент 
нагрівання + 
Конвекція

3. Звичайний 
режим

4. Великий гриль
5. Малий гриль
6. Нижній 

елемент 
нагрівання + 
Конвекція

№ -

Режим 
чищення 
парою

- № -

Верхній режим
Працює тільки верхній елемент нагрівання. Потрібно встановити розділювач.

Конвекція Верхній елемент нагрівання 
+ Конвекція

Великий гриль

Нижній режим
Працює тільки нижній елемент нагрівання. Потрібно встановити розділювач.

Конвекція Нижній елемент нагрівання 
+ Конвекція
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Подвійний режим
Верхній та нижній режими працюють одночасно. Можна встановити, 
який режим буде увімкнено першим. Коли приготування однієї зі страв у 
режимі приготування на двох рівнях завершиться і потрібно змінити час 
приготування їжі або температуру іншого відсіку, натисніть кнопку вибору 
секції, щоб вибрати режим (верхній або нижній), роботу якого потрібно 
продовжити. Потрібно встановити розділювач.

Режим приготування на двох рівнях 1
Верхній режим починає працювати першим. Якщо буде натиснуто кнопку 
вибору режиму приготування або мине 15 секунд після того, як було 
налаштовано верхній режим, і не буде здійснено жодних налаштувань, 
розпочне роботу нижній режим печі.

Конвекція Верхній елемент нагрівання 
+ Конвекція

Великий гриль

Режим приготування на двох рівнях 2
Оскільки верхній режим запуститься, якщо було натиснуто кнопку вибору 
режиму приготування або минуло 15 секунд і не було виконано подальших 
налаштувань, піч перейде до нижнього режиму. Верхній та нижній режими 
працюють одночасно.

Конвекція Нижній елемент нагрівання 
+ Конвекція

Режим захисту від перенапруги
• Ця функція захищає пристрій від перепадів напруги.
• У разі сильного перепаду напруги лунає сигнал, і з’являється 

повідомлення «-UP-». Нагрівальний елемент, лампа, мотор у режимі 
конвекції і смаження на рожні вимикаються. 

• Функція захисту від перенапруги може перервати процес 
приготування їжі.

• Коли буде встановлено напругу допустимого діапазону, режим 
захисту від перенапруги вимкнеться автоматично, і піч повернеться 
до звичайного режиму роботи.
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Режим приготування на одному рівні

Конвекція Верхній елемент нагрівання 
+ Конвекція

Звичайний режим

Великий гриль Малий гриль Нижній елемент нагрівання 
+ Конвекція

НАЛАШТУВАННЯ ТЕМПЕРАТУРИ ПЕЧІ

В режимі приготування на одному рівні, верхньому і 
нижньому режимах

1. Натисніть кнопку налаштування 
температури.

2. Щоб налаштувати температуру з 
кроком 5 °C, натискайте кнопки 
регулювання часу/температури. 

Режим приготування 
на одному рівні 
(великий та малий 
гриль)

40 °C – 250 °C 
(40 °C – 270 °C)

Верхній режим 40 °C – 250 °C

Нижній режим 40 °C – 250 °C

Температуру можна налаштувати під час приготування їжі. 
У налаштуваннях режимів печі верхній і нижній елементи нагрівання 
вмикаються і вимикаються по черзі під час приготування їжі з метою 
регулювання і підтримання температури.
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У режимі приготування на двох рівнях

1. Натисніть кнопку налаштування 
температури (верхній режим). 
Двічі натисніть кнопку 
налаштування температури 
(нижній режим).

2. Щоб налаштувати температуру з 
кроком 5 °C, натискайте кнопки 
регулювання часу/температури. 

Верхній режим 
(великий гриль)

170 °C – 250 °C 
(200 °C – 250 °C)

Нижній режим 170 °C – 250 °C

Температуру можна налаштувати під час приготування їжі.

ЧАС ПРИГОТУВАННЯ
Дозволяє встановити в процесі приготування його тривалість.

В режимі приготування на одному рівні, верхньому і 
нижньому режимах

1. Натисніть кнопку налаштування 
часу приготування. 
Почне блимати індикація « ».

2. Щоб вибрати потрібний час 
приготування, натискайте кнопки 
регулювання часу/температури.

3. Натисніть кнопку налаштування 
часу приготування. Піч 
автоматично продовжує роботу 
протягом встановлення часу 
приготування, якщо не натиснути 
протягом 5 секунд кнопку 
налаштування часу приготування.

Під час приготування їжі для отримання кращих результатів можна 
змінити попередньо встановлений час приготування за допомогою 
кнопок регулювання часу/температури.
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У режимі приготування на двох рівнях
Час приготування для верхнього та нижнього режимів можна вибрати 
за допомогою кнопки налаштування часу приготування їжі і кнопок 
регулювання часу/температури.

1. Натисніть кнопку налаштування 
часу приготування два рази 
(нижній режим).  
Почне блимати індикація « ».

2. Щоб вибрати потрібний час 
приготування, натискайте кнопки 
регулювання часу/температури.

3. Натисніть кнопку налаштування 
часу приготування. 
Піч автоматично продовжує 
роботу протягом встановлення 
часу приготування, якщо не 
натиснути протягом 5 секунд 
кнопку налаштування часу 
приготування.

Під час приготування їжі для отримання кращих результатів можна 
змінити попередньо встановлений час приготування за допомогою 
кнопок регулювання часу/температури.

ВИМкНЕННЯ ПЕЧІ

Щоб вимкнути піч, натисніть кнопку 
увімкнення/вимкнення живлення.
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кУХОННИЙ ТАЙМЕР

1. Натисніть один раз кнопку налаштування 
таймера. 
Буде блимати індикація « ».

2. Щоб налаштувати потрібний час, 
натискайте кнопки регулювання часу/
температури. 
Приклад: 5 хвилин

3. Щоб запустити таймер, натисніть 
кнопку налаштування таймера. 
Після завершення встановленого часу 
пролунають звукові сигнали.

Щоб скасувати таймер, натисніть та утримуйте кнопку налаштування 
таймера протягом 2 секунд.

ВМИкАННЯ/ВИМИкАННЯ ЛАМПОЧкИ В ПЕЧІ

Натисніть кнопку увімкнення/вимкнення 
підсвітки.

Один раз Верхній та нижній режими

Два рази Верхній

Три рази Нижній

Чотири рази Вимк.

Підсвітка вмикається і вимикається у вказаній послідовності, незалежно від 
операції. 
Підсвітка автоматично вимкнеться через кілька хвилин.
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ФУНкЦІЯ БЕЗПЕкИ ДЛЯ ДІТЕЙ

1. Одночасно натисніть і утримуйте впродовж 
3 секунд кнопку налаштування часу 
приготування і кнопку налаштування 
таймера.  
« » з’явиться на дисплеї.

2. Для скасування цієї функції ще раз 
одночасно натисніть і утримуйте впродовж 
3 секунд кнопку налаштування часу 
приготування і кнопку налаштування 
таймера.

Коли цю функцію активовано, усі кнопки, крім кнопки увімкнення/
вимкнення живлення, будуть недоступними для використання. Блокування 
доступне незалежно від того, працює піч чи ні.

ВИМкНЕННЯ ЗВУкОВОГО СИГНАЛУ

1. Щоб вимкнути звукові сигнали, одночасно 
натисніть і утримуйте упродовж  
3 секунд кнопки налаштування часу 
приготування та налаштування 
годинника.

2. Щоб увімкнути знову звукові сигнали, 
одночасно натисніть і утримуйте упродовж 
3 секунд кнопки налаштування часу 
приготування та налаштування 
годинника.
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ФУНкЦІЇ ПЕЧІ
Функції цього пристрою включають такі можливості:

Режими печі
У таблиці нижче вказано різноманітні режими та способи налаштування 
печі.
Таблиці із режимами у посібнику із приготування їжі, наведені на наступних 
сторінках, слід використовувати як рекомендації щодо приготування.

Звичайний режим
Їжу нагрівають верхній та нижній елементи нагрівання. Таке 
налаштування підходить для випікання та смаження.

Верхній елемент нагрівання + конвекція
Рекомендуємо цей режим для смаження м’яса. Верхній 
елемент нагрівання утворює гаряче повітря, а вентилятор 
розганяє повітря, яке надходить з верхнього елемента 
нагрівання та елемента у задній стінці.

конвекція
Їжа нагрівається гарячим повітрям, яке надходить з 
елемента нагрівання в задній стінці і розганяється двома 
вентиляторами. Таке налаштування забезпечує рівномірне 
нагрівання та ідеально підходить для заморожених 
напівфабрикатів, а також тортів та круасанів.
Цю функцію можна використовувати для випікання на двох 
рівнях.

Великий гриль
Продукти готуються за допомогою двох верхніх елементів 
нагрівання. Радимо використовувати цей режим для 
приготування страв-гриль: стейків, сосисок та сирних тостів.

Малий гриль
Цей режим ідеально підходить для приготування на грилі 
невеликих порцій їжі, наприклад багетів, сирних або рибних 
філе.
Покладіть їжу посередині решітки-гриль, оскільки працює 
лише менший елемент нагрівання, що знаходиться 
посередині.

Нижній елемент нагрівання + конвекція
Нижній елемент нагрівання та елемент нагрівання у задній 
стійці утворюють гаряче повітря, яке розганяють вентилятори. 
Цей режим ідеально підходить для приготування таких страв, 
як кіш, піца, хліб та сирник.
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1. Звичайний режим
Рекомендована температура: 200 °C
Функція звичайного режиму ідеально підходить для запікання та смаження 
їжі на одній решітці. Для підтримки температури в печі працюють як верхній, 
так і нижній елементи нагрівання.
Радимо попередньо прогріти піч у звичайному режимі.

Продукти Рівень 
полички Приладдя Температура 

(˚C)
Час 
(хв.)

Заморожена лазанья 
(500-1000 г)

3 Решітка-гриль 180-200 40-50

Ціла риба (наприклад, 
дорадо) (300-1000 г)  
3-4 надрізи з кожного 
боку

3 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

240 15-20

Філе риби (500-1000 г) 
3-4 надрізи з кожного 
боку

3 Форма для випікання 200 13-20

Заморожені котлети 
(350-1000 г) фарш із 
шинкою, сиром або 
грибами

3 Форма для випікання 200 25-35

Заморожені котлети з 
фаршу, моркви, буряка 
чи картоплі (350-1000 г)

3 Форма для випікання 200 20-30

Свинина на кістці 
(500-1000 г)

3/2 Решітка для смаження/ 
глибока посудина

200 40-50

Печена картопля 
(розріжте картоплини 
навпіл) (500-1000 г)

3 Форма для випікання 180-200 30-45

Заморожений м’ясний 
рулет із грибною 
начинкою (500-1000 г)

3 Форма для випікання 180-200 40-50

Бісквіт (250-500 г) 2 Решітка-гриль 160-180 20-30

Мармуровий пиріг  
(500-1000 г)

2 Решітка-гриль 170-190 40-50

Дріжджова випічка у 
формі з фруктами і 
посипкою (1000-1500 г)

2 Форма для випікання 160-180 25-35

Кекси (500-800 г) 2 Решітка-гриль 190-200 25-30
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2. Верхній елемент нагрівання + конвекція
Рекомендована температура: 190 °C
Працює верхній елемент нагрівання, а вентилятор постійно розганяє гаряче 
повітря.
Радимо попередньо прогріти піч у режимі «верхній елемент нагрівання + 
Конвекція».

Продукти Рівень 
полички Приладдя Температура 

(˚C)
Час 
(хв.)

Свинина з кісткою  
(1000 г)
ЗМАСТІТЬ ОЛІЄЮ ТА 
ПОСИПТЕ СПЕЦІЯМИ

3 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

180-200 50-65

Лопатка свинини у 
фользі (1000-1500 г)
ЗАМАРИНУЙТЕ

2 Форма для випікання 180-230 80-120

Ціла курка (800-1300 г)
ЗМАСТІТЬ ОЛІЄЮ ТА 
ПОСИПТЕ СПЕЦІЯМИ

2 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

190-200 45-65

М’ясні або рибні стейки 
(400-800 г)

3 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

180-200 15-35

Шматки курки  
(500-1000 г)
ЗМАСТІТЬ ОЛІЄЮ ТА 
ПОСИПТЕ СПЕЦІЯМИ

4 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

200-220 25-35

Смажена риба  
(500-1000 г), 
використовуйте 
спеціальну посудину 
для печі
ЗМАСТІТЬ ОЛІЄЮ

2 Решітка-гриль 180-200 30-40

Смажена яловичина 
(800-1200 г)
ЗМАСТІТЬ ОЛІЄЮ ТА 
ПОСИПТЕ СПЕЦІЯМИ

2 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

Додайте 1 чашку води.

200-220 45-60

Грудинка качки  
(300-500 г)

4 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

Додайте 1 чашку води.

180-200 25-35

Prezio Twin_NV70H5787CB_WT_DG68-00532A-01_UK.indb   26 2014-07-11   �� 1:56:59



Українська - 27

05  В
И

кО
РИ

С
ТАН

Н
Я

 П
ЕЧ

І

3. конвекція
Рекомендована температура: 170 °C
Ця функція підходить для запікання їжі на трьох поличках, а також для 
смаження. Приготування відбувається завдяки гарячому повітрю, яке 
надходить від елемента нагрівання і розганяється вентилятором.
Радимо попередньо прогріти піч у режимі конвекції.

Продукти Рівень 
полички Приладдя Температура 

(˚C)
Час 
(хв.)

Бік ягняти (350-700 г)
ЗМАСТІТЬ ОЛІЄЮ ТА 
ПОСИПТЕ СПЕЦІЯМИ

3 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

190-200 40-50

Запечені банани  
(3-5 шматків), зробіть 
зверху ножем надрізи, 
в них додайте 10-15 г 
шоколаду, 5-10 г горіхів, 
додайте цукор, змочений 
у воді, і загорніть в 
алюмінієву фольгу.

3 Решітка-гриль 220-240 15-25

Запечені яблука,  
5-8 штук по 150-200 г
Вийняти серцевини, 
наповнити родзинками та 
повидлом. 
Використовувати 
посудину, безпечну для 
використання у печі.

3 Решітка-гриль 200-220 15-25

Котлети з рубленого 
м’яса (300-600 г)

3 Форма для випікання 190-200 18-25

Рулет із рубленого м’яса 
(500-1000 г)
ЗМАСТІТЬ ОЛІЄЮ

3 Форма для випікання 180-200 50-65

Заморожені крокети 
(500-1000 г)

2 Форма для випікання 180-200 25-35

Заморожені чіпси для 
приготування у печі  
(300-700 г)

2 Форма для випікання 180-200 20-30

Заморожена піца  
(300-1000 г)

2 Решітка-гриль 200-220 15-25

Яблучно-мигдальний 
пиріг (500-1000 г)

2 Решітка-гриль 170-190 35-45

Свіжий круасан  
(200-400 г)
(готове тісто)

3 Форма для випікання 180-200 15-25
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4. Великий гриль
Рекомендована температура: 240 °C
На великому грилі можна готувати великі порції їжі, підготовленої пластами, 
наприклад стейки, шніцелі та рибу. Ця функція також підходить для 
приготування тостів. У цьому режимі працює верхній елемент нагрівання та 
гриль.
Радимо попередньо прогріти піч у режимі великого гриля.

Продукти Рівень 
полички Приладдя Температура 

(˚C) Час (хв.)

Ковбаски (тонкі)  
5-10 шт.

4 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

220 5-8 
обернути 

5-8

Ковбаски (тонкі)  
8-12 шт.

4 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

220 4-6 
обернути 

4-6

Тости 5-10 шт. 5 Решітка-гриль 240 1-2 
обернути 

1-2

Сирні тости 4-6 шт. 4 Решітка для смаження 
+ форма для випікання

200 4-8

Заморожені млинці з 
начинкою  
(200- 500 г)

3 Форма для випікання 200 20-30

Стейки з яловичини 
(400-800 г)

4 Решітка для смаження 
+ глибока посудина

240 8-10 
обернути 

5-7
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5. Малий гриль
Рекомендована температура: 240 °C
Це налаштування призначене для приготування на грилі невеликих порцій 
їжі, підготовленої пластами, наприклад стейків, шніцелів, риби та тостів, 
покладеної посередині форми. Працює лише верхній елемент нагрівання.
Радимо попередньо прогріти піч у режимі малого гриля.
Покладіть їжу посередині форми.

Продукти Рівень 
полички Приладдя Температура 

(˚C)
Час 
(хв.)

Заморожений сир 
камембер для 
приготування у печі 
(2-4 шматки по 75 г)
КЛАДІТЬ В ХОЛОДНУ 
ПІЧ 
(перед попереднім 
прогріванням)

3 Решітка-гриль 200 10-12

Заморожені багети з 
начинкою  
(помідори з моцареллою 
або шинка з сиром)

3 Решітка для смаження 
+ форма для випікання

200 15-20

Заморожені рибні 
палички (300-700 г)
КЛАДІТЬ В ХОЛОДНУ 
ПІЧ 
(перед попереднім 
прогріванням)

3 Решітка для смаження 
+ форма для випікання

200 15-25

Заморожений рибний 
бургер (300-600 г)
КЛАДІТЬ В ХОЛОДНУ 
ПІЧ

3 Форма для випікання 180-200 20-35

Заморожена піца  
(300-500 г)
КЛАДІТЬ В ХОЛОДНУ 
ПІЧ 
(перед попереднім 
прогріванням)

3 Решітка для смаження 
+ форма для випікання

180-200 23-30
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6. Нижній елемент нагрівання + конвекція
Рекомендована температура: 190 °C
Режим «нижній елемент нагрівання + Конвекція» призначений для рецептів, 
які передбачають вологий верх та хрустку основу, наприклад піци, киш-
лорена, німецьких відкритих фруктових пирогів та сирних пирогів.
Радимо попередньо прогріти піч у режимі «нижній елемент нагрівання + 
Конвекція».

Продукти Рівень 
полички Приладдя Температура 

(˚C)
Час 
(хв.)

Заморожений яблучний пиріг із 
дріжджового тіста (350-700 г)

3 Решітка-гриль 180-200 15-20

Заморожені маленькі пироги 
з листового тіста з начинкою 
(300-600 г)
ЗМАСТІТЬ ЯЄЧНИМ ЖОВТКОМ, 
КЛАДІТЬ В ХОЛОДНУ ПІЧ  
(перед попереднім прогріванням)

3 Форма для 
випікання

180-200 20-25

М’ясні фрикадельки в соусі  
(250-500 г), використовуйте 
посудину, призначену для печі

3 Решітка-гриль 180-200 25-35

Рулетики з листового тіста  
(500-1000 г)
ЗМАСТИТИ ЯЄЧНИМ 
ЖОВТКОМ

3 Форма для 
випікання

180 15-23

Каннелоні в соусі (250-500 г),  
використовуйте посудину, 
призначену для печі

3 Решітка-гриль 180 22-30

Заморожені пироги із 
дріжджового тіста (600-1000 г)
ЗМАСТІТЬ ЯЄЧНИМ ЖОВТКОМ

3 Форма для 
випікання

180-200 20-30

Піца по-домашньому  
(500-1000 г)

2 Форма для 
випікання

200-220 15-25

Домашній хліб (700-900 г) 2 Решітка-гриль 170-180 45-55
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7. Режим приготування на двох рівнях
За допомогою цього режиму у печі можна готувати дві різні страви. Під 
час приготування у верхній і нижній камерах можна використовувати різні 
температури, режими приготування і час приготування їжі. Наприклад, 
можна одночасно смажити стейки на грилі та готувати запіканку. 
Використовуючи розділювач, можна готувати запіканку у нижній та стейки у 
верхній частинах.
Перед початком готування завжди ставте розділювач на 3 рівень.

Підказка 1: Приготування за різних температур

Камера Продукти Рівень 
полички

Режим 
приготування 

їжі

Температура 
(˚C) Приладдя Час 

(хв.)

ВЕРХНЯ
Заморожена 

піца
(300-400 г)

4 Конвекція 200-220 Решітка-
гриль 15-25

НИЖНЯ
Мармуровий 

кекс
(500-700 г)

1 Конвекція 170-180 Форма для 
випікання 50-60

Покладіть їжу у холодну піч.

Підказка 2: Приготування у різних режимах

Камера Продукти Рівень 
полички

Режим 
приготування 

їжі

Температура 
(˚C) Приладдя Час 

(хв.)

ВЕРХНЯ Шматки курки
(400-600 г) 4

Верхній елемент 
нагрівання + 

Конвекція
200-220

Решітка для 
смаження 
+ глибока 
посудина

25-35

НИЖНЯ
Картопляна 
запіканка

(500-1000 г)
1 Конвекція 170-180 Решітка-

гриль 30-40

Покладіть їжу у холодну піч.
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ВкАЗІВкИ ЩОДО ПРИГОТУВАННЯ СТРАВ
Відповідно до стандарту EN 60350

1. Випікання
Рекомендації щодо випікання наводяться для попередньо розігрітої печі.

Страва Посуд і примітки Рівень 
полички

Режим 
приготування 

їжі

Температура 
(˚C)

Час 
приготування 

(хв.)

Невеличкі 
пироги

Форма для випікання 3 Звичайний 
режим

160-180 15-25

Глибока посудина + 
форма для випікання

1+4 Конвекція 150-170 20-30

Нежирний 
бісквіт

Посудина для випікання 
на решітці-гриль  
(з темним покриттям,  
ø 26 см)

2 Звичайний 
режим

160-180 20-30

Яблучний 
пиріг

Решітка-гриль +  
форма для випікання +  
2 роз’ємні круглі форми 
для пирогів 
(з темним покриттям,  
ø 20 см)

1+3 Конвекція 170-190 80-100

Решітка-гриль +  
2 роз’ємні круглі форми 
для пирогів  
(з темним покриттям,  
ø 20 см)

1 
розташована 
по діагоналі

Звичайний 
режим

170-190 70-80

2. Приготування в режимі гриля
Попередньо нагріта впродовж 5 хвилин порожня піч із використанням функції великого гриля. 
Цю функцію слід використовувати із максимальним значенням температури 270 °C.

Страва Посуд і примітки Рівень 
полички

Режим 
приготування 

їжі

Температура 
(˚C)

Час приготування 
(хв.)

Грінки з 
пшеничного 
хліба

Решітка-гриль 5 Великий гриль 270 1-ий 1-2
2-ий 1-1 1/2

Гамбургери з 
яловичиною

Решітка для смаження 
+ глибока посудина 
(для збирання рідини)

4 Великий гриль 270 1-ий 7-10
2-ий 6-9
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РЕЖИМ АВТОМАТИЧНОГО ПРИГОТУВАННЯ ЇЖІ
Режим автоматичного приготування їжі пропонує 40 автоматичних програм 
приготування.
Для приготування у нижньому, верхньому режимі або режимі приготування на двох 
рівнях потрібно вставити розділювач.

1. Натисніть кнопку режиму автоматичного 
приготування.

2. Виберіть потрібну функцію за допомогою 
кнопки вибору режиму приготування. 
(у разі використання режиму приготування 
на одному рівні пропустіть цей крок)

3. Виберіть потрібний рецепт за допомогою 
кнопок регулювання часу/температури. 
Зачекайте 5 секунд.

4. Виберіть потрібну вагу за допомогою 
кнопок регулювання часу/температури.
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Програми автоматичного приготування страв у печі
У таблиці нижче подано 25 автоматичних програм для приготування страв.
Усі ці програми можна застосовувати для однієї камери печі. Завжди 
виймайте розділювач. У ній вказано кількість продуктів, вагу та відповідні 
рекомендації. Режими приготування і час приготування їжі попередньо 
встановлені для зручності у користуванні. Під час приготування візьміть до 
уваги ці вказівки. Завжди ставте їжу у холодну піч.

№ Продукти Вага/кг Приладдя Рівень 
полички Рекомендації

1 Заморожена 
піца 

0,3-0,6
0,7-1,0

Решітка-
гриль

2 Покладіть заморожену піцу 
посередині решітки-гриль.

2 Заморожені 
чіпси для 

приготування 
у печі

0,3-0,5 
(тонкі)
0,6-0,8 
(товсті)

Форма для 
випікання

2 Розкладіть заморожені чіпси 
рівномірно у форму для випікання. 
Перше налаштування слід вибирати 
для картоплі фрі, а друге - для 
товстих чіпсів, що готуються в печі.

3 Заморожені 
крокети для 

приготування 
у печі

0,3-0,5
0,6-0,8

Форма для 
випікання

2 Покладіть картопляні крокети у 
форму. 

4 Лазанья по-
домашньому

0,3-0,5
0,8-1,0

Решітка-
гриль

3 Приготуйте свіжу лазанью або 
візьміть готову та викладіть її у 
посудину відповідного розміру, 
безпечну для використання в печі. 
Поставте посудину посередині печі.

5 Стейки з 
яловичини

0,3-0,6
0,6-0,8

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

4 Покладіть мариновані стейки з 
яловичини поруч на решітку для 
смаження. Переверніть, як тільки 
піч почне видавати звукові сигнали. 
Перше налаштування слід вибирати 
для тонких шматків стейків, а друге - 
для товстих шматків.

6 Смажена 
яловичина

0,6-0,8
0,9-1,1

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

2 Розкладіть мариновану яловичину 
для смаження на решітку для 
смаження. Переверніть, коли піч 
подасть звукові сигнали.

7 Смажена 
свинина

0,6-0,8
0,9-1,1

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

2 Розкладіть мариновану свинину для 
смаження на решітку для смаження. 
Переверніть, як тільки піч почне 
видавати звукові сигнали.

8 Відбивні з 
баранини

0,3-0,4
0,5-0,6

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

4 Замаринуйте відбивні з баранини. 
Розкладіть відбивні з баранини на 
решітку для смаження. Переверніть, 
коли піч подасть звукові сигнали. 
Перше налаштування слід вибирати 
для тонких шматків відбивних, а 
друге - для товстих шматків.
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№ Продукти Вага/кг Приладдя Рівень 
полички Рекомендації

9 Шматки курки 0,5-0,7
1,0-1,2

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

4 Підготуйте шматки курки, змастивши 
їх маслом і посипавши спеціями.
Покладіть шматки курки поруч на 
решітку для смаження. 

10 Ціла курка 1,0-1,1
1,2-1,3

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

2 Підготуйте курку, змастивши її 
маслом і посипавши спеціями.
Покладіть курку на решітку для 
смаження. Переверніть, коли піч 
подасть звукові сигнали.

11 Грудинка 
качки

0,3-0,5
0,6-0,8

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

4 Покладіть грудинку качки на решітку 
для смаження жирним боком догори. 
Перше налаштування слід вибирати 
для однієї грудинки, а друге –  
для 2 грубих шматків грудинки.

12 Рулет з 
індички

0,6-0,8
0,9-1,1

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

4 Покладіть рулет з індички на решітку 
для смаження.
Переверніть, коли піч подасть звукові 
сигнали.

13 Риба, 
оброблена 

парою

0,5-0,7
0,8-1,0

Решітка-
гриль

2 Сполосніть і почистьте рибу, 
наприклад цілу форель, 
прісноводного або морського окуня. 
Покладіть рибу в овальну скляну 
посудину, безпечну для використання 
в печі. Додайте 2-3 ст. ложки 
лимонного соку. Накрийте кришкою.

14 Запечена риба 0,5-0,7
0,8-1,0

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

4 Покладіть рибу на решітку для 
смаження. Перше налаштування слід 
вибирати для 2 рибин, а друге - для 
4 рибин. Ця програма підходить для 
цілої риби, наприклад для форелі, 
судака або морського карася.

15 Стейки з 
лосося

0,3-0,4
0,7-0,8

Глибокий 
посуд з 

решіткою для 
смаження

4 Покладіть стейки з лосося на решітку 
для смаження. Переверніть, коли піч 
подасть звукові сигнали. 

 
16

Картопля для 
приготування 

в печі

0,4-0,5
0,8-1,0

Форма для 
випікання

2 Сполосніть картоплю, розріжте 
її навпіл. Підготуйте картоплю, 
змастивши її маслом і посипавши 
спеціями. Розкладіть картоплю 
рівномірно у посудину. Перше 
налаштування слід вибирати для 
малих картоплин (100 г кожна),  
а друге – для великих картоплин  
(200 г кожна).
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№ Продукти Вага/кг Приладдя Рівень 
полички Рекомендації

17 Смажені овочі 0,4-0,5
0,8-1,0

Глибока 
посудина

4 Покладіть у глибоку посудину овочі, 
наприклад шматочки кабачків цукіні, 
перцю, баклажана, гриби та помідори 
чері. Змастіть олією, додайте трави 
і спеції.

18 Овочева 
запіканка

0,4-0,6
0,8-1,0

Решітка-
гриль

2 Готуйте овочеву запіканку з тертим 
сиром у круглій посудині, безпечній 
для використання в печі. Поставте 
посудину посередині печі.

19 Мармуровий 
кекс 

0,5-0,6
0,7-0,8
0,9-1,0

Решітка-
гриль

2 Викладіть тісто у відповідну за 
розміром посудину для випікання 
кексів, змащену маслом.

20 Основа для 
фруктової 
начинки

0,3-0,4 
(великий)
0,2-0,3 

(маленькі 
відкриті пироги)

Решітка-
гриль

2 Викладіть тісто у змащену маслом 
посудину для випікання основи. 
Перше налаштування слід вибирати 
для однієї основи для фруктової 
начинки, а друге – для 5-6 малих 
відкритих пирогів.

21 Бісквіт 0,4-0,5 
(середнього 

розміру)
0,2-0,3 
(малий)

Решітка-
гриль 

2 Викладіть тісто у круглу форму для 
випікання з чорного металу.
Перше налаштування слід вибирати 
для посудини розміром Ø 26 см,  
а друге – для малої посудини 
розміром Ø 18 см.

22 Кекси 0,5-0,6
0,7-0,8

Решітка-
гриль 

2 Викладіть тісто у посудину для 
випікання з чорного металу на 
12 здобних булочок. Перше 
налаштування слід вибирати для 
малих здобних булочок а друге -  
для великих здобних булочок.

23 Хліб 0,7-0,8 (білий)
0,8-0,9

(з непросіяної 
муки)

Решітка-
гриль 

2 Готуйте тісто відповідно до вказівок 
виробників і викладіть його у 
прямокутну посудину для випікання з 
чорного металу (довжиною 25 см).
Перше налаштування слід вибирати 
для білого хліба (0,7-0,8 кг),  
а друге – для хліба з непросіяної муки 
(0,8-0,9 кг).

24 Піца по-
домашньому

1,0-1,2
1,3-1,5

Форма для 
випікання

2 Покладіть піцу на лоток. У вагу 
входить така начинка, як соус, овочі, 
шинка і сир.  
Налаштування 1 (1,0-1,2 кг) слід 
використовувати для тонкої піци, а 
налаштування 2 (1,3-1,5 кг) -  
для великої кількості начинки.
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№ Продукти Вага/кг Приладдя Рівень 
полички Рекомендації

25 Бродіння 
дріжджового 

тіста

0,3-0,5
0,6-0,8

Решітка-
гриль

2 Перше налаштування слід 
використовувати для того, щоб 
підросло дріжджове тісто для піци. 
Друге налаштування підходить для 
приготування дріжджового тіста для 
пирогів і тіста на хліб. Покладіть тісто 
у велику круглу термостійку посудину 
і накрийте її плівкою.

Програми автоматичного приготування страв у 
верхній частині печі
У таблиці нижче подано 5 автоматичних програм для приготування страв.
У ній вказано кількість продуктів, вагу та відповідні рекомендації.
Режими приготування і час приготування їжі попередньо встановлені для 
зручності у користуванні. Під час приготування візьміть до уваги ці вказівки. 
Завжди ставте їжу у холодну піч.

№ Продукти Вага/
кг Приладдя Рівень 

полички Рекомендації

1 Заморожені 
булочки

0,2-0,3
0,4-0,5

Решітка-гриль 4 Розкладіть рівномірно заморожені 
булочки на решітку-гриль.

2 Заморожена піца 0,1-0,2
0,3-0,4

Решітка-гриль 5 Покладіть заморожену піцу посередині 
решітки-гриль.

3 Заморожені 
міні-піци

0,2-0,3
0,4-0,5

Решітка-гриль 5 Покладіть міні-піци поруч на решітку-
гриль.

4 Заморожені 
рибні палички

0,2-0,3
0,4-0,5

Форма для 
випікання

5 Розкладіть рибні палички рівномірно на 
форму для випікання.
0,2-0,3 кг – вага на 10 шт., а 0,4-0,5 кг 
– на 15 шт. Переверніть, коли пролунає 
звуковий сигнал.

5 Заморожені чіпси 
для приготування 

у печі

0,4-0,5
0,6-0,7

Форма для 
випікання

5 Розкладіть заморожені чіпси для 
приготування в печі у форму для 
випікання. Перше налаштування слід 
вибирати для тонких шматків картоплі 
фрі, а друге – для товстіших чіпсів, що 
готуються в печі. Розстеліть папір для 
випікання. Переверніть, коли пролунає 
звуковий сигнал. 
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Програми автоматичного приготування страв у 
нижній частині печі
У таблиці нижче подано 5 автоматичних програм для приготування страв. 
У ній вказано кількість продуктів, вагу та відповідні рекомендації. Режими 
приготування і час приготування їжі попередньо встановлені для зручності 
у користуванні. Під час приготування візьміть до уваги ці вказівки. Помістіть 
продукти у холодну піч, якщо не рекомендовано попереднє прогрівання печі.

№ Продукти Вага/кг Приладдя Рівень 
полички Рекомендації

1 Заморожений 
лосось у 

листковому тісті

0,2-0,3
0,5-0,6

Форма для 
випікання

1 Розстеліть папір для випікання. 
Покладіть у форму для випікання  
2 шматки листкового тіста (0,2-0,3 кг) 
поруч або 4 шматки (0,5-0,6 кг) тіста у 
два ряди. 

2 Кіш по-
домашньому

0,5-0,6
(малий)
0,9-1,0

(великий)

Решітка-гриль 1 Радимо попередньо прогріти нижнє 
відділення печі до температури  
210 ˚C з увімкненим нижнім елементом 
нагрівання + режимом конвекції до 
моменту подачі звукового сигналу. 
Використовуйте посудину для випікання 
з чорного металу. 
Прогрівши піч, покладіть кіш посередині 
решітки-гриль. 
Для першого налаштування 
використовуйте посудину діаметром  
Ø 18 см, а для другого налаштування – 
посудину діаметром Ø 26 см.

3 Піца по-
домашньому

0,2-0,6
0,8-1,2

Форма для 
випікання

1 Розстеліть папір для випікання. Піцу 
вагою 0,2-0,6 кг покладіть у круглий 
лоток для піци, а піцу вагою 0,8-1,2 кг – 
у квадратну форму для випікання. 

4 Кекси 0,5-0,6
0,7-0,8

Решітка-гриль 1 Викладіть тісто у посудину для випікання 
з чорного металу на 12 здобних 
булочок. 

5 Листкове тісто з 
фруктами

0,2-0,3
0,4-0,5

Форма для 
випікання

1 Розстеливши папір для випікання, 
покладіть у два ряди 4 шт. листкового 
тіста у форму для випікання.  
Перше налаштування використовуйте 
для 4 малих шматків листкового тіста 
(0,2-0,3 кг), а друге налаштування –  
для 4 великих шматків листкового тіста 
(0,4-0,5 кг).
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Програми автоматичного приготування страв у 
режимі приготування на двох рівнях
Перед використанням режиму автоматичної програми у подвійному режимі 
встановіть у піч розділювач. У таблиці нижче подано 5 автоматичних 
програм для приготування страв у подвійному режимі. Ці програми 
дозволяють одночасно готувати основні страви і гарніри або основні 
страви і десерти. У цій таблиці подано кількість продуктів, вагу та відповідні 
рекомендації. Режими приготування і час приготування їжі попередньо 
встановлені для зручності у користуванні. Під час приготування візьміть до 
уваги ці вказівки. Завжди ставте їжу у холодну піч.

№ Камера Продукти Вага/кг Приладдя Рівень 
полички Рекомендації

1 Верхній Шматки 
курки

0,3-0,5
0,8-1,0

Глибокий посуд 
з решіткою для 

смаження

4 Підготуйте шматки курки, 
змастивши їх маслом і посипавши 
спеціями. Покладіть шматки 
курки на решітку для смаження 
шкірою догори.

Нижній Картопляна 
запіканка

0,4-0,6
0,8-1,0

Решітка-гриль 1 Використовуйте посудину 
для випікання, безпечну для 
використання у печі. Поставте 
страву посередині решітки-гриль.

2 Верхній Смажені 
овочі

0,4-0,5
0,7-0,8

Глибока 
посудина

4 Поставте у глибоку посудину 
нарізані овочі, наприклад 
шматочки кабачків цукіні, 
перцю, цибулі, грибів, фенхелю, 
баклажанів і помідорів. Полийте 
олією і додайте спеції.

Нижній Піца-хліб 0,1-0,2
0,3-0,4

Форма для 
випікання

1 Розстеліть на лоток папір для 
випікання і покладіть піцу-хліб.

3 Верхній Запечена 
риба 

0,3-0,5
0,6-0,8

Глибокий посуд 
з решіткою для 

смаження

4 Сполосніть і підготуйте цілу 
рибу, наприклад форель, судак 
або морський карась, додайте 
лимонного соку, трав і спецій. 
Змастіть оливковою олією і 
додайте спецій. Розкладіть на 
решітку для смаження.

Нижній Картопляні 
дольки

0,3-0,4
0,5-0,6

Форма для 
випікання

1 Помийте та почистьте картоплю. 
Розріжте її на дольки, а малу 
картоплю розріжте навпіл. 
Полийте олією і додайте спеції.
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№ Камера Продукти Вага/кг Приладдя Рівень 
полички Рекомендації

4 Верхній Смажена 
грудинка 

качки

0,3-0,5 
(1-2 тонкі 
шматки)
0,6-0,8 

(2 товсті 
шматки)

Глибокий посуд 
з решіткою для 

смаження

4 Покладіть мариновані грудинки 
качки на решітку для смаження 
жирним боком догори.
Перше налаштування 
використовуйте для грудинок 
середнього розміру (0,3 кг),  
а друге налаштування –  
для 2 грудинок (кожна по 0,4 кг)

Нижній Печені 
яблука

0,4-0,5
0,9-1,0

Решітка-гриль 1 Помийте яблука і виріжте з них 
середину, після чого начиніть 
марципаном або родзинками. 
Покладіть у круглу посудину, 
безпечну для використання у 
печі.

5 Верхній Кекси 0,5-0,6
0,7-0,8

Решітка-гриль 4 Викладіть тісто у посудину для 
випікання з чорного металу на  
12 здобних булочок. 

Нижній Піца по-
домашньому

0,2-0,6
0,8-1,2

Форма для 
випікання

1 Піцу вагою 0,2-0,6 кг покладіть у 
круглу металеву форму для піци, 
а піцу вагою 0,8-1,2 кг – у форму 
для випікання. Розстеліть папір 
для випікання.
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чищення і догляд
чищення ПАРоЮ

1. Вийміть все приладдя з печі.
2. На дно порожньої печі налийте приблизно 400 мл води. Використовуйте лише 

звичайну воду, в жодному разі не дистильовану.
3. Закрийте дверцята.

Увага. Систему чищення парою можна увімкнути лише якщо піч повністю 
охолола до кімнатної температури. Якщо піч не працює, залиште її повністю 
охолонути.

4. Натисніть кнопку вибору секції, щоб 
увімкнути режим чищення парою і 
зачекайте 5 секунд. Почне блимати 
індикація « ».

5. Через певний час елемент нагрівання 
припинить роботу і світитиметься 
лампочка.

6. Після того, як роботу буде завершено, на 
дисплеї миготітиме індикація і пролунає 
звуковий сигнал.

7. Натисніть кнопку увімкнення/вимкнення 
живлення, щоб завершити роботу печі та 
почистити її внутрішню камеру.
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Після завершення режиму чищення парою
• Будьте уважні під час відкривання дверцят до закінчення процесу 

очищення парою; вода на дні гаряча.
• Ніколи не залишайте на довший час воду у печі, наприклад на ніч.
• Відкрийте дверцята і губкою усуньте воду.
• Використання миючого засобу - внутрішню частину печі чистьте губкою і 

миючим засобом або м’якою щіткою чи нейлоновим шкребком. Стійкий 
бруд можна видалити нейлоновим засобом для полірування.

• Залишки осаду можна видалити ганчіркою, змоченою в оцті.
• Для чищення застосовуйте чисту воду; витирайте сухою м’якою 

ганчіркою (не забудьте витерти під ущільнювачем дверцят).
• Якщо піч дуже брудна, процедуру можна повторити після того, як вона 

охолоне.
• Якщо піч дуже забруднена жиром, наприклад після смаження або 

готування на грилі, радимо почистити сильні забруднення миючим 
засобом, після чого можна використовувати функцію чищення.

• Після чищення привідкрийте дверцята печі на 15° і дайте внутрішній 
емальованій поверхні добре висохнути.

КАТАліТичнА еМАлЬоВАнА ПоВеРХня  
(елеМенТ додАТКоВоЇ КоМПлеКТАЦіЇ)
Знімна кришка покрита темно-сірою каталітичною емаллю, яка може вимаститись 
маслом чи жиром, що розбризкується повітрям у режимі конвекції. Ці залишки 
продуктів згорять у печі за температури 200 °C і вище.
1. Вийміть все приладдя з печі.
2. Після чищення внутрішньої поверхні печі встановіть на годину режим конвекції з 

температурою 250 °C.
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чищення лоТКА для ЗБоРУ Води  
(елеМенТ додАТКоВоЇ КоМПлеКТАЦіЇ)
Лоток для води призначений для збору води у разі 
приготування дуже вологих страв. До лотка можуть 
прилипнути рештки продуктів. Якщо не чистити лоток, можна 
пошкодити шафку, в яку вбудована піч. Чистьте лоток для води 
після приготування, щоб захистити шафку від пошкоджень.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Якщо з лотка для води після приготування 
витікає вода, зверніться у центр обслуговування.

ШВидКе ВиСиХАння
1. Привідкрийте дверцята прибл. на 30°.
2. Натисніть кнопку вибору секції, щоб встановити єдиний режим.
3. Натисніть кнопку вибору режиму приготування
4. Натисніть кнопки регулювання часу/температури, щоб вибрати режим 

конвекції.
5. Встановіть час приготування їжі на 5 хвилин і температуру на 50 °C.
6. Після завершення налаштованого сеансу вимкніть піч.

ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Для чищення печі не застосовуйте засоби, які 
використовують воду під високим тиском чи пару.

чищення ВРУчнУ
ПОПЕРЕДЖЕННЯ. Перед тим як чистити, перевірте, чи піч і приладдя 
холодні. Не використовуйте абразивні засоби для чищення, жорсткі щітки, 
подушечки або ганчірки для полірування, сталеву стружку, ножі або інші 
засоби, які можуть подряпати поверхню.

Внутрішня частина
• Для чищення внутрішньої частини печі використовуйте чисту ганчірку і 

слабкий засіб для чищення або теплий мильний розчин.
• Не чистьте вручну ущільнювачі дверцят.
• Щоб не пошкодити емальовані поверхні печі, використовуйте засоби для 

чищення, призначені для чищення печей.
• Щоб видалити стійкий бруд, використовуйте спеціальний засіб для 

чищення печі.

Зовнішня поверхня печі
Для чищення зовнішньої поверхні, наприклад дверцят, ручки і дисплея, 
використовуйте чисту ганчірку і слабкий засіб для чищення або теплий мильний 
розчин; витирайте пристрій кухонним рушником або сухим рушником.
Через гаряче повітря, яке виходить із печі, жир і бруд накопичується навколо 
ручки і кнопок, тож після використання печі чистьте ручку і кнопки.

Приладдя
Мийте приладдя після кожного використання і витирайте кухонним 
рушником. Якщо потрібно, вимочіть у теплому мильному розчині впродовж 
приблизно 30 хвилин, щоб полегшити чищення.

лоток для води
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БоКоВі доРіЖКи (елеМенТи додАТКоВоЇ КоМПлеКТАЦіЇ)
Щоб почистити внутрішню частину печі, слід вийняти обидві бокові доріжки.

Від’єднання бокових доріжок

1. Натисніть бокову доріжку 
посередині вгорі.

2. Поверніть бокову доріжку 
приблизно на 45º.

3. Потягніть і вийміть бокову доріжку з 
двох нижніх отворів.

Кріплення: Повторіть дії кроків 1, 2 та 3 у зворотному порядку.
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чищення ВеРХнЬого елеМенТА нАгРіВАння 
(елеМенТ додАТКоВоЇ КоМПлеКТАЦіЇ)
1. Можна опустити елемент нагрівання, щоб 

зручніше було почистити стелю камери. 
Зніміть круглу муфту, повернувши її 
проти годинникової стрілки, одночасно 
тримаючи елемент нагрівання.

2. Передня частина елемента нагрівання 
нахилиться донизу, і його можна вийняти 
з печі. Не тисніть елемент нагрівання 
донизу, інакше його можна деформувати.

3. Після чищення підніміть елемент до 
вихідного положення і поверніть муфту за 
годинниковою стрілкою.

КРІПЛЕННЯ. Повторіть дії кроків 1 і 2 у зворотному порядку.
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гарантія та обслуговування
УСУНЕННЯ НЕСПРАВНОСТЕЙ

ПРОБЛЕМА ВИРІШЕННЯ

Що робити, якщо піч не 
нагрівається?

• Можливо, піч не увімкнена. Увімкніть піч.
• Можливо, не налаштовано годинник. 

Налаштуйте годинник (дивіться розділ 
«Налаштування годинника»).

• Перевірте, чи застосовано потрібні 
налаштування.

• Можливо, перегорів запобіжник чи 
спрацював автоматичний переривач. Замініть 
запобіжники або перевстановіть переривач. 
Якщо таке трапляється часто, викличте 
електрика з відповідною ліцензією.

Що робити, якщо піч не 
нагрівається навіть після 
того, як було встановлено 
функцію та температуру?

• Можливо, виникла проблема із внутрішнім 
електричним з’єднанням. Зателефонуйте в 
місцевий центр обслуговування.

Що робити, якщо 
відображається помилка, і 
піч не нагрівається?

• Помилка внутрішніх електричних з’єднань. 
Зателефонуйте в місцевий центр 
обслуговування.

Що робити, якщо 
відображення часу 
блимає?

• Збій живлення. Налаштуйте годинник (дивіться 
розділ «Налаштування годинника»).

Що робити, якщо світло в 
печі не світиться?

• Перегоріла лампочка. Замініть лампочку в печі 
(дивіться розділ «Заміна лампочки»).

Що робити, якщо 
вентилятор печі працює, 
хоча його не було 
встановлено?

• Після використання вентилятор печі працює, 
допоки піч не охолоне. Зателефонуйте 
в місцевий центр обслуговування, якщо 
вентилятор продовжує працювати й після 
охолодження печі.
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КОДИ ПОМИлОК ТА ТЕХНіКИ бЕЗПЕКИ

КОД ПРОБЛЕМА ВИРІШЕННЯ

**
1)

Вимкнення у безпечному режимі. 
Піч продовжує працювати за 
встановленої температури 
протягом тривалого часу.
Менше 105 °C 16 годин
Від 105 °C до 240 °C 8 годин
Від 245 °C до макс. 4 години

Вимкніть піч і вийміть їжу. Дайте 
печі охолонути, перед тим як 
використовувати її знову.

**
1)

Кнопка натиснута і утримується 
якийсь час.

Почистьте кнопки і перевірте, 
чи навколо кнопок немає 
води. Вимкніть піч і спробуйте 
налаштувати функцію ще раз. 
Якщо проблема повториться, 
зверніться у центр обслуговування 
SAMSUNG.

**
1)

Ви неправильно використовуєте 
розділювач.

Використовуйте розділювач для 
верхнього, нижнього режимів і 
подвійного режиму. Виймайте 
розділювач з печі під час 
використання одного режиму 
приготування.

**
1) Помилка в роботі печі 

може призвести до низьких 
експлуатаційних характеристик 
і проблем із безпекою. Негайно 
припиніть використовувати піч.

Зателефонуйте у місцевий 
центр обслуговування клієнтів 
SAMSUNG.

**
1)

ЗАХИСТ ВіД ПЕРЕНАПРУгИ
Ця функція захищає пристрій від 
перепадів напруги.
Внаслідок сильного перепаду 
напруги лунає звуковий сигнал, і 
з’являється повідомлення «-UP-»; 
нагрівальний елемент, лампа, 
двигун у режимі конвекції та 
смаження на рожні вимикаються.

Коли буде встановлено напругу 
допустимого діапазону, режим 
захисту від перенапруги 
вимкнеться автоматично, і піч 
повернеться до звичайного 
режиму роботи.
Функція захисту від перенапруги 
може перервати процес 
приготування їжі.

1) ** стосується усіх номерів.
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Виробник : Samsung Electronics Co., Ltd / 
 Самсунг Електронікс Ко., Лтд

Адреса виробника : 
(Maetan-дон) 129, Самсунг-ро, Йонгтонг-гу, Сувон-сі, 
Гйонггі-до, Корея, 443-742

АДРЕСА ФАБРИКИ/АДРЕС ФАБРИКИ: 
20230 313 Моо 1, Сухафібан 8 Роад, Срірача Індастрі Парк, 
Т. Бунг А. Срірача, Чонбурі, Таїланд

Країна виробництва : Таїланд

Імпортер в Україні:  
ТОВ "Самсунг Електронікс Україна Компані"
вул. Льва Толстого, 57, 01032, Київ, Україна

 RUSSIA 8-800-555-55-55
 GEORGIA 0-800-555-555
 ARMENIA 0-800-05-555
 AZERBAIJAN 0-88-555-55-55
 KAZAKHSTAN 8-10-800-500-55-500(GSM: 7799, VIP care 7700)
 UZBEKISTAN 8-10-800-500-55-500
 KYRGYZSTAN 8-10-800-500-55-500
 TADJIKISTAN 8-10-800-500-55-500
 MONGOLIA 7-495-363-17-00
 BELARUS 810-800-500-55-500
 MOLDOVA 0-800-614-40

 UKRAINE 0-800-502-000 www.samsung.com/ua/support (Ukrainian)
www.samsung.com/ua_ru/support (Russian)

www.samsung.com/ru/support

www.samsung.com/support

www.samsung.com/support

www.samsung.com/kz_ru/support
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