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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

OyxoBka «Hansa» obbenuHseT B cebe Takve KavyecTBa, Kak WCKMoYMTENbHas NpocToTa
aKcnnyataumMm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTL. [ocne NpoYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPYyAHEHUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu Bbinycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NPoBEPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHUE U3MNOXEHHBIM B HEWN YKa3aHUsM NpedoTBpaTUT HernpaBubHoe
MCMNONb30BaHNE QYXOBKM.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B NIErko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX Cry4aeB HeobxoanMo nocrnenoBaTenibHO cobnoaaTh NONMOXEHUsT UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOWM MONb30BaTbCA TOMLKO MOCIE O3HAKOMIIEHMS C OAHHOW MHCTPyKUmen. [yxoBka
npegHa3HayeHa NCKIMYUTENbHO ANA AOMALLHErO NCMOMNb30BaHMWS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBA.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! O6opynoBaHune 1 ero 4OCTYMHbIE YacTu
HarpeBatoTCA BO BpeMs aKcnyataumn. Becergacnenyet
NMOMHUTb, YTO CYLLLECTBYET OMNAacHOCTb TpaBMbl, MPU
NPUKOCHOBEHMUN K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - ObiTb
ocobo 6autenbHbiMKU! [leTn mnagwe 8 neT He
OOJKHbI HaxoauTbcs BO6NMn3mM obopyaoBaHus, a
€Cnn HaxogsaTcs, TO Nod NOCTOAHHbIM KOHTPOMEM
B3POCOro OTBETCTBEHHOIO nuua.

[aHHOe 06opyaoBaHMe MOXET 0OCNYXMBaTbCHA AETBMM
B BO3pacTe OT 8 NneT 1 cTapLue, niuammn ¢ hnsn4eckumu,
MaHyarnbHbIMU UMW YMCTBEHHBIMU OrpPaHNYEHUAMMA,
NMOO NMLIAMU C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHUSIMU
Mo aKcnnyaTauum obopyaoBaHus, Npu YCroBum, YTo
NpOUCXOaUT 3TO Mo, HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NLA
NN COrMacHO C N3y4YEeHHOW C OTBETCTBEHHbBIM FULIOM
NHCTPYKLMEN aKcnnyaTauuu.

Ocoboe BHUMaHue obpatuntb Ha geten! [1etn He MmoryT
urpatb obopygosaHnem! Ybpka n obcnyxueaHune
obopyanoBaHMA HE MOTYT NPON3BOAUTLCA AETbMN Be3
Haa30pa B3pOChbIX.

Bo Bpems paboTbl 0bopynoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnenyet cobntogatb OCTOPOXHOCTb, HE MpUKacaTbCs
K rOpsiYnM YacTsiM BHYTPU OYXOBKM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

Korgoa ncnonb3yeTtcs OyXOBKa, OOCTYMHble 4acTu
MOryT HarpeTbcd. PekomeHayeTcsa He noanyckartb K
OYyXOBKe OeTen.

BHumaHue! He NMPUMEHATb AJ1A YNCTKU alrpeCCuUBHbIX
MOKOLWKNX N HUCTALLNX CPencCTB, OCTPbIX METalrJyinye-
CKMnX npeamMmeToB AJ14 HNCTKU CTEKI1a ,D,BepeVI, TaK KakK
AdaHHble cpeacTBa MOryT nouapanartb NOBEPXHOCTb
n npmnBeCtn K BOBHNKHOBEHUIKO TPELLNH Ha CTEKI1e.

BHumaHue. [Ana vckniovyeHnss BO3MOXHOCTU nopa-
XXEHNS ANIEKTPUYECKMM TOKOM nepen 3aMeHoun fiam-
noYkn ybeamtechb, YTO YCTPONUCTBO BbIKIMHOYEHO.

[nsa 4nctkum OYXOBKU HEJNb3A NMPUMEHATDb o6opy,£|,o-
BaHWe On4a YNCTKN NapOM.

® HeobxoamMmMo cneanTb, YTOOLI Mernkoe KyxoHHoe 06opyAoBaHMEe M NPoBOAA HE Comnpuka-
canucb C HarpeTon QyxXOBKOW M BapOYHON MOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbKY M30MALms 3Toro obo-
PYAOBaHWSA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TemnepaTypbl.

® Hernb3sa ocTaBnATb AyxOBKY 6e3 npucmoTpa BO Bpems xapeHus. Macna v xupbl moryT
3aropeTbCs BCNEACTBME BbIKUMAHWS UK HarpeBaHus.

® He cnepgyeT cTaBuTb Ha OTKPbITYIO ABEPLY OyXOBKM Nocyay Becom bonee 15 kr.

©® Henb3d Nonb3oBaTbCst TEXHUYECKN HEUCNPAaBHOWM AYXOBKOW . BCe n3bsHbl AOMmMKHbI yCTpa-
HATBCS TOMNBKO KBaNMMULMPOBaHHLIM NEPCOHAaNoM.

® B nobom cnyvae TEXHUYECKOW HEUCNPaBHOCTU, HEMEANEHHO OTKIOYUTL AnekTponuTa-
HMe OYXOBKM 1 COOBLNTL O HEOOXOAMMOCTM PEMOHTA.

® O6opynoBaHue ObINo 3anPOEKTMPOBAHO UCKITKOUUTENBHO ANA NPUroToBNeHus nuwmn. Bes-
Koe Apyroe ero npumeHeHune (Hanpumep, oborpesaHne NOMeLLEHNS) ABNSETCA HECOOTBET-
CTBYHOLLMM €ro Ha3Ha4YeH1Io 1 MOXeT ObITb ONacHbIM.



KAK 9KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJISIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYy0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[06UTLCA HanMy4yLMX pe3ynsTaToB:

—

®l/crnonb3oBaHne AyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
roToBneHuns 6onbLoro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTL
B KacTptorie Ha BapO4YHOW NOBEPXHOCTU.

®l/crnonb3oBaHNe OCTaTOYHOro Tenna Ay-
xoBku. Ecnn Gntogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpPeMs.

® AKKYpaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLY [yXOBKU.
3arpsisHeHHble ynnoTHUTENW [Bepubl Ay-
XOBKM CNocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUS Ha YMIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3WM Xxono-
OVINbHUKOB/MOPO3MUITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTu Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea

PACIMAKOBKA

[nsa TpaHCnOpPTUPOBKM YCTPOW-
CTBO ObINO 3alUMLIEHO OT mo-
BpexaeHun ynakoskow. lMocne
yOaneHus ynakoBKM, MNPOCUM
Bac n3baButbcst OT ee 4acTten
CcrnocoboM, He  HaHOCALLUM
ywepba okpyxatoLlel cpeae.
Bce matepuansbl, ncrnonb3oBaHHble AS U3-
roTOBMEHWs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
noanexart nepepaboTke U 0603HaYeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLUM 3HAKOM.
BHumaHve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(NonnaTuneHoBbIe MaKeThI, KYCKW neHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKW HenNb3s
nognyckate OeTen.

N3BATUE U3 SKCTIITYATALIUN

Mo OKOHYaHUKM cpoka MCMOoSb-
30BaHMA [aHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3si BbIOPOCUTb, Kak 0bbly-
Hble KOMMYyHasbHble OTXOAbl,
ero cnepyetr cpatb B MYHKT
B Npveva n nepepaboTku anek-
TPUYECKUX U BMEKTPOHHbIX
yctpoiictB. O6 3aToM MHAOPMUPYET 3HaKk,
pacronoXeHHbIA Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYK-
LMK No 3KCNyaTaLmmn 1 ynakoBke.
B ycTponcTBe ncnonb3oBaHbl Matepuvansl,
nognexatumMe NoBTOPHOMY MCMOMNb30BaHMIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4YeHnem. bnaro-
aapsi nepepaboTke, MCNOMb30BaHUIO MaTe-
puanos Mnn MHOM opMOKN UCMOSb30BaHNUSA
OTCMYXXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHBIN BKNAaZ B COXPaAHEHWNE OKpY-
Xarolen cpeabl.
CBefieHNs1 0 COOTBETCTBYHLLEM MYHKTE yTU-
nM3aummn MCnornb30BaHHOTO 06opynoBaHMSA
Bbl MOXETE MOMNyYnuTb B MECTHOW agMWHU-
cTpauuun.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Tadmep
KonmpornbHas
namna mepmopeey- KoHmpornbHasi namna pabo-
nsmopa mbl Oyxo8Ku

Pyuka ebibopa

Pyuka peaynsmopa hyHKUUU OyX08KU

mewmnepamypbl
g
AL lo
< | Menu | >
Pyyka usmeHeHus Pyyka usmeHeHus
ycmaHo8oK ,,-” ycmaHo8oK “+”

KHOIMKa MeHr



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Tadmep
KonmpornbHas
namna mepmopeey- KoHmpornbHasi namna pabo-
nsmopa mbl Oyxo8Ku

Pyuka ebibopa

Pyuka peaynsmopa hyHKUUU OyX08KU

memrnepamypbi




OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

MunymHbit
madlmep*
KonmpornbHas
namna mepmopeay- KoHmpornbHasi namna pabo-
nsmopa mbl Oyxo8Ku

Pyuka ebibopa

Pyuka peaynsmopa hyHKUUU OyX08KU

memrnepamypbi

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHre NNnTbI - NepeYeHb:

[M0000H 01151 8bINEYKU™
Pewemka dns epuns

(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*

lModdoH dns xapku*

/f

Eokoebie iecmHu4ku

*

ana onpefeneHHbIX mMogenem
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MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxOoHHOe nomelleHne [OOMmKHO ObiTb Cy-
XUM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPAaBHYHO
BEHTUNALUMIO, a PacrnorioXeHne [AyXOBKU
OOMmkHO obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYM K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropuu Y. MeGenb AomkHa NMETb
06nMLOBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTUBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmanms
NMOBEPXHOCTM UMK 06NMLOBKHN.

MogrotoBMTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha pUCYyHKax: A-yCcTaHOBKa mMop
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3afHeN CTEHKU, B HEM HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANS 3neKTPUYeCcKux
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AYXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHme!
MoHTax Npon3BoaANTb NP OTKITHO-
YEHHOM 3MEKTPONUTaHUMN.
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MOHTAX

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCKomn ceTu

Mpu Nnpor3BoACTBE AyXOBKA paccynTaHa
Ha NuTaHne nepeMeHHbIM ogHodasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogkntoveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M € 3aKpbITOWN BUIIKOW.

[He3no  MNOOKMYEHUA  ANeKTpoceTn
OOMKHO ObITb 3aKPbITbIM U HE [OOMK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna AOCTYNHOW ANS NOMb30-
BaTensi.

Mepen noaknoveHnem OyXOBKU K pO3eT-
Ke HY>XHO NpOBEepuThb:

-BblaepXar N NpegoxpaHuTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopygoBaHa nu anekTpocuctema aem-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMreHns, CooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHMAM OeNCTBYO-
LLIMX HOPM W pacnopsiXeHun,

- JOCTYMNHa N1 po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexneHUs HeOoTKIo-
YaeMoro nuTaTeslbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHne OnacHOCTU OH [OIMKeH
ObITb 3aMEHEH Y NMPON3BOAUTENS TN
B CMeunanuspoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepCcKoi  KBanmMuLMpOBaHHbLIM
crneumanucTom.
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QKCIMIYATAUUA
Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

yOoanuTb 4acTu yNakoBKU,
aKKypaTHO (MeaJfIeHHO) yaanuTb STUKET-
KM C ABEPOK [yXOBKM,

OUNCTUTL Kamepy JYXOBKM OT 3aBOACKMX
CpencTB KOHCepBaLuK,

BbIHYTb COAEPXKMMOE JyXOBKM U MPOMbITb
B Tenson Boge ¢ fAobaBneHnem Xuako-
CTV ANS MbITbs NOCyabl,

BKIOUUTb BEHTUMAUMIO B MOMELLEHUU
WMKN OTKPbITb OKHO,

nporpeTb ayxoBky (250°C, B TeueHune 30
MWHYT), yOoanuTb 3arpsisHeHus 1 Tula-
TENbHO NMOMbITb,

BHumaHue!

B nnutax, obopynoBaHHBbIX
3MEeKTPOHHbIM TaMepoM , nocrne
NOAOKIOYEHNs K ceTu aucnnen dyner
nokassiBaTb ,12.00” .

HyXHO ycTaHOBUTb Tekylee
Bpemsi TaiMepa (CM. MHCTPYKLMUIO
aKcnnyarauuu Tanmepa).

Ecnun Tekyuwee BpemMs He
yCTaHOBMNEHO, AyXOBKa paboTaTb
He OyaerT.

BHumaHue!

ONeKTPOHHbLIN NporpammMmaTop
Ts ocHaluleH ceHcopawmwu,
06CcnyXnuBaembiMU NMPUKOCHOBEHUEM
nanbuem K OoBGO3HayeHHOW
NMOBEPXHOCTH.

Kaxpoe nameHeHne ycTaHOBKU
CeHCOpa noaTeepXxngaertcAa 3ByKOBbIM
curHanom. NoBepxXHOCTb CEHCOPOB
cnegyert codepkaTb B HACTOTeE.

Kamepy AyXOBKM HY>XHO MbITb UCKITHOUU-
TernbHO Tensfon BoAon ¢ Ago6aBrieHuem
HeGOonNbLUOro KonmM4yecTBa XUAKOCTU ANA

MbITbA NOCyAbl. .
*ans onpeferieHHbIX mogenen
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MexaHunyeckuit MUHYTHbIN Tanmep*

Tarimep npegHasHavyeH Onst ynpaBneHus
paboTtoi ayxoBku. MOXHO ero nporpammu-
poBaTtb B npegenax ot 0 go 120 muHyT. o
NCTeYEHMN 3a4aHHOr0 BPEMEHM BKITHOYMTCSA
3BYKOBOW CUIHan v gyxoBka aBTOMaTU4eCKn
OTKITHOYUTCS.

MporpammunpoBaHne — NOBEPHUTE PYYKY MO
4acoBoOW CTperke 1 ycTaHoBUTe Tpebyemoe
Bpemsi.

Korga pyyka ycTaHoBneHa B nonoxexue ,,0”,
JyXOBKa He HayHeT paboTaTb.

Ecnn Bbl He HamepeHbl M0Mb30BaTHCA
dyHKUMEN Tanmepa, yCTaHOBUTE PY4YKYy B
nonoxeHune

BHumaHue!

HyHo nonb3oBaTbcsl TaiMepoMm B Aua-
nasoHe ¢ 0 no 10 MUHYT, Hago BO NepPBbIX
noBepHyTb Ha 90° perynsaTop TanMmepa,
a NOTOM HacTPOUTb BbIOPaHHbIA PEXUM
paboTbl.



SKCITYATALUUA

Tanmep*

- - Bpemsi paboTbl

A - BPEMS! BbIKMOYEHMS

Al - Taiimep

9} - Tekyllee Bpemst

1 —kHomnka Bblibopa paboyen yHKUMK Npo-
rpammaropa

2 —KHoMka ,-"
3 —kHoMka ,+”

YCTAHOBKA TEKYLLErO BPEMEHM

[Mocne BKkNOYEHUsT B CETb UM MOBTOPHOTO
BKITHOYEHUS MOCIe OTCYTCTBUS HANpshKeHus
aucnnen nokasbiBaeT Bpems 12.00, a nawm-
noyka npy © muraer,

@®YyCTaHOBUTb TEKylllee BPeMS, UCMOoNb3ys
KHOMKN 2 1 3.

-—
-!

)
-

[< |  Menu |

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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[1o ncrte4yeHnmn oK. 5 cek. OT MOMEHTa OKOH-

YaHWs AENCTBUSA YCTAHOBKN BPEMEHU, HOBbIE

OaHHble 6yuyT COXpaHeHbl, a nnamMnoYka npu
noracHerT.

KoppekTupoBKy BpeMEHN MOXHO cAaenaTtb
nosxe, HaxkaB Ha KHOMKY 1 4O MOMEHTa, noka
namno4ka npu He Ha4YHET muratb. 3atem
MOXHO MOMNPaBUTb TEKYLLEE BPEMS.

BHumaHue!
Bes ycTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHu
HEeBO3MOXHa paboTa JyXOBKM.

e
A LTLLLNL o
I< | mMenu | D]
2 1 3



SKCIITYATALUA

TAUMEP

Tanmep MOXHO aKkTuBMpoBaTb B NtoboM
MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTMBHOE COCTOsIHME
apyrux doyHKUun nporpammaropa. [uanasoH
OTMEepMBaeMoro BpeMeHun COCTaBnseT oT
1 MUHYTbI 40 23 4YacoB U 59 MUHYT.

YT06bI YyCTAHOBWTL TaliMep, cnegyeT:

@Hax¥MaTb Ha KHOMKy 1 0 MOMeHTa, noka
namnoyka npu & He HAYHET MUraThb, AUCNen
nokaxert ,0.00”,

@ yCTaHOBUTbL BpeMms Taimepa KHoMKammu
3n2,

YcTaHoBMNEHHOE BpeMs TaiMepa BbICBETUTCS
Ha aucnnee, a namnoyka npu 3aropuTtcst

Q
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-
)

| Menu | >

Mo ncrteveHun YCTAaHOBNIE€HHOIo BpeMeHun
BKI1lOHaeTcaA 3ByKOBOl7I curHan, a namnodka
npu 13 BHOBb Ha4YMHaeT MUraTb,

®HaxaTb Ha kHonky 1, 2 unu 3, 4To6bLI OT-
KMOYMUTb CUrHamM, Nnamnodka rnoracHeT, Ha
avcnnee nosiBUTCA TeKyLlee BPeEMSI.

BHumaHue!

Ecnu 3BykoBOW curHan He OTKIo4aeT-
CS1 BPY4YHYH0, TO BbIKMOYMTCS aBTOMa-
TWUYECKM MO UCTEYEHNM OK. 2 MUHYT.
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NMONYABTOMATUYECKUW PEXUM
PABOTbI

YTto6bl fyXOBKa OTKITHOUMIIACh B YCTAHOBIEH-
HOe BpeMms, crieayerT:

®YyCTaHOBUTb PYYKY PYHKLIMIA AYXOBKU U pyY-
Ky peryrnvmpoBKu TeMrneparypbl B MONOXEHUS,
B KOTOpbIX AOIMKHa paboTaTb AyXOBKa,

@HaxyMaTb Ha KHOMKY 1 4O MOMEHTa, noka
namnoyka npu &9 He HaYHET MUraThb, HA AUC-
nnee nossutcs ,0.00”,

® ycTaHOBUTbL Tpebyemoe Bpems paboTbl
KHonkamu 3 1 2, B npegenax ot 1 MUHyThbI
no 10 yacos.

YcTtaHoBneHHoe BpeMs BydeT coxpaHe-
HO B MaMsATW YCTPOWCTBa MO UCTEYEHUU
OK. 5 cek., aucnnei BHOBb NMOKaXeT Tekylee

BpeMsi Mpy 3aropesLUeit namnoyke npu &,

[< |  Menu |

[Mo ucrteyeHun yctaHOBNEHHOrO BPEMEHMU
AYXOBKa OTKIIOYNTCH aBTOMATUYECKU, BKITHO-
UMTCSA 3BYKOBOII CUrHas, a namnodka npu &
HaYyHET MuUraThb;

® YCTAaHOBUTb PYYKU PYHKLUN OYyXOBKM
W perynvMpoBK/ TemrnepaTtypbl B MONOXEHNM

L,BbIKITIO4EHO”,

®HaxaTb Ha KHOMKY 1,2 nnu 3 , 4ToObI OTKMIO-
YMTb CUrHar, laMroyka noracHeT, a gucnnemn
NMOKaXeT TeKyllee Bpemsl.

BHumaHue!

B nyxoBkax, 060pya0oBaHHbIX OOHOM
py4KOM yrnpaBneHusl, pyyka yHKLMN
OYXOBKM COBMELLEHa C TepMopery-
NATOPOM.



SKCIITYATALUA

ABTOMATUYECKUIA PEXXUM PABOTbI

UTo6bl AyXOBKa BKOYMUIAch Ha onpepge-
NéHHoe BpeMs paboTbl M B YyCTAHOBIEHHOE
BpPeMsi OTKIoYMNach, crieayer yCTaHOBUTb
BpeMsi paboTbl 1 Yac 3aBepLUEHUst paboTbi:

@HaXMMaTb Ha KHOMKY 1 O MOMEHTa, noka
namnoyka npv & He HAYHET MUraTh, AnCrnen
nokaxert ,0.00”,

@ ycTaHOBUTL TpebyeMoe Bpems paboTbl
kHomkamu 3 u 2, B npegenax or 1 MUHyTHI
Ao 10 vacos.

YcTtaHoBneHHoe Bpemsi ByaeT coxpaHeHo
B NaMATN YCTPOWCTBA MO UCTEYEHUU OK.
5 cek., gucnnen BHOBb MOKaXeT Tekyliee

BpPEMS NpW 3aropeBsLUe namnoyke npu O;

@HaXMMaTb Ha KHOMKY 1 4O MOMeHTa, noka
namnouka npu A He HauHET murathb,

®yCTaHOBWTbL BPEMS OTKIIOYEHUS (OKOHYa-
HWS paboTbl) kHoMkamu 3 1 2, Bpems orpa-
HUYEHO - Makc. 23 4Yaca 1 59 MuHyr,

S ar
P I N |
I< | mMenu | D]

@yCTaHOBUTL PYYKY (OYHKLIMIA JYXOBKU U pyY-
Ky perynMpoBKu TeMMNepaTypbl B MOSNOXKEHUS,
B KOTOPbIX AOMKHA paboTaTh AyXoBKa.

16

Namnoukn npu € un A saxokeHsl, pabota ay-

XOBKM HAQYHETCSI C MOMEHTA, BbIYMCIIEHHOIO
13 pas3H1Lbl MEXAY YCTaHOBMEHHbLIM Bpeme-
HeM 3aBepLUeHNs paboTbl M YCTAHOBIEHHbIM
BpeMeHeM paboTbl, (Hanp. ecrv yCTaHOBIEH-
Hoe BpeMms paboTbl — 1 Yac, ycTaHOBNEHHOE
BpeMs 3aBepLueHns pabotbl — 14.00, AyxoBka
aBToMaTmyecku BknoumTes B 13.00).

Mocne ncTevyeHUss BpeMeHy 3aBeplieHus
paboTbl AyXOBKa aBTOMaTUYECKN OTKITHOYMT-
Csl, BKJTIOUYNTCS 3BYKOBOW CUrHam npu BHOBb
MuratoLleit namnoyke A |

® YyCTAHOBUTb PYYKU DYHKLMUIA OYXOBKU
N PErYNUPOBKN TEMMEPATYpbl B MNOMNOXEHME
L,BbIKITIOYEHO”,

®HaXaTb Ha KHOMKy 1, 2 unu 3, 4Tobbl OTKIHO-
YMTb CUrHar, namrno4yka noracHeT, a Ha Auc-
nrnee nosBUTCA TeKylLee Bpemsi.

BHumaHue!

B nio6on MOMEHT MOXHO MpoBEpPUTL
1 U3MEHUTb 3anporpaMMUpPOBaHHbIE
yCTaHOBKWN. KOppeKkTUPOBKY MOXHO
caenaTb crnegylowmm obpasom:

@ HaXUMaTb Ha KHOMKY 1 1O MOMEH-
Ta, Moka namno4yka npu BbIGpaHHON
YHKLMM HE HAYHET MUraTb,

®KHOMKaMM 2 1 3 U3MEHWTb YCTAHOB-
Ky NporpaMmmaTopa, B Criy4yae OTMEHbI
YCTaHOBKU

Ecnu nporpaMmaTop HaxoguTCs B pexume
nonyaBTOMaTUYECKOM UM aBTOMaTUYECKON
paboTbl, UBMEHEHWI1 B YCTAHOBKE TEKYLLErO
BPEMEHW NMPOU3BOAUTL HEMb3S.



SKCIITYATALUA

DYHKUMM OYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

[JyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOMW KOHBeKLuen
(ctanpapTHas)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM W
HWKHUM HarpeBaTensiMu, rpunem. Ynpasre-
HUe paboToN OCYLLECTBNSETCS NPU NMOMOLLM
py4YkM BbiGOpa pexuma paboTbl OyXOBKU —
yCTaHOBKa 3aKJIl04aeTcsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOPaHHY0 PyHKLMIO.

a TaKke PyYKu perynmpoBaHusi TeMreparypsi
— yCTaHOBKa 3aKIt04aeTCsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMMNepaTypbl
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BblkntoueHne ocyLLecTBNSEeTCs YCTaHOBKOW
obeunx py4yek B nonoxeHue , @/ ,0".
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Bo3MOXHbIe NONOXEeHUS PyU4Kn

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4Ky B 3TO NONOXEHUe
MO3BOJISIET XXapPUTb NULLLY Ha rpune
unun Beprene.

BkrnroueH HUXXHUI HarpeBaTernb

B aTOM NonoxeHuu py4vku ayxoBka
HarpeBaeTCsl TONbKO HWXHUM Ha-
rpeeartenem. [NpumeHaTb Npu noa-
KapuBaHWUM BbIMEYKN CHU3Y.

BkrntoyeH BepxHUi HarpeBaTesb
[Mpy 3TOM MONOXEHUN pyyKknU Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKIYNTENbHO
BEepXHUM HarpeBaTtenem. Npume-
HSITb MPU NOMKapMBaHUW BbINEYKM
CBepXy.

BknroyeHbl BEPXHUA U HUXKHUNA
HarpeBaTenu

YcTaHoBKa py4Ky B 3TO NOMOXeEHUe
npuBeneT K HarpeBaHUO OyXOBKU
CTaHOapTHbIM Crocobom.

ABTOHOMHOE OCBeLLeH1e [YXOBKU
YCTaHOBMB pPyyKy B 3TO MOMOXEHWE,
Mbl BKIIOYaeM OCBELLEHNE KaMepbl
OyX0BKW. Vcnonb3yetcs, Hanpumep,
NpU MbITbE Kamepebl.

BkntoyeHne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTaMMOYEK, KENTown
1 KpacHoWn. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKEeNToro LBeTa curHanuaunpyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi KpacHasi namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B lyXOBKE YCTaHOBMUIACh
Hy)XHas TemnepaTypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmMm COBETYIOT nomeLlats bnogo
B pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee MepBOro OTKIHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnoyka OyaeT BkroYaTbes
1 BbIKIIOYATBCA (NoaaepXKaHne Temnepatypbl
BHYTpPY AyX0BKM). XXentas KOHTpomnbHas
namnoyka MOXeT TaKkKe ropeTb B MONOXEHUN
py4kun «OcBeLleHre Kamepbl YXOBKNY.



SKCIITYATALUA

DYHKLUMM OYXOBKU U ee obCIyKnBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOWN KOHBEK-
uuen

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM N HUX-
HWM HarpeBaTensimu, rpuneM. YnpasneHue
paboTol ocyliecTBnaeTca nNpu NOMOLLM
PYyykun BblbOpa pexvmMa paboTbl AyXOBKN —
yCTaHOBKa 3aK/4aeTcs B NOBOPOTE PY4KU
Ha BbIGpaHHy0 yHKUMIO,

a TaKKe pyyKku perynmpoBaHus TemnepaTypebl
— YyCTaHOBKa 3aK/04aeTCsi B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOpaHHYI0 BENUYMHY TemnepaTypbl
=
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BbIkntoueHne ocyLLecTBNSIETCS YCTaHOBKOW
obenx py4yek B nonoxexve , ®”/,0".

BHumaHwue!
BkniwouyeHune
(narpeBatens

1 T.M.) Nocrie BKIMIOYEHMS KaKom-nnbo
YHKLMM SyXOBKM NPON30NOET TOMbKO
nocne Bbibopa TemnepaTypbl.

HarpeBsaHus
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HyneBasd yCTaHOBKa

He3aBMWCUMOe OCBeLlleHue AyXOB-
Ku

C nomoLLbo YCTaHOBKM MOBOPOTHOW
PYYKM B JAHHOW NO3ULMU 3aropaeTcs
CBET B IyXOBOM LUKady.

BcTpbiv pa3orpeB

BkntoyeH BepxHU HarpeBaTesb,
YHKUMS 3anekaHns U BEHTUNATOP.
MpumeHsiecs onsa npegBapuTENbLHOMO
HarpeBaHus OyXOBKMU.

Pa3smopaxuBaHue

Bknto4yeH TONbKo BEHTURATOP,
6e3 ncnonb3oBaHUA Kakux-nndo
HarpeBartenen.

Typ6o0 rpunb U KOHBEKLUSA

B aTOM nonoxeHun pydka OyXOBKu
BbINOMHAET PYHKLUMIO YCUITEHHOTO
HarpeBa C KOHBeKUuen. Ha npakTuke
3TO MO3BONSAET YCKOPUTL MpoLecc
obxxapmBaHUs 1 yrnyyLWnTb BKYCOBblEe
KayecTBa rotossuerocs 6nwoaa.
MopxapuBaHne HeobGxoaMMO MNpo-
M3BOANTbL MPU 3aKpbITON ABepLe
AYXOBKW.

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMNb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIV
«PUJIb» nos3BonsieT Ha 3anekaHune
npu O4HOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BepxXxHeM HarpesaTene. [JaHHad
yHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BbICOKYO TEMMNEPATYpPY B BEPXHEW pa-
bouel yacTu yXOBKU, B pesynbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsHMBAKOT-
Cs1, [aHHasa PyHKLMA NO30MSIET Takke
Ha 3anekaHne 6onbLUNX MNOPLIMIA.



SKCIITYATALUA

BKrtoyeHa pyHkumnsa «FPUNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsaHocTtn
ontoaa, NpUMeHsieTca A 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLUUin Msca: CTENKOB,
LUHMLENen, pbliObl, TOCTOB, KONBACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nogo He
MOXeT ObITb Tonuwe 2-3 cm, B npo-
Lecce 3anekaHus 6nogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha OPYryt CTOPOHY).

BKITHOYE€H HWXKHUM HarpeBaTenb

B gaHHOM MoOMnoXeHuM NOBOPOTHOWN
PYYKM OyxOBKa HarpeBaeTCs MCKIo-
YUTENbHO C MOMOLLbLIO HUXKHEro Ha-
rpeeartens. 3anekaHne TecTa CHU3y
(Hanpumep, «BnaxHas» BbiNevka u
BbiNeyka ¢ pyKTOBON HAYNHKOW)

BKINIOYEH BEPXHUA U HUXKHUM Ha-
rpeBartesnb

YcTaHOBKa NMOBOPOTHOW PYy4YKkM B
[aHHOWM No3vuumM No3BONSIET Harpe-
BaTb [IyXOBKY KOHBEHLMOHAIbHbIM
cnocobom. lMpekpacHo nogxoouT
ansa neyvenus 6nog ns Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06s13aTenbHbLIM
SIBNSIETCA NpeaBapuTenisHoe pasorpe-
BaHWe AYXOBKU, a TaK )Xe NpUMeHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLECC neye-
HWS1 HA OLHOM YPOBHE.
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BbIK/TIO4E€H BEHTUNATOP, a Takxke
BEPXHUM U HUXKXHUW HarpeBaTenb.
B naHHom paboyen nosnuum
NMOBOPOTHOW PyyKMn AyxoBka paboTaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMoHarnb-
Hasi QyXOBKa C BEHTUNATOPOM (dyHK-
ums pekomeHayeTCcsa BO BpeMs
npowecca neveHus).

bl

KoHTponbHaa namna

BkntoueHrne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTIaMMOYEK, KENTon
1 KpacHoW. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKENTOro LBeTa curHanuanpyer o pabote ay-
X0Bkw. [MNoracLuasi KpacHasi namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B ;YXOBKE YCTaHOBMUIACh
Hy)XHas TemnepaTypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHAaLmm COBETYIOT nomeLlats bnogo
B Pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee MepBOro OTKITHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoyku. B npouecce npurotos-
NeHns kpacHas namnoyka OyaeT BkroyaTbes
1 BbIKIIOYATLCA (NOaAepKaHne Temnepatypbl
BHYTpY AyX0BkK). XXentas KOHTponbHas
namnoyka MOXeT TaKKe ropeTb B MOOKEHUN
py4kun «OcBeLleHre KaMmepbl JYXOBKNY.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[N BKMHOYEHNSA NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTbL PYYKY AYXOBKU B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOIOM

® PasorpeTb AyXOBKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3akpbITON ABEPLE OYXOBKU).

® [locTaBuTb B AYXOBKY MOAHOC C Mpo-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criyvyae obxapu-
BaHWs Ha BEPTESe - pPacronoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NMoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWEro Xupa,

® OO6xapuBaHue crieqyeT OCYLUEeCTBATb
Npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

BHumaHue!

Korga ncnonb3yetca gyxoBka, Ao-
CTYMHbIE YaCTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHpyeTca He mognyckaTb K
OyXOBKe [eTen.

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonser xaputb rotoBsLeecs
B OyXOBKe Onwogo, nepeBopaymBas ero.
MmaBHbEIM 06pa3oM OH CRYXUT AN nogka-
pyBaHUSA NTULbI, LWALLNBIKOB, KONGacok un
T.N. BknioveHve v BbIKMOYEHNE ABWXEHUSA
BepTena OcCyLecTBNsSeTcq OAHOBPEMEHHO
C BKJTHOYEHWEM M BbIKITIIOYEHUEM OMNepauumn
nogkapuBaHus

[Mpn ncnonb3oBaHMM OAHON U3 ATUX DYHKLNIA
B MpoLecce NomxapuBaHnst MOXET MPON30N-
TW BPEMEHHasi OCTaHOBKa ABUratens unm
N3MEHEHWe HanpasneHus BpalleHus. JTo
He BNUSIET Ha BPEMS M KayecTBO obxapu-
BaHUS.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

BHumaHue!
BepTten He umeeT oTAenbHOW Py4dKn
ynpaeBneHusi.

[MpurotoBneHne ontoga Ha BepTene:

® [OMEeCTUTb NULLY Ha BepTen U 3akpenntb
npu NOMOLLUK BUNOK,

® pamKy BepTena pa3MecTUTb B AyXOBKe Ha
3 cHuay paboyem ypoBHe ,

® KoHel BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABura-
Tens. ObpaTtnTe BHMMaHWe Ha To, Y4TObbI
BbleMKa MeTannmM4yeckon 4YacTu 3axeaTa
onupanacb Ha pamky,

® BbIKPYTUTb PYKOATKY,

® BCTaBWUTb MOAHOC Ha CaMbl HWXHWWA
YpPOBEHb KaMepbl OyXOBKHU,

® (Ob6xapuBaHne cnefyeT OCYLLEeCTBNATb
npwn 3aKpbITON ABepLE AYXOBKU.




NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NUMPOrM Ha NOAAOHaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
KOMNnekTauuen nnuol,

Bbineyky MOXHO Npor3BoaWTL B hopmMax 1 Ha NOAA0HAX MPOMbILLIIEHHOTO MPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaensAoLLme. [ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHM Iy4Lle NpoBOAAT TEMNO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHNS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHsATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NMPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN 1 HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEeHVe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIA MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTH UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYkn (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCS CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst 0cTaBUTh BbINeYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (OYHKLUW Lmp-
Kynsuum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpesaTens),

lMapameTpbl BbINeYkn, NpMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHble, U MOTYT MEHSATb-
CS1 B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTIIMYAKTCA OT HalUUx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLMEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLIE,
pEeKOMEHAYyEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpuroToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAy, C py4-
KaMu, He NoaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UMM BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHYTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BbINEYKN BPEMS OT BpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsdeli ConeHoin Boaow, NonmMBaTh MSCO XONMOAHOM
BOJOW HE peKOMEeHayeTCs.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[yxoBka c ecTeCTBEHHON KOHBEKLMeN (cTaHgapTHas)

Bua BbIneuKm DyHkuny Temnepatypa YposeHs Bpewms [MuH.]

npoaykT ATEBlku c € 9 ( L>
E O 160 - 200 2.3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
D 0 220 - 240 3 10-15

= O 210 - 220 2 45 - 60
D 230 - 250 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX nNpPUCTpacTUi 1 onbliTa.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBkKa ¢ ecTeCTBEHHON KOHBEKLMen

Bupa Bbineyku DyHKLUMN Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykT ATXZOTM . e ‘3 < L)
= OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
E A 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 407
JA 150 3 65-70
D O 220 - 240 3 10-15
< O 210 - 220 2 45-60
<] N 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) T 190 2-3 50 - 60
&) 0 160 - 180 2 45-60
£ O 190 - 210 2 40 - 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3MEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyNIMHapHbIX NPUCTpPacTUi 1 onbITa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTens U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M ee NpaBuilbHOE
codepXaHve B 3HaYMTenbHOW Mepe npop-
neBalOT cpok ee 6esaBapuiiHoi paboThbl.
Mepen YMCTKON AYXOBKY HY>HO BbIKIIOUNTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4TOObl
BCE PYYKM HaXOAUIUCH B MONOXEHUU

,@” /,0”. YACTKy MOXXHO NMPOM3BOANTL TOSb-
Ko ro-

crie Toro, Kak AyXOBKa OCTbIHET.

@ [lyxXOBKYy CriefyeT YMCTUTb NOCIE KaXKaoro
MCMNOJIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTcsA
ocBelleHne, YTo no3BondeT ynyywuTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MblTb TONBKO
Tennon Bogon ¢ gobasneHmeM Heborb-
LLIOro Konn4yecTtBa XNUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKM HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-PYYKy perynsiropa Temnepartypbl yCTaHO-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MONOXEHNE «HWKHUMN

HarpeBaTenb» [;]

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHWUIA
0bbeM Kamepbl NPOTEPETH TPAMKON UMK
rybkon, 3ateM NpoMbITb TEMNMON BOAOM
¢ nobaBneHnem XnakocTu Ans MbiTbA
nocyabl.

BHumaHme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKM MOXET MMETb BUA Kanenb
WNN OCTaTKOB BOAbI NOA MIUTOW.

[Mocne mMbITbA Kamepbl AyXOBKU €€ cre-
OyeT BbITEPETb HACYXO.
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BHumaHue!

Ons 4ncTku 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSIHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HEe NMPUMEHSATb YNCTALLME
cpeacTea, cogepxallive abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ky ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxeHUs1 3NeKTPU4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOM namMno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHusi ycTaHOBUTb B

nonoxexHve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb

nutTaHue,

BbIBEPHYTb 1 MPOMbITL KOMNMaK NammnoyKu,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEpHYTbH OCBETUTENBLHYIO NaMMOYKy 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb

€€ Ha HOBYO

— NaMrnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

- ~

Jlammoyka OyxoeKku

BBepHyTb namnoyky. O6paTute BHUMa-
HWe Ha NPaBUIbHYH YCTAHOBKY NTaMIOYKM
B KepaMuyeckoe rHesmo.

® BBepHYyTb Kosnak namMmnoyku.



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsATMe aBepLUbl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU U €€ YUCTKM MOXHO CHSTb ABEp-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHnTenb, HaXoAsAWMNCA B netne
(puc. A). iBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BbIABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUS
B obOpaTHOM nocnepoeaTenbHocTu. Mpu
yCTaHOBKe criefyet 06paTntb BHUMaHune Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABepLbl OyXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NomnbITKE 3aKpbITUS
OBepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NETNN

A

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLLbio MSOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BbIABMHYTb BEPXHIOK MaHKy
OBepen, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHyTb  (BbITSAHYTb) MMaHKy BEPXHUX
[Bepen, kak mokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXXUBAHUE U YXOO

3. BHyTpeHHee CTekIo BblHYTb 13 Kpenne-
HMS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMWYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl yCTAHOBWTbL CTEKMO, crneayer
noctynate B oOpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapgkas 4acTb cTekna [orfkHa Haxo-
ONTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyet BpaBnuBaTthb
BEepPXHIOKO MIaHKy OHOBPEMEHHO C
ob6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, 4to-
Obl NPaBWIbHO YCTAHOBUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeW, cnenyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblii €€ KOHeL, pa3MacTUTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYKa «3allénkuBaHus». 3atem, C ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MMaHKy
[0 MOMEHTA 3BYKa «3aLlEnKMBaHUS».

21—\

1T———

CHsimue 8HympeHHe20 cmekra.
2 cmeKnsiHHbIe.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna.
3 cmekKrnsiHHbIe.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBkn, 0603Ha4eHHbIe BykBoi D, o6opyao-
BaHbl B NErKO BbIHMMAIOLLMECS Hanpaensto-
LLiMe NPOBOAHMKM (MPOBOMOYHbLIE NECEHKN)
NPOTUBEHEN (M OPYTNX BIIOXKEHWIA) [YXOBOrO
wkadpa. Ans Toro, YTO6bI UX BBIHYTb AMS Mbl-
Tbsl, CNEAyeT NOTSHYTb 32 3NeMeHT — 3aLen-
Ky, KOTOPbI HaxoauTcs Bnepeamn (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHUTbL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3apHero anemeHTta — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS1, YACTbIE HaNpaenstoLLMe NPOBOAHUKN
NMOMECTUTb B KPENEXHBLIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOro LUKaga, HaXkumaTenbHbIM OBUKEHNEM
BXaTb areMeHTbl — 3auenku (Z1iZ2) .

[yxoBku, 0603HayveHHbIe BykBamu Dp, o6opy-
[OBaHbl B HepXaBetoLLme Teneckonmyeckne
(pa3pBukHbIE) HAMPaBNAOLLME, MPUKPENNEH-
Hble K MPOBOMOYHbIM NPOBOAHMKaM. Hanpas-
nsoLwue cnegyet BbIHUMATb U MblTb BMECTE
C NMPOBONOYHbIMK NpoBoAHMKamMu. [Mepeq
pa3meLleHneM Ha H1X MPOTUBEHEN, cneayeT
UX BbIABVHYTb (€Cnun AyxOoBKa Harpeta, npo-
BOHWKM Hago BblABUHYTh, 3aUenvB 3a4HUM
Kpaem npoTuBeHsi 3a bydepa, KoTopble Ha-
XOAATCA B NepeaHer 4YacTu NPOBOAHMKOB) U
3aTemM BBECTU BMECTE B NMPOTUBEHEM.
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BHumaHme!

Teneckonuyeckue HanpaenswoLwme
(NpOBOOHMKN) HEMNb3ST MbITb B MOCY-
[IOMOEYHbIX MaLLUHaXx.

Mepuopnyecknin ocMmoTp

[Nomumo gencTBuin, HeobxoauMbIX ANs
NnoaaepXaHust AyXOBKU B YMCTOTe, crie-
ayert:

npoBOAUTbL Mepuoguyeckne npoBepPKU
paboTbl 3N1eMeHTOB ynpaBneHus n pa-
6ounx rpynn nnutel. Mocne ncredeHuns
rapaHTUMHOrO CpoKa, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOr0 COCTOSIHWUSI MInTbl B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMEHHbIE KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,

npy HeobXoAMMOCTU NMPOBECTU 3aMEHY
BblLLIEALUNX U3 CTPOSA AeTanen u y3nos

BHumaHue!

Bce peMOHTHbIE U perynsaumoHHble
paboTbl AOMKHbLI MPOU3BOAUTLCSA
COOTBETCTBYIOLLIUM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM UMM MacTe- POM, UMELLUM
HeobBxoauMYy KBanudukauuo u
J0MyCK.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgon aBapuinHou cuTyauumn crnegyer:
BbikntounTb paboune y3nbl NnThbl
OTcoeanHnTb anekTponuTaHve

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Mernkue gedekTbl NOnb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, YeM 0b6paLLaTbCs B CEPBUCHbBIN LEHTP, NPOCMOTpUTE TabnuLy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTbL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,12.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPEMSI
(cM. VIHCTpykumMs mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperoperna

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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TEXHUWYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 2,9 kBt

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / TIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 65 - 72 nutpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0ob6bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKe SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Berthren
der heilden Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Koch-
flache keine aggressiven Putzmittel oder scharfen
Metallgegenstande, die die Oberflache beschadigen
konnten (Entstehung von Spriingen oder Brichen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

N

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.

35

AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Zeit schaltuhr
Kontrollleuchte Kontrollleuchte
Heizunganzeige Betriebsanzige
\

;j@qf <l ”@*
Backofen- Backofen-
Temperaturregler Funktionsregler
Tiirgriff

g e

A LILLLILlo

< 1 ME‘NU [ >l
Einstellregler ,-” Einstellregler "+”

Menu

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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BEDIENELEMENTE

Zeit schaltuhr

Kontrollleuchte Kontrollleuchte
Heizunganzeige Betriebsanzige
Backofen- Backofen-
Temperaturregler Funktionsregler
Tiirgriff
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BEDIENELEMENTE

Mechanischer Stopper*

Kontrollleuchte Kontrollleuchte
Heizunganzeige Betriebsanzige

Backofen-

Backofen-
Temperaturregler

Funktionsregler

Tiirgriff

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Drehspiel3*

Bratblech*

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

AN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. I

® Abzughauben sind gemafl den Anwei- L
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\
.

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-

schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.
N

s | |
S
= ,\ .
]

\

K

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

® vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von

Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spllmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,12.00”.
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 1aRt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Berlhren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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MECHANISCHER STOPPER*

Der Stopper dient zum Steuern der Arbeit des
Backofens. Man kann ihn flir den Bereich zwi-
schen 0 und 120 Minuten einstellen. Nach-
dem die eingestellte Zeitspanne beendet ist,
ertdnt ein Signal und der Backofen schaltet
sich automatisch aus.

Programmieren — den Drehknopf im Uhr-
zeigersinn drehen und die gewiinschte Zeit
einstellen.

Steht der Drehknopf in Lage ,,0%, beginnt der
Backofen nicht mit der Arbeit.

Wollen Sie auf die Funktion des Stoppers
verzichten, drehen Sie den Drehknopf in die
Lage [‘Tl}

Bemerkung

In einem Bereich von 0 bis 10 Minuten soll
der Minutenzeiger zuerst um ca. 90° gedreht
und dann auf die gewlinschte Arbeitszeit
eingestellt werden.”



BEDIENUNG

Elektronische schaltuhr*

— Garzeit

— Abschaltzeit

— Timer

— aktuelle Uhrzeit
— Signalleuchte

A
A\
V)

1 — Auswahlschalter fiir Zeitschaltuhr-Be-
triebsmodus

2 — -"-Taste

3 -, t’-Taste

AKTUELLE UHRZEIT EINSTELLEN

Nach Anschluss an das Stromnetz oder
Wiedereinschalten nach Stromausfall zeigt
die Zeit-Anzeige 12.00, und die Leuchte bei
@ blinkt,

eAktuelle Uhrzeit mit den Tasten 2 und 3
einstellen.

1
L

1
L

A

(
(

-

o

|
L.

I< | Menu | >

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Ca. 5 Sek. nach der Uhrzeit-Einstellung
werden die neuen Daten gespeichert und die
Leuchte bei @ erlischt.

Die Uhrzeit |aR3t sich spater durch Betatigung
von Schalter 1 korrigieren, bis die Leuchte
bei @ zu blinken beginnt. Danach kann die
Uhrzeit korrigiert werden.

Achtung!
Ohne die Uhrzeit-Einstellung lasst
sich der Backofen nicht einschalten.

|
_

DO
.-J
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)
=

> &
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BEDIENUNG

TIMER

Der Timer l&sst sich jede Zeit aktivieren, ohne
dass die anderen Funktionen der Zeitschal-
tuhr aktiv sind. Der eingestellte Zeitraum
betragt von 1 Minute bis zu 23 Stunden 59
Minuten.

Die Einstellung des Timers geschieht folgen-
dermalden:

eTaste 1 drlicken, bis die Leuchte bei JA
zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige
erscheint ,0.00”,

eTimerzeit mit den Tasten 3 und 2 einstel-
len,

Die eingestellte Timerzeit erscheint auf
der Zeit-Anzeige, und die Leuchte bei A\
leuchtet.

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, ertont
ein Signalton, und die Leuchte beginnt bei
L) wieder zu blinken,

eTaste 1, 2 oder 3 drlicken, um den Signal-
ton abzuschalten, die Leuchte erlischt, und
auf der Zeit-Anzeige erscheint die aktuelle
Uhrzeit.

Achtung!

Wird der Signalton nicht manuell ab-
geschaltet, erfolgt das automatisch
nach ca. 2 Minuten.
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HALBAUTOMATIK-BETRIEB

Wenn Sie den Backofen per Schaltuhr ab-
schalten wollen, so geht’s:
eBackofen-Multifunktionsregler und Backo-
fen-Temperaturregler auf die gewinschten
Backofenfunktionen einstellen,

eTaste 1 driicken, bis die Leuchte bei &
zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige
erscheint ,,0.00”,

edie gewlinschte Garzeit mit den Tasten
3 und 2 von 1 Minute bis zu 10 Stunden
einstellen.

Die eingestellte Zeit wird nach ca. 5 Sek.
gespeichert, auf der Zeit-Anzeige erscheint
wieder die aktuelle Uhrzeit neben der aktiven
Leuchte bei & .

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen,
schaltet

¢t
Ly
[< | Menu | >

der Backofen automatisch ab, ertont ein
Signalton, und die Leuchte bei & beginnt
zu blinken;

eBackofen-Multifunktionsregler und Bac-
kofen-Temperaturregler in AUS-Position
stellen,

eTaste 1, 2 oder 3 drlicken, um den
Signalton abzuschalten, die Leuchte er-
lischt, und auf der Zeit-Anzeige erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

Achtung!

In den Backdfen mit einem Steu-
erregler ist der Backofen-Multi-
funktionsregler mit dem Backofen-
Temperaturregler integriert.



BEDIENUNG
VOLLAUTOMATIK-BETRIEB

Soll der Backofen fir eine gewiinschte
Garzeit einschalten und dann um eine be-
stimmte Zeit abschalten, sind Gardauer und
Abschaltzeit einzustellen.

e Schalter 1 driicken, bis die Leuchte bei
& zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige

erscheint ,0.00”,
e die gewlinschte Garzeit mit den Tasten

3 und 2 von 1 Minute bis zu 10 Stunden
einstellen.

Die eingestellte Zeit wird nach ca. 5 Sek.
gespeichert, auf der Zeit-Anzeige erscheint
wieder die aktuelle Uhrzeit neben der leuch-
tenden Leuchte bei &;

e Schalter 1 driicken, bis die Leuchte bei A
zu blinken beginnt,

e Abschaltzeit (Arbeitsende) mit den Tasten
3 und 2 bis maximal 23 Stunden 59 Minuten
einstellen,

¢t
R I N |
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e Backofen-Multifunktionsregler und Backo-
fen-Temperaturregler auf die gewtnschten
Backofenfunktionen einstellen.
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Die Leuchten bei & und A leuchten, der Bac-
kofen schaltet sich ein zu dem Zeitpunkt, der
sich aus der Differenz zwischen der eingestel-
Iten Abschaltzeit und der eingestellten Garzeit
ergibt, (z.B. die eingestellte Garzeit betragt 1
Stunde, die eingestellte Abschaltzeit — 14.00,
die Einschaltzeit des Backofens — 13.00).

Wird die Abschaltzeit erreicht, schaltet der
Backofen automatisch ab, ertént ein Signal-
ton bei wieder blinkender Leuchte A,

eBackofen-Multifunktionsregler und Bac-
kofen-Temperaturregler in AUS-Position
stellen,

eTaste 1, 2 oder 3 driicken, um den Signal-
ton abzuschalten, die Leuchte erlischt, und
auf der Zeit-Anzeige erscheint die aktuelle
Uhrzeit.

Achtung!

Die programmierten Einstellungen
lassen sich jede Zeit Uberprifen und
korrigieren. Und so geht’s:

e Taste 1 driicken, bis die Leuchte
bei der gewahlten Funktion zu blinken
beginnt,

e mitden Tasten 2 und 3 die Zeitschal-
tuhreinstellungen beim Loéschen der
Einstellungen éndern

Die Einstellung der aktuellen Uhrzeit [&sst
sich nicht verandern, wenn die Zeitschaltuhr
im Halbautomatik- oder Vollautomatik-Betrieb
arbeitet.
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Backofenfunktionen

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewunschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

|
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Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,0”-Position zu drehen.

Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters
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Unabhingige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden
Sie diese z.B. bei der Reinigung des
Backofeninnenraums.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen auf
herkdmmliche Weise.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Grillhitze

Diese Drehschalterstellung ermdg-

licht das Grillen von Speisen auf
dem Rost.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Backofen mit Umluft (mit
Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die
entsprechende Position. und des Tempe-
raturreglers — die Wahl der gewinschten
Backofentemperatur erfolgt durch Drehen auf
den entsprechenden Temperaturwert.
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Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhangige Backofen-Beleuch-
:l 1 \: tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

R( Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
— Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

s, | Auftauen
66 Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkdrpern.

—— Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
":’1\"‘" Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofenttir erfolgen.

—— Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch grolere Portionen kénnen so
gegrillt werden.
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Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
flr kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiurste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfillung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.
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Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

bl

Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wahrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,
Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdir.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Giril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® groflere Speiseportionen erst kurz vor

dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kdnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspiefantriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspieRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fur den
DrehspieR:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspiel3es in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tdur leicht schlieBen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstéabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit natiirlicher Konvektion

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe |  Garzeit [min]
nen
— °C (S ®
= O 160 - 200 2-3 30-50
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15
g =] OJ 210 - 220 2 45- 60
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit Umluft (mit Geblase)

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
nen
- < | €3 | @
= O 160 - 200 2-3 30-50
E 150 3 25-35
AR = 160 - 180 2 20 - 40
m 150 3 65-70
D O 220 - 240 3 10-15
VD O 210 - 220 2 45-60
VD T 190 2-3 60 - 70
// 230-250 4 14 - 18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S OJ 160 - 230 2 90 - 120
@ e 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
% OJ 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentur schlieRen,

— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

L,Unterhitze” [;] drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir offnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Gluhlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere TUrleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tiurleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt 22—
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1T———

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.

1 11

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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Der Backofen ist mit den D leicht heraus-
nehmbaren Leitschienen (Leiterformig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedrickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Backofen, die mit dem Buchstaben
Dp gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fiihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fihrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschielRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen flr Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kdénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,12.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 2,9 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens*® 65 - 72 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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