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PL = Robot kuchenny

Ttumaczenie oryginalnej instrukcji
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p.  Robot kuchenny

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU SKORZYSTANIA

W PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogodlne

= Eksploatacja urzadzenia przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami  fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi
oraz bez doswiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania
jest mozliwa, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane  odnosnie  uzytkowania  urzadzenia
w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

« Zabrania sie uzywania niniejszego urzadzenia przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

« Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenia
i konserwacji nie moga dokonywac dzieci, nad ktérymi nie
jest sprawowany nadzér.

« Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane
nalezy wykonac¢ w specjalizowanym punkcie serwisowym,
w celu unikniecia pojawienia sie niebezpiecznych sytuacji.
Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

Ostrzezenie

& Nieprawidtowa eksploatacja urzadzenia moze by¢

przyczyng zranienia uzytkownika.

« Dotrzymywac¢ podwyzszonej uwagi podczas manipulagji
Z nozami tngcymi, przy wyjmowaniu nozy z pojemnika do
mieszania lub pojemnika do smoothie, podczas oprézniania
i CZyszczenia naczynia, ponlewaz wystepuje ryzyko zranienia

Copyright © 2021, Fast CR, a.s. Revision 09/2021




sie uzytkownika.

« Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie z artykutami
spozywczymi, nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazéwkami
podanymi w niniejszej instrukcji.

« Urzadzenie zawsze wytacz i odtgcz od gniazdka sieciowego,
jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem,
demontazem, czyszczeniem lub jego przemieszczaniem.

« Przed wymiang akcesoriow albo dostepnych czesci, ktore
podczas uzywania sie poruszajg, wylacz urzadzenie i odtacz
je od zasilania.

Bezpieczenstwo elektryczne

= Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sig, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napigciu w Twoim gniazdku.

= Urzadzenie podtaczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

= Przewdd zasilajacy nie podtaczaj i nie odtaczaj od gniazdka elkrycznego mokrymi rekoma.

= Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajacego nie byta w kontakcie z wodga ani wilgocia.

= Nie odtaczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za przewdd zasilajgcy. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie przewodu zasilajacego lub
gniazdka. Przewdd zasilajacy nalezy odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego pociagajac za wtyczke przewodu zasilajgcego.

= Nie ktadz ciezkich przedmiotéw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni
lub ostrych przedmiotéw.

= Aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania sie wykonywania we wiasnym zakresie napraw, dostosowan oraz modyfikacji
urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerujac w urzadzenie w trakcie obowiazywania
okresu gwarancyjnego, narazasz sie na niebezpieczeristwo utraty gwarancji.

= Urzadzenia nie spryskuj woda, ani zadnym innym ptynem. Nigdy nie myj je pod biezacg wodg ani nie zanurzaj je w wodzie lub innym plynie.

= Urzadzenie zawsze wytacz i odtacz od gniazdka elektrycznego po zakoriczeniu uzywania.

= Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za po$rednictwem programatora, zewnetrznego wytacznika czasowego lub zdalnego sterowania.

= Urzadzenie nalezy uruchomi¢ dopi ero, po zanuzeniu miotetek na naczyniu z artykutami spozywczymi. Dopoki urzadzenie pracuje, utrzymuj nasadki zanurzone
w pojemniku z surowcami, by nie dochodzito do ich rozpryskiwania.

= Jezeli surowce przyczepiaja sie do nasadek albo do $cian misy, wytacz urzadzenie i odtacz je od gniazdka elektrycznego. Nasadki oraz Sciany misy wyczys$¢ za
pomoca szpatutki.

= Wystrzegaj sig kontaktu z obracajacymi sie czesciami urzadzenia. Podczas eksploatacji nie wktadaj do naczynia z surowcami rak, widelca ani innych przedmiotow
i utrzymuj wiosy, ubranie itp. w odpowiedniej odlegtosci od wirujacych czesci urzadzenia. Jezeli widelec albo inny przedmiot wpadnie do pojemnika do
mieszania, urzadzenie natychmiast wyfacz.

= Dbaj o to, by podczas pracy do otworu napetniajacego maszynki do mielenia miesa lub szatkownicy nie przedostaty sie wtosy, ubranie albo inne przedmioty. Do
otworu napetniajacego wktadaj tylko surowce, ktére maja zostac¢ przerobione.

= Nigdy nie uzywaj palcdw albo innych przedmiotéw do przeciskania surowcdw przez podajnik maszynki do mielenia miesa oraz tarki. Do tego celu stuzy
popychacz, ktdry jest czescig akcesoriow.

= Podczas pracy nie wychylaj gtowicy wielofunkcyne;j.

= Podczas pracy z goracymi cieczami i potrawami zachowaj szczeg6lng ostroznos$¢. Goraca para lub rozpryskiwanie goracych ptynéw i potraw moga spowodowac
oparzenia. Z powoddw bezpieczenstwa przed przystapieniem do mieszania, zaleca sie pozostawienie goracych ptynéw lub zywnosci do ostygniecia.

= Po obrdbcei ceplnej potrawy, wyjmowane miotetki moga by¢ po zastosowaniu gorace.

= Przed przymocowaniem nasadek do urzadzenia, ich wyjeciem lub wymiang upewnij sig, ze urzadzenie jest wylaczone i odfaczone od elektrycznego.

= Podczas manipulacji z nozem maszynki do mielenia migsa i jednostka nozowa miksera badz nadzwyczaj ostroznym, by nie doszto do skaleczenia o ostrze.
Zwiekszong uwage poswiecaj podczas wyprdzniania pojemnika miksera, podczas wyjmowania jednostki nozowej z pojemnika, podczas wyjmowania noza do
mielenia z komory oraz podczas czyszczenia.

= Nie prébuj mieli¢ kosci, skorupek orzeszkéw albo innych twardych surowcéw.

= W pojemniku nierdzewnym mozna przerabia¢ gorace ptyny o temperaturze do 80 °C. Podczas pracy z goragcymi ptynami i potrawami zachowaj szczeg6lng
ostrozno$¢. Goraca para lub rozpryskiwanie goracych ptynéw i potraw moga spowodowac oparzenia. Nigdy nie wiaczaj miksera bez poprawnie zatozonego
wieka. Jezeli przetwarzasz gorace ptyny, nie zdejmuj podczas pracy wieczka wewnetrznego. Nie dotykaj rozgrzanej powierzchni. Do przenoszenia zagrzanego
pojemnika do mieszania uzyj uchwytu.

= Maksymalny czas nieprzerwanej pracy wynosi 10 minut. W trybie wyrabiania nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy 5 minut, a przy stosowaniu miksera nie
przekraczaj czasu pracy 2 minuty. Przed kolejnym uruchomieniem pozostaw urzadzenie przynajmniej przez 30 minut do ostygniecia.

Bezpieczenstwo podczas konserwacji

= Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odczekac do catkowitego wystygniecia urzadzenia.

= Urzadzenie nalezy czysici¢ regularnie po kazdym uzyciu zgodnie z zaleceniami w rozdziale Konserwacja i czyszczenie. Nie wykonuj zadnych czynnosci
konserwacyjnych, poza czyszczeniem opisanym w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.

= Nie myj gtowicy wielofunkcyjnej ani stojaka pod biezaca wodg ani nie zanurzaj je w wodzie lub innym ptynie. Robot kuchenny nie jest przeznaczony do mycia
W Zmywarce naczyn.

= Zdejmowane nasadki sa przeznaczone do krétkotrwatego kontaktu z produktami spozywczymi (facznie z napojami), to jest maks. 4 godziny. Nie pozostawiaj ich
zanurzonych, np. w wodzie, przez dtuzszy okres czasu, aby nie doszto do uszkodzenia ich powtoki.

= Przed przechowywaniem urzadzenia upewnij sie, ze gtowica wielofunkcyjna uchylona jest do pozycji poziomej.
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Robot kuchenny

Instrukcja obstugi

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie si¢ z niniejsza
instrukcja, nawet jezeli uzywasz produktu podobnego rodzaju. Uzywaj urzadzenia
zgodnie z trescig niniejszej instrukcji obstugi. Niniejsza instrukcje obstugi zachowaj
do zastosowania w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac urzadzenie innej osobie,
zapewnij, aby byta zataczona z urzadzeniem niniejsza instrukcja obstugi.

Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub gwarancji na
jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe, materiat
opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci, lub
karte gwarancyjna. W razie nastania koniecznosci transportu urzadzenia, zaleca sie
zapakowac urzadzenie w oryginalne opakowanie producenta.

Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, abys nie wyrzucit zadnej
czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie znajdziesz wszystkich czesci wyrobu..

OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW

A1 Uchylna gtowica wielofunkcyjna A11 Pokretto regulatora z o$wietleniem

A2 Zdejmowana pokrywa wyjscia - 0 (wylgczone; trybu czuwania)
czotowego do przymocowania - stopnie predkosci 1-2-3-4-5-6,

maszynki do mielenia migsa albo  tryb mieszania w pojemniku do

szatkownicy i =
A3 Przycisk do zluzowania maszynki do mieszania (D)
mielenia migsa z wyjécia glowicy - tryb mieszania w pojemniku do
A4 Wyjscie czotowe dla maszynki do i
smoothie (LJ)

mielenia migsa i szatkownicy

A5 Watek do mocowania nasadek

A6 Podstawa do misy nierdzewnej

A7 Nozki przeciwposlizgowe

A8 Uchylana pokrywa wyjscia gérnego
do przymocowania miksera

A9 Oswietlenie

A10 Przycisk do uchylenia i opuszczania
gtowicy wielofunkcyjnej

- oswietlenie (:}IQ:’)

A12 Przezroczysta pokrywa przeciw
rozpryskiwaniu z otworem do
napeniania

A13 Pokrywa dla misy nierdzewnej

A14 Misa nierdzewna do przerabiania
Zywnosci o objetosci 5 |

B1 Trzepaczka balonowa B3 Hak do wyrabiania
B2 Miotetka do mieszania B4 Miotetka elastyczna do mieszania
C1  Wieczko wewnetrzne C5 Podstawa do zamocowania/zdjecia
€2 Obwodowa pokrywa z otworem do miksera z wyjscia

dodawania ingrediencji C6 Pojemnik do Smoothie do napoi
C3 Pojemnik do mieszania o objetosci odzywczych o objetosci 0,6 |

151 C7 Podstawka pojemnika do napoi
C4 Jednostka nozowa odzywczych

D1 Maszynka do mielenia

D2 Watek slimakowy

D3 N6z do mielenia

D4 Tarcza do mielenia delikatna
D5 Srubowane zamknigcie

D6 Tarcza do mielenia $rednia
D7 Tarcza do mielenia gruba

D8 Popychacz

D9 Podajnik

D10 Komora mielenia

D11 Nasadka do produkcji réznego
rodzaju makaronéw

D12 Koncéwka do napetniania ostonek

D13 Nasadka do ciastek z uchwytem

E1 Popychacz
E2 Szatkownica
E3 Nasadka do krojenia plasterkow

E4 Nasadka do grubego tarcia
E5 Nasadka do tarcia ziemniakow
E6 Nasadka do delikatnego tarcia

CEL UZYCIA URZADZENIA

= Robot kuchenny przeznaczony i zaprojektowany zostat do przyrzadzania przecigtnej
ilosci artykutow spozywczych stosowanych w gospodarstwie domowym. Nadaje sie
do mieszania, ubijania, wyrabiania, mieleni i tarcia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed pierwszym uzyciem starannie umyj wszystkie czesci, ktore beda w kontakcie
z zywnoscia, ciepta woda z dodatkiem neutralnego $rodka do mycia naczyn.
Nastepnie optucz je w czystej wodzie i zostaw do wyschnigcia lub doktadnie wytrzyj
do sucha delikatng $ciereczka.

Ostrzezenie:
Akcesoria B1 do B4, maszynka do mielenia miesa D1
i szatkownica E2 nie sg przeznaczone do mycia w zmywarce do
naczyn. Pozostate zdejmowane czeéci mozna umy¢ w zmywarce
do naczyn.
Podczas czyszczenia jednostki nozowej C4 zachowuj szczegolng
ostroznos, bys nie skaleczyt sie o ostrze noza.

= Lekko zwilzona $ciereczkg wytrzyj zewnetrzne czesci robota.

Ostrzezenie:

Robota kuchennego, jak réwniez przewodu zasilajacego nie
czy$¢ woda i nie zanurzaj w wodzie. Stojak ani gtowica nie sa
przeznaczone do mycia w zmywarce.

MIESZANIE, UBIJANIE | GNIECENIE

SYSTEM MIESZANIA PLANETARNEGO

= System mieszania planetarnego dziata na zasadzie podwdjnego wirowania
koncowki. Koricowka wiruje na obwodzie wewnetrznym pojemnika przeciw
wskazowkom zegara i jednoczesnie wokot swej osi w kierunku przeciwnym. W ten
sposéb zapewnione jest rownomierne przerabianie ingrediencji zawartej w misie.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Ostrzezenie:

Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu akcesoriéw robota
kuchennego upewnij sig, ze jest on wytaczony i odfaczony od
gniazdka sieciowego. Jezeli bedziesz zaktadat nasadke, a glowica
wielofunkcyjna podtaczona bedzie do sieci, moze dojs¢ do
nieumyslnego wiaczenia jednostki i nastepnie do powaznych
skaleczen.

Wybér rodzaju nasadki

Typ dki Z
Uzywana do ubijania jajek albo biatek, bitej smietany,
kreméw piankowych itp. Nie uzywa¢ do mieszania lub
wyrabiania.

Uzywana do mieszania lekkich i srednio ciezkich ciast bez
drozdzy, do przygotowania polew, kreméw, mieszanek na
torty, nadzier itp. Nie uzywaj do wyrabiania ciezkich ciast.
Stosowany do wyrabiania réznych ciast wiacznie ciezkich
i gestych ciast, jak np. ciasto chlebowe, ciasto do pizzy,
ciasto do $wiezych makaronéw itp.

Uzywana do mieszania kreméw deserowych, budyniu
Miotetka elastyczna B4 |w proszku, biszkoptu itp. Nie uzywaj do wyrabiania ciezkich
ciast.

Trzepaczka balonowa

B1

Miotetka do mieszania
B2

Hak do wyrabiania B3

Wtozenie surowcéw do misy

Do misy nierdzewnej wtéz surowce, ktore chcesz przetwarza¢. W jednej dawce
przetwarza¢ mozna maksymalnie 0,8 kg gestego ciasta albo 2,7 kg lekkiego ciasta.
Maksymalna ilos¢ biatek, ktore mozna jednorazowo ubijac to 8 sztuk.

Mise zalecamy napetnia¢ maksymalnie do poziomu kreski 4 I.

Jezeli whozysz do misy zbyt mafa ilos¢ ingrediencji (mniej niz 0,3 | ciasta), nie musi
dojs¢ do ich optymalnego przetworzenia.

Przygotowanie nasadek

= Umiesc¢ robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na
blacie kuchennym.

Naci$nij przycisk A10. W ten sposéb dojdzie do zluzowania glowicy. Glowice uchyl
do géry az do oporu tak, by styszalne byto klapniecie.

= Jezeli chcesz uzy¢ przezroczystej pokrywy przeciw rozpryskiwaniu A12, musisz ja
przymocowac przed zatozeniem nasadki. Pokrywe zatéz na dolng czes¢ gtowicy
z watkiem i przekreceniem przeciw wskazéwkom zegara zabezpiecz ja.

Wybierz nasadke i wsuri ja na watek do mocowania A5. Przekreceniem nasadki
w kierunku przeciw wskazéwkom zegara dojdzie do jej zamocowania. Za koricowke
pociagnij jedna reka w kierunku w dét, w celu sprawdzenia, czy zostata poprawnie
zamocowana.

Przymocowanie misy nierdzewnej

= Mise nierdzewng wtdz do podstawy A6 i przymocuj jg przekreceniem w kierunku
wskazowek zegara. Jezeli misa jest poprawnie przymocowana, nie mozna jej
samodzielnie podnies¢ z podstawy.

= Jedna reka wcisnij przycisk A10, a druga reka nacisnij gtowice w dot tak, aby stychac
byto klapniecie.

OBSLUGA

= Podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka napiecia el.

= Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopier predkosci w zakresie od 1 do
6. Zaleca sie rozpoczac prace od nizszego stopnia predkosci, nastepnie stopniowo
go zwiekszac. Ustawienie stopnia predkosci mozna zmienia¢ podczas pracy. Ciasta
lub sosy o niegestej konsystencji, zalecamy miesza¢ przy mniejszych obrotach,
w celu unikniecia rozpryskiwania sie mieszanej zawartosci. Gdy zostang one juz
wymieszane, zwieksz predko$¢ do wymaganego stopnia.

Ostrzezenie:

Podczas pracy, nie wkiadaj do naczynia zadnych przedmiotow,
np. tyzki, nozy kuchennych, widelcéw itp, poniewaz pojawia si¢
ryzyko skaleczenia lub uszkodzenia urzadzenia.

Luzowanie przyczepionych surowcéw

Jezeli surowiec (np. ciasto) przyczepi sie do krawedzi misy, wytacz robota i odtacz
go od gniazda sieciowego.

Uchyl gtowice wielofunkcyjna. Do lepszej widoczlnos'ci do misy mozna wiaczy¢
oswietlenie ustawieniem przefacznika do pozycji ',Q:

Przy pomocy zwyktej szpachli usuni przyczepione surowce z misy i przesun je do
jej srodka.

Opus¢ gtowice z powrotem do pozycji roboczej i podtacz robota do sieci. Kontynuuj
prace.
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Czas pracy robota kuchennego

Szybki pr dnik po pr:

Do mieszania, ubijania albo wyrabiania nie zostawiaj urzadzenia pracowac
nieprzerwanie powyzej 10 minut.

Podczas wyrabiania gestego i ciezkiego ciasta nie pracuj z urzadzeniem dtuzej niz
przez 6 minut.

Po uplynieciu tego czasu wylgcz urzadzenie i zostaw je do ostygniecia. Urzadzenie
mozna ponownie wigczy¢ dopiero po 30 minutach.

Typ dki Suro Predkos¢ Czas pracy
Trzepaczka ITek.kle mles_zankl.(r)a przyl/(’lad )
$mietana, biatka jaj, budyn, 5-6 4 min
balonowa B1
marchewka)
Miotetka do Srednio cigzkie mieszanki
mieszania B2 (na przyktad ciasto do tortu, 34 6 min
albo miotetka mieszanki na omlety albo
elastyczna B4 ciastka biszkoptowe)
Hak dg ) C}szué mleszar!kl.(na przyktad 13 4-5 min
wyrabiania B3 ciasta na chleb i pieczywo)

f

Notatka:
Powyzej podane czasy przerabiania surowcow s tylko orientacyjne. Aby
nie dochodzito do rozbryzgiwania ingrediencji poza mise, wybierz jako

predkosc¢ poczatkowa stopien 1 albo 2. Potem ustaw wyzsza

predkos¢ wedtug potrzeb. Do tatwiejszego mieszania ciasta zalecamy
zastosowac miekka margaryne lub masto.

Podczas ubijania biatek jaj powinna by¢ misa i miotetka do mieszania
zupefnie czysta i sucha. Nawet mata ilos¢ ttuszczu moze spowodowac, ze
nie dojdzie do ubicia biatka na sztywno.

Smietana do ubijania powinna by¢ przed ubijaniem schtodzona do
temperatury 6 °C.

Surowce do przygotowania réznych typéw ciast pozostaw przed
przetwarzaniem w temperaturze pokojowej przez jakis czas.

ZAKONCZENIE PRACY | DEMONTAZ AKCESORIOW

Po zakonczeniu uzywania ustaw regulator obrotowy w pozycji 0 (wylaczone),
a przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.

Naci$nij przycisk A10 i uchyl glowice do gory az do oporu tak, by styszalne byto
klapniecie.

Nasadke przekre¢ w kierunku przeciw wskazéwkom zegara, by doszto do jej
zluzowania i zdejmij ja.

Mise nierdzewng przekre¢ w kierunku przeciw wskazéwkom zegara i wyjmij jg
z podstawy.

Zdejmij przezroczysta pokrywe przeciw rozpryskiwaniu A12 poprzez przekrecenie
w kierunku wskazéwek zegara.

Gtowice wielofunkcyjng opus¢ z powrotem do pozycji poziomej.

Po kazdym uzyciu wyczysc robot kuchenny i uzyte akcesoria zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

MIESZANIE
OBSLUGA MIKSERA

Mikser przeznaczony jest do przygotowania dan i napojow, jakimi sg koktajle
mleczne, zupy kremowe, sosy, pasty, Swieze mieszane odzywki dzieciece, napoje
odzywcze itp. Nie stuzy do wyciskania soku z owocéw i warzyw, przygotowania
puree ziemniaczanego, ciasta drozdzowego ani do ubijania biatek.

Do mieszania mozna uzy¢ pojemnika do mieszania €3 (objetos¢ 1,5 1) albo
pojemnika do smoothie €6 (objetos¢ 0,6 I).

SKLADANIE MIKSERA

Przygotowanie robota do mieszania

Aby zmontowac i nastepnie uzy¢ mikser, trzeba spetni¢ ponizsze warunki:

- umies$¢ robot na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na blacie
kuchennym.

- robot musi by¢ odtaczony od gniazdka sieciowego

- gtowica wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona w pozycji poziomej i nie moze sie
w niej znajdowac zadna z nasadek

- w podstawie musi by¢ zamocowana misa nierdzewna

Uchyl pokrywe A8. Pod pokrywa znajduje sie wyjscie do zamocowania pojemnika

do mieszania albo pojemnika do smoothie.

Pojemnik do mieszania 1,5 | - montaz i przymocowanie (rys. F)

Przed zatozeniem misy na wyjsciu upewnij sig, ze podstawa z jednostka nozowa jest
poprawnie zamocowana do pojemnika do mieszania.

Pojemnik do mieszania umie$¢ na gérnym wyjsciu i przekreceniem w kierunku
wskazowek zegara zabezpiecz go. Bezpiecznik ochronny nie umozliwi uruchomienia
miksera, ktory nie jest poprawnie przymocowany do wyjscia.

Do pojemnika w6z surowce. Wieksze sztuki zywnosci zalecamy wczesniej pokroi¢
na mniejsze kawatki.

Notatka:
Nie napetniaj pojemnika powyzej linii 0znaczajacej maksimum.
Podczas przetwarzania goracych ptynéw lub plynéw, ktére podczas

mieszania zwiekszaja swa objetos¢, zalecamy napetniac pojemnik do 2/3
maksymalnej pojemnosci.

Na pojemniku do mieszania umies¢ pokrywe obwodowa €2 i nacisnij ja w dot po
calym obwodzie tak, by dobrze przylgneta do krawedzi pojemnika do mieszania.
Do otworu w pokrywie wtéz wieczko wewnetrzne C1 i zabezpiecz je przekreceniem
w kierunku wskazéwek zegara.

Pojemnik do smoothie 0,6 | - montaz i przymocowanie (rys. G)

= Pojemnik do smoothie przeznaczony jest do przygotowania owocowych lub
warzywnych napoi smoothie.

Do pojemnika do smoothie wlej ptyny i/albo surowce, ktére chcesz zmieszac.
Wieksze surowce nalezy wczesniej pokroi¢ na kawatki o wielkosci mniej wiecej 2cm.
Nie napetniaj pojemnika powyzej linii oznaczajgcej maksimum.

Na szyjce pojemnika zatéz podstawe z jednostka nozowg C7 tak, by ostrza
skierowane byty do srodka pojemnika, podstawe przykre¢ i poprawnie dociagnij.
W taki sposéb zmontowany pojemnik do smoothie odwré¢ do gory nogami tak,
by podstawa z jednostka nozowa byly na dole. Upewnij sig, ze podstawka jest
poprawnie zamocowana i ze z pojemnika nie wyciekajg surowce.

Zatoz ztozony pojemnik na wyjscie robota i przekre¢ nim w kierunku wskazéwek
zegara az do oporu.

SZYBKI PRZEWODNIK PO PRZETWARZANIA SKLADNIKOW

Ingrediencje Wybér predkosci Zale_:any czas
Owoce, warzywa pokrojone na
. . 30s
mniejsze kawatki
Pokarmy dla niemowlat, dodatki 40s
Pasty, dressingi, marynaty 30s
Zupy 40s
Smoothie i koktajle 30s
Kostki lodu Wg potrzeby
Notatka:
Powyzej podane czasy przerabiania surowcéw sa tylko orientacyjne.
Rzeczywisty czas mieszania zalezny jest od wielkosci surowcow, ich ilosci

i wymaganej konsystencji korcowej.

ZALECENIA 1 RADY DOT. MIESZANIA

= Surowce o statej konsystencji, jakimi s np. owoce lub warzywa, najpierw pokréj na
mniejsze kawatki o wielko$ci mniej wiecej 3 cm i dopiero potem je zmieszaj.
Najpierw zmieszaj mniejszg ilo$¢ surowcow, a reszte surowcow stopniowo dodawaj
otworem w pokrywie €1 w czasie mieszania. W ten sposob osiggniesz lepszych
wynikéw, niz kiedy wkitadasz wszystkie surowce jednoczesnie do pojemnika do
mieszania.

Jezeli nie potrzebujesz przerabia¢ surowcéw o statej konsystencji jednoczesnie
z ptynami, zalecamy najpierw zmieszac state surowce i czes¢ ptyndw. Reszte ptynow
potem stopniowo dodawaj podczas mieszania otworem w pokrywie.

Do mieszania bardzo gestych surowcéw uruchamiaj mieszanie kilkakrotnie
w krétkich interwatach.

Kostki lodu nalezy przerabia¢ natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika. Kiedy tylko
16d zacznie topnied, kostki potacza sie i nie bedzie mozna ich mieszac.

MIESZANIE

Upewnij sig, ze regulator obrotowy jest ustawiony w pozycji 0 (wytaczone). Przewéd
zasilajacy podtacz do gniazdka.

Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci albo tryb. Najpierw
zalecamy ustawi¢ nizsza predkos¢, aby surowce zostaly lepiej zamieszane. Potem
mozesz predkosc¢ zwiekszyc.

Ostrzezenie:

W pojemniku do mieszania nie przerabiaj goracych ptynéw
o temperaturze powyzej 80 °C.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miksera wynosi 2 minuty.
Nie zostawiaj robota wigczonego dtuzej, niz zostato podane
powyzej. Po mieszaniu zostaw robota przez 30 minut do
ostygniecia.

Podczas uzywania pojemnika do smoothie porusza sie watek
gtowicy AS5.
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= Jezeli chcesz do pojemnika do mieszania uzupetnic ingrediencje w czasie mieszania,
wyjmij wieczko wewnetrzne C1 i otworem w pokrywie obwodowej €2 dodaj
surowce. Pokrywy obwodowej jednak podczas mieszania nigdy nie otwieraj.
Podczas przerabiania goracych ptynéw musi pozosta¢ wieczko wewnetrzne C1
zamkniete.

Jezeli surowce przyczepiaja sie do jednostki nozowej albo do $cian pojemnika,
wytacz robota przekreceniem regulatora do pozycji 0 (wytaczone) i odtacz go od
gniazdka sieciowego. Upewnij sie, ze jednostka nozowa przestata sie obracac.
Pojemnik ostroznie zdemontuj z gtowicy wielofunkcyjnej przez jego przekrecenie
w kierunku przeciw wskazowkom zegara i wyjecie do goéry. Otworz pokrywe
i szpachlg wyczys¢ jednostke nozowa i Sciany pojemnika. Zatéz pokrywe i pojemnik
przymocuj z powrotem do gtowicy wielofunkcyjnej. Przewdd zasilajacy podiacz do
gniazdka i kontynuuj mieszanie.

ZAKONCZENIE PRACY | DEMONTAZ POJEMNIKOW

= Po zakoriczeniu mieszania ustaw regulator obrotowy w pozycji 0 (wytaczone),
a przewod zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego. Przed jakakolwiek inng
czynnoscia upewnij sig, ze jednostka nozowa przestata obracac sie w pojemniku.

Poj ik do ia1,51-d

Zluzuj pojemnik do mieszania przez jego przekrecenie w kierunku wskazéwek
zegara i prostopadle do géry zdejmij go z wyjscia.

Jezeli chcesz przygotowa¢ pojemnik do mieszania do wyczyszczenia, przelej
zmieszang zawartos¢ do butelki albo misy i pojemnik do mieszania wymyj woda
iosusz.

Odwro¢ pojemnik do gory nogami.

Jedna reka chwyc¢ rekojes¢ pojemnika, a druga zluzuj podstawe z jednostka nozowa
przez jej przekrecenie w kierunku przeciw wskazéwkom zegara.

W przypadku, ze nie mozna zluzowac podstawy recznie, zamocuj pojemnik
z powrotem na wyjsciu robota. Jedng rekg przytrzymaj podstawe z jednostka
nozowa, a druga przekre¢ pojemnikiem w kierunku przeciw wskazéwkom zegara.
Pojemnik powinien si¢ zluzowac i teraz mozna juz go odkreci¢ od podstawy.
Po odkreceniu pojemnika zluzuj podstawe z wyjscia. Pokrywe wyjscia wrécé
z powrotem w swoje miejsce.

Wyczys¢ poszczegdlne czesci pojemnika zgodnie z instrukcjami z rozdziatu
KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

Poj ik do hie 0,61 - d

Demontaz pojemnika do smoothie z robota trzeba wykona¢ ostroznie, by nie
doszto do zluzowania podstawy z jednostka nozowa z szyjki pojemnika i wylania
jego zawartosci.

Zluzuj pojemnik przez jego przekrecenie w kierunku wskazéwek zegara
i prostopadle do géry zdejmij go z wyjscia. Pokrywe wyjscia wré¢ z powrotem
W swoje miejsce.

Odwré¢ pojemnik do smoothie do géry nogami tak, by podstawa z jednostky
nozowga znajdowata sie u gory.

Odkrec podstawe z szyjki pojemnika.

Wyczys¢ poszczegdlne czesci pojemnika do smoothie zgodnie z instrukcjami
z rozdziatu KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

MIELENIE MIESA

OBSLUGA MASZYNKI DO MIELENIA

Maszynka do mielenia przeznaczona jest do mielenia wszystkich rodzai miesa
pozbawionych kosci, Sciegien, nastepnie do warzyw i owocéw. Stuzy takze do
produkcji makarondw, ciasteczek i napetniania ostonek.

Maszynka nie jest przeznaczona do kruszenia kosci, orzeszkdéw albo innych
twardych surowcéw albo zmrozonej zywnosci.

MONTAZ MASZYNKI DO MIELENIA

Przygotowanie robota do mielenia

= Aby zmontowa¢ i nastepnie uzy¢ maszynki do mielenia, trzeba spetni¢ ponizsze
warunki:
- umie$¢ robot na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na blacie

kuchennym.

- robot musi by¢ odtaczony od gniazdka sieciowego

gtowica wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona w pozycji poziomej i nie moze si¢

w niej znajdowac zadna z nasadek

= Zdejmij pokrywe A2. Pod ta pokrywa znajduje sie czolowe wyjscie do
przymocowania maszynki do mielenia.

Montazip i ki do ia (rys. H)

= Do komory mielenia D11 wt6z watek slimakowy D2 kotem zebatym do przodu.

= Na watku zat6z n6z do mielenia D3 (ostrzem na zewnatrz z komory mielenia) i na
nim zatéz tarcze do mielenia. Dbaj o to, by wystep w komorze do mielenia wpadt do
wyciecia w tarczy do mielenia.

Ostrzezenie:
Podczas zaktadania noza do mielenia badz nadzwyczaj ostroznym,
bys nie skaleczy! sie o jego ostrze.

Na komorze mielenia zat6z zamkniecie D5 i przez przysrubowanie w kierunku
wskazoéwek zegara poprawnie je zamocuj.

Zmontowang maszynke do mielenia przechyl w prawo pod katem 45°, przyt6z jg
do wyjscia czotowego A4 i przekreceniem w kierunku przeciw wskazéwkom zegara
ustaw jg w pozycji roboczej. Pozycja robocza sygnalizowana jest wysunieciem
przycisku A3 i styszalnym klapnigciem.

Notatka:
Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktéry nie pozwoli na uruchomienie,
jezeli maszynka do mielenia nie jest poprawnie zatozona i przymocowana

do wyjscia czotowego.

= Na gérnym otworze do napetniania zat6z podajnik D9 i pod maszynke do mielenia
postaw odpowiednie naczynie do chwytania przerabianego surowca.

MIELENIE

» Na poczatku przygotuj mieso do mielenia w nastgpujacy sposob: Usun kosci,
oczysc¢ ze $ciegien, chrzastek i pokréj na kawatki o wielkosci ok. 2 x 2 x 6 cm, ktére
swobodnie przejda przez gérny otwdr napetniajgcy maszynki do mielenia.

Ostrzezenie:
Nie miel zamrozonego migsa. Przed mieleniem zostaw go
rozmarznac.

= Upewnij sig, ze regulator obrotowy jest ustawiony w pozycji 0 (wytaczone). Przewod
zasilajacy podfacz do gniazdka.

Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci. Najpierw zalecamy
ustawi¢ predkosc¢ 3 i potem zwigkszac ja wedtug potrzeby. Kawatki migsa wktadaj
kolejno do otworu napetniajacego i wciskaj je popychaczem D8. Dbaj o to, by nie
doszto do zapchania otworu napetniajacego duza iloscia miesa. Nie przetwarzaj
wigkszej ilosci miesa niz 5 kg w jednej dawce. Czas przetwarzania znajduje sie
w granicach kilku minut.

Ostrzezenie:

Do weciskania migsa nie stosuj palcéw ani innych przedmiotéw.
Zawsze stosuj do tego celu przeznaczonego popychacza D8.
Maksymalny czas nieprzerwanej pracy maszynki do mielenia
wynosi 6 minut. Nie zostawiaj robota wiaczonego dtuzej, niz
zostatlo podane powyzej. Po mieleniu zostaw robota przez

30 minut do ostygniecia.
Podczas mielenia porusza sie watek gtowicy A5.

= Zmielone migso bedzie spadac do przygotowanego naczynia. Resztki miesa, ktore
pozostaty w komorze do mielenia, mozna usung¢ poprzez zmielenie kromki chleba
lub rogalika.

PRODUKCJA CIASTECZEK, MAKARONOW LUB NAPELNIANIE
OSLONEK

= Postepuj w identyczny sposéb jak przy montazu maszynki do mielenia miesa
tylko z tym wyjatkiem, ze zamiast noza do mielenia zatozysz niektora z nasadek
do produkcji makaronéw D11 albo koncoéwke do napetniania ostonek D12 lub
nasadke do ciastek D13.

ZAKONCZENIE PRACY | DEMONTAZ MASZYNKI DO MIELENIA

» Po zakoriczeniu mielenia ustaw regulator obrotowy w pozycji 0 (wylaczone),
a przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.

Odbierz podajnik A9. Nastepnie wcisnij przycisk A2 i zdemontuj maszynke do
mielenia przez przekrecenie w kierunku wskazéwek zegara i wyjecie z wyjscia. Po
zdjeciu maszynki wré¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje miejsce.

Podczas demontazu maszynki do mielenia na poszczegélne czesci postepuj
w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

Po kazdym uzyciu wyczys¢ maszynke do mielenia i uzyte akcesoria zgodnie
zinstrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

TARCIE

OBSLUGA SZATKOWNICY

» Szatkownica przeznaczona jest do tarcia prawie wszystkich rodzajow owocow
i warzyw, seréw, tuskanych orzeszkéw, czekolady do gotowania i podobnego
rodzaju zywnosci, zwykle uzywanych w gospodarstwach domowych.

MONTAZ SZATKOWNICY
Przygotowanie robota do tarcia
= Aby zmontowac i nastepnie uzy¢ maszynki do mielenia, trzeba spetni¢ ponizsze
warunki:
- umies¢ robot na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na blacie
kuchennym.
- robot musi by¢ odfaczony od gniazdka sieciowego
- gtowica wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona w pozycji poziomej i nie moze sie
W niej znajdowac zadna z nasadek
» Zdejmij pokrywe A2. Pod t3 pokrywa znajduje sie czotowe wyjscie do
przymocowania szatkownicy.

Montaz i przymocowanie szatkownicy (rys. I)
» Do komory wtéz jedna z koricowek (E3 do E6).

Ostrzezenie:
Podczas zaktadania nasadki do szatkownicy badz nadzwyczaj
ostroznym, bys nie skaleczyt sie o jej ostrze.
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= Zmontowang szatkownice przechyl w prawo pod katem 45°, przytdz jg do wyjscia
czotowego A4 i przekreceniem w kierunku przeciw wskazéwkom zegara ustaw
ja w pozycji roboczej. Powierzchnia robocza sygnalizowana jest wysunieciem
przycisku A3 i styszalnym klapnigciem

Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktéry nie pozwoli na uruchomienie,
jezeli szatkownica nie jest poprawnie zatozona i przymocowana do

r Notatka:
wyjscia czotowego.

TARCIE

Przygotuj surowce i pokrdj je na kawatki, ktore przedostang sie poprzez otwér
podajnika szatkownicy. Niektore rodzaje owocéw i warzyw trzeba bedzie pozbawi¢
pestek albo jader.

Pod szatkownice postaw odpowiednie naczynie do chwytania tartego surowca.
Upewnij sig, ze regulator obrotowy jest ustawiony w pozycji 0 (wytgczone). Przewdd
zasilajacy podtacz do gniazdka.

Rozpocznij kolejno wktada¢ surowce do podajnika szatkownicy. Do wciskania
surowcow przez podajnik uzyj dostarczonego popychacza E1.

Ostrzezeni
Do wciskania surowcéw nie uzywaj palcdw ani innych
przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu przeznaczonego
popychacza E1.

Podczas tarcia porusza sie watek gtowicy A5.

Do podajnika wktadaj zawsze poszczegdlne kawatki surowcow i odpowiednia sitg
i ptynnie naciskaj na popychacz. Podczas pracy kontroluj stan i drozno$¢ nasadki
patrzeniem w podajnik. Nigdy nie napetniaj podajnika surowcami az do jego gérnej
krawedzi. Przerabianie duzej ilosci surowcéw jednoczesnie moze spowodowac
przeciazenie gtowicy wielofunkcyjnej robota.

Uzyteczne rady dotyczace tarcia

Do osiagniecia jak najlepszych wynikéw przerabiaj swieze nieprzejrzate owoce. To
samo dotyczy warzyw.

Bardziej migkkie owoce, jakimi sa np. truskawki, mozna przed przerabianiem wiozy¢
na pare minut do zamrazalki.

Pottwardy ser bedzie tatwiejszy w przerébce, jezeli wiozysz go na noc do lodéwki
albo na 30 minut do zamrazalki.

Nie zalecamy przerabia¢ migkkiego lub nawet tartego sera, poniewaz moze dojs¢
do zapchania popychacza.

Podczas uzywania delikatnej tarki albo nasadki do tarcia cienkich plasterkow,
surowce weciskaj lekko przez podajnik. Przy uzyciu nasadki do grubego tarcia albo
nasadki do krojenia grubszych plasterkow trzeba wciskac zywnos¢ wieksza sita.

ZAKONCZENIE PRACY | DEMONTAZ SZATKOWNICY

Po zakoriczeniu tarcia ustaw regulator obrotowy w pozycji 0 (wytgczone), a przewod
zasilajacy odfacz od gniazdka sieciowego.

Podczas demontazu szatkownicy najpierw odbierz popychacz. Nastepnie nacisnij
przycisk A2 i zdemontuj szatkownice przez jej przekrecenie w kierunku wskazéwek
zegara i wysuniecie z wyjscia. Po zdjeciu maszynki wré¢ pokrywe A2 z powrotem
W swoje miejsce.

Podczas demontazu szatkownicy na poszczegdlne czesci postepuj w odwrotnej
kolejnosci niz podczas jej montazu.

Po kazdym uzyciu wyczys¢ szatkownice i uzyte akcesoria zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Ostrzezenie:
Przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia lub
konserwacji, nalezy urzadzenie odtaczy¢ od sieci elektrycznej
i odczekac do catkowitego ostygniecia.
Robota i jego glowicy wielofunkcyjnej oraz przewodu zasilajacego
nie mozna my¢ w zmywarce.
Nie czys¢ ich pod biezaca woda, nie spryskuj wodg ani innymi
ptynami ani nie zanurzaj jej w wodzie ani innej cieczy.
= Po uzyciu starannie umyj wszystkie czesci, ktére bedg w kontakcie z zywnoscia,
ciepta woda z dodatkiem neutralnego $rodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz je
W czystej wodzie i zostaw do wyschniecia lub dokfadnie wytrzyj do sucha delikatng
Sciereczka. Po umyciu i wysuszeniu zalecamy nasmarowa¢ néz D3 oraz tarcze do
mielenia D4 olejem stotowym.
Jezeli ubijates biatka jaj, mise nierdzewna i uzytq trzepaczke najpierw optucz zimng
woda. Jesli uzytbys goracej wody, resztki biatek jaj stwardniatyby, a ich usuniecie
bytoby trudniejsze.

Ostrzezenie:

Nasadki do ubijania i mieszania, korpus maszynki do mielenia oraz
korpus szatkownicy nie sg przeznaczone do mycia w zmywarce do
naczyn. Pozostate zdejmowane czesci mozna umy¢ w zmywarce
do naczyn.

Podczas mycia noza do mielenia i jednostki nozowej pojemnika
do mieszania i do smoothie badz nadzwyczaj ostroznym, by nie
doszto do skaleczenia.

= Pojemnik do mieszania €3 albo do smoothie €6 wyczys¢ w taki sposob, ze napetnisz
je czysta woda z dodatkiem kilku kropli kuchennego srodka do mycia naczyn,
nastepnie zmontujesz i zamocujesz na wyjsciu i uruchomisz przez czas 10 do
15 sekund. Potem wylacz robota, odtacz od gniazdka sieciowego i po zatrzymaniu

obrotowych czesci zdemontuj pojemnik. Zawartos¢ pojemnika opréznij i potem
pojemnik porzadnie optucz czysta wodg i wytrzyj do sucha.

= Lekko zwilzong $cierkqy albo gabka wytrzyj zewnetrzne czesci zewnetrzne robota
i gtowicy wielofunkcyjnej.

Ostrzezenie:

Do czyszczenia gtowicy wielofunkcyjnej albo korpusu robota nie
uzywaj nigdy substancji chemicznych stosowanych do naczyn,
druciaka metalowego lub substancji z wasciwosciami sciernymi,
poniewaz moga powaznie uszkodzi¢ powierzchnie jej obudowy.

PRZECHOWYWANIE

= Urzadzenie i jego akcesoria nalezy przechowywac catkowicie ostygniete, wytaczone
i odfagczone od zasilana, w czystym i suchym stanie.

= Mise nierdzewng wtéz do podstawy stojaka, a nastepnie do niej mozesz wiozy¢
trzepaczki i hak do wyrabiania. Gtowice wielofunkcyjna wprowadz z powrotem do
pozycji poziomej. Urzadzenie i wszystkie jego akcesoria umies¢ w czystym, suchym
miejscu poza zasiegiem dzieci.

Ostrzezenie:

Przechowywanego robota kuchennego nie narazaj na
ekstremalne temperatury, bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych, nadmierng wilgotnos¢ ani nie umieszczaj jej
w nadmiernie zapylonym $rodowisku. Nie stawiaj i nie ktadz
zadnych przedmiotéw na przechowywanym robocie.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V AC
Czestotliwos¢ znamionowa 50/60 Hz
Znamionowy pobdr mocy 1200W

Pojemnos¢ misy nierdzewnej
Pojemnos¢ szklanego pojemnika do mieszania
Pojemnos¢ pojemnika do smoothie
Klasa ochronnosci (przed porazeniem pradem elektrycznym)..
Poziom emisji hatasu

5 dB(A)

Deklarowany poziom hatasu emitowanego przez urzadzenie wynosi 85 dB (A), co
oznacza poziom A mocy akustycznej w stosunku do referencyjnej mocy akustycznej
1pW.

yjasnienie poje¢ techni h
Stopien ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym:
Klasa Il - Ochrona przed porazeniem pradem elektrycznym zabezpiecza podwéjna lub
wzmocniona izolacja.

Zmiana tekstu i parametrow technicznych zastrzezona.

WSKAZOWKI | INFORMACJE O MANIPULACJI ZE ZUZYTYM
OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odtéz w miejscu wyznaczonym przez witadze lokalne
do zbidrki odpadéw.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach
oznacza, iz zuzytych produktéw elektrycznych lub elektronicznych nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej
utylizacji, renowacjii recyklingu przekaz produkty do specjalistycznych
punktéw zbidrki odpadéw. W niektérych krajach Unii Europejskiej lub
innych krajach w Europie mozna przekaza¢ zuzyte urzadzenie
_ sprzedawcy detalicznemu przy zakupie innego nowego podobnego
urzadzenia.
Poprawna utylizacjg produktu pomagasz zachowa¢ cenne zrédia naturalne
i przyczyniasz sie do zapobiegania potencjalnym negatywnym wptywom na
srodowisko naturalne i zdrowie czlowieka, ktére moglyby by¢ nastepstwem
niewtfasciwej utylizacji odpadéw. Kolejnych informacji uzyska¢ mozesz w urzedach
gminnych lub miejscach zbioru odpadoéw.
Przy niewtasciwej utylizacji tego rodzaju odpadéw mogg zosta¢ natozone grzywny
zgodnie z przepisami krajowymi.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej
Przed przystapieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub elektronicznych,
uzyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unig Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji
produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji
0 poprawnym sposobie utylizacji.

g

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe podstawowe wymagania
dyrektyw UE.
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