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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektriihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tdmmake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoitestisteemiga.

* Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

« Kasutage alati nbuetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

+ Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.
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« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

« Olge seadme todtamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

« Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenéhtud klaase ja purke.

» Arge pange tuleohtlikke vai tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

* Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.



2.4 Hooldus ja puhastamine

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

» Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
klaaspaneelid vbivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
vahetage need kohe vélja. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

+ Arge puhastage kataluiitilist emaili
pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

o
i
B B REEE

« Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

Juhtpaneel
Kilpsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement

[@ Toidutermomeetri pesa
Lamp

B Ventilaator

El Ahjuddnsus

Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

¢ Traatrest
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Koogivormide, ahjukindlate ndude,
rostimisnéude, k66ginbude/ndude jaoks.
» Kiipsetusplaat

Niiskete kookide, kiipsetiste, leiva, suurte
praetikkide, kilmutatud toitude ja tilkuvate
vedelike jaoks nt. rasva jaoks, toiduainete

rostimisel traatriiulil.
* Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina

rasva kogumiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Seadme sisse- ja
valjaliulitamiseks

Seadme sisselllitamiseks:

1. Vajutage nuppudele. Nupp tuleb vélja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjalilitamiseks keerake

kuumutusfunktsioonide nupp valjas

asendisse @

4.2 Juhtpaneeli lilevaade

QD Taimeri funktsioonide seadmiseks va-
jutage nuppu.

H» Funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage
ja hoidke: Kiirkuumutus.

8- Vajutage seadme lambi sisse- ja vélja-

" lilitamiseks.

/? Toidu sisetemperatuuri maaramiseks

vajutage: Toidutermomeeter

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

4.3 Ekraani indikaatorid

| o o o

h:min:s

DRDw S o &

@':'l-l.|:||:'0|—"—"—"—o»uem
oagnl

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
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Toidusensor

Toiduvalmistamise kontrollimiseks toidu
sees oleva temperatuuri alusel.
Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hGlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

5 Seade on lukus.
\/\?f Alammenii: Juhendatud kipsetamine.
m/ Alammeniii: Puhastamine.

@ Alammeniii: Seaded

Kiirkuumutus on sisse lulitatud.

>»>

Auruga klipsetamine on aktiveeritud.

3

\I/

Toidusensor on sisse lulitatud.

Minutilugeja on sisse lulitatud.

Kipsetusaeg on sisse lilitatud.

DD

%
4
o
o

Viitkaivitus on sisse lilitatud.

CHC

Uptimer on sisse lllitatud.

Edenemisriba — néitab visuaalselt, kui
seade saavutab valitud temperatuuri
voi kui kiipsetusaeg I6peb.




5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku ihendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub: "00:00".

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

5.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Kiipsetusreziimid

P66rdohk

Liha rostimiseks ja kookide klipsetamiseks.
Seadistage madalam temperatuur kui Glemise
+ alumise kuumuse puhul, kuna ventilaatori
abil jaotub kuumus Uhtlaselt ahju sisemuses.

Qlemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimi-
seks.

SteamBake

Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal.
Oige varvi ja krdbeda kooriku saavutamiseks.
Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks.

W

Kiilmutatud toiduained

Valmistoidu krébedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud véi kevadrullid) krébedaks
muutmiseks.

Pitsa funktsioon
Pitsa ja muude roogade kiipsetamiseks, mis
vajavad altpoolt ronkem kuumutamist.

Eemaldage seadmest kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon [j Seadke

maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon (@ seadke

maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

4. Valige funktsioon E Seadke

maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see

on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult

mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad

ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

Alumine kuumutus
Pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutami-
seks. Kasutage madalaimat riiulitasandit.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga

Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Selle funktsiooni kasutamisel vbib sead-
me sisemine temperatuur erineda valitud tem-
peratuurist. Kasutatakse jagkkuumust. Kuu-
mutusvoimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapéevane kasutamine”,
Mérkused: Niiske kipsetus péérddhuga.

=

Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rés-
timiseks.

Turbogrill

Kontidega suurte liha- vai linnulihatlikkide ros-
timiseks uhel riiulitasandil. Gratédanide valmis-
tamiseks ja pruunistamiseks.

@

Moénede kuumutusfunktsiooniga voib
lamp alla 80 °C temperatuuri puhul
automaatselt vélja lulituda.
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6.2 Markused: Niiske kiipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja népunaited®, Niiske kipsetus
pddrddhuga. Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
LEnergiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.

6.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

¥ Kiirkuumutus - vajutage ja hoidke
kuumutusaja lihendamiseks. See on
saadaval mone klpsetusreziimi jaoks.
Ventilaator voib automaatselt sisse lilituda.

6.4 Seaded: SteamBake -
Aurukiipsetus

1. Veenduge, et seade on kilm.

2. Kallake ahjudonsuse siivendisse 250 ml
kraanivett.
Toiduvalmistamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi ahjustivendisse vett
valada.

3. Kuumutusfunktsiooni (4 valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

4. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

5. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja
ahju 10 min.

6. Sisestage ahju toiduained.

7. Parast kiipsetamise 16ppu keerake
kiipsetusreziimide nupud valjas-
asendisse, et ahi valja lulitada.

8. Kui seade on jahtunud, eemaldage vesi
veeanumast pehme lapiga.
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/\ HOIATUS!

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pdhjustada nahapdletust.

6.5 Sisenemine: Menliii —

Juhendatud kipsetamiseks ja seadete
avamiseks avage menuu.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et E

Naidikul kuvatakse &, m, 0,
2. Pdorake juhtnuppu ja valige
alammenl(iisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage nuppu OK,

6.6 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Juhendatud kupsetamine alammenut
koosneb programmidest, mis on moeldud
spetsiaalsete roogade jaoks. Programmid
algavad sobiva seadistusega. Kiipsetamise
ajal saate reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kipsetusreziimide nuppu et E

2. Keerake juhtnuppu, et valida ¥
Vajutage OK.

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage nuppu OK.

4. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK.

5. Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit

on valmis. Pikendage klpsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammentt: Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Funktsiooni kasutamiseks peab toidusensor
olema Uhendatud. Vt jaotist "Lisatarvikute ka-
sutamine”.

Auruga kipsetamiseks kallake ahjuddnsuse
slivendisse kraanivett.

Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

O E| >

Riiuli tasand. Vt peatlikki "Toote kirjeldus".

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.



Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, vahekiips /‘? E
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, tiiskiips messe.
Steik, poolkiips lg]or;azkzsgget;t:ﬁug /? IE E 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
\r:::lstzltl: : ";Zisst:;i',f]; (ri- 15-2kg VL= 2; toidu rostimine traatrestil
P5 biliha. sisetiikk. 14bi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasva;nud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
Rostbiif, poolkiips 1-15kg;4-5cm V= 2; kiipsetusplaat
P7 (aeglane kiipsetamine) paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Ps Rostbiif, taiskiips
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)
p1o Filee, poolkiips (aeg-  0.5-1.5kg; 5-6 ? B 2; kiipsetusplaat o
lane kiipsetamine) cm paksused tiikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P11 Filee, vahekiips (aeg-
lane kiipsetamine)
Rostitud vasikaliha 0.8-1.5kg; 4 cm /0? B ) . .
" e 2; toidu réstimine traatrestil
P12 (nt abatiikk) paksused tlkid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse. Rostpraad, kaetud.
P13 aRI;?as:iljt:I? seakael voi 1.5-2kg /‘?B 2; toidu réstimine traatrestil
Lisage réstimisnéusse 200 ml vedelikku.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg /0? B 2: kiipsetusplaat
P14 I::)e toiduvalmistami- P&o6rake Iii’1a poole kiipsetusaja méddudes, et saavutada
Uhtlane pruunistumine.
‘?;?SILI: seljatikk, 1 _p;kssﬁgegt_uzgm /‘? B 2; toidu rostimine traatrestil
P15 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Searibid 2 - 3 kg; kasutage B 3; ahjupann
P16 ;:l?giféig ;e3a$irl?i- Lisag‘e vedelikku, et katta ndu pdhi. Péérake liha poole
sid kipsetusaja méddudes.
P17 Tallekoot, luudega 1I§z§k§53¢éjtﬁiigm /‘? E 2; toidu réstimine kiipsetusplaadil

Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
des.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kana, terve 1-1.5kg; varsked . #)[] 2; L) 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 P&orake kana poole kipsetusaja méddudes, et saavuta-
da Uhtlane pruunistumine.
P19 Poolkana 0.5-0.8kg /‘? EI 3; kiipsetusplaat
P20 Kanarind 180 - 200 g tikid /‘? IE] El 2; vormiroog traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil.

P21

Kanakoivad, varsked

/‘?E 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.

P22

Part, terve

2-3kg

/‘? EI 2; toidu rostimine traatrestil
Pange liha réstimispannile. Pédrake parti poole kipsetu-
saja moddudes.

P23

Hani, terve

4-5kg

/?B 2; ahjupann

Pange liha sligavale kipsetusplaadile. P66rake hane
poole kipsetusaja méodudes.

P24

Pikkpoiss

1kg

/‘? E 2; traatrest

Terve kala, grillitud

0.5 - 1 kg kala koh-

/‘?E 2; kiipsetusplaat

P25 ta LS G
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P26 Kalafilee . E B 3; vormiroog traatrestil
Juustukook -
p27 Juustukoo B 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
p2g Ounakook . (=) 2. e 100 - 150 mi: kiipsetusplaat
P29 Ounakook . B 2; koogivorm traatrestil
(o] iruk -
P30 unapirukas EB 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm
traatrestil
p31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast E 3: ahjupann
p32 Muffinid . EB 2; &J 100 - 150; muffinialus traatrestil
P33 Patsikook . E 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1 kg E 2 kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud kg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat

Loéigake kartulid tiikkideks.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P36 g:lhtud kédgiviljase- 1-15kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Loigake kodgiviljad tukkideks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg E 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg ™
P38 | iimutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koo6givilja) la- 1-1.5kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- E 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 Eamlj."gratéén (toored 1-15kg E 1; vormiroog traatrestil
artulid) P&orake toitu poole klipsetusaja méddudes.
P41 Vérske pitsa, Shuke - E IEI 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat
P42 Vdrske pitsa, paks - E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud kilipsetuspaberiga
P43 Quiche . =] 2; kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg E B 2; l“;“J 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
P44 kupsetusplaat
Saia klipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 IE:Z':’;g /' Rukis / kg ‘Z] IEI 1 2; l&] 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud

kipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

6.7 Muutmine: Seaded &}

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et —.
2. Keerake juhtnuppu, et valida @
Vajutage OK,
3. Satte valimiseks pddrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.
4. Vaartuse reguleerimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
véljas-asendisse, et valjuda Mend.

Alammeniii: Seaded

Sitte Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5

Sitte Vaartus

03 Nuputoonid 1- piiKs, 2— kldps,
3 - heli véljas

04 Helitugevus 1-4

05 Toidusensor Toiming 1 - alarm ja seiska-
mine, 2 — alarm

06 Uptimer Sees / Véljas

07 Sisevalgustus Sees / Véljas

08 Kiirkuumutus Sees / Véljas

09 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468

10 Tarkvaraversioon Kontrollida

11 Taastatehaseseaded Jah/ei
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7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Lukk &

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada
kipsetusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja
|Ulitatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et
valtida seadme tahtmatut sisseltlitamist.

OOK _ funktsiooni sisse liilitamiseks
vajutage ja hoidke.

Kostab signaal. (8 - vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

O OK _ funktsiooni valja lilitamiseks
vajutage ja hoidke.
7.2 Automaatne viljaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse
huvides teatud aja méddudes automaatselt
valja.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Taimerifunktsioonide kirjeldus

Q P&ordloenduse taimeri seadmiseks.
Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.

Minu.tiluge- See funktsioon ei mojuta seadme talit-
Ja lust ja seda saab seada igal ajal.
Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub
aeg automaatselt valja.
@ Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasi-
Viitkaivitus |Okkamiseks.
@ Seadme td0aja kestuse naitamiseks.
" Maksimaalne on 23 h 59 min. See
Uptimer

funktsioon ei mdjuta seadme talitlust ja
seda saab seada igal ajal.

8.2 Seaded: Minutilugeja Q
1. Vajutage nuppu @
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(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kipsetusaeg. Vt jaotist "Kella
funktsioonid".

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viitkaivitus.

7.3 Jahutusventilaator

Seadme t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q
2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

8.3 Seaded: Kiipsetusaeg %

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: 0:00 ja stoe.
3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
p6ordloendust.

5. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalllitatud asendisse.



8.4 Seaded: Viitkaivitus &

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja

temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: @ja START .
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK.

Ekraanil kuvatakse: --:-- @ STOP .
5. Lopuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK.
Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.

7. Kui aeg saab otsa, vajutage oK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
véljalulitatud asendisse.

8.5 Seaded: Uptimer )

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menuu.

9. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike suivend ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Salgud kujutavad
endast ka libisemisvastast abinéud. Kérge
aaris ahjuplaadi Umber ei lase kdogindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest

2. Keerake juhtnuppu, et valida @ /
Uptimer. Vaadake peatukki ,Igapaevane
kasutamine®, Menui: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK,
4. Uptimeri sisse- ja valjalilitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu OK.
8.6 Seaded: Kellaaeg

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda Menuu.

2. Keerake juhtnuppu, et valida
funktsioon ek / Kellaaeg. Vaadake
peatikki ,l|gapadevane kasutamine®,
Menui: Seaded.

3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.

Likake ahjuplaat restitoe juhikute vahele ja
veenduge, et toed oleksid suunatud
allapoole. Veenduge, et ahjuplaat puudutaks
ahju sisemist tagakilge.

Kiipsetusplaat / Siigav pann

—

Likake kupsetusplaat restitoe juhikute
vahele. Asetage kipsetusplaat kaldega ahju
sisemuse tagakilje poole.

9.2 Toidusensor
See moddab toidu sisetemperatuuri.
Saadaval on kaks temperatuurisatet:
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. OC — temperatuur seadme sees. See
peaks olema toidu sisetemperatuurist
vahemalt 25 °C kraadi kdrgem.

. /‘? - toidu sisetemperatuur.
Parimateks kipsetustulemusteks:

* Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

* — mitte kasutada vedelate toitude puhul.

» Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.

Kasutamine koos: Toidusensor

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed vGivad olla vaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kaepidet paljaste katega. Kasutage alati
ahjukindaid.

1. Lulitage seade sisse.

2. Seadke kipsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.

3. Sisestage toidutermomeeter roa sisse:
Liha, linnuliha ja kala
Sisestage toidutermomeetri ots liha- voi
kalatliki kbige paksemasse ossa.

e

SN\

sS
=

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.
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Vormiroog

Suruge toidutermomeeter tépselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter piisima Ghes
kohas paigal. Kasutage selleks monda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kadepide peaks toetuma
kipsetusnou servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kipsetusvormi
pohja.

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kilgseinal olevasse pistikupessa.
V1 peatukki "Toote kirjeldus".

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.

5. - vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

7. Vajutage nuppu OK.

8. Kui toit saavutab seatud temperatuuri,
kostab helisignaal. Kontrollige kas toit on
valmis. Pikendage klpsetusaega
vastavalt vajadusele.

9. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.



Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Energiasdastunduandeid vt peattikist
+Energiatdhusus”.

Tabelites kasutatud siimbolid:

§§§

Toiduaine tlup

=
Kupsetusreziim
O Temperatuur
Lisatarvik
Riiuli asend

O}

Kupsetusaeg (min)

10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga koodgindusid ja mahuteid. Neil on

parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel kdogindudel.

« Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
18bim6ot 28cm

« Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
18bimodt 26cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
8cm, kdrgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
1abimd6t 28cm

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

— o,

&, = C = O
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tukki
Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 40 - 50
PoSeeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 20-25
kg

Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 25-30
PoSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 35-45
kg

Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 25-30
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 20-30
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— o,

&, = C = O
Makroonid, 24 tikki kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kupsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Koogiviljad, poseeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepéarased kiipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30
kdogiviljad, 0,7 kg
10.4 Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
= - o,
.-N = =l C O
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P66rddhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kupsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90
cm mutus
Ounakook, 2 vormis @20  Péérdéhk Traatrest 2 160 70-90
cm
Rasvatu biskviitkook, @ Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40-50
26 cm koogivorm 1) mutus
Rasvatu biskviitkook, @ P66rdohk Traatrest 2 160 40 - 50
26 cm koogivorm 1)
Rasvatu biskviitkook, & P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
26 cm koogivorm 1)
Liivakipsised P&6rdéhk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat
Liivakipsised P&6rddhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45
mutus plaat
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4

= = °C @

Réstleib/-sai 1) Grill

Traatrest 4 max 1-5

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikdlge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjudonsuse
raami Umber olevat tihendit.

» Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge
kasutage seda katalldtilisel pinnal.

lgapdevane kasutamine

* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

» Niiskus v6ib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kiipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja orna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

+ Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse suvendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukUpsetust.

@

Funktsiooni seadmine: SteamBake
puhastage ahjuiga 5-10
toiduvalmistustsukli jarel.

1. Kallake ahju pdhjas olevasse slivendisse
250 ml valget dadikat voi sidrunhapet.
Kasutage max 6%-list iima lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

11.3 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kllgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage.

| P
) 077 D7
\H—'<\'

4. Asetage ahjuresti toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid

peavad olema suunatud ettepoole.
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11.4 Kataliiltilise ventilaatori kate

Ventilaatori kate on kaetud katallutilise
emailiga. See absorbeerib seintele koguneva
rasva ahju t66tamise ajal.
Isepuhastusprotsessi toetamiseks kuumutage
tlhja ahju regulaarselt.

Katalutilise kihi laigud véi varvimuutused ei
avalda moju puhastamisele.

Kataluitiline email on isepuhastuv, arge
puhastage seda lapiga.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Eemalda ahjust koik tarvikud.

3. Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoimelise
ndudepesuvahendi ja pehme lapiga.

4. Valige Menui = / Puhastamine al

5. Vajutage OK kolm korda.

Kestus: 1 h

Kui puhastamine 16peb, kostab helisignaal.

Seade lilitub valja.

6. Kui ahi on jahtunud, puhastage ahju
pohja niiske ja pehme lapiga.

11.5 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult labi terve peatikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke molemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdbmmake sulguritest, kuni need
lahti kidpsatavad.
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3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
tommake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse ulemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kdljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks témmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tommake need
Ukshaaval ettevaatlikult vélja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.



Arge peske klaaspaneele
ndéudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on odigesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on stimbol / pealetriikk.
Kdik klaaspaneelid ndevad lahtivbtmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks vélja
erinevad.

Ukseliistu oigel paigaldamisel kostab klops.

A

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

12.1 Mida teha, kui...

11.6 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvorgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaékide pdlemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Kontrollige kui...

Seadet ei saa kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti thendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on valja lulitatud.

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klipsetus p66rdéhuga - on sisse lulitatud.

EESTI 21



Probleem

Kontrollige kui...

Lamp ei todta.

Lamp on labi pélenud.

Toidusensor ei to6ta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage seadet. Vétke ihendust volitatud teenin-
duskeskusega.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist vélja.

Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju vett.

®

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, péorduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimudja voi
teeninduskeskusega.

13. ENERGIATOHUSUS

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

Electrolux

Mudeli tunnus

EODG6F77H 949499584

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju tuap Integreeritud ahi
Mass 31.1kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.
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13.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav voimsus

0.8 W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

13.3 Energia kokkuhoiu néuanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kddgindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus
Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne

14. JAATMEKAITLUS

Stmboliga € tihistatud materjalid véib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see p6lema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus péordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pddrduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........ooiiii e 24
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 26
3. OTMUC BUIPOBY ... 29
4. TTAHETIb KEPYBAHHA. ... 30
5. MEPE[L NMEPWWUM BUKOPUCTAHHAM. ... 30
6. LUOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 31
7. DOOATKOBI @YHKLT.....coviiieciciisicicis e 36
8. OYHKLUT FOOVHHUKA. ... 37
9. BUKOPUCTAHHA AKCECYAPIB.......oooiiiii e 38
10. MOPALN | PEKOMEHIALIT. ..ottt 39
11. QOTTIAO TAUNCTKA ... 42
12. YCYHEHHA NMPOBJIEM. ... 45
13. EHEPTOE®EKTUBHICTD. ...t 46
14. OXOPOHA OOBKHUITA. ..o 47

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYMTaTh IHCTPYKLitO KopuctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANOBIganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratn B 6€3ne4Homy i JOCTYNHOMY MiCLi 3 METOIO
KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 be3neka giTen i BpaanuBux oci6b

» [litn Big 8 pokiB Ta 0cobK 3 oBMEXXEHUMN FIBUYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTSAMM YK
HeZOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM
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puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXKKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nmsy npunagy nuue 3a yMoBU, AKLLO 3HAaX0OATbCS Mig,
6e3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSIM.

« CnigkyiTte 3a TMM, Wob aitn He GaBunucs i3 Lm
npunagom.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogarni Big giten ta
YTUII3YNUTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta JOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWO Npunag ocHalleHo 3acobammn 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuuweHHa abo obcnyroByBaHHA npuniagy 4itbMu
A03BOMFETLCSA NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

+ Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniBrotenax, NPUMILLEeHHAX Ans epmMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOr0 KOPUCTYBAHHS.

» YcTaHoBnoBaTK Uern npunag i 3amiHioBaT kabenb NOBMHEH
nuwe kBanigikoBaHu goaxiseLb.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLiHO.

* [lepL, HiXX BUKOHYBaTK onepaL,il 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHs, Big'egHanTe npunag Big gxepena
XUBMNEHHS.

* Y pasi NOLWKOMXKEHHA eNeKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOr0 aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LLEHTP
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abo iHWi aHanoriyHo KBanigikoBaHi ocobun 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNeKTPUYHNUM CTPYMOM.

* NMOMNEPEOXXEHHA: LL06 yHUKHYTK ypaXKeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM, NePLU HK NOYUHATU MIHATK namny,
nepekoHauTecs, Wo npunag BUMKHEHO.

* MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mnig Yac BUKopuctaHHsa. Cnig 6yTtu
obepexHnmu, Wwob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX €fEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

+ 3aBXau KOPUCTYNTECH KYXOHHUMMU PyKaBULISIMW, KON
BUTAraeTe Ta BCTABMIAETE akcecyapu 4Yn nocym.

* BukopucToByiTe Tinbku TEPMOLLYN (AaT4YMK TeMnepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHLOBaHUI ANg LbOoro npunagy.

* Lo6u 3HATM onopm NONNYOK, CNoYaTKy NOTArHITb NEPEeHto
YacTMHY OMOpPW NOJSIUYKK, a NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeOeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

* He BMKkopucTOBYINTE NapooymLLyBay A9 OYULLEHHS
npunagy.

* He BuKopucCTOBYINTE OS5 OYMLLEHHSA CKISTHOT MOBEPXHI
ABEPUAT XOPCTKi abpa3nBHi 3acobu Y MeTanesi LWKpeoku,
OCKINbKM Le MOXe Npu3BecTn 40 NosiBU TPILLWH Ha CKNi, WO
MOX€E CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.

2. IHCTPYKU|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBneHHA BUKOPUCTOBYITE 3aXMCHI pyKaBWYku Ta

B3YTTH, LLO NOCTa4aeTbCA B KOMMMEKTI.

/N MONEPEMKEHHSA! * He tarHiTb npunag 3a pyuky.

* BcraHoentoiite npunag y 6e3neyHomy
nigxo4saLLomMy Micui, Wo Bignosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIIEHHS.

BcraHoenoBaTy Ler npunag noBMHEH
nvwe ksanidikoBaHui axiseLp.

[MOBHICTIO 3HIMITb yNaKkoBKy.

He BCcTaHoBMIONTE 1 HE BUKOPUCTOBYMNTE
MOLLKOPKEHWI npunag.

[oTpumynTecs iHCTPYKUin 3i
BCTAHOBIIEHHS, HABEAEHMX Ha HaLLOMY
BebcaliTi.

ByabTe obepexHi nig yac nepemilleHHs
npvnagy, OCKINbKW BiH BaXKMWIA.
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*  [JoTpumyiTECS BUMOT LLOAO MiHIManbHOI

BifCTaHi A0 iHWWX Npunaais un
npegmerTiB.

[Mepen BCTaHOBNEHHAM Npunaay
nepekoHamTecs, Lo Noro asepusaTa
BigKpuBatTbCs 6e3 nepeLukos.



» [lpvnag ocHaleHO eneKkTpPUYHO
CUCTEMOK OXONOMKEHHS. BiH noBuMHEH
npautoBaTy Bif [Kepena XUBMEeHHS.

2.2 Mip’epHaHHA [0 eneKkTpoMepexi

/N\ NMONEPEDXEHHS!

ICHY€E pU3uK 3aliMaHHs Ta ypaxXeHHs!
€NEKTPUYHNUM CTPYMOM.

* Yci poboTtu 3 nig’egHaHHA o
eNeKTpoOMEpPEXi MaloTb BUKOHYBATUCS
KBaniikoBaHUM eNeKTPUKOM.

+ Tpunag noBMHeH ByTN 3a3eMIEHUM.

» [lepekoHariTecs B TOMy, LLO NapameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMU LAHUMU CYMICHI
3 eNeKTPUYHUMN NapameTpamu
€NeKTPOXMBIEHHS Bif Mepexi.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYITE NPaBUIIbHO
BCTaHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.

* He BukopucToBynTe posranyxysaui,
nepexigaHuKN i NOAOBXYBaui.

* byabte 0b6epexHi, abv He noLKoaNTU
LITEencenbHy BUIKY Ta kabenb. AKLo
kabenb X1MBNeHHsi notTpebye 3amiHu,
3BEPHITLCS 4O HALLOro CEPBICHOTO LEHTPY.

* [unbHynTe, WO Kabenb XMBMNEHHS He
TopkaBcsA abo He ByB HaATO HabnMXeHwui
00 ABepuaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo KoM BiH Npautoe
abo aBepusiTa rapsdi.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif ypaKeHHs
€NeKTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MisList MalTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXHa
Oyno 3HaT 6e3 cnevyianbHOro
iHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsvite WwrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEKTPOXKMBIEHHS NULLE NiCNs 3aKiHYEeHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKU € BiNbHWIA JOCTYN 40 PO3ETKM
€NEKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsnte BUIKY B PO3ETKY, Ska
HEeHagiHO 3aKpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, W00
BIOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTE, BUTAraloun LUTENCENbHY
BUIKY.

* BukopucToByiiTe nuLLe HanexHi i3ontorodi
NpUCTPOI, a came: NiHiVHI po3’egHyBavi,
3anobiKHWKKM (TBUHTOBI 3anobiXkHKKK cnig
BUKPYTWUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVIKaHHS Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPW.

« EnektpoobnagHaHHa mae 6yTn
OCHALLEHUM i30MTHOHYMM NPUCTPOEM AN
NOBHOrO BiJKMOYEHHS Bif, €NeKTpoMepexi.
3a30p Mk KOHTaKTaMm i3051t0H40ro
NPUCTPOI0 MA€e CTaHOBUTU HE MEHLLE
3 Mm.

e Llen npunag ocHaLLeHO eNneKkTpUYHNM
Kabenem i3 BUMKOH.

Tunu kabeniB gna BCTaHOBMEHHA abo 3ami-
HU Ans €Bponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3aini npo
3arasibHy NOTYXKHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHUMN JaHUMK. Takox Lo iHpopmaLito
MOXHa 3HaWTN y Tabnuui:

3aranbHa NoTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH Kabento (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

Makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3eMneHHs (3eneHunii/KoBTrin)
NMOBUHEH BYTN Ha 2 CM JOBLUMM, HiXX
KOpWUYHEBMI kabenb hasu Ta HerlTpanbHUi
CWHIl kabenb

2.3 KopucTtyBaHHsA

/\ MOMEPEDKEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OrMikiB,
YPaXKEHHS €MEKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXYy.

* He 3miHOlTe TeXHiYHI cneuudikauii Lboro
npunagy.

* [lepekoHanTecs B TOMY, LLIO BEHTUNALiVHI
OTBOPM He 3ab0KOBaHO.

* g yac poboTn npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnsgy.

*  BumukariTe npunag nicns KOXHoOro
BUKOPUCTaHHS.

*  bByabTe 0b6epexHi, BigumHsAuYM aBepuaTa
npunagy nig 4ac roro po6otu. Moxnumee
BUBIMbHEHHS rapsiyoro nosiTps.

* He npautoriTe 3 npunagom, SKLLO BaLli
PYKM MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTYE 3
BOAOH0.
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* He HaTuckanTe Ha BigYMHEHI ABepuATa.

* He BukopucTOBYWTE Npunag sik pobo4y
NMOBEPXHIO abo SIK NOBEPXHIO ANs
36epiraHHsa pevei.

* O0CepexHO BigUMHSANTE ABepuUsTa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpeaieHTIB 3i
CNUPTOM MOXEe NPU3BECTU A0 YTBOPEHHSA
CYMiLLi CNMPTY 1 NOBITPS.

*  BiguuHsioun aBepusiTa, NUNbHYNTE, LWOOK
nopsA i3 NPUCTPOEM He Byno mxepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOrO BOTHHO.

*  3aBXau BUKOPUCTOBYINTE CKNsHI BUpOOU i
6aHKu, cxBaneHi AN KOHCEPBYBAHHS.

* He knagite ycepeauHy npunagy, nopsg i3
HVMM ab0 Ha HbOro Nerko3anmMncTi
PEYOBVHN YY1 NpeaMeTU, 3MOYEHI B
Nerko3anmMmcTux pe4yoBrHaXx.

/N\ MOMNEPEDXEHHS!
ICHY€E pM3MK NOLLKOXKEHHS Npunagy.

* LLo6 3anobirt nowwKomxeHHo abo
3HebapBneHH0 emani, 4OTpuMyiTecs
Taknx pekoMeHaaLlin:

— He cTaBTe nocya abo iHwWi npeameTn
6es3nocepeHbLO Ha AHO npunaay;

— He KnagiTb antoMiHieBy onbry
6es3nocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocyf i3 Bogoto
©e3nocepeaHbO B pO3irpiTum npunag;

— He 3anuwianTe B Npunagi cTpasu i
NpoAYyKTN 3 BUCOKUM BMICTOM BONOrn
nicnsa 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHSA iXi;

— OyabTe obepexHi, Buimatoumn abo
BCTaHOBIIOOYY akcecyapu.

» 3HebapBneHHs emani abo HepxkaBitouoi
cTani He BNMBae Ha e(peKkTUBHICTb
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe rnmboke geko Ans
BUNIKaHHSA TOPTIB i3 BEMVKMM BMICTOM
Bonoru. Cik, Wo BUAINAETbCS i3 PpyKTiB,
MOXe 3anuLaTi CTinKi NNSMuU.

+  3aBxgwu rotyiTe i3 3a4MHEHNMMU
asepuatamu npunagy.

*  Akwo npunag po3milleHo nosaay
mebneBoi naHeni (Hanpuknag, ABepusT),
nepekoHavTecs, Wo ABepusaTa BiKPUTO
nig 4Yac pobotun npunagy. »Kap i sonora
MOXYTb YTBOPIOBaTUCA No3agy 3aKpuToi
MebneBoi naHeni, CpUYMHSAYN
nopanbLue NOLKOAXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorun. He 3akpusarite
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Me6J'IEBy naHenb, JOKU npunag MOBHICTIO
HE OXOJIOHE MiCrs BUKOPUCTaHHS.

2.4 Nornap Ta OMMLLEHHA

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHye pu3nKk TpaBMyBaHHS, NOXexi abo
MOLLKOMKEHHS Npunaay.

e [lepL Hi>XX BUKOHYBaTU TEXHIYHE
obcnyroByBaHHs, BUMKHITE npunag i
BUAMITb €NEKTPUYHY BUIKY 3 PO3ETKU.

« [laiiTe NpUCTPOIO OXONOHYTU. € pU3NK
TOrO, LLO CKISAHI NaHerni MoXyTb TPICHYTK.

e Y pasi NOWKOAXEHHS CKISAHUX NaHenemn
aBepuat Tpeba ix ogpasy 3amiHUTK.
3BepHITbCS O aBTOPM30BAHOroO
CEpBICHOrO LiEHTPY.

» BbyabTe obepexHi, 3HiMaloum aBepusaTa 3
npunagy. Oeepuata Baxki!

*  PerynapHo ouuiyiite npunag, wobu
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NOBEPXHI.

e BuTpiTe Nnpunag m'akoto BONOrow
raHyipkoro. 3acTocoByiiTe nuiie
HelTpanbHi MuioYi 3acobu. He
BUKOPUCTOBYMNTE abpa3unBHi 3acobu,
XOPCTKi CepBETKMN AN OYULLIEHHS,
PO34MHHMKM abo MeTaneBi npegmeTn.

*  SFKLWO BW KOPUCTYETECSA aepo3onsaMm Ans
YULLIEHHA OyXOBUX Wad, 4OTPUMYNTECH
IHCTPYKLUin i3 6e3nekn, HaBegeHNX Ha
ynakoBLi.

*  He ouunwwynTe KatanitMyHy emarnb
MUoYMK 3acobamu.

2.5 BHyTpilWwHA niacBiTKka

/\ MONEPEMKEHHA!
HebGesneka BpaXXeHHs1 eNneKTPUYHNM

CTPyMOM.

«  CTOCOBHO namn BcepeavHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHuX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOGYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeManbHUMKU isnYHUMU yMOBaMu,
TakvMu ik Temnepartypa, Bibpauis,
BOJOriCTb, @00 Npu3HaYeHi aAns HagaHHSA
iHdopmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuW He npusHaveHi Na BUKOPUCTaHHSA 3
iHLIO MEeTOlo Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.




* Y ubomy BMpobi € Jpkepeno ceiTna knacy
eHeproedekTmBHoCTI G.

* BuKOpUCTOBYITE NKLLE NAMMOYKM 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMMN
XapaKkTepucTukamu .

2.6 CepsBic

« [nsi peMOHTY Npunagy 3BepTanTecs a0
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOrO LEHTPY.

* BuKopucToBylTE NuLle OpUriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.7 YTunisauia

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye Hebes3neka TpaBmyBaHHS abo
3aAyLUEHHS.

3. ONnc BNPOBY

3.1 3aranbHun ornag

T

o [ O

%V/CD

m

MaHenb kepyBaHHs
Mepemukay dyHKLi HarpiBy
Ovcnneit

Pyyka kepyBaHHs
HarpiBanbHuin enemeHT

A Hizno Tepmolyna

Namna

B B RER

Mo iHdbopMmauito 3 HanexHoi yTunisauji
npvnagy 3BepHiTbCs OO OpraHis
MyHiLMnanbHOi BNagu.

Big’egHariTe npunag Big enekrpomMepexi.
BigpixTe kabenb enekTpuyYHOro X1BMNeHHs
Bi Npunagy Ta yTunisymTe 1oro.

Llein npoaykT no BMicTy HeGe3neyHmnx
pedyoBuH Bignosigae Bumoram TexHiYHOro
pernameHTy o6MexXeHHs BUKOPUCTaHHSA
Aesiknx Hebe3neyHnx pevyoBuH B
enekTpUYHOMY Ta efneKTpPoOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

Bl Bentunstop

El 3arnu6uHa kamepu
OnopHa peiika, 3HiMHa
PiBHi nonuub

3.2 Akcecyapm

KombGiHoBaHa pewiTka

[nsa dopm ansa TopTiB, XXapoCTikoro Ta
iHLWIOro nocyay, CMaXeHnx CTpas.

[Oeko ansa BUNiYKK

[ns Bonormx TopTiB, BUMiYKK, xnida,
BENUKNX CMaXXEHUX CTPaB, 3aMOPOXEHNX
cTpaB i 36MpaHHsA Kpanenb piauHK,
HanpvKnag xupy Mig 4ac CMaxeHHs
NPOAYKTIB Ha peLuiTLi.

Heko ans rpunsi/cMaxeHHsA

[ns BuNikaHHA Ta cMaxkeHHs abo sK geko
Ons 30MpaHHs Xupy.

Tepmoluyn

[na KOHTPONIO rOTYBaHHS Ha OCHOBI
TemnepaTypu BCepeaunHi CTpaBu.
Teneckoni4yHi cnpaAMoByBayi

[ns nonerweHHs BCTaBnNeHHs Ta
[icTaBaHHs AeK Ta KOMOIHOBaHOI peLUiTKu.
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4. NMAHEJTb KEPYBAHHA

4.1 BMMKaHHS1 Ta BUMMKAHHSA
npunaagy

[na yBiMKHEHHS npunagy:

1. HaTucHiTb nepemukadvi. Mepemukadi
BUCYBalOTbCH.

2. TloBepHiTb Nnepemukay yHKLUin Harpisy,
o6 BMOpaTN NeBHy yHKLH0.

3. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHs, o6
BigperynoBaTu HanawTyBaHHS.

LLlo6 BUMKHYTV Npunag: NoBEpPHITb

nepemMmkayd (OyHKLin HarpiBy B NOMOXEHHS

«BuMK.» @

4.2 Ornsapg naHeni kepyBaHHA

Mpunag 3a65okoBaHo.

MiameHto: [lonomora npu roTyBaHHi.

MigmeHto: OunLLeHHs.

MigmeHto: HanawTtyBaHHA

LLIB1AKWIA HarpiB YBIMKHEHO.

HAMEIENPYIE:

o [MpuroTyBaHHs Ha napi yBiMKHeHe.

TepmoLLyn yBiMKHEHO.

Tanmep yBiMKHEHO.

@ HaTucHiTb, WwWo6 ycTaHOBUTU pyHKLT
Talrimepa.
H» HaTtucHiTb i yTpumyiiTe, 06 BCTaHO-
BUTK bYHKLUito: LLUIBMAKWIA Harpis.
-B- HaTucHiTb, Wo6 yBIMKHYTW Ta BUMKHY-
' ™ npunag.
/‘? HaTucHiTb, W06 BCTaHOBUTH Temnepa-

Typy BCepeauHi CTpasu 3a 4ONOMO-
roto: Tepmotyn

OK HaTucHiTh Ans nigTBepakeHHs BU6o-
py-

4.3 lnpukaTopu gucnnes

-l-|-- ?—l—|'_—'|-'0))nsmo
I o o o

h:min:s

JAVAYE) S YA o

sToP

Ouncnnen i3 OCHOBHUMU (PYHKLISIMNA.

Yac roTyBaHHs yBIMKHEHO.

DDy

©n
4
o
o

BigknageHuii 3anyck yBiMKHEHO.

el @

Tarimep NpsiMoro Bigniky YBIMKHEHO.

IHOVKaTOP BUKOHaHHA — Bi3yarlbHO Mo-
Kasye, konv npunaz Aocsrae BCTaHo-
BReHoT TeMnepatypu abo konwu vac ro-
TYBaHHS 3aKiH4y€eTbCS.

5. MEPEA NEPWNMM BUKOPUCTAHHAM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TEexXHikn 6e3anekun.
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5.1 HanawTyBaHHA 4acy

Micnsa nepLuoro nigknioYeHHs 40 Mepexi
[oyekanTecs, AOKU Ha aucnnei He
Bino6pasntbes: «00:00».

1. [oBepHiTb py4yKy KepyBaHHS, 06
BCTaAHOBMWTY Yac.



2. HatucHits OK,

5.2 NoyvaTkoBe nonepeaHe
nporpiBaHHA Ta OYULLEHHA

[MonepeaHbO NPOrpinTe NOPOXHIN Npunag
nepea nepLUnM BUKOPUCTAHHSM i KOHTaKTy 3
xeto. Mpunag moxe BUAINSATU HENPUEMHI
3anaxu Ta gum. [poBiTproriTe NPUMILLEHHSA
nig Yyac nonepeaHbLOro NPorpiBaHHS.

1. BuimiTk i3 npunagy BCi akcecyapu Ta
3HIMHi OMOpPHI pewku.

2. BcTaHoBITb yHKLiO E BcTaHoBiTb
MakcumanbHy TemnepaTtypy. Oavite
npunagy nonpautoBaTtu npoTarom 1 roa.

6. LUWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TEXHikn 6e3nekun.

6.1 ®yHKUii HarpiBy

BeHTUnaTOp

[Ins cMaxxeHHs M'sica Ta BUNiKaHHS TOPTIB.
YcTaHoBITh BinbLU HU3bKY TEeMnepaTypy, Hix
ans pyHKuii « TpaauuiiHe roTyBaHHs», oc-
KiflbKN BEHTUNSATOP PIBHOMIPHO po3noainse
Tenno BCepeauHi AyXoBoi wadw.

TpapuuiiHe roTyBaHHA
BunikaHHsA Ta CMa)XeHHs Ha OAHOMY PiBHi Mo-
nmuj.

) SteamBake
[ns pogaBaHHA BOMOrocTi Mif Yac roTyBaHHs.
[Ins oTpMMaHHsa NOTpiGHOro Konbopy Ta
XPYCTKOI CKOPWMHKM Mif, Yac BunikaHHA. Ons
36inbLUEHHSI COKOBUTOCTI Mif Yac NOBTOPHOIO
HarpiBaHHs.

3amopoxeHa ika

= [1na HapgaHHs XpYCTKOCTi HaniBgabpukaTam,
Hanpuknag, kaptonni cpi, kapTonni no-ce-
NAHCbKM abo pyneTam 3 Ha4YMHKOH.

®yHKuifa «Miga»

[na BUNikaHHA iUy Ta iHWKX cTpas, siki No-
TpebytoTb HaAXOMKeHHs BinbLioro Tenna
3HUM3Y.

3. BcTaHOoBITb yHKLiO . BcTaHoBiTb
MakcumanbHy TemnepaTypy. Oavite
npunagy nonpautosaTtu NpoTsarom 15 xs.

4. BcCTaHOBITb (OYHKLO |i| BcTaHoBiTb

MakcumanbHy Temnepatypy. ante
npunagy nonpauioBaTty NpoTsirom 15 xB.

5. BuMKHITb Npunag i 3a4ekarite, AOKU BiH
OXOJIOHE.

6. Ounwarite Nnpunag Ta akcecyapu nve
3a JONOMOrOH0 raH4ipku 3 Mikpoddibpu,
3MOYeHOT B Tenni BoAi 3 AoJaBaHHAM
M’SIKOrO MUMHOro 3acoby.

7. BcTaHOBITb akcecyapu Ta 3HiIMHi OMOPHI
pewnikn Ha micue.

I;] HwxHin Harpis
[Ins oTpUMaHHA pyM’iHOI CKOPWHKKN Ta XpycCT-
KOT OCHOBW. BMKOPUCTOBYITE HANHWKYNIA pi-
BEHb MOMUYKN.

lfl Bornora KoHBeKUis

¢ Lito cpyHKLito NpusHayeHo Anst 3aoLamKeHHs
eHeprii nia Yac rotysaHHs. Mig Yac Bukopu-
CTaHHs Uiei dyHKUii TemnepaTypa BcepeamnHi
npunagy Moxe BiApi3HATMCA Bif BCTaHOBIe-
Hoi. BMKOpUCTOBYETLCS 3anuLLIKOBE Tenno.
[MOTYXHICTb HarpiBy MoxHa 3meHwunTn. Ans
popaTkoBoi iHbopmaii aus. posain «Lopen-
He KopucTyBaHHs», MpumiTkn go: Bonora koH-
BeKuis.

Fpynb
[Insi roTyBaHHsi Ha rpuni TOHKMX CMY>OK Mpo-
OYKTIB, @ TaKOX ANa CMaxeHHs xniba.

Typ6o-rpunb
[ns cMaxxeHHs BENUKUX LWIMATKIB M'Aca un
[OMaLUHBbOT NTWLi 3 KICTKaMU Ha OQHOMY PiBHi
nonuui. na BunikaHHs 3anikaHok i ni-
OPYM’ SIHIOBaHHS.

@

[Mig yac BMKOpUCTaHHA AesKnX YHKLIN
HarpiBy MoXnmBe aBToMaTU4He
BMMKHEHHS flamnv npy Temneparypi
Hwk4e 80 °C.

6.2 Mpumitkn no: Bonora KoHBeKLUiA

Lia doyHKLis BUKOpUCTOBYBanacs Ans
3abe3neyveHHs BigNOBIAHOCTI knacy
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eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYHOro NpoeKTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 Ta EU 66/2014). TecTtu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

IMig yac npuroTyBaHHs ABepuUATa OyXOBOI
wacdu matoTb OyT 3a4nHeHi, abu npoueaypa
He Byna nepepsaHa, a Takox Ans
3abe3neyveHHs MakcMmarnbHol
eHeproeekTUBHOCTI AyXOBOI Ladwu.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liel dyHKUiT namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepe3 30 cekyHA.

IHCTPYKUiT LWOAO NPUroTyBaHHS OUBITLCA B
po3aini «Mopaawn 1 pekomeHgauii», Bonora
KOHBeKLis. [Ins 03HanoMneHHs i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMm Wwoao
eHepro3bepexXeHHs AMBITbCA PO3ain
«EHeproedekTnBHiCTb», NyHKT «[lopagn
LLIOAO eHepro3bepexeHHs».

6.3 HanawTtyBaHHA: ®YyHKUIT HarpiBy

1. TloBepHiTb Nepemunkay yHKLi Harpisy,
Wwob BnbpaTh yHKLito HarpiBy.

2. TloBepHiTb py4Ky KepyBaHHA Ans
BCTaHOBMEHHS TemnepaTypu.

H» LLIBMaKWIA HarpiB — HATUCHITb i
yTpUMmyITe, o6 CKOPOTUTK Yac Harpisy.
[ocTynHo Ansa Aesknx dyHKUiA Harpisy.
BeHTUnaTop Moxe yBIMKHYTUCS
aBTOMaTUYHO.

6.4 HanawTtyBaHHA: SteamBake -
MpurotyBaHHA Ha napi

1. [aiTe npunagy OXONOHYTK.

2. HanunTe B 3arnnbuHy kKamepy MakCUMym
250 mn BooonpoBigHOI BOAM.
He 3anoBHioliTe 3arnmbuHy kamepw nig
Yyac rotyBaHHs abo konv npunag
rapsyui.

3. TloBepHiTb Nnepemukay yHKLin HarpiBy,

o6 BnbpaTtn yHKLio HarpiBy 2]

4. TIoBeEpHITb PYYKy KepyBaHHS Ansa
BCTaHOBMEHHS TemnepaTypum.

5. [MonepenHbo NporpinTe NOPOXHin npunag
BnpogoBx 10 XB AN CTBOPEHHSA
BOMOroCTi.

6. [lomicTiTb NpogykTV B Npunag.

7. Tlicnsa 3aBepLUeHHsA NPUroTyBaHHSA
NOBEpPHITb NepeMmnkad yHKLUin HarpiBy B
NOMOXEHHA «BUMK.», W06 BUMKHYTH
npunag.
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8. Konwu npunag oxonoxe, BMaanitb
3anuLLKM BOAM i3 3arnMbuHn kamepm 3a
[0MOMOrOK M’SIKOT FaH4ipKu.

/\ MOMEPEDKEHHS!

O6epexHo Biakpunte asepuara. Mapa,
LLIO BUXOAMNTb, MOXE CMPUYMHUTU OMiKK.

6.5 Bxig: MeHro =

Bigkpuiite MeHto, Wwo6 oTpumatn JocTyn 4O
cTpaB 3 pyHKuieto [lomomora npu rotyBaHHi
Ta HanawTyBaHb.

1. TlMoBepHiTb Nnepemukayd yHKLiA HarpiBy B
MONMOXEeHHA —.
. Y
Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs /3 rrrr/ @
2. TloBepHiTb pyyKy kepyBaHHsi Ta BUGepiTb
3Ha4yoK Ans BXoAy B nigmeHo. HaTucHith

oK.

6.6 HanawTyBaHHA: lonomMora npwm
rotyBaHHi X

[onomora npuv roTyBaHHi nigMeHo
CKnagaeTbCs 3 mporpam, npusaHavyeHnx ans
NpUroTyBaHHs cnewianbHux cTpas. [porpamu
3anyckarTbCs 3 BignoBiaHOro
HanawTyBaHHsA. MoxHa perynioBaTu yac i
TemnepaTypy nig 4ac roTyBaHHS.

1. TlMoBepHiTb Nnepemukayd yHKLi Harpisy B

NONOXEHHA —.
2. TloBepHITb PyyKy kepyBaHHs, LLOO

Bnbpatn ¥ Hatucnits OK.

3. TloBepHITb PyyKy kepyBaHHs, OO
Bu6patn ctpasy (P1-P...). HatucHitb OK.

4. T[loknagiTb NPOAYKTN BCEPEeanHY
npunagy. HatucHiTe oK.

5. Ticnsa 3akiH4eHHs uiel yHKLUiT nepeBipTe,
yu cTpasa roTosa. NogoBxynTe Yac
roTyBaHHsi, 3a noTpeodu.

MigmeHto: [Jonomora npu roTyBaHHi

Mo3Ha4vyeHHs

[ins BUKOpMCTaHHA yHKLii HeobxiaHo nia-
knounTn Tepmollyn. [ive. po3ain «Bukopu-
CTaHHs akcecyapiB».




Mo3HauyeHHs

Mo3HavyeHHs

[na npuroTyBaHHA Ha Napi HAaNOBHITb 3arnu-

BUHY Kamepu BOAOIO.

B E

[MonepeaHbO NporpinTe npunaa nepea novar-

KOM roTyBaHHA.

B PiBeHb nonuyku. Aue. po3ain «Onuc Bupoby».

Ha gucnnei Bigobpaxaetbcss P Ta Homep
CTpaBu, KU MOXHa NepernsiHyT! B Tabnuui.

CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap
P1 PocT6ich, Henpocma-
XKeHUn
. . 1 - 1.5 kr; wmaTou- . :
p2 Poct6id, nomipHo 4 /?IEI 2; peko Ans BUNIYKN B
npocMaxeHuit kn TOB;-“"HO'O = OBcMaxTe M'SICO NPOTAroM AEKINbKOX XBUNMH Ha rapsiii
cMm natenbHi. BctasTe y npunag.
P3 PocT6ic, no6pe npo-
CMaXeHUn
CTeWK, NnoMipHO npo- 180 -220r Ha . .
CMaKEHMIA LIMATOK: CKUBOYKM /‘?[EE 3; [eKo AN CMaXeHHs Ha KOMGIHOBaHiN pe-
P4 ToBUWHOO 3cm W , ; iV
OBCcMaxTe M'SICO NPOTSrOM AEKINbKOX XBUIUH Ha rapsivii
nartenbHi. BctaBTe y npunaa.
3aneyveHalTywikoBaHa 1.5-2«kr . . .
ANOBMYMHA (CTIMHHA /?E‘ 2; [leKo Ans CMaXeHHs Ha KOMBIHOBaHIN peLwiT-
P5 YacTuHa, BMpi3ka, OKo- u B . i
BanoK) OBCcMaxTe M'SICO NPOTSrOM AEKiNbKOX XBUIUH Ha rapsivii
natensbHi. logariTe piavHy. BctasTe y npunag.
PocT6id,
P6 HenpocmaxeHuii (no-
BiflbHE rOTyBaHHS)
PocTt6ic, nomipHo 1- 1.5 kr; WwmaTou- /‘?EI 2: jeko Ans BUMiYKM
P7 npocmaxennit (o- KM TOBLIMHOIO 4= OBcmaTe M'SICO MPOTSFOM [EKiNbKoX XBUIUH Ha rapsidiit
BinlbHe roTyBaHHs) 5cm naTenbHi. BctasTe y npunag.
PocT6ic, no6pe
P8 npocmaxenun (no-
BiNMbHe roTyBaHHs)
®dine ANoOBUYMHM,
P9 HenpocmaxeHe (no-
BifbHe roTyBaHHS)
@ine AnoBuuYnHmM, no- 0.5 - 1.5 kr; Wma- /‘?B 2: peko Ans BUNIYKM
P10 MIpHO NpocMaxeHe TOYKM TOBLUMHOI OB cmaxTe M'SCO NPOTArOM AEKINbKOX XBUMMH Ha rapsadii
(noBinbHe rotysanHs) 5-6cm natenkHi. BctasTe y npunag.
®dine ANOBUYMHY,
P11 npocmaxeHe (nosinb-
He roTyBaHHs)
3aneyeHa TensiTMHa 0.8 - 1.5 kr; wma- /O?E 2 6i . .
(HANPUKNIAZ, NONATKA)  TOKM TOBLMHOI g ; A€KO ANsi CMaXXEHHs Ha KOMBiIHOBaHIW peLuiT-
P12 4cm o

ObcmaxTe M'ACO NPOTAroM AeKiNbKOX XBUMUH Ha rapsdin
natenbHi. Jogarite piguHy. BctasTe y npunag. 3anikatn
nif, KPULLIKOH.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap
3aneyeHa cBUHAYA 1.5-2«r . .
P13 'wuitka abo nonarka ﬁ!lzl 2; fieKo ANst CMaXeHHst Ha KOMGiHOBaHin pe-
Dopavite 200 Mn pigvHN B AEKO AN CMaXXeHHS.
KapHiTac 3i CBUHUHM 1.5-2«kr

P14

(noBinbHe roTyBaHHs)

/‘? EI 2; neKo ansa BUMiYkn

MepeBepHiTb M’iCO, KON MHE NONOBMHA Yacy roTyBaH-
Hsi, Wo6 oTpumaTm piBHOMIpHE NiApPYM’ iHIOBaHHS.

P15

CnuHKa CBUHUHMU,
cBiXa

1 - 1.5 kr; wmaTou-
KW TOBLUMHOK 5—
6 cm

/? B 2; feKo Ansi CMaXKeHHs1 Ha KOMGiHOBaHiW pe-
Wity

O6cmaxTe M'ICO MPOTSAroM AEeKiNbKOX XBUIIMH Ha rapsivii
nartenbHi. BctasTe y npunaa.

P16

CBuHAYI pebepus

2 - 3 Kr; BUKOpY-
CTOBYWiTE B CUPOMY
Burnagi, pebepus
TOBLUMHOI 2-3 CM

E 3; rnnboke aeko
[opavite pignHu, Wo6 nokpuTy OHO Aeka. MNepeBepHiTb
M’SICO, KON MUHE MOMOBKHA Yacy roTyBaHHs.

P17

BapaHsiya Hora 3
KiCTKOHO

1.5 - 2 kr; wmaTou-
KV TOBLUMHOWO 7—
9cm

/‘? EI 2; 0eKo ANna CMaXKeHHs Ha AeKO ANA BUMIYKK
[opavite pianHn. NepeBepHiTe M’ACO, KONU MUHE NoSo-
BMHa Yacy roTyBaHHS1.

Llina kypka

1-1.5 kr, cBixe

/? IEI 2; &J 200 mn; dhopma Ans 3anikaHHA Ha AeKo

P18 AONA BUMNIYKKU
MepeBepHiTb KypKy, KONM MUHE NOMOBKHA Yacy roTyBaH-
Hsi, W06 oTpumaTK piBHOMIpHE NigpPYM SHIOBaHHS.
P19 MonoBuHa Kypku 0.5-0.8 kr /?E‘ 3; neko Ans BURiYKM
Kypka, rpyaka 180 -200r Ha . . .
ypKa, rpy LIMaTOK /‘?[EE 2; hopma Ans 3arnikaHHs Ha KOMGiHOBaHiIN
P20 pewiTui ’ . N
ObcmaxTe M'ICO NPOTAroM AeKinNbKOX XBUMUH Ha rapsivii
nartenbHi.
Kypsui rominku, cBi- - » )I: .
m)i/p ’ 3; AeKko ANs BUNiYKK
P21 Akwio BM cnepiuy MapuHyeTe Kyeﬂqi HIXKKW, BCTAHOBITb
HWDKYY TemnepaTypy Ta rotyiTe ix JoBLue.
ina kayka 2-3«r . . .
u /‘?IE‘ 2; fieKo Ansi CMaXKeHHst Ha KOMGiHOBaHiW peLiT-
P22 W _
MoknaaiTe M'iCO Ha AeKO AnNst cMaxeHHs. [epeBepHiTb
KauKy, KON MVHe NONOBMHA Yacy roTyBaHHS.
ina rycka 4-5kr
u Y /‘? E 2; rnnboke aeko
P23 Moknagite M’sico y rnmuboke Aeko Ans Bunivku. Mepesep-
HiTb TYCKy, KO MUHE MONOBKHA Yacy roTyBaHHS.
M’sacHui pyneTt 1kr

P24

/‘? EI 2; koMGiHOBaHa pelLuiTka

P25

Llina pu6a, Ha rpuni

0.5 - 1 kr Ha puby

/‘? EI 2; neKo ansa BUMiYkn

3macTiTb puby macnom, creyismu Ta TpaBaMu.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap
P26 PuGHe dine ) EE| 3; dhopma Ans 3anikaHHst Ha KOMGiHOBaHiW pe-
wiTui
Yuskenk -
P27 El 2; @ pos’eMHa popma AiameTpom 28 cM Ha KOM-
GiHoBaHiu pewiTui
P28 FA6nyunmit nupir . EE 2; &J 100-150 mn; geko Ans BUMIYKK
P29 FABnyHmi TapT ) E 2; chopma Ans nupora Ha KOMGiHOBaHiIW pewiTui
A6ny4HUn nupir -
P30 Y P EB 2; &] 100-150 mn; @ cdopma gnsa nupora
niameTpom 22 cM Ha KOMGiHOBaHIN pewiTui
P31 LlokonapHi TicTeuyka 2 kr Ticta B 3: ruGoke Aeko
Madpi -
P32 acpinm E IEI 2; lﬁj 100-150 mn; geko Ans kekcis Ha KoMOi-
HOBaHil pewiTui
P33 3A0BHUA nupir ) El 2; hopma ansa xniba Ha koMGiHOBaHIW peLiTui
MeueHa kapTonns 1 kr El 2: neko ans BANIMKM
P34 [MoknaaiTe Wini kKapToNAMHK 3i LLKIPKOK Ha AeKo ANnS Bu-
niYKku.
K -ce- 1
apTonna no-ce K ‘EI 3; peKo Ansi BUNiYKK, BUCTENEHE NepraMeHTHUM na-
P35 TNAHCHK nepom
[MopixTe kKapToONmMo Ha LWMaTOuKN.
Cymiw oBouiB, 3ane- 1-1.5«kr E 3 .
P36 “eHux Ha rpuni nepo;\nneko ANA BUMNIYKK, BUCTENEHE NEPramMeHTHUM na-
[MopixTe 0BOYI Ha LUMATOYKU.
P37 Eipo'(em’ samopoxe- 0.5k El 3; geko Ans BUNiYKK
K - 7
P38 )Kae;:;onnﬂ, 3amopo 0.75 kr B 3; AeKo Ans BUMIYKK
M’sicHa / oBo4eBa na- 1-1.5«kr E 2 . 6i . -
P39 3aHbA 3i Cyxux nuc- ; hopMma Ans 3anikaHHs Ha KOMGiHOBaHIN peLuiTui
TiB Ons nasaHbi
K 1-1.
P40 3255(::’;:?:”“ kap- SKr B 1; bopma Ans 3anikaHHS Ha KOMBGiIHOBaHIW peLiTui
Tonns) Ob6epHiTb CTpaBy, KON MWHE NONOBMHA Yacy roTyBaHHS.
P41 Miua caixa, ToHka - E IEI 2; lﬁ] 100 mn;aeko AnA BUMiYKKU, BUCTENEHE
nepraMeHTH1M nanepom
P42 Miua ceixa, TocTa - E E 2; peko Ans BUMNIYKKU, BUCTENEHE NepraMeHTHUM
nanepomM
Ki -
P43 "u E 2; chopma Ans BUMiYKM Ha KOMGIHOBaHIN peLiTui
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CtpaBa Bara PiBeHb nonun4ku / Akcecyap
E:;e;j:iglaﬁaﬁa I 6i- 0.8k |Z| E 2; lﬂ 150 Mn; AeKo Anst BUNiYKKU, BUCTENEHE
P44 nepraMeHTH1UM nanepom
[ns 6inoro xni6a HeobxigHo GinbLue yacy.
LinbHo3epHoBUi / 1kr

P45 XWTHii1 / YopHMiA xni6

EEI 2; lﬁj 150 mMn; geko ana BUNiYKK, BUCTENEHE
nepraMeHTH1UM nanepom / hopma Ans BUMiYKM Ha KOMGi-
HOBaHIN peLiTui

6.7 3miHa: HanawTtyBaHHsA <
1. TloBepHiTb Nepemmnkay yHKLi Harpisy B
NONOXEHHSA —.

2. TloBepHITb PYYKy KepyBaHHs, OO
BuBpaTn &%, Hatncnits OK.

3. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHs, W06
BMOpaTh HanawTyBaHHS. HaTUCHITL OK.

4. T1oBepHITb PYYKy KepyBaHHs, W06
BigperynoBaTh 3HayeHHs. HaTucHiTb OK.

5. [oBepHiTb NnepemMunkay yHKLiA HarpiBy B

NOMOXEHHS «BUMK.», W06 BUiATK 3 MeHto.

MigmeHto: HanawTyBaHHs

HanawTyBaHHsA 3HavyeHHA
01 Yac pobu 3MiHUTK
02 AckpasicTb Aucnneto 1-5

CwurHanu KHonokK yn- 1 —curHan, 2 -
03 pasn. KnauHiTe, 3 — 3ByK

BUMKHEHO

7. OOOATKOBI ®YHKL|I

7.1 BnokyBaHHA |

Lis dyHkuis 3anobirae BUNaaKkoBin 3MiHi
dyHKUiT npunagy.

[Mpwn yBIMKHEHHI Nig Yac BUKOPUCTaHHS
npunagy naHenb kepyBaHHSA BMoKyeTbCS, WO
rapaHTtye nogansiue 6e3nepebinHe
BMKOPWUCTaHHSA NOTOYHMX HanalTyBaHb
roTyBaHHSI.

Mpwn yBIMKHEHHI, KONV Npunag BUMKHEHO,
naHenb KepyBaHHS NPOAOBXYE GoKyBaTUCS,
Lo 3anobirae HeHaBMUCHOMY BBIMKHEHHHO
npunagy.
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HanawTyBaHHA 3HavYeHHsA
04 PiBeHb ryyHocTi 1-4
Tepmouyn [is 1 — curnan none-
05 pemKeHHs Ta 3y-
nvHKa, 2 — curHan
nonepemkeHHs
06 Tanmep npsmoro BiA-  YBiMK. / Bumk.
niky
07 TNiaceiTka YBimK. / Bumk.
08 LBwuakwuii HarpiB YBimK. / Bumk.
09 [emoHcTpauiiinii pe-  Kop aktusalii:
XKUM 2468
10 Bepcis nporpamHoro MepesipTe
3abesneveHHs
11 CkuHyTV BCi HanawTy- Tak/ Hi
BaHHS

QDOK — HaTUCHITb i yTpumyWTe, o6
YBIMKHYTU (DYHKLHO.

MponyHae 3ByKOBWIA CUrHan. & — murotus
3 pasu, Konu yBiMKHEHO OrOKyBaHHS.

OOK _ HaTWCHITb | yTpumyiiTe, 106
BUMKHYTU (DYHKLLO.

7.2 ABTOMaTU4YHEe BUMMUKAHHSA

3 MipKyBaHb 6e3neku, AKLLO yHKLis
HarpiBaHHs YBIMKHEHA i HanawTyBaHHSA He
3MIHIOIOTbCS, NpUNag aBToMaTU4HO
BYMUKAETBLCA Yepes3 NeBHUI nepiog yacy.




(C) O (ron)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

AKLWo BM NNaHyeTe BUKOPUCTOBYBAaTK
PYHKLiIO HarpiBy NpoTArom nepioay, Lo
nepeBuLLye Yac aBTOMaTUYHOrO BUMUKAHHS,
BCT@HOBITb Yac rotyBaHHs. [ins. po3ain
«DYHKUIT rOONHHUKAY .

8. ®YHKLII FOONHHUKA

8.1 Onuc dyHKuUin Tanmepa

Q HanawTyBaHHS Yacy 3BOPOTHOrO Bif-
niky. Konu 4yac Tamepa 3aBepLumnTbCs,
nponyHae 3ByKOBWIA curHan. Lis dyHk-
List He BNNuBae Ha poboTy npunaay 1
moxxe ByTv BcTaHoBNeHa 6yab-konu.

Tanmep

BcTaHOBMNEHHS TPUBANOCTi FOTYBaHHS.
SToP Konwu Yac Taiimepa 3aBepLunTLCS, Npo-

Yac roty-  JlyHae 3BYKOBUI curHan i oyHKuis Ha-
BaHHSA rpiBy aBTOMaTU4HO BUMKHETbBCSI.
@ BinknapaHHsa novatky Ta/abo 3aBep-
. LUIEHHS FOTYBaHHS.
Bipknape-
HUI 3anyck
@ BinobpaxeHHsi TpuBanocTi pobotu
o npunagy. MakcumanbHa Kinbkicte —
Taiimep 23 roa 59 xB. Lis dyHkuis He BnnuBae
npamoro ., po6oTy npunagy 1 Moxe 6yTu
Bianiky

BCTaHOBIeHa 6y,Cl,b-KOJ'Il4.

8.2 HanawTtyBaHHA: Tanmep A

1. HaTtucHiTb @

Ha gucnnei Bigobpaxaetbces: 0:00 i Q
2. TloBepHiTb PyyKy KepyBaHHs, LL06
BCTaHoOBUTK Tanmep.

3. Haruchits OK. Tarimep HeranHo NnoYnHae
BiANiK.

ABTOMaTMYHE BMMMKAHHA HE CnpaLboBYyeE Npu
HacTynHux pexumax: lMigceitka, Tepmoluyn,
BigknageHun 3anyck.

7.3 BeHTUnNATOP OXONOOKEHHS

Mig yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXONOMKEHHS aBTOMATUYHO BMUKAETLCA ANS
NiATPYMKN MOBEPXOHb NMPOXONMOAHUMU. AKLLO
BUMKHYTV Npunaz, BeHTUNaTop
npoAoBXyBaTMMe npawoBaTi, AOKW Npuniag
He OXOroHe.

8.3 HanawTyBaHHA: Yac rotyBaHHs
STOP

1. [MoBepHiTb NepemMukani, LWob BnbpaTn
YHKLiO HarpiBy Ta BCTAHOBUTU
Temneparypy.

2. Hatuckarite @ [OKU Ha aucnnei He

Bigobpasutbca: 0:00 i stor.
3. TloBepHITb pyyKy kepyBaHHs, OO
BCTAHOBUTW Yac roTyBaHHs.

4. Hatvchits OK. Taitmep HeraiHo noute
BiANiK.

5. [licnsa 3aKiH4eHHA Yacy HaTUCHITb OKj
NOBEPHITb NepemMukay yHKLin Harpisy B
NONOXeHHS «BUMK.».

8.4 HanawTyBaHHA: BigknapgeHun

3anyck &

1. [loBepHiTb Nepemukadi, Wob BnbpaTtn
dyHKLUil0 HarpiBy Ta BCTAHOBUTU
Temneparypy.

2. HaTtuckarite @ [OKU Ha aucnnei He
Bigobpasutbes: @i START.

3. TloBepHITb pyyKy kepyBaHHs, 06
HanawTyBaTu Yac noyarky.

4. Haruchits OK,

Ha gucninei BigoGpaaeTbes: ==;-- @ sToP.
5. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHs, 06
HanawTyBaTV Yac 3aKiH4eHHs!.

6. HatucHits OK.

YKPAIHCbKA 37



Tarimep noynHae BigNiK y BCTAHOBNEHMI Yac
noyarky.

7. Tlicnsa 3akiHYeHHSA Yacy HaTUCHITb OKj
NOBEPHITb Nepemukay yHKLin Harpisy B
NOMoXeHHs1 «Bumk.».

8.5 HanawTtyBaHHsa: Tanmep

npsIMoOro BiAsniky

1. TloBepHiTb Nepemmnkay yHKLi Harpisy B

nonoXeHHs —, o6 yBiliTM B MeHto.
2. TloBepHITb PYYKy KepyBaHHs, W06

Bubpatn @ / Tanvep NpsamMoro BiAiKy.
[ue. po3gin «lLlooeHHe kopucTyBaHHSY,
MeHto: HanawTyBaHHs.

Hatucnite OK.

d

4. TloBepHITb py4Ky KepyBaHHS, LI0O
YBIMKHYTV Ta BUMKHYTW TaiMep NpsiMoro
BigniKy.

5. HatucHits OK.

8.6 HanawTyBaHHA: Yac ao6wm
1. [MoBepHiTb Nnepemukayd yHKLi HarpiBy B

NonoXxeHHs —, Wwob yBiiTn B MeHto.
2. TloBepHITb pPyyKy KepyBaHHs, W06

Bnbpatn @ / Yac pobu. ins. po3gin
«UWoaeHHe kopucTyBaHHA», MeHtio:
HanawtyBaHHs.

3. TloBepHiTb pyyKy KepyBaHHs, W06
HanawTyBaTh FOAUHHUK.

4. Hatuchits OK.

9. BUKOPUCTAHHA AKCECYAPIB

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6eaneku.

9.1 BcTaHOBREHHA akcecyapiB

Hesenvka 3arnnbuHa Bropi nigsuLLye
6e3neky Ta 3abesneyye 3axucT Npu Haxui.
Kpim TOro, 3arnmbunHu 3anobiratoTb
nepeknaaHHo. OBiaoK HAaBKPYru NOMMYKN He
[ae nocyay 3iCKOB3HYTU 3 MOSNNYKN.

KombGiHoBaHa peluiTka

BcTaBTe pewiTky MiXk HanpAMHUMUN NaHKaMu
OMOPHUX PEVOK | MepeKkoHanTecs, O i HKKM
cnpsAMoOBaHO AoHM3Y. [NepekoHariTecs, Lo
nonuyKa TOpKaeTbCs 3a4HbOT YaCTUHU
AyX0BOi Lwadu.
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Oeko ana Buniyku / FMnboke aeko

—

[pocyHbTe AeKO MiX HAaNPAMHUMU NNaHKkaMu
OnopHUX perok. MNomicTiTe geko ansa
BUMIKaHHSA 3 HAXUIIOM [0 3a4HbOI YaCTUHM
OyXOBOI LWadwm.

9.2 Tepmoluyn
Bumiptoe Temnepatypy BcepeamnHi NpoaykKTy.

HeobxiaHO BCTAHOBUTU ABA 3HAYEHHS
Temneparypu:

. C— TemnepaTypa BcepeavHi npunaay.
BoHa mae 6yTu woHarimeHLwe Ha 25 °C
BULLIOIO 32 TemnepaTypy BcepeanHi
NpoayKTY.

. M- TemnepaTypa BCepeaunHi NPOAYKTY.

[ns Havikpaloro pesynbTaTy roTyBaHHS:

e |HrpedieHT NOBUHHI MaTn KIMHaTHY

Temnepartypy.
* He BuKOpUCTOBYITE ANS PiOKUX CTPaB.



» [lig Yac roTyBaHHS KiH4YMK TepmoLlyna
HeobXiAHO MOBHICTIO BCTAaBUTM B CTPaBYy.

[loTyBaHHs 3: TepmoLyyn
/\ NOMNEPEMKEHHA!

ICHy€e py3unK onikiB, OCKINBKN TEPMOLLYT i
OMOpHI pevikn HarpiBatoTbecs. He
TopKawTecs py4ku TepMoLLyna ronumm
pykamu. 3aBxam KopucTymtecs
pykaBu4Kamu Ans Ayxosoi wadu.

1. YBiMKHITb Npunag.

2. YcTaHoBITb (PyHKUitO HarpiBy Ta, SKLLO
noTpibHo, TeMnepaTypy AyXOBOi LIadw.

3. BcraBTe TepmoLyyn y cTpasy:
M’sico, AomalLHA NTUUA Ta puba
BcTaBTe Becb KiH4MK Tepmollyna B
HaNTOBLLYy YacTUHY WIMaTka m’sica abo
puon.

SN\

=
=

=

CTpaBa i3 CMUPHOK CKOPUHKOIO
BcTtaBTe KiHUMK TepmMoLLyna TO4YHO B
LEHTp CTpaBM i3 CUPHOK CKOpUHKOLO. Mg

10. MOPAOM | PEKOMEHOALIIT

10.1 PekomeHpauii wono
npuUroTyBaHHs

Y Tabnuusax ykasaHo OpiEHTOBHI 3Ha4YEHHS
TemnepaTypu Ta Yacy NpurotyBaHHsA. BoHn
3anexarb Bif, peuenTy, a TakoX AKOCTi Ta
KiNbKOCTI iHrpeAdienTiB, Lo
BUKOPUCTOBYIOTLCS.

Pe3ynbTaTt BMnikaHHsa abo cmaXXeHHs cTpaB
3a JOMOMOrOH0 LibOro npunagy MoxyTb
BiJPI3HATUCSA Bif TUX, SIKi BU OTpMMyBanu 3a
[0MOMOror nonepeaHLOro npunagy.
HaeepeHi Hk4Ye nopaan MicTaTb

yac rotyBaHHs NOTPIGHO 3akpinuTn
TepMoLLyn Tak, Wob BiH He pyxascs. [Ana
LibOro cKopucTanTecs TBepaMm
iHrpegieHToMm. BukopucToByiiTe kpaw
nocyay Ans 3anikaHHs, Wwob nigtpumatin
CUNIKOHOBY pyyKy Tepmoltyna. KiHunk
TepMolLLyna He Mae TopkaTuca gHa
nocyay ANS BUMNiKaHHS.

4. BcraBTe WITEKep TEpMOLLyna B rHi3go,
Lo po3TalloBaHe BCepeauHi npunaay.
Oue. po3gin «Onuc Bupoby».

Ha gucnnei BinobpaxaeTbcst NoTouHa

TemnepaTypa TepmoLlyna.

5. /'? — HaTUCHITb, W06 BCTaHOBUTH
TemnepaTypy BcepeavHi gatyvka.

6. [loBepHiTb pyyKy kepyBaHHSA Ang
BCTaHOBMEHHS TemnepaTypu.

7. Hatuchite OK.

8. Konwu cTtpaBa gocsirae BCTaHOBEHOT
Temnepatypu, nyHae curHan. lNMepesipTe,
4 NpoayKTM roTosi. MoaosxyriTe Yac
roTyBaHHs, 3a noTpebu.

9. BwuTarHiTh WTEKEp TepMoLLyna i3 rHisga
Ta BMIUMITb CTpaBy 3 npunaay.

pekoMeHAoBaHi HanalTyBaHHSA
TemnepaTtypu, Yacy rotTyBaHHs Ta NONOXEHHS
nonuui Ans neBHUX TUMiB NPOAYKTIB.

HyMmepalLlist piBHIB NOYMHAETLCA 3 AHMLLA
OyXOBOI LWagwu.
AKWo BM He MOXeTe 3HaNTN HanalwTyBaHHs

AN NEeBHOTO peLenTy, ckopucTaiTecs
HanawTyBaHHAMU ANs aHanoriYHoro

peuenTy.

Mopaau wopao eHeprosbepexxeHHs AuB. Y
po3aini «EHeproedeKkTnBHICTbY.
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CumBONM, O BUKOPUCTOBYIOTLCS B * [eko AnA niun — TemMHe, MaToBe, AiameTp
Tabnuusax: 28 cm
* [eko ans BunikaHHA — TEMHe, MaToBe,

§§ Twn npoaykty

= niameTp 26 cm
— - - *  ®OpPMOYKM — KepaMiYHi, giameTp 8 cm,
®yHKYiA Harpisy BuUCoTa 5 cm
« ®opma ansa naHa — TemHa, MaToBa,
°C  Tewneparypa ,qianF/l)eTp 28 cgl)
=  Axcecyap 10.3 Bornora KoHBeKList
E| PiBeHb nonnyku [ns oTpMMaHHs Harkpawmnx pesynbtaTiB
OOTPUMYMNTECS peKOMeHAaLi, 3a3HaYEeHNX y
@ Yac roTysaHHs (x8) Tabnuui HXYe.

10.2 Bonora KoHBeKLUifl -
pekoMeHAOBaHi akcecyapu

BukopucToByliTe TeMHI MaToBi choopmu Ta
€MHOCTI. BOHM kpalLle nornuHatoTb TEMMO, HiX
CBiTNNIA KoMip i Gnnckyunii mocya.

i = °C B o

Conogki 6ynouku, [eKo Ans BunikaHHs abo rnu- 180 2 20-30

16 wr. 60Ka apoBHS

Bynouku, 9 wr. [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 30-40
6oka xapoBHS

Miya, 3amopoxeHa, KOoMGiHOBaHa peLuiTka 220 2 10-15

0,35 kr

Pynert i3 pxemom [eKo Ansi BunikaHHa abo rnu- 170 2 25-35
6oka xapoBHS

BpayHi [IeKO Ans BUMikaHHS abo rnu- 175 3 25-30
60Ka apoBHS

Cydne, 6 wrT. KepaMmiyHi hopmMoYKkM Ha pe- 200 3 25-30
ity

BickBiTHI kopxi copma Ans Kopxa Ha peLliTui 180 2 15-25

BicksiTHuI TOpT dopma Ansa BUMiKaHHS Ha pe- 170 2 40 - 50
Wity

MpvBapeHa puba, [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 3 20-25

0,3 kr 60Ka XapoBHS

Llina pn6a, 0,2 kr [EeKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 3 25-35
6oka xapoBHs

Pu6He dine, 0,3 kr [eKo Ans niyn Ha pewiTyi 180 3 25-30

Bapene m'sico, 0,25 kr  geko Ans BunikaHHA abo rnu- 200 3 35-45

60Ka apoBHS
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Wawnwk, 0,5 kr [eKo Ansi BunikaHHa abo rnu- 200 3 25-30
6oka xapoBHS

MNeunBo, 16 wrT. [IeKo Ans BUMikaHHS abo rnu- 180 2 20-30
60Ka apoBHS

MwurganbHi TicTeuka, [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 25-35

24 wr. 60Ka apoBHS

Madinn, 12 wr. [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 170 2 30-40
6oka xapoBHs

ConoHa Bunivka, [eKo Ans BunikaHHa abo rnu- 180 2 25-30

20 wr. 60Ka apoBHS

MeymBo 3 nicoyHoro [eKo Ansi BunikaHHa abo rnu- 150 2 25-35

Ticta, 20 wr. 6oka xapoBHS

TapTaneTku, 8 wrT. [leKo Ans BunikaHHs abo rnu- 170 2 20-30

60Ka apoBHS

OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko Ans BunikaHHs abo rnu- 180 3 35-45
6oka xapoBHs

BereTtapiaHCbkuii OM-  Aeko Ans niuy Ha peLuiTyi 200 3 25-30

net

Cepea3eMHOMOpPCbKI  AeKo Anst BUnikaHHa abo rnu- 180 4 25-30

oBoui, 0,7 kr 60Ka apoBHS

10.4 IHdbopmauia ana gocnigHULLKUX YCTaHOB
TecTtyBaHHs BignosigHo go IEC 60350-1.

&L, = = °C O

ManeHbki TicTeuka, TpaguuiiHe roTyBaHHsi Leko ans 3 170 20-35
20 wTyK Ha nigaoH BUMIYKM

ManeHbki TicTeuka, BeHTunsaTop Oeko ans 3 150 - 160 20-35
20 WwTyK Ha NiagoH BUNIYKM

ManeHbki TicTeuka, BeHTunsaTop Oeko ana 2T1a4 150 - 160 20-35
20 WwTyK Ha NiagoH BUMIYKN

A6nyyHuii nupir, 2 popmn  TpaauuiiHe roTyBaHHS Kom6iHoBa- 2 180 70-90
@20 cm Ha peLiTka

AGnyyHniA nupir, 2 dopmn  BeHTunstop KombiHoBa- 2 160 70-90
@20 cm Ha peLliTka

HexwvipHuii GicksiT, dpopma  TpaguuiiHe roTyBaHHS KombiHoBa- 2 170 40 - 50
ans Topta (D 26 cm) 1) Ha peLiiTka

HexupHuii 6icksiT, bopma BeHTunsatop Komb6iHoBa- 2 160 40 - 50
fans Topta (@ 26 cm) 1) Ha peLiTka

HexupHuii 6icksiT, bopma  BeHTunsatop KombiHoBa- 2T1a4 160 40 - 60
fans Topta (@ 26 cm) 1) Ha peuika
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MicoyHi xni6obynoyHi BU-  BeHTunatop [eko ans 3 140 - 150 20-40
po6u BUNIYKM
MicoyHi xni6obynoyHi BU-  BeHTunsitop Oeko ans 2T1a4 140 - 150 25-45
pobu BUMiYKM
MicouHi xni6o6ynoyHi BU-  TpaguuiiiHe roTyBaHHsi [eko ana 3 140 - 150 25-45
pobun BUMiYKM
TocT 1) punb Kom6iHoBa- 4 Makc. 1-5

Ha peLiTka

1) MonepeaHbO posirpirite npunag npotsrom 10 XBUKUH.

1

1. 4OrnA0 TA YMCTKA

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao

TexHiku 6e3neku.

11.1 MpuUMITKM WO[0 OUYULLEHHA

3acobu ons YnLeHHA

OuuLanTe nepefHo NOBEPXHIO Npunagy
nuwe 3a JOMOMOro raH4ipku 3
Mikpodibpu, 3MOYEHOI B TENNi BOAI 3
[0[aBaHHAM M’'SIKOrO MUAHOTO 3acoby.
OuncTiTb | NepeBipTe yLinbHIOBaY
OBEPLUSAT HABKOMO pamun kKamepu JyXoBoi
wadwu.

MeTaneBi noBepxHi ounwianTe 3a
[0MOMOrOK PO3YUHY AN YNLLEHHS.
BukopuctoBynte M'siknii MMHWIA 3acib. He
3aCTOCOBYWTE MOro Ha KaTaniTu4Hin
NOBEPXHI.

LLloneHHe KOPUCTYBaHHS

Ounwante npunag BcepeauHi nicns
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs
XKUPY 1 iHLKX 3anULLKIB X MOXe
CNPUYMHUTI 3arOPSHHS.

BcepeauvHi npunagy abo Ha cknsHin
naHeni ABepUAT MOXe yTBOpoBaTUCA
koHAeHcarT. o6 3meHLWnTY KoHAeHcaLjo,
nepes NpuUroTyBaHHAM CTpasu avite
npunagy nonpawosaTy NPOTAroM

10 xBunuH. He 3anuwanTe rotosi cTpasu
BCEpeauHi Npunagy AOBLUE HidXK Ha

20 xBWNKWH. Ticnst KOXXHOTO BUKOPUCTAHHSA
BUTPITb BHYTPILLHIO MOBEPXHIO Npunagy
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Hacyxo nuLe 3a AOMNOMOro0 raHyipku 3
Mikpoibpu.

Akcecyapum

[licns KOXXHOro BUKOPUCTAHHS OYUCTITh YCi
akcecyapwv Ta favite iM BUCOXHYTW.
BrikopucToByiTe nuLle raHyipky 3
Mikpocpibpu, 3MoyeHy B Tennin Bogi 3
[0[aBaHHSAM M’'SIKOro MUAHOro 3acoby. He
MUINTE akcecyapu y NoCyaOMUIAHIN
MaLUWHi.

He ouuLyinte akcecyapu 3
aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3
BMKOPUCTaHHAM abpasnBHux 3acobis um
rocTpux npegmeTis.

11.2 OumnLLeHHA 3arNMOMHK Kamepu

OuncTiTh 3arnnbuHy kamepu, Wob B1uaanuTu
3anULLKM HaKuMy nicns roTyBaHHs 3 Napoto.

@

[ns dyHkuii: SteamBake ounwyiite
Ayxosy wady nicnsa koxHnx 5—10 umknis
rOTyBaHHS.

1.

Hanwiite 250 mn 6inoro outy a6o
JIMMOHHOI KMCNOTK Yy 3arnMbuHy kamepu.
BukopucToByiTe oueT i3 MakcumanbHO
KOHLeHTpallieto 6 % 6e3 nobaBok.
3ayekainTe, JOKM OLET PO3YNHUTL
3anuwkn Hakuny npotsarom 30 XBUNWH B
yMoBax TemrnepaTypu HaBKOMULLIHLOIO
cepeqosuLya.

OumnCTIiTb Kamepy M’SKOI0 raH4ipKoto,
3MOYEHOI0 TENSIOK BOAOH.




11.3 3HiMaHHSA ONOPHUX pPenokK

[nsa ounweHHs npunagy BUNMITb OMOpPHI
pewku.

1. BuMKHITE Npunag i 3a4ekante, OKM BiH
OXOJSIOHE.

2. CnoyaTKy NOTArHITb NepeaHi0 YacTUHY
OMOPHOI perku Big, BiYHOT CTIHKM.

3. TloTArHiTE 3a4HI0 YaCTUHY ONOPHOI PENKK
Bi, OOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb Ti.

L
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4. BCTaHOBITb OMOpPHI Penkn y 3BOPOTHIN
nocnigoBHOCTI.

CTONOpHI WTMdTM Ha TenecKkonivHmx

cnpsiMoByBadax MarTb ByTu cnpsMoBaHi

Bnepes.

11.4 KaTtaniTMyHUmn Koxyx
BEeHTUNATOpa

Koxyx BeHTUnAaTOopa NOKpUTUIA KaTaniTUYHO
emanno. BoHa nornvHae xup, LWo
36UpaeTbCs Ha CTiHKax y npoueci poboTtu
BMPOOY. [1ns nokpalleHHsi pe3ynbTaTiB
CaMOOYULLIEHHS PErynspHO Harpisante
NOPOXHiN npunag.

Mnamu abo 3HeGapBreHHs KaTaniTUYHOI
NOBEPXHi He BNNMBaKTb Ha NpoLec i
pe3ynbTaT OYULLEHHS.

KataniTmyHa emanb o4nLLyeTbCA CaMOCTIliHO,
He BUTUpaWiTe il raH4vipKoto.

1. BuMKHITE Npunag i 3a4ekante, OKM BiH
OXOJOHE.

2. BunmiTb yci akcecyapw.

3. 3a gonomMorot M’Koi raH4ipku OYUCTITb
TiNbKN AHO AyXOBOi Wadu Ta BHYTPILLHE
CKIMO ABEPUAT TEMMO BOAOK 3
[0LaBaHHSAM M’SIKOTO MUAHOrO 3acoby.

4. Bubepitb MeHto = / OuuLLEeHHN v

5. Harucite OK TpWui.

TpuBanictb: 1 rog

[Micnsa 3aBepLUEHHS OYMLLIEHHS fyHae
3BYKOBWI curHan. lMNpunag BUMUKaeTbCS.

6. Konwu npunag oxonoHe, O4UCTITb AHO
OyXOBOI LWadu BOMOro M’AKot
raH4ipKoto.

11.5 3HATTA Ta BCTAaHOBNEHHSA
aBepuaT

[BepusiTa Ayx0BOI Wadu cknagaTbes i3
TPbOX CKNAHUX NaHenen. [na o4nLeHHs
OBepusiTa AyX0BOI Wadu Ta BHYTPILLHI CKNsHI
naHeni MoXHa 3HATU. [NepLu HixX 3HIMaTK
CKINSAHI MaHeni, NpoYnTanTe BCIO iIHCTPYKL,itO
«3HSATTA Ta BCTAHOBIEHHS ABEPLATY.

/\ YBATA

He BukopucToByriTe npunag 6e3 cknsHnx
naHenew.

1. [loBHicTio Big4MHITL ABEpUATA 1
yTpumyiiTe obuasi 3asicu.

2. TligHIMITb | NOTArHITL 3aCyBKM 40
KnavyaHHs.

3. TpukpunTe aBepuaTa gyxosoi wadu o
cepeauvHu nepLuoi No3uuii BigKpUTTS.
MoTiM NigHiIMITb | NOTArHITL ABepusTa,
W06 BUAHATHK iX i3 rHi3A.

A —
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4. TloknagiTe ABepusATa OyXOBOi Wadu Ha
HEPYXOMY MOBEPXHI0, 3acCTENeHy M'aKo
raH4ipKoto.

5. BisbmiTbcs 3a 03006neHHs aBepuaT B Ha
BEPXHbOMY Kpai ABepuaT 3 060x 6okiB i
HaTUCHITb Y HaNPsIMKy BCeEpeauHy, o6
BUBINbHUTY NPOKNaAKYy.

6. [loTAarHiTb 03006NeHHA ABEpUSAT Y
HanpsiMKy Brepes, Wwob 3HATM NOro.

7. YTpumyiiTe CKNsiHIi NaHeni ABepusT 3a
BEPXHIili Kpai Ta 06epeXkHO BUTSATHITL iX
no yep3i. lNoynHariTe 3 BEpXHbLOI NaHeni.
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO CKIO
NOBHICTIO BUILLINO 3 OMNOp.

8. [MomuinTe ckNsAHI naHeni Tennow BOAO 3
munom. O6epexxHo BUTPITb CKNSAHI naHeni
Hacyxo. He muiiTe cknsHi naHeni B
NOCYOOMWUIAHIV MaLLIMHI.

9. [licnsa ouYnLEeHHs BCTaHOBITb CKNSAHI
naHeni Ta ABepusita AyxoBoi Wwadwu.

Ao aBepuaTa BCTAHOBMNEHI NPaBUIbHO, BU

noyyeTe KnawaHHs Npy 3aKprMBaHHi 3aCyBOK.

[MepekoHarTecs, Lo BU BCTABUIMN CKISIHI

naHeni (A Ta B) y npaBunbHili nocnigoBHOCTI.

MepesipTe cumeon / ApyK 360Ky CKNSIHOI
naHeni. KoxHa cknsHa naHenb BUrnsgae no-
pisHOMY, W06 nonerwnTy po3dmpaHHsa Ta
30MpaHHs.

[Mpn NpaBnnbHOMY BCTAaHOBMEHHI
030006NEeHHs1 ABEpUAT YyTU XapakTepHe
KnavLaHHs.
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[NepekoHanTecs, WO B/ BCTAaBUINN CEPESHIO
CKNsIHY NaHenb Yy BiANOBIAHI rHi3aa.

A

L~

P i

11.6 3amiHa namnu

/\ NMOMEPEDKEHHS!

Hebesneka ypaxeHHs1 enekTpuyHnuM
CTPYMOM.
Jlamna moxe OyTu rapsiyoto.

1. BUWMKHITb Npunag i 3a4ekanTe, AOKU BiH
OXOJIOHE.

2. Bip'egHante npunag Big eneKkTpoMepexi.

3. ToknagiTb raHyipky Ha QHO AyXOBOi
wadu.

/\ YBATA

3aBxav TpMmaiiTe ranoreHoBy namny
raHyipKoto, W06 YHUKHYTU 3ropsiHHS

3anULLKIB XXMPY Ha namni.

3agHa namna

1. ToBepHiTb CKNSAHWIA NNAadoH, L6 3HATK
noro.

2. OuncTiTb CKNAHWIA NNadoH.

3. 3amiHiTe namny BignoBigHO0
XKapoCTiliKOI Nammnoto, ka BUTPUMYE
HarpiBaHHsa go 300 °C.

4. YCTaHOBITb CKNsIHUIA NnadoH.



12. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

12.1 Oii B pa3i BUHUKHEHHSA Npobnem

Mpo6nema

MNepekoHanTecs B TOMY, LLO...

MpucTpiit He BMUKaeTbCst abo He npavitoe.

Mpunag npaBunbHO Nig'€AHAHO A0 eneKTpoMepeXxi.

Mpunapg He HarpiBaeTbCs.

[leakTBOBaHO aBTOMAaTU4YHE BUMKHEHHSI.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

3anobikHWK neperopis.

Mpwnag He HarpiBaeTbCs.

EJ'IOKyBaHHﬂ AeaKTUBOBaHO.

Jlamna BUMKHeHa.

Bonora koHBeKLUis yBIMKHEHO.

Jlamna He cBiTUTbLCS.

Jlamnoyka neperopina.

TepmoLLyn He npauoe.

LLitekep TepmoLLyn NOBHICTIO BCTaBMNEHWIA Y THI3A0.

YuwinbHioBaY ABEPLSAT NOLLKOIKEHO.

He BukopucToByiTe npunag. 3BepHiTbCA 4O aBTOPU30-
BaHOro CEPBICHOTO LIEHTPY.

Ha gucnnei Bino6paxaeTtbca 00:00.

Byna npunuHeHa nogava enektpoexeprii. BctaHoBITh
yac gobu

Bopa BuTikae i3 3arnnbuHu kamepu.

3abaraTo Boau y 3arnmbuHi kamepu.

®

Axwo Ha gucnnei BigobpaxaeTbca Koa,
NMOMWIIKW, IKOTO HEMAE B Ll Tabnuui,
BUMKHITb 3anoOiKHMK AOMaLLUHBbOT
Mepexi, NOTIM 3HOBY YBIMKHITb 1Oro Ta
nepesarycTiTb AyxoBy wwady. AKLO kog
NMOMUIIKN 3’ABNSAETLCS 3HOBY, 3BEPHITLCA
[0 aBTOPU30BaHOIO CEPBICHOTO LEHTPY.

12.2 [laHi Wwoao TexHiyHoro
obcnyroByBaHHSA

Axkwo By He moxeTe BUpILWLIMTY npobnemy
CaMOCTIiliHO, 3BepHiTbCA A0 3aknaay, Ae Bu
npua6anv npunag, abo 4o aBTOPU3OBaHOro
CEPBICHOrO LIEHTPY.

[aHi, noTpiGHi ANns cepBiCHOro LEHTPY,
BKa3aHi Ha Tabnunyyi 3 TEXHIYHUMU JaHUMU.
Tabnuyka 3 TEXHIYHUMKU OaHUMK
po3TalloBaHa Ha nepegHin naHeni npunaay.
Ii BMAHO Npw BiguMHeHHi asepuAaT. He
3HiMalTe Tabnuuky 3 TEXHIYHUMU JaHUMK 3
npunagy.

PekomMeHayemo 3anucatu AaHi TyT:

Mogens (MOD.) :

Kop Bupoby (PNC):

CepiiiHuii Homep (S.N.):
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13. EHEPIOE®EKTUBHICTb

13.1 IndopmauinHum nuctok Bupoby Ta IHhopmauisa npo Bupid BignoBigHO
no PernameHTiB €C wWoao eKoNoriYHOro NpoeKkTyBaHHA Ta MapKyBaHHA

eHeprocnoXxuwBaHHA

Hassa noctavanbHuka

Electrolux

loeHTudikatop moageni

EODG6F77H 949499584

IHAEKC eHeproedekTMBHOCTI

81.2

Knac eHeproedeKkTnBHoCTi

A+

CnoxviBaHHSA eHeprii Npu cTaHAAapPTHOMY 3aBaHTaXeHHi, TpaanLii-

HUIN pexum

0.93 kBTeroa/uukn

CnoxvBaHHA eHeprii Npy CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXEHHI, PeXum

NPUMYCOBOro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPA

0.69 kBTeroa/uukn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHS

EnekTpoeHepris

[y4HicTb

72n

Twvin gyxoBoi Wwadwm

B6ynoBaHa ayxoBa wada

Maca

31.1 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Nnpunaawv Ans roTyBaHHs ixi — yactuHa 1: MNnutu, ayxosi wadwu, naposi
OyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobu BUMIpIoBaHHS MPOAYKTUBHOCTI.

13.2 Indpopmauisa npo Bupid o000 eHeprocnoXMBaHHA Ta MaKCUMaribHOro
yacy AOCSArHeHHs BignoBiAHOIro peXumMy HU3bKOro eHeprocnoXuBaHHSA

CnoxvBaHHA eHeprii B pexuMmi o4ikyBaHHs

0.8 BT

MakcumanbHuid Yac, HeobXiaHWI o6nagHaHHI ANs aBTOMAaTUYHOMO AOCATHEHHSI 32aCTOCOBHOIO pe-

XXMMY HU3bKOi NOTYXXHOCTI

20 xB

13.3 Nopaau wopo
eHeprosbepexeHHsA

HasegeHi Hwx4ye nopaam 4ONOMOXYTb BaM
3a0LLaanTy eneKkTpoeHeprito nia yac
BUKOPWCTaHHS npunagy.

MepekoHaliTecs B TOMy, WO Nig 4Yac poboTtu
OBepusiTa Nnpunagy 3avvHeHi. He BigunHsiite
ABepudaTa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
rotysaHHs. [igTpumynTe YnuctoTy
yLinbHIOBaYa ABEPUAT i NnepekoHanTecs, Wwo
MNOro HanexHUMm YMHoM 3adikCoBaHo.
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BukopucToByiTe meTanesui nocy i TEMHi
opMu Ta KOHTENHepH, , WO He BiabuBaloTb
CBITNO, ANS MOKpaLLEHHsi eHepro3bepesxeHHs

He HarpiBante npunag nepeg rotyBaHHAM,
AKLLO Lie He peKoMeHO0BaHo.

AKwo BM NocnigoBHO roTyeTe Kinbka cTpas,
3BeAiTb NEPEPBU MK HAMU 4O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTUNATOpa

Konun moxnmBeo, BUKOPUCTOBYWTE PYHKLT
roTyBaHHS 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
eneKTpoeHeprii.



3anuwkose Tenno

AKLo TpuBanicTb roTyBaHHSA NepesuLLlye

30 xBMnuH, onycTiTh TEeMNepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNWH 0 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHsi. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
OyayTb BUKOHAHI 3@ paxyHOK 3a51LLKOBOro
Tenna.

BrkopucToByiiTe 3anuLuKkoBe Tenno Ans
NigTPYMaHHS cTpaBm Tennow abo
nigirpiBaHHs iHWKWX CTpaB..

[Mpn BUMKHEHHI Npunagy aucnnen nokasye
3anuLIKoBeE Tenro.

MiaTpMmMyBaHHA cTpaBu Tennoro
BunbepiTb HalHWk4y TemnepaTtypy 3
MOXMMBMX, W06 BUKOPUCTaTK 3anuLLKoBe

14. OXOPOHA JOBKITA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy
MaTepianu, No3Ha4eHi BiAnoBiaHUM

CYMBOJIOM C/:l) Buknpante ynakoBky y
BiAMNOBIA4HI KOHTENHEPW ANS BTOPUHHOT
CUPOBUHU. [IONOMOXiTb 3aXNCTUTH
HaBKOSMLLHE cepeoByLLe Ta 300POB’SA IHLWMX
nogen i 3abes3neunt BTOPUHHY nepepoodky
enNeKTPUYHUX | eNeKkTPOHHUX Npunagis. He

Tenno ansa 3bepexeHHs ixi Tennoto. Ha
aucnnei 3’aBNsSeTbCs iHANKATOP 3anuLLKOBOro
Tenna abo Temnepatypu.

FoTyBaHHS1 3 BUMKHEHO NamMnoto
BumKHITL namny nig 4yac rotyBaHHs.
BmukariTe ii nuwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKuUis
PyHKUiA, Npu3HaveHa Ans 36epexxeHHs
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

[Mpuv BUKOpUCTaHHI Wieil yHKUiT namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, arne us
4is npusBee A0 3HWKEHHST OYikyBaHOT
eheKTUBHOCTI 306epexxeHHs eHeprii.

BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignoBigHNm

CUMBOJIOM E pasoM 3 iHLUM JOMALLHIM
cMiTTsIM. [OBEpHITb NPOAYKT 40 3aBOAY i3
BTOPWHHOI Nepepobkm y BaLLiil MiCLLEBOCTI
ab0 3BEpPHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMNANbHUX
opraHiB Bnaau.
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