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ESPANOL

AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESAY DESEAMOS QUE EL
FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEAATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. GUAR-
DELAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION

1. Tapa superior

2. Cuerpo del aparato

3. Panel de control

4. Base

5.Cestade5,5L
6.Asadelacestade55L
7.Ventana visualde 5,5 L
8.Cestade3,5L
9.Asadelacestade3,5L

10. Bandejas de goteo de aceite
11. Salidas de aire

12. Enchufe y cable de alimentacién

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

1) Botdén de encendido

2) Botdn de seleccién del ment

3) Seleccién de la cesta izquierda (1) (5,5 L)

4) Seleccién de la cesta derecha (2) (3,5 L)

5) Aumentar tiempo/temperatura de la cesta izquierda (1)
6) Reducir tiempo/temperatura de la cesta izquierda (1)
7) Aumentar tiempo/temperatura de la cesta derecha (2)
8) Reducir tiempo/temperatura de la cesta derecha (2)
9) Seleccidon de tiempo/temperatura

10) Botdn de fin de sincronizacion

11) Pantalla de la cesta izquierda (1)

12) Luz de temperatura de la cesta izquierda (1)

13) Luz del temporizador de la cesta izquierda (1)

14) Pantalla de la cesta derecha (2)

15) Luz de temperatura de la cesta derecha (2)

16) Luz del temporizador de la cesta derecha (2)

17) Luces de los programas predeterminados




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacién esta danado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te de servicio o personal cualificado equivalente,
a fin de evitar cualquier riesgo. Los nifios a partir
de 8 anos y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimientos, pueden utilizar este
aparato solo si se encuentran bajo supervisién o
se les ha proporcionado instrucciones acerca del
uso del aparato de forma segura, asi como haber
comprendido los peligros que conlleva su uso. Los
ninos no deben jugar con el aparato. Los ninos no
podran realizar la limpieza y el mantenimiento de
usuario, @a menos que sean mayores de 8 anos y
se encuentren bajo la supervision de una persona
adulta. Mantenga el aparato y su cable de alimen-
tacion fuera del alcance de los nifilos menores de
8 anos. Los aparatos no estan pensados para fun-
cionar mediante un temporizador externo o un sis-
tema de control remoto independiente.
Desconecte el aparato cuando no esté en usoy an-
tes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de po-
ner o quitarle las piezas y limpiarlo. No sumerja el
aparato en agua o cualquier otro liquido.

Este aparato esta destinado a utilizarse a una alti-
tud maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato estéa disefado exclusivamente para uso doméstico, en ninglin caso debe tener un
uso comercial ni industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto
anulara la garantia.

Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el
que aparece indicado en la etiqueta del mismo.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y uniforme. EL cable de alimentacién no se debe
enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso. No utilice, conecte ni desconecte el
aparato de la red de suministro eléctrico con las manos o los pies mojados. No tire del cable de
alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de espa-
cio libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacién del aire.

No coloque su freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo de sobrecalen-
tamiento o incendio. No cubra ninguna parte de la freidora con un pafio u objeto similar, ya que
puede provocar un sobrecalentamiento. Riesgo de incendio.

Esta es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy poco aceite para cocinar. No llene la olla con
aceite o grasa, ya que puede provocar un incendio.

No utilice en esta freidora de aire otros accesorios que no sean los recomendados por el fabri-
cante. Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de la frei-
dora de aire caliente. ELlaparato debe utilizarse sobre una superficie plana, establey resistente
alcalor. Es posible que la primera vez que utilice la freidora de aire se produzca un ligero olor
o se desprenda una pequefia cantidad de humo. Esto es normal, ya que se quemaran los resi-
duos de fabricacién. Coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren
en contacto con las resistencias. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica
en caso de que se produzca cualquier averia o dafio y péngase en contacto con un servicio de
asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal
técnico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar repara-
ciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS, S.L. no se hace responsable de ninglin dafio que se pueda ocasionar a perso-
nas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DE UTILIZAR ELAPARATO POR PRIMERAVEZ

Retire todos los materiales de embalaje y las pegatinas del interior y el exterior de la freidora
de aire. Limpie suavemente el exterior con un pafo himedo o papel absorbente.
ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

ADVERTENCIA: Nunca sumerija la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

COMO USAR LA FREIDORA DE AIRE

1. Modo de arranque

En primer lugar, aseglrese de que la cesta estd instalada correctamente en el aparato,
inserte el enchufe en la toma de corriente y el aparato se encenderd y emitird una sefial
sonora. Se encenderdn todas las luces durante un segundo y luego se apagaran, el icono
de encendido se iluminara.



2. Modo de espera

Toque el icono de encendido. Los iconos de encendido, @y @ se iluminarén y permanece-
ran encendidas, el aparato entrarda en modo de espera. Cuando la unidad se encuentra en
modo de esperay no se usa durante 3 minutos, se pondra en modo de arranque.

Si pulsa elicono de arranque durante 2 segundos cuando la unidad esta en modo de espe-
ra, se pondra en modo de arranque.

3. Modo de uso de una sola cesta

Toque elicono @ o @ para escoger la cesta deseada, el indicador de la seleccién del mena
se iluminard y permanecera encendida. El indicador de Patatas fritas parpadea como
menu por defecto y los otros indicadores estan siempre encendidos; Al mismo tiempo,
los indicadores de temperatura y tiempo parpadean; Si mantiene presionado el icono @
durante 2 segundos, puede cancelar la seleccién de la cesta izquierda (e icono @ para la
cesta derecha). Si se cancelan las dos cestas presionando los iconos, el aparato entra en
modo de espera.

Una vez seleccionados los iconos @ o @), toque el botén de seleccién del meni ™ para cam-
biar entre los 8 programas predeterminados disponibles. Al seleccionar, pulse el botén de
encendido para empezar a cocinar segun los valores predefinidos de tiempo y temperatu-
ra. Antes de confirmar cualquier programa predefinido, siempre puede ajustar su tiempo
y temperatura. Para hacerlo, pulse el botén de «Seleccién de tiempo/temperatura» @y
pulse los botones + o -. Alajustar la temperatura, cada vez que pulse, la temperatura cam-
biard 5 °C, mantenga presionado el botén + o - para aumentar o reducir la temperatura de
manera continua. Para cada seleccidn, el rango ajustable de la temperatura es de 80 °C -
200 °C; Para ajustar el tiempo, pulse de nuevo @y cada vez que lo pulse el tiempo cambiara
1 min. Elrango ajustable del tiempo es de 1 min - 60 min.

Después de haber configurado adecuadamente el tiempo y la temperatura, toque el botén
de encendido para empezar a cocinar. La pantalla muestra el tiempo de coccién actual
mediante una cuenta atrds. Elindicador de la receta seleccionada es constante, los indica-
dores de otras recetas estan apagados.

Si necesita ajustar la temperatura o el tiempo durante el proceso de coccién, pulse el bo-
tén «Seleccidén de tiempo/temperatura» @ (Una vez para la temperatura, dos para el tiem-
po),y luego pulse el botdn + o - para ajustar el tiempo o la temperatura. Durante el proceso
de ajuste, el aparato sigue funcionando.

Pulse el botén de encendido durante la coccién para que el aparato se detenga, vuelva a
presionarlo para reiniciar desde el mismo punto. Si no se lleva a cabo ninguna operacién,
el aparato volverd automaticamente al modo de espera al cabo de 3 minutos.

Si necesita apagar el aparato durante la coccién, pulse el botén de encendido durante 2
segundos y se apagara. El tubo de calentamiento y el motor dejaran de funcionar. Enton-
ces, la pantalla de visualizacién mostrard escrito «OFF» y sonara una sefial aclstica.
Después de la coccién, la pantalla mostrard escrito «OFF» y sonardn 5 sefiales acusticas.
La pantalla de visualizacién muestra escrito OFF y el aparato vuelve al modo de espera.
Durante la coccion, si saca la cesta freidora, la pantalla de visualizacién mostrara escrito
«OPEN»y el aparato dejara de funcionar. Después de introducir la cesta freidora, la maqui-
na seguira trabajando.



4. Modo de uso de cesta doble

Empezar con 2 cestas

En primer lugar, seleccione la cesta @ y seleccione el mend (programa predefinido), la
temperaturay el tiempo segun sus preferencias. En segundo lugar, seleccione la cesta @y
seleccione la receta, la temperaturay el tiempo de la misma manera.

Pulse el botén de encendido, las dos cestas empezaran a funcionar al mismo tiempo, el
botén de la cesta @y la luz indicadora de la receta de la cesta 1 se iluminaran una vez
durante 6 segundos a la vez, el botdn de la cesta @ y la luz indicadora de la receta de la
cesta 2 se iluminaran una vez durante 6 segundos a la vez, la cestas 1y 2 se mostraran de
manera alternada, en un intervalo de unos 3 segundos.

También se puede iniciar primero la cesta @ presionando el botén de encendido después de
configurar los parédmetros de la cesta @y luego pulsar @ para configurar los parametros de
la cesta @, cuando la cesta @ esté lista, presione el botdn de encendido para iniciar la cesta @.

Ajustar el tiempo y la temperatura con el modo de uso de dos cestas

Durante el proceso de coccidn, cuando se usen 2 cestas al mismo tiempo, si necesita ajustar
la temperatura o el tiempo de la cesta @), pulse @y luego ajuste la temperatura y el tiempo
segln desee, no se puede ajustar la receta en este estado. Si no se lleva a cabo ninguna ope-
racion durante 10 segundos después de los cambios efectuados, la pantalla de visualizacion
volverd automaticamente a su estado normal. EL proceso es el mismo con la cesta .
Finalizar cesta W o @.
Pulse el botén @ o @ primero, y luego pulse el botén de encendido una vez, la cesta selec-
cionada dejara de funcionar y volvera al modo de ment de seleccién. La cesta seleccio-
nada, la receta y la pantalla correspondientes parpadearan. Si no se lleva a cabo ninguna
operacién, el aparato volverd automaticamente al modo de espera al cabo de 3 minutos

Sacar la cesta

Durante el proceso de coccidn, si se saca una de las cestas, la pantalla mostrard «OPEN»
en todo momento. El lado correspondiente dejara de funcionar (tanto el calentamiento
como el motor se parardn), y continuarad funcionando segtin la configuracién anterior
cuando se vuelva a introducir la cesta. Se puede sacary llenar una cesta sin que esto afec-
te al funcionamiento de la otra.

Pausar las dos cestas

Cuando se esté cocinando con las dos cestas, pulse el botén de encendido una vez y las
2 cestas entraran en modo de pausa al mismo tiempo, los iconos de las 2 cestas, las dos
pantallas y las recetas parpadearan. Pulse el botdén de encendido otra vez y las 2 cestas
volveran al modo de funcionamiento.

Cuando se pongan en pausa las 2 cestas al mismo tiempo, si no se lleva a cabo ninguna
operacién en 3 minutos, ambas cestas dejaran de funcionary volveran al modo de espera.
Cuando se esté cocinando al mismo tiempo con 2 cestas, si pulsa el botén de encendido
durante 2 segundos, las 2 cestas dejaran de funcionar a la vez y las pantallas derecha e
izquierda mostraran «OFF». Después de emitir una sefial aclstica, el aparato entrard en
modo de espera. Si solo quiere apagar una sola cesta, pulse primero @ o @, y luego man-
tenga presionado el botén de encendido durante 2 segundos. La cesta seleccionada dejara
de funcionar y la pantalla de visualizacién correspondiente mostrara «OFF». Después de
emitir una sefial aclstica, volverd al modo de espera. En este momento, el aparato cambia
al modo de uso de una sola cesta.



Funcién de finalizacién simultanea de la coccién

Después de seleccionar el ment en las 2 cestas, el «Botdn de fin de sincronizacién» & par-
padeard en el panel de control. Pllselo para activar la funcién de fin de sincronizacién. En
este momento, el ment mas largo se iniciard y el mas corto muestra en pantalla «<HOLD».
Cuando pase el tiempo extra, la cesta con el tiempo mas corto empezara a funcionar de
manera automatica. Durante el modo de uso, si saca una de las cestas, el tiempo de ambas
cestas se pausaray la pantalla mostrard «<HOLD». Cuando introduzca una cesta, continua-
ra sincronizando el funcionamiento.

Durante el uso sincrénico, si una de las cestas se suspendey la otra sigue funcionando, sal-
ga de la funcidn de fin de sincronizacion y el «<Botdn de fin de sincronizacién» & se apagara.

FUNCIONES PREDETERMINADAS

La tabla siguiente le ayudard a seleccionar los ajustes basicos para los ingredientes.
Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Como los ingredientes difieren
en cuanto a su origen, tamafo, formay marca, no podemos garantizar el mejor ajuste para
sus ingredientes.

Las funciones predeterminadas le ayudaran a empezar a cocinar eficientemente.
Seleccione cualquiera de los iconos presionando el botén de seleccién del mend ™, Cada
vez que pulse el botén, el menu predefinido cambiara de la izquierda a la derecha. Una
vez seleccionada, pulse el botén de encendido para confirmar la seleccién y empezar a
cocinar. Esto configurard automaticamente el tiempo y la temperatura a los ajustes por
defecto para el tipo de comida seleccionado. Puede anular la configuracién predetermina-
da con los botones de tiempo y temperatura (+/-).

lconos Funcién Ti T t
predeterminada lempo emperatura
@ Patatas fritas 20 minutos 200°C
@ Hornear (tarta) 25 minutos 150°C
Carne 15 minutos 200¢°C
&b Muslo de pollo 30 minutos 200°C
Alitas de pollo 22 minutos 180°C
% Marisco 10 minutos 190°C
2] .
@ Verduras 10 minutos 160°C
fﬁ .
J Pescado 20 minutos 170°C




CONSEJOS PARA COCINAR

- Casitodos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freirse con aire.
- Los alimentos se cocinan mejory de forma mds uniforme cuando son de tamafioy grosor
similares.

- Los alimentos mas pequefos requieren menos tiempo de coccién que los mas grandes.

- Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos en
pequefias tandas. Evite el apilamiento o la superposicién cuando sea posible.

- La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite antes
de freirlos en la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredientes que
mejoran el doradoy el crujiente.

- Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resultado,
coléquelos en la bandeja en una sola capa.

- Si se colocan los alimentos en capas, aseglrese de agitar la cesta a mitad del programa
(o de dar la vuelta a los alimentos) para favorecer una coccién uniforme.

- Mezcle los alimentos que prepare desde el principio, como las patatas fritas u otras ver-
duras, con una pequefia cantidad de aceite para que se doreny queden crujientes.

- Alfreir verduras frescas, aseglrese de secarlas completamente antes de echarles aceite
y freirlas al aire para que queden lo mas crujientes posible.

- Las freidoras de aire son excelentes para recalentar alimentos, incluida la pizza. Para
recalentar los alimentos, ajuste la temperatura a 150 °C durante un maximo de 10 minutos.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Aseglirese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

- Use un pafio limpio y seco para limpiar elinterior. No utilice un pafio hiimedo para evitar
que el agua entre en el interior del aparato.

Advertencia: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

- Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.

- Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

- Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

- Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los apara-
tos eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléc-
tricos y electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Euro-
pea para la eliminacién y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y

HEEE clectrénicos. No tire el producto a la basura. Dirijase al centro de recogida de
residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE LHE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA, ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENCAQ AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO. GUAR-
DE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAOQ

1. Cobertura superior

2. Estrutura do aparelho

3. Painel de controlo

4. Base

5. Cestode 5,5L

6. Pega do cesto de 5,5L

7. Janela de visualizacao de 5,5L
8. Cesto de 3,5L

9. Pega do cesto de 3,5L

10. Bandejas coletoras do dleo
11. Saidas de ar

12. Ficha e cabo de alimentacao

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

1) Botdo de ligar/desligar

2) Botdo de selecdo do menu

3) Selecdo do cesto esquerdo (1) (5,5L)

4) Selecdo do cesto direito (2) (3,5L)

5) Aumentar tempo/temperatura do cesto esquerdo (1)
6) Diminuir tempo/temperatura do cesto esquerdo (1)
7) Aumentar tempo/temperatura do cesto direito (2)
8) Diminuir tempo/temperatura do cesto direito (2)

9) Selecdo do tempo/temperatura

10) Sincronizacdo do botdo de terminar

11) Indicador do cesto esquerdo (1)

12) Luz da temperatura para o cesto esquerdo (1)

13) Luz do temporizador para o cesto esquerdo (1)

14) Indicador do cesto direito (2)

15) Luz da temperatura para o cesto direito (2)

16) Luz do temporizador para o cesto direito (2)

17) Luzes dos programas pré-definidos.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servicos
ou por pessoal igualmente qualificado, de modo a
evitar riscos.

O aparelho pode ser usado por criancas com 8
anos ou mais e pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de ex-
periéncia ou conhecimento, sob supervisao ou se
lhes tiverem sido dadas instrucdes relativas a uti-
lizacao do aparelho de forma segura e entende-
rem os perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao
do utilizador nao devem ser feitas por criancas, a
nao ser que tenham mais de 8 anos e que as reali-
zem sob supervisao.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.

Os aparelhos nao se destinam a ser operados por
meio de um temporizador externo ou de um siste-
ma de controlo remoto separado.

Desligue o aparelho quando nao estiver a ser uti-
lizado e antes de o limpar. Deixe-o arrefecer antes
de colocar ou retirar pecas e de o limpar.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou noutro liquido.
Esteaparelho esta preparado paraser utilizadoauma
altitude maxima de 2000 m acima do nivel do mar.

n



AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo devera ser utilizado em
aplicacdes comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia. A utilizacdo incorreta ou
o manuseamento incorreto do produto resultardo na anulacdo da garantia. Antes de ligar
o produto, verifique se a tensdo da rede elétrica coincide com a indicada na etiqueta do
produto. Coloque o aparelho numa superficie plana e nivelada. O cabo de alimentacdo nao
deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a utilizacao.

Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as méos e/ou os
pés molhados. Nao puxe o cabo de ligacao para o desligar, nem o use como pega.
IMPORTANTE: Durante a utilizacdo desta fritadeira sem 6leo, mantenha pelo menos dez
centimetros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circulacdo de
ar adequada.

Nao coloque a sua fritadeira sem éleo debaixo de armarios, estores ou cortinas. Risco de
sobreaquecimento/incéndio. Nao cubra qualquer parte da fritadeira com um pano ou se-
melhante, uma vez que tal ird causar sobreaquecimento. Risco de incéndio.

Esta é uma FRITADEIRA SEM OLEO. Necessita de muito pouco 6leo para cozinhar. Nao en-
cha a vasilha com éleo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio.

Nao utilize qualquer acessorio, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta
fritadeira sem 6leo. Utilize sempre luvas de forno protetoras e isoladas quando inserir ou
retirar itens da fritadeira sem éleo a quente.

0 aparelho deve ser utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na
primeira vez que utilizar a sua fritadeira sem 6leo, poderd ser libertado um leve odor ou
uma pequena quantidade de fumo. Este comportamento é normale é o resultado do aque-
cimento dos residuos de fabrico.

Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto para evitar que entrem em contacto com
os elementos de aquecimento.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e
contacte um servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis si-
tuacdes de risco, ndo abra o aparelho. As reparacdes ou intervencoes a efetuar no aparel-
ho apenas podem ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servico técnico
oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provoca-
dos a pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retire todos os materiais da embalagem e autocolantes do interior e do exterior da fri-
tadeira sem éleo. Limpe suavemente o exterior com um pano hdmido ou com papel de
cozinha.

AVISO: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

AVISO: Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo ou a sua ficha em dgua ou noutros liquidos.

COMO UTILIZAR A FRITADEIRA DE AR

1. Modo de inicializacao

Em primeiro lugar, confirme que o cesto estd instalado corretamente na maquina, insira
a ficha na tomada, a maquina liga e apita uma vez. Todas as luzes acendem-se por um
segundo e depois apagam-se, o icone de alimentacdo acende.
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2. Modo de espera

Toque no Botdo de Alimentacdo O icone de Alimentacdo, o indicador luminoso dos icones
@ e @ acende e continua ligado, o produto entra no modo de espera. Quando a unidade
estiver no Modo de espera e nao for utilizada no prazo de 3 minutos, o aparelho regressa
ao Modo de Inicializacao.

Quando a unidade estiver no Modo de espera e prime o icone de alimentacdo por 2 segun-
dos, a unidade vai para o modo de Inicializacao.

3. Modo de funcionamento com um (inico cesto

Toque no icone @ ou @ para escolher o cesto desejado, o indicador de selecdo do menu
acende e permanece sempre ligado. O indicador de Batatas fritas pisca como menu prede-
finido, e os outros indicadores estdo sempre ligados. Entretanto, os indicadores de tem-
peratura e tempo piscam; se premir e manter o icone @ durante 2 segundos, cancela a
selec&o para o cesto esquerdo (e o icone (@ para o cesto direito). Se cancelar dois cestos
premindo os icones, entdo o produto entra no Modo de espera.

Uma vez selecionado o icone @ ou @ toque no botao de selecdo do Menu ™ para alterar
entre os 8 programas predefinidos disponiveis. Uma vez selecionado, prima o bot&o de ali-
mentacdo para comecar a cozinhar, de acordo com o tempo e as temperaturas predefini-
dos por defeito. Antes de confirmar qualquer programa predefinido pode sempre ajustar o
tempo e a temperatura. Para fazerisso, prima o botdo de “Selecdo de tempo/temperatura”
@ e prima os botdes + ou -. Ao ajustar a temperatura, sempre que premir, a temperatura
muda 5°C, se premir longamente a tecla “+" ou “-", a temperatura aumenta ou diminui con-
tinuamente. Para cada menu, o intervalo de temperatura ajustavel de 80°C -200°C; Para
ajustar o tempo, prima novamente ® e sempre que premir, o tempo muda Tmin. O intervalo
de tempo ajustavel é de Tmin -60min.

Apés definir o tempo e a temperatura corretos, toque no botdo de alimentacdo para co-
mecar a cozinhar. O indicador mostra o tempo de cozedura atual de forma decrescente. O
indicador de receitas selecionado esta ligado e estavel, os outros indicadores de receitas
estao desligados.

Se for necessario ajustar a temperatura ou o tempo durante o processo de cozedura, pri-
ma o botao de "Selecdo do tempo/temperatura” @ (Uma vez para a temperatura, duas
vezes para o tempo), depois prima o botdo “+" ou “-" para ajustar a temperatura ou o tem-
po. Durante o processo de ajuste, a maquina continua a funcionar.

Prima a “tecla de alimentacao” durante a cozedura e a maquina faz uma pausa, toque nela
novamente para reiniciar no mesmo ponto. Se nao for utilizada, a maquina volta automa-
ticamente ao modo de espera apds 3 minutos.

Se for necessdério desligar a maquina durante a cozedura, prima o botdo de alimentacao
durante 2 segundos e a maquina desliga. O tubo de aquecimento e o motor deixam de
funcionar. Neste momento, o ecra dos indicadores apresenta a palavra "OFF (Desligado)”
e emite um sinal sonoro.

Apds a cozedura, o ecra indica a palavra "OFF (Desligado)” e a campainha emite 5 vezes
um sinal sonoro rapido. O ecra dos indicadores desliga-se e a maquina regressa ao modo
de espera.

Se retirar o cesto de fritar durante a cozedura o ecra dos indicadores mostra a palavra
“ABERTQ" e a maquina para de funcionar. Apés inserir o cesto de fritar, a maquina retoma
o trabalho anterior.
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4. Modo de funcionamento com dois cestos

Iniciar os 2 cestos

Em primeiro lugar, selecione o cesto @ e escolha o menu (programa predefinido), a tempe-
ratura e o tempo de acordo com as suas necessidades. Em segundo lugar, selecione outro
cesto @ e escolha a receita pretendida, a temperatura e o tempo da mesma forma.

Prima o botao de alimentacdo, os 2 cestos comecam a funcionar simultaneamente, a tecla
do cesto @ e o indicador luminoso da receita do cesto 1 piscam uma vez durante 6 se-
gundos ao mesmo tempo, a tecla do cesto @ e o indicador luminoso da receita do cesto 2
piscam uma vez durante 6 segundos ao mesmo tempo, o indicador do cesto 1 e do cesto 2
alternadamente, com cerca de 3 segundos de intervalo.

Primeiro, também pode iniciar o cesto @, premindo o "Bot&o de alimentacdo” apés definir
o parametro do cesto ™. Depois prima @ para definir o par@metro do cesto @. Quando o
cesto (@ estiver pronto, prima o “Botdo de alimentac&o” para iniciar o cesto .

Ajustar o tempo e a temperatura durante o processo de funcionamento dos dois cestos
Durante o processo de cozedura quando os 2 cestos estiverem a funcionar simultanea-
mente, tem de ajustar a temperatura ou o tempo para o cesto @, prima @ e depois ajuste
a temperatura e o tempo conforme for necessario, a receita ndo pode ser ajustada nesta
fase. Se ndo for utilizado durante 10 segundos apés a depuracdo, o ecré dos indicadores
volta automaticamente ao normal. O mesmo sucede ao cesto @.

Terminar o cesto ™ ou o cesto @

Primeiro, prima o bot&o @ ou o bot&o @ e depois prima brevemente o "botao de alimentac&o”
uma vez, o cesto selecionado para de funcionar e volta ao modo de menu de escolhas. O ces-
to e a receita selecionados e os ecras dos indicadores correspondentes piscam. Se nao for
utilizada, a maquina volta automaticamente ao modo de espera ao fim de 3 minutos.

Retirar o cesto

Durante o processo de cozedura, se retirar um cesto, o indicador mostra “ABERTO" em
qualquer momento. O lado correspondente para de funcionar (o aquecimento e o motor
param) e retoma o funcionamento segundo a definicao anterior quando voltar a inserir o
cesto. E possivel remover ou carregar um cesto de fritar sem afetar o funcionamento do
outro cesto.

Pausar os 2 cestos

Quando cozinhar com dois cestos, prima o “botdo de alimentacao” uma vez e os dois ces-
tos entram no modo de pausa simultaneamente, os icones dos 2 cestos e os dois ecras
e receitas piscam. Prima o “Botdo de alimentacdo” novamente, e os 2 cestos retomam o
modo de funcionamento. Quando os 2 cestos entram no modo de pausa simultaneamente,
se nao funcionarem no prazo de 3 minutos, ambos os cestos param de funcionar e voltam
ao modo de espera. Quando os 2 cestos estiverem a cozinhar ao mesmo tempo e premir
longamente o “Botdo de alimentacdo” durante 2 segundos, os 2 cestos param de funcionar
simultaneamente, e os ecras esquerdo e direito indicam “OFF (Desligado)". Ap6s emitir um
sinal sonoro rapido, a maquina entra no modo de espera.

Se quiser desligar apenas um cesto prima @ ou @ primeiro, e depois prima longamente o
“Botdo de alimentacao” durante 2 segundos. O cesto selecionado para de funcionar e o
ecra dos indicadores correspondente indica “OFF (Desligado)”. Apds emitir um sinal sonoro
rapido, volta ao modo de espera. Neste ponto, o estado da maquina muda para o modo de
funcionamento de cesto Unico.
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Funcao para terminar a cozedura simultanea

Apds selecionar o menu nos 2 cestos o “Botdo de sincronizacdo para terminar” & pisca no
painel de controlo. Prima-o para ativar a funcdo de sincronizacao para terminar. Nesta fase,
0 menu de tempo mais longo comeca e o mais curto é indicado no ecrd "ESPERAR". Quando o
tempo extra tiver decorrido, o cesto de tempo curto comeca a funcionar automaticamente.
Durante o modo de funcionamento se retirar um cesto, o tempo de ambos os cestos é suspen-
so e o ecrd mostra “ESPERAR". Quando inserir um cesto, o trabalho de sincronizacao continua.
Durante o funcionamento da sincronizacdo, se suspender um cesto e o outro continuar a
funcionar, saia da funcao de sincronizacao para terminar e o indicador do “Bot&o de sincro-
nizacdo para terminar" & desliga-se.

FUNCOES PREDEFINIDAS

Esta tabela abaixo ajuda-o a selecionar as configuracdes bésicas para os ingredientes.
Nota: Lembre-se de que estas configuracdes sao indicacdes. Como os ingredientes dife-
rem em origem, tamanho, forma e marca, nao podemos garantir a melhor configuracdo
para os seus ingredientes.

As funcdes predefinidas ajudam a comecar a cozinhar de forma eficiente. Selecione qual-
quer um dos icones premindo o Botdo de selecdo do menu ™. Sempre que premir o botdo,
o0 menu predefinido muda da esquerda para a direita. Uma vez selecionado, prima o botao
de alimentacdo para confirmar a selecdo e comecar a cozinhar. Isto predefine automati-
camente o tempo e a temperatura para o tipo de alimento selecionado. Pode substituir as
predefinicdes por defeito utilizando os botdes de Tempo e Temperatura (+/-).

fcones Predefinicao Tempo Temperatura
@ Batatas fritas 20 minutos 200¢°C
@ Cozedura (de bolos) 25 minutos 150°C
Carne 15 minutos 200¢°C
&b Perna de frango 30 minutos 200°C
Asas de frango 22 minutos 180¢°C
% Marisco 10 minutos 190°C
2 . .
@ Vegetais 10 minutos 160°C
/4 . .
7 Peixe 20 minutos 170°C




DICAS PARA COZINHAR

- Quase todos os alimentos que sao normalmente cozinhados num forno podem ser cozin-
hados numa fritadeira sem éleo.

- Os alimentos sd@o cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sao cortados com
um tamanho e grossura semelhantes.

-+ Os pedacos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confecao do
que pedacos maiores.

- Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimentos em
pequenas fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

- A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessita de ser banhados em éleo antes
de serem fritos. A maioria ja contém 6leo e outros ingredientes que aumentam o carater
alourado e crocante dos alimentos.

- Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira sem éleo. Para obter mel-
hores resultados, disponha-os numa sé camada em cima do tabuleiro.

- Se colocar os alimentos por camadas, certifique-se de que a certa altura abana o cesto
(ou vira os alimentos) para garantir uma confec&o uniforme.

- Banhe os alimentos que esta a preparar do zero, como batatas fritas ou outros vegetais,
com uma pequena quantidade de dleo para promover o carater alourado e crocante.

- Quando estiver a fritar vegetais frescos sem 6leo, certifique-se de que os seca comple-
tamente antes de os banhar em 6leo e os colocar na fritadeira, para permitir que figuem
mais crocantes.

- As fritadeiras sem 6leo sao excelentes para reaquecer alimentos, incluindo pizza. Para
reaquecer a sua comida, defina a temperatura para 150°C durante 10 minutos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

- Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.
- Utilizar um pano limpo e seco para limpar o interior. Nao utilizar um pano hdmido para
impedir a entrada de dgua no interior do aparelho.

Aviso: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

- Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de cozinha.

- Nunca mergulhe a fritadeira sem éleo em agua ou noutros liquidos.

- Seque bem todas as pecas antes de armazenar.

- Guarde a fritadeira sem 6leo num local fresco e seco.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE), que
providencia a base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminacdo e reu-
tilizacdo de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos. Nao deite este

B Prroduto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de residuos elétricos e
eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRO-
DUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Top cover

2. Body of the device
3. Control panel

4, Base

5.5.5L basket

6. 5.5L basket handle
7.5.5L visual window
8. 3.5L basket

9. 3.5 basket handle
10. Drip oil trays

11. Air outlets

12. Plug and power cord

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1) Power button

2) Menu selection button

3) Selection of left basket (1)(5.5L)

4) Selection of right basket (2) (3.5L)

5) Increase time/temperature left basket (1)
6) Decrease time/temperature left basket (1)
7) Increase time/temperature right basket (2)
8) Decrease time/temperature right basket (2)
9) Time/temperature selection

10) Synchronization end button

11) Display of left basket (1)

12) Temperature light for the left basket (1)

13) Timer light for the left basket (1)

14) Display of right basket (2)

15) Temperature light for the right basket (2)
16) Timer light for the right basket (2)

17) Preset programs lights



SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of chil-
dren less than 8 years.
Appliancesarenotintendedtobeoperatedby means
of an external timer or separate remote-control
system. Disconnect the appliance when it is not in
use and before cleaning it. Let it cool before putting
on, taking off parts and cleaning it Do not submerge
the appliance in water or any other liquid.

This appliance is intended for use at a maximum
altitude of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This applianceis designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial
or industrial use. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the
warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one in-
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dicated on the product label.

Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tan-
gled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/
or feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.
IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on
all sides of the oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.
This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as
this may cause a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this
Air Fryer. Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items
from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface.

The first time you use your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke
given off. This is normal and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into con-
tact with the heating elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage
and contact an official technical support service.

In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical
personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or pro-
cedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or
objects, for the non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

HOW TO USE

1. Boot mode

Firstly, confirm that the basket is correctly installed into the machine, insert the plug into
the socket, the machine will be powered on and will beep once. All the lights are lit for one
second and then extinguished, the Power Icon will be illuminated.

2. Standby Mode

Touch the Power Icon. Power Icon, Icon @ and Icon @ indicator light up and stay on, the
product enter in standby mode. When the unit is in this Standby mode and has not been
operated within 3 minutes, the device will go to Boot mode.

When the unit is in Standby mode and push the power icon for 2 seconds, unit will go to
Boot mode.
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3. Single basket working mode

Touch the icon @ or @ to choose the desired basket, the indicator of menu selection is lit
and always on. The indicator of french frites is flashing as the default menu, and the other
indicators are always on; Meanwhile the indicators of temperature and time are flashing;
If pressing and hold the icon @ for 2 sec, it can cancel the selection for the left basket (and
icon @ for right basket). If two baskets are cancelled by pressing the icons then the product

enters Standby mode.

Once selected the icon @ or @ touch the Menu selection button ™ to change between the
8 preset programs available. Once selected press the power button to start cooking ac-
cording the preset time and temperatures fixed by default. Before confirm any preset pro-
gram you can always adjust its time and temperature. To do that press the “Time/tempe-
rature selection” button ® and press + or - buttons. When adjusting temperature, every
time you press, the temperature changes by 5°C, long press “+" or “-" key, the temperature
will increase or decrease continuously. For each menu, the temperature adjustable range
of 80°C-200¢°C; For time adjustment, press again ® and every time you press, the time
changes by Tmin. The time adjustable range of Tmin -60min.

After setting the right time and temperature, touch the Power button to start cooking. The
display shows the current cooking time in count down manner. The selected recipe indica-
tor is steady on, other recipe indicators are off.

If need to adjust the temperature or time during the cooking process, press the “Time/
temperature selection” button @ (Once for temperature, twice for time), then press “+" or
“-" button to adjust the temperature or time. During the adjustment process, the machine

keeps working.

Press the “power key" during cooking, and the machine will pause, touch it again to restart
at the same point. If there is no operation, the machine will automatically return to stan-
dby mode after 3 minutes.

If need to turn OFF the machine during cooking, press the power button for 2 seconds and
the machine will be turned OFF. The heating tube and motor will stop working. At this time,
the display screen will display the word “"OFF", and the buzzer will beep.

After the cooking, the screen displays the word “OFF", and the buzzer gives a prompt sound
of “beep” 5 times. The display screen is display off and the machine returns to standby
mode. During the cooking if you take out the frying basket the display screen will show
the words “"OPEN" and the machine stops working. After inserting the frying basket, the
machine resumes its previous work.

4. Double basket working mode

Starting the 2 baskets

Firstly, select basket @ and choose the menu (preset program), temperature and time ac-
cording to your needs. Secondly, select another basket @ and choose the wanted recipe,
temperature and time in the same way.

Press the Power button, the 2 baskets start working at the same time, basket @ key and
indicator light of basket 1 recipe flash once per 6 seconds at the same time, basket @ key
and indicator light of basket 2 recipe flashes once per 6 seconds at the same time, basket
1and basket 2 display alternately, about 3 seconds interval.
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It also can be started basket @ firstly by press “Power button” after set parameter of bas-
ket @ and then press @ to set parameter of basket @, after basket @ ready , press “Power
button” to start basket @.

Adjust time and temperature during the double baskets working process

During the cooking process when 2 baskets are working at the same time, if you need to
adjust the temp or time for basket @, press @ and then adjust the temp and time as you
need, the recipe can't be adjusted in this state. If no operation within 10 seconds after de-
bugging, the display screen automatically returns to normal. Same with basket @.

End basket @ or basket @

Press the @ button or @ button first, and then short press the “power button” once, the
selected basket will stop working and return to choice menu mode. Selected basket and
recipe and corresponding display screens flash. If there is no operation, the machine will
automatically return to standby mode after 3 minutes.

Draw out of the basket

During cooking process, if one basket was drawn out, the display will show the “OPEN"
at any time. The corresponding side will stops working (both heating and motor will be
stopped), and it will resume working as per previous setting when the basket is inserted
back. One frying basket can be removed and loaded without affecting the work of the other
basket.

Pausing the 2 baskets

When double-basket cooking, press “power button” once and the 2 baskets enter the pau-
se mode at the same time, 2 basket icons and the two screens and recipes are flashing.
Press the “Power button” again, and the 2 baskets resumes working mode.

When the 2 baskets are paused at the same time, if there are no operation within 3 minu-
tes both baskets will stop working and return to standby mode.

During 2 baskets are cooking at the same time and you long press the “Power button” for
2 seconds, the 2 baskets will stop working at the same time, and the left and right screens
will display “OFF". After a prompt sound of “beep”, the machine will enter the standby mode.
If you want to turn off only one basket press @ or @ first, and then long press the “Power
button” for 2 seconds. The selected basket will stop working, and the corresponding dis-
play screen will display “OFF". After a prompt sound of “Beep”, it will return to standby
mode. At this point, the machine state changes to single basket working mode.

Simultaneous end cooking function

After selecting the menu in the 2 baskets the “Synchronous end button” @ will blink in the
control panel. Press it to activate the simultaneous end function. At this point, the longer
time menu will start and the shorter one shows in the screen "HOLD". When the extra time
has passed, the short time basket began to work automatically.

During the working mode if you pull out a basket, the time of both baskets will be suspended
and the screen shows “HOLD". When you insert a basket it continues to synchronize work.
During the synchronous operation, if one basket is suspended and the other basket conti-

nues to work, exit the synchronization end function and the “Synchronization end button” &
indicator is off.
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PRESET FUNCTIONS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

The preset functions will help you to start cooking efficiently.

Select any of the icons by pressing the Menu selection button ™, Each time you press
the button the preset menu will change from left to right. Once selected, press the
power button to confirm the selection and start cooking. This will automatically set the
Time and Temperature to a default setting for the selected food type. You can over-ride
the default presets with time and temperature buttons (+/-).

Icons Preset Time Temperature
@ French fries 20 minutes 200°C
@ Baking (cakes) 25 minutes 150°C
Meat 15 minutes 200¢°C
& Chicken leg 30 minutes 200°C
Chicken wings 22 minutes 180°C
% Seafood 10 minutes 190°C
a Vegetables 10 minutes 160°C
57 Fish 20 minutes 1700C

COOKING TIPS

- Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.

- Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.

- Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

- For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stac-
king or layering when possible.

- Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already
contain oil and other ingredients that enhance browning and crispiness

- Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single
layer.
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- If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even
cooking.

- Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with
a small amount of oil to promote browning and crispiness.

- When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing
with oil and air frying to ensure maximum crispiness.

- Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the tem-
perature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

- Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from
getting inside the appliance.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

- Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

- Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.

- Dry all parts thoroughly before storage.

- Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose

B of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection center closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE
PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. VEUI-
LLEZ CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION

1. Couvercle supérieur

2. Boitier de l'appareil

3. Panneau de commande
4.Socle

5. Panier 5,5L

6. Poignée du panier 5,5L

7. Fenétre d'apercu 5,5L

8. Panier 3,5L

9. Poignée du panier 3,5L

10. Bacs de récupération d'huile
11. Sorties d'air

12. Cordon et prise d'alimentation

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

1) Bouton marche/arrét

2) Bouton de sélection du menu

3) Sélection du panier gauche (1) (5,5L)

4) Sélection du panier droit (2) (3,5L)

5) Augmentation de la durée/température pour le panier gauche (1)
6) Diminution de la durée/température pour le panier gauche (1)
7) Augmentation de la durée/température pour le panier droit (2)
8) Diminution de la durée/température pour le panier droit (2)

9) Réglage de la température/de la durée

10) Bouton de fin de synchronisation

11) Affichage du panier gauche (1)

12) Voyant de température pour le panier gauche (1)

13) Voyant de minuterie pour le panier gauche (1)

14) Affichage du panier droit (2)

15) Voyant de température pour le panier droit (2)

16) Voyant de minuterie pour le panier droit (2)

17) Voyants de programmes prédéfinis
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CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d'alimentation est endommags, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent de service
ou des personnes ayant des qualifications similai-
res, afin d'éviter tout danger. Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants a partir de 8 ans et des per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque d'expérience et
de connaissances s'ils ont recu une supervision ou
des instructions concernant lutilisation de l'appa-
reil en toute sécurité et s'ils comprennent les risques
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec cet
appareil. Le nettoyage et l'entretien par l'utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants, a moins
gu'ils ne soient agés de plus de 8 ans et qu'ils soient
sous la surveillance d'un adulte. Veuillez conserver
l'appareil électroménager et son cordon hors de por-
tée des enfants agés de moins de 8 ans. Les appareils
ménagers ne sont pas destinés a étre mis en route au
moyen d'une minuterie externe ou d'un systeme de
commande a distance. Veuillez toujours débrancher
'appareil de la prise secteur lorsque vous ne l'utilisez
pas et avant le nettoyage. Veuillez laisser refroidir
'appareil avant de mettre ou de retirer des pieces et
avant le nettoyage. Ne jamais mettre l'appareil sous
l'eau, ni dans tout autre liquide.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de la mer.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est concu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas un usa-
ge commercial ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou manipulation inappropriée de
l'appareil rend la garantie nulle et non avenue. Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la
tension de votre réseau est la méme que celle indiquée sur l'étiquette de celui-ci.

Veillez a ce que l'appareil soit placé sur une surface plane et réguliere.

Le cable de raccordement au réseau ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour de l'appa-
reil pendant son utilisation. Evitez d'utiliser l'appareil, de le connecter et de le déconnec-
ter de la prise secteur avec les mains et/ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le cordon
d'alimentation pour le débrancher ou l'utiliser comme poignée.

IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimetres
d'espace libre de tous les c6tés du four pour permettre une circulation d'air adéquate.

Ne pas placer votre friteuse a air sous des armoires, des abat-jour ou des rideaux. Risque
de surchauffe/d'incendie. Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon ou tout
objet similaire, cela entrainerait une surchauffe. Risque d'incendie.

Ceci est une FRITEUSE AAIR. Elle nécessite trés peu d'huile pour la cuisson. Veillez & ne pas
remplir le réceptacle d'huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un incendie.
N'utilisez pas d'autres accessoires que ceux recommandés par le fabricant dans cette fri-
teuse a air. Portez toujours des gants de protection isolants pour introduire ou retirer des
aliments dans la friteuse a air lorsqu'elle est chaude.

L'appareil doit étre utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La pre-
miere fois que vous utilisez votre friteuse, il se peut qu'une légére odeur ou une petite
quantité de fumée se dégage. Ceci est normal car il s'agit simplement de la combustion
des résidus de fabrication. Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour éviter
gu'ils n'entrent en contact avec les éléments chauffants.

En cas de panne ou de panne, débranchez immédiatement l'appareil de la prise secteur
et contactez un service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de danger,
n'ouvrez pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d'assistance officielle
de la marque peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre causés
aux personnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les matériaux d'emballage et les autocollants de lintérieur et de 'extérieur de
la friteuse a air. Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une ser-
viette en papier.

AVERTISSEMENT: N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.
AVERTISSEMENT: Ne plongez jamais la friteuse ou sa prise dans l'eau ou tout autre liquide.

COMMENT UTILISER LA FRITEUSE SANS HUILE

1. Mode démarrage

D'abord, assurez-vous que le panier est installé comme il faut dans la machine, branchez
la prise, l'appareil se met en marche et émet un bip sonore. Toutes les lumieres s'allument
pendant une seconde puis s'éteignent, le voyant Power est allumée.
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2. Mode Veille

Appuyez sur le voyant Power. Voyant Power, Voyant @ and Voyant @ s'allument et restent
allumés, l'appareil passe en mode veille. Lorsque l'appareil est en mode veille et qu'il ne
fonctionne pas dans les trois minutes qui suivent, il passe en mode démarrage.

Lorsque l'appareil est en mode veille et que vous appuyez sur le voyant Power pendant 2
secondes, il passe en mode démarrage.

3. Mode de fonctionnement a un seul panier

Appuyez sur le voyant @ ou @ pour choisir le panier souhaité, l'indicateur de sélection du
menu reste toujours allumé. En tant que menu par défaut, l'indicateur frites se met a clig-
noter, et les autres indicateurs sont toujours allumés. Pendant ce temps, les indicateurs
de température et de durée se mettent aussi a clignoter. Si vous appuyez et maintenez en-
foncé le voyant @ pendant 2 secondes, vous pouvez annuler la sélection du panier gauche
(et le voyant @ pour le panier droit). Au cas ol les deux paniers sont annulés en appuyant
sur les voyants, l'appareil entre alors en mode veille.

Une fois que vous avez sélectionné le voyant @ ou @ appuyez sur le bouton de sélection
du menu ™ pour changer de programme parmi les 8 programmes prédéfinis disponibles.
Une fois sélectionné, appuyez sur le bouton Power pour démarrer la cuisson selon les du-
rées et températures fixées par défaut. Avant de confirmer un programme prédéfini, vous
pouvez toujours régler sa durée et sa température. Pour ce faire, appuyez sur le bouton «
Sélection de la durée/température » ® et appuyez sur les boutons + ou -. Lors du réglage
de la température, a chaque fois que vous appuyez sur cette touche, la température varie
de 5°C. Si vous appuyez longtemps sur la touche “+" ou “-", la température augmente ou
diminue continuellement. Pour chacun des menus, la plage de réglage de la température
est de 80°C -200°C. Pour le réglage de la durée, appuyez a nouveau @ et a chaque fois que
vous appuyez, la durée varie d'une minute. On peut régler la durée de Tmin a 60min.
Apres avoir réglé comme il convient la durée et la température, appuyez sur le bouton
Power pour lancer la cuisson. L'écran affiche le temps de cuisson actuel sous forme de
compte a rebours. Le voyant de la recette sélectionnée est allumé en permanence, les
autres voyants de recettes sont éteints.

Si vous avez besoin de régler la température ou la durée pendant la phase de cuisson,
appuyez sur la touche “Sélection de la durée/température” @ (une fois pour la températu-
re, deux fois pour la durée), puis appuyez sur la touche "+" ou “-" pour régler la température
ou la durée. Lors du processus de réglage, la machine continue de fonctionner.

Appuyez sur la touche « Power » lors de la cuisson, et la machine se met en pause, tou-
chez-la a nouveau pour redémarrer a la méme étape. Si le systéme n'est pas utilisé, il
retourne automatiquement en mode veille au bout de 3 minutes.

Sivous devez éteindre l'appareil pendant la cuisson, appuyez sur le bouton d'alimentation
pendant 2 secondes et l'appareil s'éteindra. Le dispositif de chauffage et le moteur cessent
de fonctionner. A ce moment-La, Uécran affiche « OFF », et le buzzer émet un signal sonore.
Apres la cuisson, l'écran affiche « OFF », et le buzzer émet 5 fois un bip sonore. L'écran
s'éteint et 'appareil retourne au mode veille.

Sivous retirez le panier a frire lors de la cuisson, 'écran affiche « OPEN » et l'appareil cesse
de fonctionner. Apres avoir installé le panier a friture, la machine reprend son travailinitial.

4. Mode de fonctionnement a deux paniers

Démarrer les 2 paniers

Sélectionnez d'abord le panier @ et choisissez le menu (programme prédéfini), la tempé-
rature et la durée en fonction de vos besoins. Sélectionnez ensuite un autre panier @ et
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choisissez de la méme maniere la recette, la température et la durée souhaitées.
Appuyez sur le bouton Power, les 2 paniers se mettent a fonctionner en méme temps, la
touche du panier @ et le voyant de la recette du panier 1 clignotent une fois toutes les 6
secondes en méme temps, la touche du panier @ et le voyant de la recette du panier 2 clig-
notent une fois toutes les 6 secondes en méme temps, l'affichage du panier 1 et du panier
2 s'effectue en alternance, a environ 3 secondes d'intervalle.

On peut aussi démarrer le panier @ d'abord en appuyant sur le bouton « Power » aprés avoir
réglé le parameétres du panier @. Appuyez ensuite @ pour régler les paramétres du panier @
. Lorsque le panier @ est prét, appuyez sur le bouton « Power » pour démarrer le panier 2.

Ajustez la durée ainsi que la température lors du fonctionnement simultané des deux paniers
Pendant la phase de cuisson, lorsque 2 paniers fonctionnent en méme temps, si vous de-
vez ajuster la température ou la durée du panier @, appuyez sur @ puis ajustez la tem-
pérature et la durée selon vos besoins, la recette ne peut pas étre modifiée a ce stade. Si
aucune opération n'est effectuée dans les 10 secondes suivant le débogage, l'écran revient
automatiquement a la normale. De méme avec le panier @,

Arréter le panier @ ou le panier @

Appuyez d'abord sur le bouton @ ou le bouton @), puis appuyez briévement sur le bouton «
Power » une fois et le panier sélectionné cessera de fonctionner et reviendra au mode de
choix du menu. Le panier et la recette sélectionnés et les écrans d'affichage correspon-
dants clignotent. Si le systéme n'est pas utilisé, il retourne automatiquement en mode
veille au bout de 3 minutes.

Retrait du panier

Lors de la phase de cuisson, aussitdt qu'un panier a été retiré, l'appareil affiche « OPEN
». Le coté correspondant cesse de fonctionner (le chauffage et le moteur s'arrétent), et
il reprend son fonctionnement selon le réglage précédent lorsque le panier est remis en
place. Un panier a frire peut étre retiré et chargé sans affecter le travail de l'autre panier.

Mettre les 2 paniers en pause

Lors de la cuisson a deux paniers, appuyez une fois sur le bouton « Power » et les 2 paniers
entrent en mode pause en méme temps, les voyants des 2 paniers et les deux écrans et
recettes clignotent. Appuyez de nouveau sur le bouton « Power » et les 2 paniers repren-
nent leur mode de fonctionnement.

Lorsque les 2 paniers sont en pause en méme temps, s'iln'y a aucune opération dans les 3
minutes, les deux paniers cesseront de fonctionner et reviendront en mode veille.

Lorsque 2 paniers cuisent en méme temps et que vous appuyez longuement sur le bouton
« Power » pendant 2 secondes, les 2 paniers cessent de fonctionner en méme temps, et les
écrans gauche et droit affichent « OFF ». Aprés un bip sonore, la machine passe en mode
veille. Si vous voulez éteindre un seul panier, appuyez d'abord sur @ ou @, puis appuyez
longuement sur le bouton « Power » pendant 2 secondes. Le panier sélectionné cessera de
fonctionner et l'écran correspondant affichera « OFF ». Aprés un bref bip sonore, l'appareil
revient en mode veille. A ce stade, l'état de la machine passe en mode de fonctionnement
a panier unique.

Fonction de fin de cuisson simultanée

Aprés avoir sélectionné le menu dans les 2 paniers, le bouton « Synchronous end » © clig-
note sur le panneau de commande. Appuyez sur cette touche pour activer la fonction de fin
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simultanée. A ce stade, le menu correspondant & la durée la plus longue démarre et celui co-
rrespondant a la durée la plus courte s'affiche en attente sur l'écran pour indiquer « HOLD ».
Lorsque le temps supplémentaire s'est écoulé, la corbeille courte durée a commencé a fonc-
tionner automatiquement. Pendant le mode de fonctionnement, si vous retirez un panier, le
temps des deux paniers se met en pause et l'écran affiche « HOLD ». Lorsque vous insérez un
panier, il continue en fonctionnement simultané

Pendant le fonctionnement en mode simultané, si l'un des paniers est en pause et que l'au-
tre continue a fonctionner, la fonction de fin de fonctionnement en mode simultané est dé-
sactivée et l'indicateur « Synchronization end » & est éteint.

FONCTIONS DE PROGRAMMATION

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les réglages de base pour les aliments que
vous souhaitez préparer.

Remarque: N'oubliez pas que ces réglages sont seulement des indications. Comme l'origi-
ne, la taille, la forme voire la marque des aliments different, nous ne pouvons pas garantir
le meilleur réglage pour vos aliments.

Les fonctions des programmes prédéfinis vous assistent pour bien démarrer avec une
cuisson efficace. Sélectionnez un des symboles en appuyant sur le bouton de sélection du
menu ™, A chaque fois que vous appuyez sur le bouton, le menu des programmes prédéfi-
nis défile de la gauche vers la droite. Apres avoir sélectionné, appuyez sur le bouton Power
afin de confirmer la sélection et de démarrer la cuisson. Ceci ajustera automatiquement la
durée et la température sur les valeurs par défaut pour le type d'aliment sélectionné. Vous
pouvez ignorer les réglages par défaut en vous servant des touches de durée et de tem-
pérature (+/-).

Icénes Programme Durée Température
@ Pommes frites 20 minutes 200¢°C
@ Cuisson (gateaux) 25 minutes 150°C
Steak 15 minutes 200¢°C
&b Cuisse de poulet 30 minutes 200°C
Ailes de poulet 22 minutes 180°C
% Fruits de mer 10 minutes 190°C

<] 3 .
@ Légumes 10 minutes 160°C

/4 . .
‘f Poissons 20 minutes 170°C
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ASTUCES POUR LA CUISSON

- Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a l'air.

- Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu'ils sont de taille et d'épaisseur
similaires.

- Les petits morceaux d'aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros morceaux.
- Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par petits
lots. Evitez d’empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

- La plupart des aliments préemballés n'ont pas besoin d'étre jetés dans l'huile avant de
les faire frire a l'air. La plupart contiennent déja de l'huile et d'autres ingrédients qui amé-
liorent le brunissement et le caractere croustillant.

- Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a l'air. Pour de meilleurs résultats, disposez-les
dans le bac en une seule couche.

- Si vous superposez des aliments, veillez a secouer le panier @ mi-chemin (ou a retourner
les aliments) pour favoriser une cuisson uniforme.

- Mélangez les aliments que vous cuisinez entierement, comme les frites ou d'autres légumes,
avec une petite quantité d'huile pour favoriser le brunissement et le caractere croustillant.

- Lorsque vous faites frire des légumes frais a l'air, assurez-vous de les éponger complete-
ment avant de les mélanger avec de 'huile et de les faire frire afin de garantir un maximum
de croustillance.

- Les friteuses a air sont idéales pour réchauffer les aliments, y compris les pizzas. Pour
réchauffer vos aliments, réglez la température a 150°C pendant 10 minutes maximum.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.

- Utilisez un chiffon propre et sec pour nettoyer l'intérieur. N'utilisez pas de chiffon humide
pour éviter que l'eau ne pénetre a l'intérieur de l'appareil.

Avertissement : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

- Essuyez délicatement U'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une serviette en papier.

- Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de l'eau ni dans aucun autre liquide.
- Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les ranger.

- Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

MISE AU REBUT DE UAPPAREIL

Cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur les appa-
reils électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets d'équi-
pements électriques et électroniques), fournit le cadre juridique applicable
dans ['Union européenne pour l'élimination et la réutilisation des déchets

HEEm d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas cet appareil a la poubelle,
mais apportez-le au centre de collecte des déchets électriques et électroniques
Lle plus proche de votre domicile.
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, Cl AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDISFI LE
VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO.
CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NECESSARIO.

DESCRIZIONE

1. Coperchio superiore

2. Corpo del dispositivo

3. Pannello di controllo

4. Base

5. Cestelloda 5,5L

6. Maniglia del cestello da 5,5 L
7. Finestra per visuale cestelloda 5,5 L
8. Cestelloda 3,5L

9. Maniglia del cestelloda 3,5L
10. Vassoi raccogligocce

11. Uscite dell'aria

12. Spina e cavo di alimentazione

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

1) Pulsante di accensione

2) Pulsante Menu di selezione

3) Selezione del cestello sinistro (1) (5,5 L)

4) Selezione del cestello destro (2) (3,5L)

5) Aumentare tempo/temperatura cestello sinistro (1)
6) Diminuire tempo/temperatura cestello sinistro (1)
7) Aumentare tempo/temperatura cestello sinistro (2)
8) Diminuire tempo/temperatura cestello sinistro (2)
9) Selezione tempo/temperatura

10) Pulsante fine sincronizzata

11) Display del cestello sinistro (1)

12) Spia della temperatura per il cestello sinistro (1)

13) Spia del timer per il cestello sinistro (1)

14) Display del cestello destro (2)

15) Spia della temperatura per il cestello destro (2)

16) Spia del timer per il cestello destro (2)

17) Spie programmi preimpostati
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, esso
deve essere sostituito dal produttore, da un tecni-
co del servizio di assistenza o da personale quali-
ficato per evitare rischi.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bam-
bini di eta superiore a 8 anni e da persone con fa-
colta fisiche, sensoriali o mentali ridotte oppure
prive di esperienza e conoscenze, purché siano
controllate o istruite all'utilizzo dell'apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza.
| bambini non devono giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione non devono essere svol-
te da bambini, a meno che non abbiano almeno 8
anni e agiscano sotto la supervisione di un adulto.
Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla por-
tata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.
L'apparecchio non deve essere azionato median-
te un timer esterno o un telecomando/sistema di
controllo a distanza separato.

Scollegare l'apparecchio quando non e in uso e pri-
ma di pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di pulirlo
e inserire o rimuovere parti e.

Non immergere l'apparecchio in acqua o altri liquidi.
L'apparecchio puo essere utilizzato a un'altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.
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AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio e indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utiliz-
zato in nessun caso per usi commerciali o industriali.

L'uso scorretto o la gestione inadeguata del prodotto annulleranno la garanzia.

Prima di collegare l'apparecchio alla rete di alimentazione, verificare che la tensione co-
rrisponda a quella indicata sull'etichetta del prodotto. Posizionare l'apparecchio su una
superficie piatta uniforme. Durante l'uso, il cavo di alimentazione non deve essere aggro-
vigliato né avvolto intorno al prodotto. Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scolle-
garlo all'alimentazione elettrica con mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimenta-
zione per staccarlo dalla presa o usarlo come maniglia.

IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio libero
di almeno dieci centimetri intorno a tutti i lati del forno per garantire un'adeguata circo-
lazione dell'aria. Non posizionare la friggitrice ad aria sotto credenze, tende o tapparelle.
Rischio di surriscaldamento/incendio. Non coprire alcuna parte della friggitrice con un
panno o simili, per evitare di causare surriscaldamento. Rischio di incendio.

Questa e una FRIGGITRICE AD ARIA. Richiede una minima quantita di olio per cuocere. Non
riempire il recipiente con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di incendio.
Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggi-
trice ad aria. Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono
o rimuovono elementi dalla friggitrice ad aria. L'apparecchio deve essere utilizzato su una
superficie piana, stabile e resistente al calore. La prima volta che si utilizza la friggitrice ad
aria, essa potrebbe rilasciare un leggero odore o una piccola quantita di fumo. Tutto cio e
normale: si tratta semplicemente dei residui di produzione che vengono bruciati.
Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano a con-
tatto con gli elementi riscaldanti.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di guasto o danno e
rivolgersi al servizio di assistenza tecnica ufficiale. Per evitare qualsiasi rischio, non aprire
il dispositivo. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di assistenza ufficiale del
produttore puo eseguire interventi di riparazione o di altro genere sul dispositivo.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone,
animali o cose per la mancata osservanza di queste avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi dalla parte interna ed esterna della
friggitrice ad aria. Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.
AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

AVVERTENZA: Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o altri liquidi.

COME USARE LA FRIGGITRICE AD ARIA

1. Modalita avvio

Per prima cosa, confermare che il cestello sia installato correttamente nella macchina, in-
serire la spina nella presa, la macchina si accendera e emettera un segnale acustico. Tutte le
luci si accendono per un secondo e poi si spengono, l'lcona di Accensione restera illuminata.

2. Modalita Standby
Toccare l'lcona di Accensione. Gli indicatori dell'lcona di Accensione, dell'lcona @ e dell'lco-
na @ si illuminano e restano accesi, il prodotto entra in modalita standby and stay on, the
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product enter in standby mode. Quando l'unita e in questa modalita Standby e non & stata
utilizzata entro 3 minuti, il dispositivo entrera in modalita Avvio.

Quando l'unita e in modalita Standby e l'icona di accensione viene premuta per 2 secondi,
l'unita entrera in modalita Avvio.

3. Modalita operativa cestello singolo

Toccare l'icona @ o @ per scegliere il cestello desiderato, l'indicatore del Menu di selezio-
ne si illumina e rimane sempre acceso. L'indicatore di Patatine fritte lampeggia in quanto
menu di default, e gli altri indicatori restano sempre accesi; allo stesso tempo gli indicatori
di temperatura e tempo lampeggiano; Se si tiene premuta l'icona @ per 2 secondi, si pud
cancellare la selezione per il cestello sinistro (e l'icona @ per il cestello destro). Se i due
cestelli sono cancellati premendo le icone, allora il prodotto entra in modalita Standby

Una volta selezionata l'icona @ o @, toccare il pulsante Menu di selezione ™ per scegliere
tra gli 8 programmi preimpostati disponibili. Una volta selezionato il programma, premere
il pulsante di accensione per iniziare la cottura secondo il tempo e le temperature fissate
di default nel programma preimpostato. Prima di confermare qualsiasi programma pre-
impostato e sempre possibile regolarne il tempo di cottura e la temperatura. Per farlo
premere il pulsante & “Selezione tempo\temperatura” e premere i pulsanti + o — . Quando
si regola la temperatura, ogni volta che il pulsante & premuto la temperatura cambia di
50C. Tenendo premuto a lungo i pulsanti “+" 0 “-", la temperatura crescera o diminuira cos-
tantemente. Per ogni menu, la temperatura puo essere regolata dagli 80 °C ai 200 °C; Per
regolare il tempo, premere ancora @ e ogni volta che si preme il tempo cambia di 1 min.
Lintervallo di tempo regolabile € da 1 min a 60 min.

Dopo aver impostato il tempo e la temperatura corretti, toccare il Pulsante di accensio-
ne per iniziare la cottura. Lo schermo di visualizzazione mostra il conto alla rovescia del
tempo di cottura attuale. LU'indicatore della ricetta selezionata e costantemente acceso, gli
indicatori delle altre ricette sono spenti.

Se e necessario regolare la temperatura o il tempo durante la cottura, premere il pulsante
“Selezione tempo/temperatura” @®(Una volta per la temperatura, due volte per il tempo),
poi premere il pulsante “+" or “-" per modificare la temperatura o il tempo. Durante la re-
golazione, la macchina continua a operare.

Premendo il “pulsante accensione” durante la cottura, la macchina entrera in pausa, toc-
candolo di nuovo riprendera dallo stesso punto. Se non c'e alcuna attivita, la macchina
tornera automaticamente in modalita standby dopo 3 minuti.

Se e necessario spegnere la macchina durante la cottura, premere il tasto di accensione
per 2 secondi e la macchina verra spenta. Il tubo di riscaldamento e il motore cesseranno
di operare. A questo punto, lo schermo di visualizzatone mostrera la parola “OFF" e verra
emesso un segnale acustico.

Dopo la cottura, lo schermo di visualizzazione mostrera la parola "OFF", e sara emesso
rapidamente un segnale acustico per 5 volte. Lo schermo di visualizzazione si spegne e la
macchina ritorna in modalita standby.

Se viene rimosso il cestello da frittura durante la cottura, lo schermo di visualizzazione
mostrera la parola “OPEN" e la macchina cessera di operare. Dopo aver inserito il cestello
da frittura, la macchina riprende la sua precedente operazione.

4. Modalita operativa doppio cestello

Avviare i 2 cestelli

Prima di tutto, selezionare il cestello @ e scegliere il menu (programma preimpostato), la
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temperatura e il tempo come necessario. In secondo luogo, selezionare un altro cestello @
e scegliere la ricetta, la temperatura e il tempo desiderati nello stesso modo.

Premendo il Pulsante di accensione, i 2 cestelli iniziano a operare nello stesso momento, il
pulsante del cestello @ e l'indicatore luminoso del cestello 1 lampeggiano una volta per 6
secondi allo stesso tempo, il pulsante @ e l'indicatore luminoso del cestello 2 lampeggiano
una volta per 6 secondi allo stesso tempo, il cestello 1 e il cestello 2 lampeggiano in alter-
nanza con un intervallo di circa 3 secondi.

Pub essere anche iniziato dopo aver avviato il cestello @ premendo il “Pulsante accen-
sione” dopo aver impostato i parametri del cestello @ e poi premendo @ per impostare i
parametri del cestello @, quando il cestello @ & pronto, premere il “Pulsante accensione”
per avviare il cestello @.

Regolare il tempo e la temperatura durante la modalita operativa doppio cestello

Durante la cottura quando 2 cestelli stanno operando allo stesso tempo, se & necessario
regolare la temperatura o il tempo per il cestello @, premere @ e poi modificare la tempe-
ratura e iltempo come necessario, la ricetta non puo essere modificata in questo stato. Se
nessuna azione e presa entro 10 secondi dopo il debugging, lo schermo di visualizzazione
ritorna automaticamente allo stato normale. Lo stesso vale per il cestello @.

Terminare il cestello @ o il cestello @

Premere prima il pulsante @ o il pulsante @, e poi premere brevemente il “pulsante di ac-
censione” una volta, il cestello selezionato smettera di operare e tornera alla modalita
scelta menu. Il cestello e la ricetta selezionati e gli schermi di visualizzazione corrispon-
denti lampeggiano. Se non c'e alcuna azione, la macchina tornera automaticamente in mo-
dalita standby dopo 3 minuti.

Rimuovere il cestello

Durante la cottura, se uno dei cestelli € rimosso, lo schermo di visualizzazione mostrera
costantemente la parola "OPEN". Il lato corrispondente smettera di operare (sia il riscal-
damento e il motore saranno arrestati), e riprendera a operare secondo le impostazioni
precedenti quando il cestello viene reinserito. Un cestello da frittura puo essere rimosso e
inserito senza interferire con il funzionamento dell'altro cestello.

Mettere in pausa i 2 cestelli

Durante la cottura a doppio cestello, premendo una volta il “pulsante di attenzione” i 2
cestelli entrano in modalita pausa allo stesso momento, le 2 icone dei cestelli, i due scher-
mi e ricette lampeggiano. Premendo ancora il “Pulsante di accensione” i 2 cestelli ripren-
deranno la modalita operativa.

Quando i 2 cestelli sono messi in pausa nello stesso momento, se non ci sono azioni entro
3 minuti entrambi i cestelli cessano di operare e tornano in modalita standby.

Mentre i 2 cestelli sono in modalita cottura allo stesso tempo, tenendo premuto il “Pulsan-
te di accensione” per 2 secondi i 2 cestelli cesseranno di operare allo stesso tempo, e gli
schermi sinistro e destro mostreranno la parola “OFF". Dopo un segnale acustico rapido, la
macchina entrera in modalita standby.

Se si vuole disattivare solo uno dei cestelli, premere prima @ o @, e poi tenere premuto
il "Pulsante di accensione” per 2 secondi. Il cestello selezionato smettera di operare, e lo
schermo di visualizzazione corrispondente mostrera la parola “"OFF". Dopo un rapido seg-
nale acustico, tornera in modalita standby. A questo punto, lo stato della macchina entra
in modalita operativa cestello singolo.
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Funzione cottura a fine simultanea

Dopo aver selezionato il menu nei 2 cestelli il "Pulsante fine sincronizzata” & lampeggera nel
pannello di controllo. Premere il pulsante per attivare la funzione fine simultanea. A questo
punto, il menu a durata piu lunga sara avviato e quello a durata piu breve mostrera la pa-
rola “"HOLD" sullo schermo. Quando il tempo aggiuntivo & passato, il cestello a breve durata
iniziera a funzionare automaticamente. Durante la modalita operativa, se viene rimosso un
cestello il tempo di entrambi i cestelli sara sospeso e lo schermo mostrera la parola “HOLD".
Quando siinserisce un cestello, continuera a operare in sincronia.

Durante l'operazione sincronizzata, se uno dei cestelli € sospeso e l'altro cestello continua a
operare, la macchina esce dalla funzione fine sincronizzata e l'indicatore del “Pulsante fine

RN

sincronizzata" &) e spento.

FUNZIONI PREIMPOSTATE

La tabella qui sotto aiuta a selezionare le impostazioni base per gli ingredienti.

Nota: Queste impostazioni sono indicative. Siccome gli ingredienti differiscono per origine,
grandezza, forma e marca, non possiamo garantire quali siano le impostazioni migliori per
gli ingredienti utilizzati.

Le funzioni preimpostate vi aiuteranno a cucinare in modo efficiente. Selezionare una
qualsiasi delle icone premendo il pulsante Menu di selezione ™, Ogni volta che si preme il
pulsante, il menu corrente verra cambiato da sinistra verso destra Una volta selezionato,
premere il pulsante di accensione per confermare la selezione e iniziare la cottura. Questo
impostera automaticamente il Tempo e la Temperatura secondo l'impostazione di default
per il tipo di alimento selezionato. E possibile modificare le impostazioni di default con i
pulsanti tempo e temperatura (+/-).

Icone Preselezione Tempo Temperatura
@ Patatine fritte 20 minuti 200¢°C
@ Dolci (torte) 25 minuti 150°C
Bistecca 15 minuti 200¢°C
&b Coscia di pollo 30 minuti 200°C
Ali di pollo 22 minuti 180°C
% Frutti di mare 10 minuti 1900C
2 A
@ Verdure 10 minuti 160°C
/4 . .
7 Pesce 20 minuti 170°C
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CONSIGLI DI COTTURA

- Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale possono
essere fritti ad aria.

- Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera piu uniforme quando hanno dimensioni e
spessori simili.

- Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti piu
grandi.

- Per i migliori risultati nel tempo piu breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in piccole
quantita. Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

- La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima della frit-
tura ad aria. La maggior parte di questi cibi contiene olio e altri ingredienti che favoriscono
doratura e friabilita.

- Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati migliori,
disporli sul vassoio in uno strato singolo.

- Se si posizionano gli alimenti su pill strati, fare in modo di scuotere il cestello a meta
cottura (o di girare gli alimenti) per favorire una cottura uniforme.

- Passare gli alimenti preparati dal prodotto fresco, come patatine fritte o altre verdure, in
una piccola quantita di olio, per garantire doratura e friabilita.

- Quando si friggono ad aria le verdure, tamponarle fino ad asciugarle completamente pri-
ma di passarle nell'olio e friggerle ad aria per ottenere il massimo della friabilita.

- Le friggitrici ad aria sono ottime per riscaldare gli alimenti, pizza compresa. Per riscalda-
re gli alimenti, impostare la temperatura su 150°C per 10 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

- Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

- Utilizzare un panno pulito e asciutto per pulire l'interno. Non utilizzare un panno bagnato
per evitare che l'acqua penetri all'interno dell'apparecchio.

Avvertenza: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

- Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

- Non immergere mai la friggitrice o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.

- Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.

- Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi
elettrici ed elettronici, nota anche come RAEE (Rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche), che delinea il quadro giuridico vigente nell'Unione europea
per lo smaltimento e il recupero dei rifiuti di dispositivi elettronici ed elettri-

HEEm . Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura: rivolgersi al centro di
smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS SORG-
FALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWEN-
DUNG AUF.

BESCHREIBUNG
1. Oberer Deckel

2. Hauptteil des Gerats

3. Bedienfeld

4. Sockel

5.5,5 LKorb

6. 5,5 L Korbgriff

7.5.5 L Sichtfenster
8.3,5LKorb

9. 3,5 Korbgriff

10. Auffangwannen fiir Ol
11. Luftauslasse

12. Stecker und Netzkabel

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1) Einschalttaste

2) Taste fur die Mentiauswahl

3) Auswahl des linken Korbes (1)(5.5L)

4) Auswahl des richtigen Korbes (2) (3,5L)

5) Zeit-/Temperatur-Erhéhung linker Korb (1)

6) Zeit-/Temperatur-Verringerung linker Korb (1)
7) Zeit-/Temperatur-Erhéhung rechter Korb (2)
8) Zeit-/Temperatur-Verringerung rechter Korb (2)
9) Zeit-/Temperaturauswahl

10) Synchronisationsende-Taste

11) Anzeige des linken Korbs (1)

12) Temperaturanzeige fir den linken Korb (1)

13) Timer-Licht fiir den linken Korb (1)

14) Anzeige fiir den rechten Korb (2)

15) Temperaturanzeige fiir den linken Korb (2)

16) Timer-Licht fiir den rechten Korb (2)

17) 24: Voreingestellte Programme Lichter
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SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit verringerten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen nur benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern vorgenommen
werden - es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und
sein Kabel aufderhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren. Dieses Gerat ist nicht fliir den Be-
trieb uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein se-
parates Fernsteuersystem vorgesehen. Trennen
Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn es
nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.
Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen. Tauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.
Dieses Gerat ist flir den Einsatz in einer maximalen
Hohe von 2.000 m uber dem Meeresspiegel vor-
gesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschliefdlich fuir den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fir ei-
nen gewerblichen oder industriellen Einsatz. Bei unsachgemafiem Gebrauch oder falscher
Handhabung des Gerats erlischt die Garantie. Priifen Sie vor dem Einstecken des Produkts,
ob lhre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angegebenen Spannung Ubereins-
timmt. Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewic-
kelt werden.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fiifden ein oder aus.
Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden.
WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heif3luftfritteuse an allen Seiten mindestens
zehn Zentimeter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu erméglichen.
Stellen Sie Ihre Heif3luftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uber-
hitzungs- und Brandgefahr. Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder
Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt. Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befii-
llen Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fur diese Heifdluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.
Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heif3e
Heifdluftfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen. Verwenden Sie das Gerat auf einer
ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache. Wenn Sie die Fritteuse zum ersten
Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung auftreten. Dies ist
normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zurlickzuflihren. Legen
Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelemen-
ten in Berlihrung kommen. Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den
Netzstecker und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um eine
Gefahrdung zu vermeiden, darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technis-
ches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder
Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. tibernimmt keine Haftung flir Schaden an Personen, Tieren oder Gegens-
tanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und Aufdenseite
der Heifdluftfritteuse. Wischen Sie die Aufdenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff-
oder Papiertuch ab.

WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
WARNUNG: Tauchen Sie die Heifdluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

BEDIENUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE

1. Boot-Modus

Prifen Sie als erstes, ob der Korb richtig in das Gerat eingesetzt wurde. Stecken Sie den
Stecker in die Steckdose, das Gerat schaltet sich ein und piept dann einmal. Alle Lichter er-
leuchten eine Sekunde lang und erléschen dann, das Netz-Symbol leuchtet auf.
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2. Standby-Modus

Dricken Sie auf das Netz-Symbol. Wenn das Netz-Symbol, das Symbol @ und das Symbol @
aufleuchten und eingeschaltet bleiben, befindet sich das Gerat im Standby-Modus. Sobald
sich das Gerat in diesem Standby-Modus befindet und nicht innerhalb von 3 Minuten be-
dient wurde, wechselt das Gerat in den Boot-Modus.

Befindet sich das Gerat im Standby-Modus und driicken Sie 2 Sekunden lang auf das
Netz-Symbol, wechselt das Gerat in den Boot-Modus.

3. Arbeitsweise mit einem Korb

Driicken Sie das Symbol @ oder @, um den gewiinschten Korb zu wahlen. Die Anzeige der
Menlauswahl leuchtet und ist immer eingeschaltet. Die Anzeige flir Pommes Frites blinkt
als Standardment, wahrend die anderen Anzeigen immer leuchten. Gleichzeitig blinken
die Anzeigen fiir Temperatur und Zeit. Wenn Sie das Symbol @ 2 Sekunden lang gedriickt
halten, kénnen Sie die Auswabhl fiir den linken Korb (und das Symbol @ fir den rechten
Korb) abbrechen. Werden zwei Kérbe durch Driicken der Symbole geléscht, wechselt das
Gerat in den Standby-Modus.

Nach Auswahl des Symbols @ oder @ driicken Sie die Taste zur Mentiauswahl ™, damit Sie
zwischen den 8 zu findenden voreingestellten Programmen wechseln kdnnen. Sobald Sie
die Auswahl getroffen haben, driicken Sie den Einschaltknopf, um den Garvorgang entspre-
chend der voreingestellten Zeit und den voreingestellten Temperaturen zu starten. Vor der
Bestatigung eines voreingestellten Programms kdnnen Sie jederzeit dessen Zeit und Tem-
peratur anpassen. Hierzu driicken Sie die Taste “Zeit-/Temperaturauswahl" & und dann die
Tasten + oder -. Bei jedem Betatigen der Taste @ndert sich die Temperatur um 5°C. Wenn Sie
die Taste "+" oder “-" lange betatigen, wird die Temperatur kontinuierlich erhoht oder verrin-
gert. Die Temperatur kann fiir jedes Ment(i zwischen 80 °C und 200 °C eingestellt werden. Um
die Zeit einzustellen, driicken Sie erneut ® und jedes Mal, wenn Sie driicken, andert sich die

Zeit um 1 Minute. Die Zeit kann im Bereich von 1 Min. - 60 Min. eingestellt werden.

Nach der Einstellung der richtigen Zeit und Temperatur driicken Sie den Einschaltknopf,
um den Garvorgang zu starten. Die Anzeige zeigt die aktuelle Garzeit in Form eines Count-
downs an. Die Anzeige flir das ausgewahlte Programm ist dauerhaft eingeschaltet, die
anderen Anzeigen flir das Rezept sind ausgeschaltet. Falls Sie die Temperatur oder die
Zeit wahrend des Garvorgangs anpassen miissen, betatigen Sie die Taste “Zeit-/Tempera-
turwahl”® (einmal fiir die Temperatur, zweimal fiir die Zeit) und driicken Sie dann die Taste

w,n won

+" oder “-", um die Temperatur oder die Zeit anzupassen.

Wahrend des Einstellvorgangs arbeitet das Gerat weiter. Betatigen Sie den ,Netzschalter”
wahrend des Kochens, damit das Gerat pausiert. Driicken Sie ihn erneut, um an der glei-
chen Stelle wieder zu starten. Wenn das Gerat nicht lauft, kehrt das Gerat nach 3 Minu-
ten automatisch in den Standby-Modus zuriick. Wenn Sie das Gerat wahrend des Kochens
ausschalten mussen, betatigen Sie den Einschaltknopf fir 2 Sekunden und das Gerat
schaltet sich aus. Das Heizrohr und der Motor funktionieren nicht mehr. Auf der Anzeige
erscheint dann das Wort “AUS" und der Signalton ertont.

Nach dem Garen erscheint auf dem Bildschirm das Wort "AUS", und der Summer gibt 5 Mal
einen Signalton von sich. Der Anzeigebildschirm wird ausgeschaltet und das Gerat kehrtin
den Standby-Modus zuriick. Nehmen Sie wahrend des Garvorgangs den Frittier-Korb he-
raus, erscheint auf dem Anzeigebildschirm die Meldung "OFFNEN" und das Gerat hort auf
zu arbeiten. Nach Einsetzen des Frittier-Korbs nimmt das Gerat seine Arbeit wieder auf.
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4. Arbeitsweise mit zwei Kérben

Starten der 2 Kérbe

Wahlen Sie zunachst Korb @ und wahlen Sie das Menii (voreingestelltes Programm), die
Temperatur und die Zeit nach lhren Bedurfnissen. Anschlief3end wahlen Sie einen anderen
Korb @ und auf dieselbe Weise das gewiinschte Rezept, die Temperatur und die Zeit aus.
Betatigen Sie den Einschaltknopf, die 2 Kérbe beginnen gleichzeitig zu arbeiten, Korb @
-Taste und Kontrollleuchte des Rezepts von Korb 1 blinken einmal pro 6 Sekunden glei-
chzeitig, Korb @-Taste und Kontrollleuchte des Rezepts von Korb 2 blinken einmal pro 6
Sekunden gleichzeitig, Korb 1und Korb 2 werden abwechselnd angezeigt, etwa im Abstand
von 3 Sekunden. Sie kénnen auch den Korb @ starten, indem Sie zunachst die Taste “Netz"
driicken, nachdem Sie die Parameter des Korbs @ eingestellt haben, und dann die Taste @
betatigen, um die Parameter des Korbs @ einzustellen, wenn der Korb @ bereit ist, betati-
gen Sie die Taste “Netz", um den Korb @ zu starten.

Passen Sie die Zeit und die Temperatur wahrend des Arbeitsvorgangs der doppelten Kérbe an
Wenn wahrend des Garvorgangs 2 Kérbe gleichzeitig arbeiten und Sie die Temperatur oder
die Zeit fuir Korb @ anpassen miissen, betatigen Sie die Taste @ und &ndern Sie dann die
Temp. und die Zeit wie gewiinscht, das Rezept kann in diesem Zustand nicht geandert wer-
den. Wenn nach dem Deaktivieren innerhalb von 10 Sekunden das Gerat nicht mehr lauft,
kehrt der Anzeigebildschirm automatisch in den Normalzustand zurlick. Dasselbe gilt fur
den Korb @,

Ende Korb ™ oder Korb @

Betatigen Sie zuerst die Taste @ oder @ und dann einmal kurz den “Einschaltknopf”. Der aus-
gewahlte Korb hort auf zu arbeiten und kehrt in den Auswahlmenii-Modus zurtick. Der aus-
gewahlte Korb und das Rezept sowie die entsprechenden Anzeigebildschirme blinken. Wenn
das Gerat nicht lauft, kehrt es nach 3 Minuten automatisch in den Standby-Modus zurck.

Herausziehen eines Korbes

Wenn wahrend des Garvorgangs ein Korb herausgezogen wurde, erscheint auf dem Dis-
play jederzeit die Anzeige “OFFNEN". Die entsprechende Seite stellt den Betrieb ein (sowo-
hl Erhitzen als auch der Motor werden gestoppt). Wenn Sie den Korb wieder einsetzen,
wird der Betrieb wie zuvor eingestellt fortgesetzt. Ein Frittier-Korb kann entnommen und
bestlickt werden, ohne dass die Arbeit des anderen Korbes davon beeintrachtigt wird.

Mettere in pausa i 2 cestelli

Wenn Sie mit zwei Kérben kochen, betatigen Sie einmal den “Einschaltknopf” und die 2
Korbe gehen gleichzeitig in den Pause-Modus, 2 Korb-Symbole und die beiden Bildschirme
und Rezepte blinken. Betatigen Sie den “Einschaltknopf” erneut, und die 2 Koérbe setzen
den Arbeits-Modus fort. Wenn die 2 Kérbe gleichzeitig pausiert werden und innerhalb von 3
Minuten das Gerat nicht lauft, stellen beide Kérbe ihren Betrieb ein und kehren in den Stan-
dby-Modus zurtck. Wenn 2 Kérbe gleichzeitig im Einsatz sind und Sie den “Einschaltknopf” 2
Sekunden lang betatigen, horen die 2 Kérbe gleichzeitig auf zu arbeiten, und auf dem linken
und rechten Bildschirm erscheint “AUS". Nach einem Signalton wechselt das Gerat in den
Standby-Modus.

Wenn Sie nur einen Korb ausschalten méchten, betatigen Sie zuerst @ oder @, und driicken
Sie dann 2 Sekunden lang den “Einschaltknopf”. Der ausgewahlte Korb hort auf zu arbei-
ten, und der entsprechende Anzeigebildschirm zeigt "AUS" an. Nach dem Signalton “Beep”
kehrt das Gerat in den Standby-Modus zurtick. An diesem Punkt wechselt der Geratesta-
tus in den Einzelkorb-Arbeitsmodus.
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Funktion Synchrones Ende

Nach der Auswahl des Menis in den 2 Kdrben blinkt die “Taste Synchrones Ende" & auf dem
Bedienfeld. Betatigen Sie die Taste, um die Funktion Synchrones Ende zu aktivieren. An dies-
em Punkt startet das langere Zeitmenu und das kiirzere zeigt auf dem Bildschirm "HALTEN"
an. Wenn die Zusatzzeit abgelaufen ist, beginnt der Kurzzeitkorb automatisch zu arbeiten.
Wenn Sie in der Arbeitsphase einen Korb herausziehen, wird die Zeit beider Kérbe angehal-
ten und auf dem Bildschirm erscheint “"HALTEN". Wenn Sie einen Korb einsetzen, wird die
Arbeit weiter synchronisiert.

Wenn wahrend des synchronen Betriebs ein Korb aufgehangt wird und der andere Korb
weiterlauft, verlassen Sie die Funktion Synchronisationsende und die Anzeige “Synchroni-
sationsende-Taste @" ist aus.

VOREINGESTELLTE FUNKTIONEN

Die nachstehende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zutaten.
Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Empfehlungen sind. Da sich die Zu-
taten in Herkunft, Grof3e, Form sowie Marke unterscheiden, kdnnen wir nicht die beste
Einstellung fir Ihre Zutaten garantieren.

Die voreingestellten Funktionen helfen Ihnen dabei, effizient zu kochen. Wahlen Sie eines
der Symbole, indem Sie die Taste fiir die Mentauswahl betatigen ™, Jedes Mal, wenn Sie die
Taste betatigen, wechselt das Einstellungsmeni von links nach rechts. Nach der Auswahl
betatigen Sie die Taste, um die Auswahl zu bestatigen und den Garvorgang zu starten. Auf
diese Weise werden Zeit und Temperatur automatisch auf eine Standard-Einstellung fur
die ausgewahlten Lebensmittel eingestellt. Sie kdnnen die Standard-Voreinstellungen mit
den Tasten fiir Zeit und Temperatur (+/-) deaktivieren.

Symbole Voreinstellung Zeit Temperatur
@ Pommes frites 20 minuten 200°C
@ Backen (Kuchen) 25 minuten 150°C
Fleisch 15 minuten 200°C
&b Hahnchenschenkel 30 minuten 200°C
Hahnchenfligel 22 minuten 1800C
% Meeresfrichte 10 minuten 190°C

2] . .
@ Gemdise 10 minuten 160°C

fﬁ . .
J Fisch 20 minuten 170°C
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ZUBEREITUNGSTIPPS

- Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen kénnen auch mit heifder Luft fri-
ttiert werden.

- Lebensmittel garen am besten und gleichmafidigsten, wenn sie ahnlich grofd und dick sind
- Kleinere Lebensmittelstlicke bendtigen weniger Garzeit als grofdere.

- Flir beste Ergebnisse in klrzester Zeit frittieren Sie lhre Lebensmittel in kleinen Mengen.
Vermeiden Sie nach Moglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten.

. Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in Ol
geschwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute
Braunung und Knusprigkeit ermdéglichen.

- Tiefgekiihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heif3luft frittieren. Die bes-
ten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen.
- Wenn Sie Speisen schichten, schiitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach
halber Zeit, um ein gleichmafiiges Frittieren zu fordern.

- Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder ande-
res Gemiise, mit einer kleinen Menge 0L, damit sie knusprig braun werden.

« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit
Luft frittieren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen.

- Heif3luftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie
zum Aufwarmen lhrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Stellen Sie sicher, dass die Heif3luftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abge-
kihlt ist.

- Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um das Innere zu reinigen. Verwenden Sie
kein nasses Tuch, damit kein Wasser in das Innere des Gerats gelangt.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

- Wischen Sie die Auf3enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

- Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein

- Trocknen Sie alle Teile grindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

- Lagern Sie die Heif3luftfritteuse an einem kiihlen, trockenen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektris-
che und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electro-
nic Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fiir
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
B bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Milltonne, sondern geben Sie es
bei der nachstgelegenen Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronikschrott ab.
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BbJ/ITAPCKU

BNAFOAAPUM BWU, HE M3BEPAXTE UFESA, HAAABAME CE TO3M NPOAYKT AABU E
MOME3EH M YAOBEH 3A PABOTA.

NMPEAVNPEXKAEHUE

MO/, MPOYETETE BHUMATENTHO MHCTPYKUMNTE 3AVYINOTPEBA, NMPEAN AAN3MON3BATE
MPOAYKTA. CbXPAHETE TE3W HA BE3OMACHO MECTO 3A BbJELLA PEQEPEHLINA.

ONMNCAHUE

1. lopeH Kanak

2. Kopnyc Ha ypega

3. KoHTponeH naHen

4. OcHoBa

5. KowHunua 5,5 n

6. PbKoxBaTKa Ha 5,5-nnTpoBaTta KowHunua
7. KoHTponeH npo3opey Ha 5,5-nnTposaTta KowHnua
8. KowHnua 3,5 n

9. PbkoxBaTKa Ha 3,5-1MTpoBaTa KoWwHMLUa
10. TaBMYKM 32 OTKanNBaHe Ha MasHWHaTa
11. 3xoaAaLwm Bb34yxonpoBoan

12. LWencen v 3axpaHBaLy, kaben

ONMNCAHUE HA KOHTPOJ/THUA NAHEN

1) ByToH 3a BK/AOUBaHE

2) byToH 3a M360p Ha MeHto

3) Ws6op Ha nasaTa kowHuua (1) (5,5 n)

4) W360p Ha aacHaTa KowHuua (2) (3,5 n)

5) VYBenuuasaHe Ha BpemeTo/TemrepaTypaTa Ha nasaTa kowHuua (1)
6) HamanasaHe Ha BpemeTo/TemnepaTtypata Ha nasaTta KowHuua (1)
7) VYBenuuasaHe Ha BpemeTo/TemrepaTypaTa Ha gdcHaTta KowHuua (2)
8) HamanasaHe Ha BpemeTo/TemnepaTtypaTa Ha gacHaTa KowHuua (2)
9) WN360p Ha Bpeme/Temnepartypa

10) ByToH 3@ Kpall Ha CUHXPOHM3AUMATA

11) Aucnneit 3a nasaTta KowHuua (1)

12) ingukaTop 3a TemnepaTyparta Ha nasata kowHuua (1)

13) MHankaTtop 3a Talimepa Ha nsasaTa KowHuua (1)

14) Aucnnei 3a gAacHaTa KowHuua (2)

15) ingukaTop 3a TemnepaTypaTa Ha gacHaTa KowHuua (2)

16) MHankaTtop 3a Talimepa Ha gacHaTta KowHuua (2)

17) ingnkaTtopu 3a nporpamMmuTe C npeasapuUTes i HaCTPONKN
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MHCTPYKUWU 3A BE3OMNACHOCT

AKo 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpeaeH, To TpAbea
Aa 6bae 3ameHeH OT Mpou3BoaUTend, HerosuA
cepBu3eH npeacTtaBuTen uMam Avua C nogobHa
KBanndurKauma, 3a ga ce nsberHe onacHoCT.

To3n ypeg morke ga ce M3Mos3Ba OT Adeua Ha U
Hag 8 rogMHM 1 OT AnUa C HaMasneHn PUndecku,
CEH30PHU NN YMCTBEHM CNOCOBHOCTW MAK C Annca
Ha OMUT N 3HAHMA, aKO UM e OCUIrypPeH Hag30p Um
MHCTPYKLUKMN OTHOCHO M3MO0A3BaHeTOo Ha ypega no
6e3onaceH HauMH M aKo pa3bupaT CBbp3aHUTE C
TOBa OoNacHoOCTW. He no3BonAaBanTe Ha geua ga cu
nrpaaT c ypega. lNouncrteaHeTo M NnogapbrKKaTa
He TpAabBa g4a ce M3BBLPLWBAT OT Adeua, OCBEH aKo
He ca Hag 8 rogmHu M ca nog Hag3op. [lasete
ypega 1 HeroBmA Kaben M3BBH gocera Ha geua,
HeHaBbPLWWAK 8 roguHMN.

Vpeanute He ca npeasugeHn paa paboTaTt c

BbHLWIEH Tanmmep WAM CaMOCTOATesIHa cucTema
3a AUCTaHUMOHEeH KOoHTpon. V3Kknwuete ypepga,
KoraTo He ce Mmosi3Ba U npeam ga ro noyucrtuTe.
OcTaBeTe ro ga ce oxnaau npegun aa ro crinobuTe,
pasrnobuTe nnm no4ncTuTe.
He noTananTte ypeaa BbB BOAa UM Apyra TEYHOCT.
To3n ypeg e npegHasHayeH 3a M3MNos3BaHe Ha
MaKCMMasiHa HagMmopcKa BucodmHa ot 2000 m Hag
MOPCKOTO paBHMLLe.
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BAXKHU NPEAYINPEXAEHNA

VYpeatsT e npegHasHaveH camo 3a A0MALIHO MO/3BaHe 1 B HYKaKbB C/yyai He Tpabea ga
ce 13Mon3sea B TbProBCcKa MAM NpomuluieHa cpega. Bcaka HenpaswnHa ynoTpeba uau
HenpaewWaHO bopaseHe C ypeaa e Hanpasu rapaHunaATa My HesanmaHa.

Mpean ga BKAKUMTE ypeaa, NpoBepeTe Aann MPEeXKOBOTO HaMpesKeHWe e CbLLOTO KaTo
Moco4YeHOTo Ha eTMKeTa Ha ypeaa. MNocTaseTe ypeda Ha paBHa, rMagKa NOBbPXHOCT.
KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MperkaTa He TPA6Ba 4a ce 3anAuTa Uau YBMBaA OKO/10 ypesa no
Bpeme Ha ynoTpe6a. He nanonssaiTe yCTPOMCTBOTO M HE ro BKAKOUYBANTE U U3K/OUBANTE
OT 3axpaHBaLLaTa Mpexa C MOKpM pbLie U/unm Kpaka. He gbpnaiiTe 3axpaHsawms kaben,
3a 4@ ro U3K/UMTe UK 33 43 ro U3Mos3BaTe KaTo PbKOXBATKA.

BAXHO. KoraTo paboTuTe € To31 ypes 3a roTBeHe C ropeLy Bb34yX, OCTaBeTe noHe gecet
CaHTMMeTpa CBO6OAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUMUYKM CTpaHM Ha dypHaTa, 3a Aa ocurypute
afeKBaTHa UMPKyaumMa Ha Bb3gyxa.

HE noctaeaiTe Bawwua ypeg 3a roTBeHe C ropely, Bb3gyX Nog LwKadose, WOpU Uau
3aBecn. PUcK oT nperpaBaHe / noxap. He nokpmeanTe HMKOA 4acT Ha ebp dparibpa C
Kbpna unu nogobeH matepuan, ToBa e goBege 40 nperpasaHe. Puck ot noxkap. Toea e
VPE/A 3A NOTBEHE C NOPELL Bb34VYX. 3a roTBeHe ce M3MCKBA MHOMo Masiko MasHuHa. He
nbaAHeTe TeHAXKepaTa C 0/M0 AW MA3HWHA, Thil KAaTO TOBA MOMXKe Aa NPUYMHK NoxKap. He
W3M0M3BaNTe HUKaKBW aKcecoapwu, pasnnyHu oT Te3u, npenopbyaHy oT Npou3BoaUTeNns
Ha TO3M ypes 3a roTBeHe C ropely Bb3ayX. BuHarn HoceTe 3alUMTHW, N30AMPaHN pbKaBuLM
3a dypHa, KoraTo NOCTaBATE UM M3BaXKAATE MPOAYKTU OT ropeLwma ypes 3a roTeeHe C
ropely Bb3gyx. YpeasT TpAbBa ga ce M3Mon3Ba Ha paBHa, cTabuaHa TonsaoycTonymea
NOBBbPXHOCT. Bb3MOXKHO e ga uma cnaba MMpMama UAM ManKko KoanM4ecTBo MM MbpBUAT
MbT, KOraTo M3M0N3BaTe BallMA ypes 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx, ToBa e HopMasHo, Tbi
KaTo NPOM3BOACTBEHMTE OCTaTbUM M3rapaT. BuHarn noctaBanTe CbCTaBKUTE 3@ NbprKeHe
B KOLIHMLATA, 32 A2 NPesoTBpaTMTe KOHTaKT C HarpeBaTenHuTe enemeHTn. VsknwoueTe
ypefa He3abaBHO OT efieKTpMyeckaTa Mperka B C/lydail Ha NnoBpeaa U ce CBbprKeTe C
odurumanHa cayKba 3a TexHMYecKa NogapbrKKa. 3a 4a NpesoTBpaTUTE PUCK OT OMACHOCT,
He oTBapAnTe ypega. Camo KBanuduUuMpaH TexHUYECKW nepcoHan oT oduumanHata
cny»kba 3a TexHUYecKa NoAApbiKKa 38 CbOTBETHATA ThbProBCKa MapKa MOXKe 43 M3BbpLUBA
pPeMOHT 1AW Npoueaypu No YCTPOMUCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCM OTroBOPHOCT 3@ LWETU, MPUYUHEHM OT X0pPa, KMBOTHU MUAN
npegmMmeTu NpY HecnassaHeTo Ha Te3u NpeaynpeskaeHuna.

NMPEAUN NMbPBOHAYAJ/IHATA YINNOTPEBA

OTCTpaHETe BCUMYKM OMAKOBBYHM MaTepunann U CTUKepu OT BbTpellHaTa U BbHLUHATA
CTpaHa Ha ypeaa 3a roteeHe C ropeLy Bb3ayx. BHuMaTenHo VI36'prLIETe BbHLWHATa 4acT C
B/laXKHa Kbpna Nan KyXHeHCKa XapTua.

NPEAYNPEXAEHUE: He w3nonssaiiTe abpasvBHM MOYMCTBALLM Mpernapatyv wuam
OOMaKUHCKa Ten.

NPEAYNPEXAEHUE: Hukora He noTansanTe ypeaa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx BbB BOga
VAW APYr TeYHOCTU.
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KAR AA WU3NO/I3BATE VYPEAA 3A MOTBEHE C
rOPELW Bb3AVYX

1. Pe;x1m Ha noaroToBKa
MbpBo, yBEpeTe ce, Ye KOoLHMLATa e NPaBuAHO MOHTMPaHa Ha MaluvMHaTa U MbXHeTe
lierncena B KOHTaKTa: MaluMHATAa We Ce BK/A4YM M e u3gane eaHOKpaTeH 3BYKOB
curHan. Bcuuky HAMKaTopm CBeTBaT 3a CeKyHAa, C/led KOeTo M3racsaT, a MKOHKaTa Ha
3axpaHBaHeTo e CBeTu.

2. Pexkum Ha roToBHOCT

[loKkocHeTe MKOHKaTa Ha 3axpaHsaHeTo. VIHAMKaTopuTe 3a 3axpaHBaHeTo, MKOHKa @ u
MKOHKa (@ Wie 3acBeTAT, a ypeabT We akTMBMpa peXkuma Ha roToBHocT. KoraTo ypeasT e B
pPe*KMM Ha roTOBHOCT M He e paboTua B PaMKMUTE Ha 3 MUHYTK, TOW Le B/ie3e B PeXKMm Ha
noAroToBKa.

B pe)kum Ha roToBHOCT M Cfied HAaTMCKaHe Ha MKOHKAaTa Ha 3axpaHBaHeTo B NPo4b/rKeHune
Ha 2 CeKyHAM, ypeabT Lie aKTUBMpPa perknma Ha NoaroToBKa.

3. Pexxym Ha paboTa c egHa KOLWHULA

[okocHeTe nkoHka @ nunu (2, 3a ga nsbepeTe KenaHata KOWHULA, MHANKATOPBT 3@ n3bop
Ha MeHI0 3arnoYBa ga CBeTM NMOCTOAHHO. IHAMKATOPBT 3@ MbPrKeHM KapTodu mMmura KaTo
MeH!0 Mo nogpasbupaHe, a ocTaHaNUTe MHANKATOPM CBETAT NOCTOAHHO; MeXKayBpeMeHHO
MHAMKATOpUTE 3a TemrepaTypaTa M BpemeTo MUraT; HAaTMCKaHeTo M 3adbprKaHeTo Ha
nKoHKa @ 33 2 ceKyHau e oTMeHM 136opa Ha nasaTta KolwHnua (@ ukoHKa @ — Ha gacHaTa
KOLHMLA). AKO paboTaTa M Ha ABeTe KOWHMUM 6bae cnpaHa C HaTUCKaHe Ha MKOHKKTe,
Toraea ypeabT B/M3a B PeXKMM Ha rOTOBHOCT.

Cnep KaTo 6bae nsbpaHa ukoHka @ nam @, goKocHeTe ByToHa 3a M360p Ha MeHlo ™
, 338 da u3bepeTe u3Mexay 8-Te HafMUHW Mporpamu C npeaBapuTesniHv HaCTPOMKMU.
Cnen nsbupaHe Ha nporpama, HaTUCHeTe ByToHA 3a BK/AKOYBAHe, 3@ 43 3anodHeTe aa
rOTBUTE CbrIACHO NpeaBapuTenHO HacTpoeHUTe Bpeme U TemnepaTypu, bUKCUpaHm no
noapas6bupaxe. MNpean ga NnoTebPAUTE Nporpama C npeasapuTesiHa HAaCTPOKa, BUHaru
MOX<eTe fia Kopurm1paTe HelMHOTO BpemMmeTpaeHe 1 TemnepaTypaTa. 3a Tasu Lesn HaTucHeTe
6yToHa ,M360p Ha Bpeme/Temnepatypa“ @ n HaTUCHeTe ByToHa ,+" nam "

KoraTo Kopurnpate TemnepaTtypaTa, Npy BCAKO HAaTMCKaHe Ha byToHa TA ce npomeHsa c 5°C.
MpoAbAKNTENHOTO HAaTUCKaHe Ha ,+" nan ,—" HeMpPeKbCHATO e NOoKayYBa WUAN NOHMKaBa
TemnepaTypaTta. 33 BCAKO MEHHK AMana3oHbT Ha KopurupaHe Ha TemnepaTypaTa e 80-
200°C. 3a ga KopurnpaTte BpemeTo, HaTUCHeTe 0THOBO &), KAaTo NPW BCAKO HAaTUCKaHe To ce
npomeHs c 1 MuHyTa. BpemeTo ce kopurmpa B guanasoHa 1-60 MmuHyTw.

Cneg KaTo 3agageTe MpasBWIHOTO Bpeme M TemnepaTypaTta, AOKOCHeTe 6yToHa 3a
BK/IlOYBAHe, 33 4a 3ano4yHe roTeeHeTo. [JMCMnIeaT NoKa3BaT TeKyLL0To BpemMe 3a roTeeHe,
KaTo 6pon 06paTHO. MHAMKATOpLT 3a M3bpaHaTa peuenTa CBeTWM MPOABIMKUTESHO,
a MHAMKaTOpMTe 3a OCTaHanWTe peuenTu ca M3KN4eHu. AKo TpAbBBa ga NMpoMeHATe
BpemeTo wWAM TemnepaTypaTta Mo Bpeme Ha roTBeHe, HaTucHeTe 6yToHa ,M36op Ha
Bpeme/Temnepatypa" @ (BegHbsk 3a TemnepaTypaTa, ABA MbTV 3@ BPemMeTo), C/1ef KoeTo
HaTucHeTe ByToHa ,+" naun ,—" 33 ga KopurvpaTte BpemeTo uau TemnepartypaTa. [Jokato
npaBuTe KopekuunTe, ypeabT Npogbaskaea ga pabotu. Mo Bpeme Ha roTBeHe HaTUCHeTe

6yTOHa 3a 3axXpaHBaHeTo U ypeabsbT We Hanpasu naysa. HaTtucHeTe ro oTHOBO, 3a Aa
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NPOAB/AXKM, OTKBAETO e cnpAana nporpamata. AKo He paboTu, ypeabT aBTOMATMUHO LWe ce
BbpHE B PeXKMM Ha FOTOBHOCT C/1ed 3 MUHYTU.

AKo TpAbBa Aa U3KAUNTe ypesa No Bpeme Ha roTBeHe, HaTucHeTe ByToHa 3a BK/OYBaHe
3@ 2 CeKyHAM M MallMHaTa We ce M3KAuM. HarpeeaTtenaT v MOTOPBT We cnpaT ga
paboTAT. B T3 MOMEHT eKkpaHbT Ha gucnnes we nokasea N3K/., a 3ymepsT we nsgage
3ByKOB curHan. Cneg npukntouBaHe Ha rOTBEHEeTO eKpaHbT We nokasea VI3K/1., a symepsT
e n3gage 3ByKOB CUrHan 5 nbTu. EKpaHbT Ha gucnies ce U3K/YBa, a ypeabT ce BpbLya
B PE)KMM Ha rOTOBHOCT. AKO MO Bpeme Ha roTBeHe M3BaguTe KOLHMLUATa 33 MbpyKeHe,
eKpaHbT Ha ancnnes we nokasea OTBOPEH m ypegbT we cnpe aa pabotu. Cneg noctaBsaHe
Ha KoLWHMLATa 33 NbprkeHe ypeabT NogHOBABA NpeauillHaTa cv paboTa.

4. Pexkym Ha paboTa ¢ gBe KOWHULUM

3anouBaHe Ha paboTa C 2 KOWHULMU

Mbpeo, n3bepete KowHuua @ u ulbepete meHwTo (Nporpama C npeasapuTesHa
HacTpoiika), TemnepaTtypaTa v BpemeTo crnopesg HeobxoaumocTTa. BTopo, no cbums
HauuH n3bepeTe BTOpaTa KowHULa @ u skenaHaTa peuenTa, TemnepaTypaTta U BpemeTo.
HaTucHeTe 6yToHa 3a BK/AOYBaAHe, 2-Te KOWHMUM 3ano4yBaT ga paboTAT egHOBpPeMeHHo,
6YTOHBT Ha KowHMUA (D 1 CBETAVHHUAT MHAMKATOP 3@ peuenTaTa 3a KowHuua 1 npemureat
efIHOBPeMeHHO Ha BCeKM b ceKyHaM, BYTOHLT Ha KOLHULA @) 1 CBETAUHHUAT MHAMKATOP 33
peuenTaTa 3a KowWwHMLa 2 NpeMnreaT egqHOBPeMeHHO Ha BCeKM b cekyHau, gucnaeunTe 3a
KowHuua 11 KoWwHMua 2 ce peayBaT Npes MHTepBas OT OKO/0 3 CeKyHAMN.

KowHunua @ moske aa 3anodHe paboTa, KaTo MbpPBO Ce HAaTUCHE BYTOHBLT 3@ BK/KOUYBAHE,
Cres 3agaBaHe Ha napameTbp 3a KowHuua @), a nocse ce HaTucHe ), 3a ga ce 3agage
napameTbp 3a KowHuua @. Cneg Kato napameTbpbT 3@ KowHuua @ cTaHe roTos,
HaTucHeTe 6yToHA 3a BK/YBAHE, 33 A3 CTapTupaTte KowHuua @),

KopurupaHe Ha BpemeTo 1 TemnepaTypara rno Bpeme Ha paboTa ¢ gBeTe KOLHULM

Mo Bpeme Ha roTBeHe, KOraTto 2-Te KOWHMWLUM paboTAT eAHOBpPemMeHHO, ako Tps6sa
fa KopurupaTe TemrepaTypaTta MAM BpemeTo 3a KowHuua @, HatucHete @D 1 Torasa
KopurvpanTe TemrnepaTypaTa M BpemeTo cropes HeobxoauMmocTTa - peuenTtaTta He
MOXe Aa ce NPoMeHM B ToBa CbCToAHMe. AKO ypeabT He 3apaboTtu go 10 cekyHauM cneq,
OTCTPaHABAHETO Ha rpellKkaTa, eKpaHbT Ha Auchaes aBTOMaTUYHO Ce BPblla KbM
HOPMAaNHOTO CbCTosAHMe. CbLOTO BaXkM 1 3@ KowHMua @),

CnupaHe Ha paboTa Ha KowHuua O uam Ha KowHuua @

MbpBo HaTucHeTe 6yToH W nam 6yToH @), cred ToBa 3a KpaTKO HaTucHeTe ByToHa 3a
BK/IOUYBAHe BeAHbX: pabotata Ha u3bpaHaTa KowHMU@ Lie Crhpe M we ce akTUBMpa
MEHOTO 3a 1360p Ha nporpama. MiHankaTopmTe 3a nsbpaHarta KowHULA 1 3a peuenTaTa,
CbOTBETHUAT EKPaH Ha AMcries Murat. AKo He paboTu, ypeabT aBTOMATUHHO e Ce BbpHe B

pexXrm Ha roToBHOCT C/ieq 3 MUHYTW.

MN3BarkgaHe Ha KowHULUaTa

AKo no Bpeme Ha roTBeHe 6bae M3BageHa egHaTa OT KOLHULMTe, ANCTIedAT We NoKasea
Hagnuca OTBOPEH. CboTBETHUAT CeKTop Ha ypea e crnpe ga paboTtun (HarpesatenaT u
MOTOP®T), KaTo paboTaTa we ce NoAHOBM Criopes npegviiHaTa HacTPOoMKa Npuy BpbLyaHe
Ha KOLIHMLATa Ha MACTOTO M. EAHa KOLWHMLA 338 MbpyKeHe MoXKe ga ce U3Bagu 1 NocTaeu,
6e3 ToBa ga 3acsara paboTaTa Ha ApyraTta KoWwHNLA.
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[aBaHe Ha nay3a Ha 2-Te KOWHNLMU

Korato rotBuTe c ABe KOoWwHuuW, HaTncHeTe 6yTOHa 3a BK/KOYBaHe edHOKPAaTHO. 2-Te
KOWHMUN BAM3AT B peXknmm Ha naysa egHOBpemMeHHO, KaTo mMurat 2-Te WKOHKM 3a
KOWHMUNTEe N ABaTa eKpaHa, U MHAMKaTopuTe 3a peuenTtuTe. HaTucHeTe oTHOBO 6yTOHa
3a BK/HOYBaHe 1 paboTaTa Ha 2-Te KOLWHULUM Ce Bb3CTaHOBABA.

Korato 1 2-Te KowHMUM 6bAAT MOCTaBeHW Ha Nay3a egHOBPEeMeHHOo, M ABeTe Le
npeycTaHOBAT paboTa M e ce BbpHAT B PeXMM Ha rOTOBHOCT, ako He 3apaboTAaT B
paMKMTe Ha 3 MUHYTH.

MNpv egHOBpeMeHHO roTBeHe C 2-Te KOLWHMWLM U 4bAro HaTUCKaHe Ha By ToHa 3a BKAoYBaHe
B NMpoAb/rKeHne Ha 2 CekyHau, 2-Te KOWHWUM We cnpaTt paboTa egHOBPEMeHHO, KaTo
NeBUAT U AeCHUAT ekpaH we nokassaTt VI3K/IKYEHO. Cneg n3gaBaHe Ha 3BYKOB CUrHan
ypeabT Le Be3e B PerKMmM Ha roTOBHOCT.

B cnyyait ye xenaeTe ga U3KAOUMTE CaMO eaHaTa KoWHMLA, NbPBO HaTucHeTe W uamn @), a
cnep ToBa — By TOHA 3a BK/KOUBaHE B NPoAb/XKeHWe Ha 2 ceRyHau. MI36paHaTa KowHuua we
cnpe paboTa, a CbOTBETHUAT gucnaei we nokasea M3K/IHYEH. Cnea kaTo n3gage 3ByKoB
CUrHan, ypeabsT Le Bie3e B peXkMM Ha roTOBHOCT. B TO3M MOMEHT pexKMMbT Ha ypesa ce
npomeHs Ha paboTa C egHa KoLWHMLA.

®DyHKUMA 33 e4HOBPEMEeHHO CnvpaHe Ha roTBeHeTo

Cneg KaTo OT MeHTO 6bgaT M3bpaHM peuenTn 3a 2-Te KOWHMUM, OYTOHBLT 3a
CUHXPOHU3MPAHO CrMpaHe Ha roTeeHeTo ©) lie MUra Ha KOHTPO/HKUA naHen. HaTucHeTe
ro, 3a 4a akTMBMpaTe GYHKUMATA 3a egHOBPEMeHHO CrnvpaHe Ha roTBeHeTo. Ha To3u eTan
nporpamara C No-4b/1ro BpemMeTpaeHe Le 3arno4yHe, @ eKpaHbT Ha gpyraTa — C Mo-KPaTKoTo
Bpeme - we nokasea 3AAbPXAHE. Korato nsteue gonbAHNTENAHOTO Bpeme, KowHMuaTa
no-KpaTKa nporpama aBToOMaTM4YHO LLie 3arno4yHe ga paboTu.

Ako no Bpeme Ha paboTa n3BaguTe KOLHWLA, BPeMeTO Ha ABeTe KOLLUHULM CVpPa, @ eKPaHbT
nokazea 3AAbPXKAHE. KoraTto A nbxHeTe 06paTHO, ypeabT Npoab/KaBa 43 CUHXPOHM3Mpa
paboTaTta. AKo Nno Bpeme Ha egHoBpemeHHa paboTa paboTaTa Ha egHaTa KOWHWLA 6bae
CcnpsHa, a gpyrata npogb/arkaBa Aa paboTu, dyHKUMATA 338 CUHXPOHW3MPaH Kpalh ce
[1e3aKTUBMPA 1 MHAMKATOPBT Ha ByTOHA 3@ CUHXPOHU3MPaH Kpait &) ce usKauBa.

NPEABAPUTE/IHO 3BAAAAEHN ®YHKUUA

TabnunuaTa no-gony e Bu nomorHe aga n3bepeTe oCHOBHUTE HACTPOMKM 38 CbCTaBKUTE.
3abenexkKa: VimaliTe npeaBua, Ye Te3n HAaCTPOVKM Ca MHAMKATUBHU. Tbil KAaTO CbCTaBKUTE Ce
pa3snuyaBaT Nno Npounsxog, pasmep, Gopma, KaKTo U MapKa, He MoXKem fa rapaHTrpame Hai-
AobpaTta HacTpoliKa 3a BawnTe cbcTtaBku.

MNpegBapuTenHo 3agageHnTe GyHKUMM We Bu nomorHaT ga 3anoyHeTe ga rotTeuTe epeKTUBHO.
M36epeTe HAKOS OT MKOHKUTE, KaTo HaT1CKaTe 6yToHa 3a M360p Ha MeHto M, Bceku MbT, KoraTto
HaTMCcHeTe ByTOHA, MEHIOTO C NpeaBapUTEsIHUTE HACTPOMKM e Ce CMeHs OT A1IABO HAaAACHO.
Cnes kato 6bge v3bpaHa peuenTa, HaTUCHeTe ByToHa 3a BKAKOYBaHe, 3a Aa NoTBbpaUTe
n36opa v ga 3ano4He roteeHeTo. ToBa aBTOMaTUYHO LLe HaCcTPOW Mo nogpasbunpaHe BpemeTo 1
TemnepaTypaTa 3a u3bpaHua B1A XxpaHa. MorkeTe Aa oTMeHuTe NpeaBapuTesnHo 3adageHnTe
napameTpu no nogpasbupaHe c byToHUTe 3a Bpeme 1 Temnepatypa (,+" nam ,—").
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MNMpegBapuTenHn
NKoHKN HACTPONKM Bpeme TemnepaTtypa
@ MbprKeHn KapTodKM 20 MUHYTH 200°C
@ MeuuvBa (kekcose) 25 MUHYTH 150°C
Mbprkona 15 MRy TH 200¢°C
ﬁ Munewkn bytyeTa 30 MuUHYTH 200¢°C
Munewkn kpuaua 22 MUHYTU 180°C
% Mopcku gapoBe 10 MUHYTHK 190°C
5
@ 3eneHuyk 10 MUHYTH 160°C
7
‘f Pnba 20 MnHYTH 170°C

CbBETU 3ANTOTBEHE

- NMouTn BCAKa xpaHa, KoATO TPagMLMOHHO Ce MpuUroTBA BbB dypHaTa, Moxe ga bbae
NMbprKeHa B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayx.

« XpaHuTe ce roTBAT Hal-A06pe 1 Ha-paBHOMEPHO, KOraTo ca No4YTY e4HaKBM Mo pa3mep
n gebennHa.

- MNo-mankute nopumnm XxpaHa n3ancKkBaT No-mMasiko BpemMe 3a roteeHe, OTKO/IKOTO no-rosaemMmuTe.
- 3@ Hal-006pK pe3ynTaTy 3a Hal-KPaTbK Neproga oT BpemMe, NpuUroTeeTe XpaHaTa B ypeaa
3a roTBeHe C ropeLy Bb34yX Ha MasiKu nopuun. M36aresante nogpekaaHeTo Ha niacTose
WAV Hac/0ABaHeTO, KOraTo e Bb3MOXKHO.

- NoBeueTo NpeaBapuTeHO ONMAKOBAHW XPaHW He TpABBa Aa ce NoTanAaT B MasHUHa npeau
NpUroTBsAHEe B ypeaa 3a roTseHe C ropeLy Bb3ayx. [loBe4eTo BeYe CbabprKaT MasHWHa U
APYrv CbCTaBKKU, KOUTO Nogob6psaBaT NokadeHABaHeTOo M XPYNKaBoCcTTa

- 3ampaseHnTe NpegacTMs 1 OpAbOBPUY Ce MbPrKaT B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayx
MHOro gobpe. 3a Hali-4obpu pe3ynTaTv rm nogpeaeTe BbpXy TaBaTa B e4uH C/0M.

- AKO HacsoABaTe xpaHW, He 3abpaBAnTe Aa paskaaTuTe KolHMLuaTa Mo cpegaTta Ha
noapexkgaHeto (v ga o6bpHeTe xpaHaTa), 3a 4@ OCUrypUTe PABHOMEPHOTO FOTBEHe.

+ [MocTaBANTe XpaHW, KOMTO NPUrOTBATE OT Hy/MaTa, KaTo MbPXEeHW KapTodu UM apyrun
3es1eH4yLuM, C Masnko KonM4YecTBO Ma3HMHA, 3a 4a ocurypmTe nokadeHaBaHe 1 XpynKaBocCT.
- KoraTo nbpskuTe npecHn 3eneHyyLM B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayx, He 3abpasanTe
ga rM n3cywmTte Hanb/HO 4Ype3 noTyneBaHe, npean ga rv nocrtaBuTe B Ma3HMHaA M da
r M3NbpXuUTe B ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bb3dyX, 33 Aa 0CUrypuTe MakcumasnHa
XPYNKaBoCT.

- YpeanTe 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX Ca YyAeCHW 3a NoArpsaBaHe Ha XpaHa, BKAKYMTeNHO
nuua. 3a ga noarpeeTte XxpaHaTa cu, 3aganTe TemnepaTtypaTa Ha 150°C 3a 4o 10 muHyTK.
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NMOYNCTBAHE N TNOAAPDHKKA

- VBeperTe ce, ye ypeabT 3@ roTBEHe C ropely Bb34yX € M3K/UeH OT KOHTaKTa 1 ox/1ageH
npeau no4ncTeaHe.

« MouncTeTe BBLTPELIHOCTTA C YMCTa M Cyxa Kbpra. He 13non3eaiiTe Mokpa Kbpra, 3a 4a
npeaoTBpaTMTe NonagaHeTo Ha BOAA BbB BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

MpegynpexkgeHue: He u3nonseante abpasvBHM MOYUCTBAWM MpenapatM  WAK
AOMaKMHCKa Tes.

« BHMmaTenHo 13bbpLueTe BbHLWHATA YacT C BAAXKHA KbpMna UAM KyXHeHCKa XapTua.

- Hukora He noTansaiTe ypeaa 3a roTeeHe C ropeLl Bb34yX BbB BOAA UAM A4pYra TeYHOCT.

- MoacywerTe WaTesIHO BCUYKM HaCTM Npeau CbxpaHeHue.

- CbxpaHABaiTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb34yX Ha X/1a4H0 1 CYyX0 MACTO.

N3XBBPAAHE HA NMPOAYKTA

To3u npoaykT e B cboTBeTcTBMe C AuperTtuea 2012/19/EC Ha EBponenckua
napiamMeHT OTHOCHO efleKTPUYecKMUTe U efleKTPOHHW YCTPOMCTBA, M3BeCTHA
kato OEEOD (oTmagbuy OT eNeKTPUHYeCKo M efleKTPOHHO o06opyaBaHe), KOATo
ocurypABa npaBHaTa pamka, NpunoxKnuma B EBponencKkma Cbio3 3a U3XBbpAHe

HEEE ' NoBTOpHa ynoTpeba Ha 0TNagbyHM eeKTPOHHU U eNeKTPUYeCcKn yCTponcTBa.
He n3xBbpnanTe To3M NpogyKT ¢ GUTOBaTa CMeT, BMeCTo TOBa ro oTHeceTe A0
Ha-61M3KMA 40 AOMA BM LLeHTbP 33 CbbMpaHe Ha efleKTPUYeCKU 1 eIeKTPOHHM
oTnagbum.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta desti-
nado, durante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo.
En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacion
o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos que
sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede
optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar
directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio,
siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este
manual en ambos casos y no haya sido falsificado por terceros no autorizados por B&B
TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccién. Esta garantia
no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directi-
va 1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la
reparacion del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no
autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia.
Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer
los derechos de garantia.

Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al
punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi con-
cebido durante o periodo estabelecido pela legislacdo em vigor no pais de venda. Em caso
de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a re-
paracao ou a substituicao gratuita do produto caso a reparacdo seja impossivel, a ndo ser
que uma dessas opcoes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada. Neste caso,
podera optar por uma reducdo no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcdes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre
a substituicao de pecas de reposicao sempre que o produto tenha sido usado em con-
formidade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre
que ndo tenha sido manipulado por pessoal nao autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta
garantia ndo é aplicdvel a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia nao limita os
seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposicGes constantes da
Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa nao
autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utilizacdo indevida ou negligente do mesmo,
tornardo esta garantia nula e sem efeito.

Deve guardar a factura de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de
garantia.

Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servico pés-venda fora do territério es-
panhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.

60



WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then opt for
a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the
sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has
been used according to the recommendations specified in this manual for both cases, and
has not been tampered with by any third party that is not authorised by B & B TRENDS, SL.
The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This warranty does not
affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/
EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the
product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL.,
or the careless or improper use of the same shall render this warranty null and void.

You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order to exercise your
warranty rights.

For technical service and after-sales care outside the Spanish territory, please submit
your query to the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est destiné,
pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente. En cas de
panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire réparer ou rem-
placer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins que l'un de ces
choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou l'annulation de la vente, qui doit étre traitée directe-
ment avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de rechange a condition
que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour
les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie n'étant pas autorisée par
B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d'usure. Cette garantie n'affecte
pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/
EC pour les états membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire
réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B
TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle
et sans effet.

Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve de livraison afin d'exercer vos
droits de garantie.

Pour un service technique et un service apres-vente en dehors du territoire espagnol, veu-
illez soumettre votre demande au point de vente ou l'article a été acheté.
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RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui e destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non e disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, e possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzio-
ne di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le racco-
mandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso
da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a
usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le
disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

| clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti
non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono
nulla la presente garanzia.

Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i
suoi diritti di garanzia.

Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di in-
viare la richiesta al punto vendita presso cui e stato acquistato l'articolo.

GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts flir den Gebrauch, fir den es
bestimmt ist, fir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung fest-
gelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf
eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn
es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als unmaéglich
oder unverhaltnismafiig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fur eine Preisminderung oder
die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies missen Sie direkt mit dem Verkaufer regeln.
Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das Gerat wurde gemaf? den in
dieser Anleitung fir beide Falle angegebenen Empfehlungen verwendet und nicht von Dri-
tten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fir
Verschleifdteile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht lhre Rechte als Verbraucher gemaf? den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich flir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen Ser-
vice von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS,
SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemafie Verwendung des Gerats
fuhrt zum Erléschen dieser Garantie.

Sie missen die Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um
lhre Gewahrleistungsrechte geltend machen zu kénnen.

Flir technischen Service und Kundendienst aufderhalb des spanischen Hoheitsgebiets ri-
chten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat gekauft haben.
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CbObLUEHUE 3A TAPAHUMOHHOTO OBC/IYAKBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa CbOoTBETCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a ynoTpebaTa, 3a KoATo
e npegHa3sHauyeH, 3a CPoKa, onpeagesieH oT AeMCTBALLOTO 3aKOHOAATeCTBO B CTpaHaTa Ha
npogaxkba. B cnyyalt Ha noBpega no Bpeme Ha rapaHUMOHHMA My CPOK, NoTpebutennTe
MMaT NpaBo 4a PeMoHTUPAT UK 6e3nnaTHO Aa 3aMeHAT NPOoAYKTa, aKo He @ HEBBb3MOXKHO
[la ce pemMOoHTMpPa, OCBEH aKO Ce OKake, Ye eAuH OT Te3n BapuaHTW He e Bb3MOXKHO Aa
6bae NpPUoXKeH Ha NpPaKkTUKa UAM Ye e HenpornopuuoHaneH. B To3um cayyal moxKeTe aa
npegnoyeTtete oT6MB OT LeHaTa WM OTMAHA Ha NpogarkbaTta, 3a KoeTo mMorxKeTe ga ce
[OroBOpuTE HanpaeBo C NpogasBada. ToBa MOKPMBA M 3aMAHATa Ha pPe3epBHU YacTu, HO
npu ycsioBMe 4Ye MNPOoAYKTbT € W3MN0M3BaH Cbr1acHO MNperopbKkuTe, NocovYeHu B TOBA
pBKOBOACTBO 3a ABaTa Cay4yad, M HAMA Hameca OT CTpaHa Ha TpPeTo /auue, KoeTo Aa
He e ynbnaHomoueHo oT B & B TRENDS, SL. MapaHuuATa He NOKpMBa 4acTu, KOUTO ce
amopTu3aumpaT. Taan rapaHumns He 3acsara BawunTte npaBa KaTo noTpebuTen B CbOTBETCTBME
c pasnopegbaTta B AupexkTtnea 1999/44/E0 3a gbprkaBUTe YneHKn Ha EBponeckua cbios.

M3N0J/1I3BAHE HA TAPAHUUATA

3a pemMoHT Ha MNpoayKTa KAnMeHTUTe TpAbBa ga ce CBbPKAaT C ynbaHomolleH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4ecKkn cepBur3. AKO NO OTHOLIEHWEe Ha ropHOTO e Hanuue Hameca oT
HeynbAHOMOLLEHOo oT B&B nuvue , uav nopaam HebperkKHOCT A HenpasuaHa yrnoTpeba Ha
NPOAYKTA, Ta3n rapaHUumna CTaBa HULLOXKHA.

TpabBsa ga 3anasunTe daKTypaTa 3a NoKyMnKa, KacoBaTa benerkka Uam 4okasaTesncTBoTo 33
[0CTaBKa, 32 Aa MoXKeTe 4a YNparkKHUTe rapaHuMOHHMTe C/ npaBa.

3a TexHu4yecko M cnegnpogakbeHo obcayxBaHe M M3BBLH McnaHma e Heobxoaumo ga
nogageTe CBOETO OM/akBaHe B TbProBCKMA 06EKT, OT KOMTO CTe 3aKynuau nsgenmero.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

P.I.Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Esparia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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