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ESPANOL

AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESAY DESEAMOS QUE EL
FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEAATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. GUAR-
DELAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION

1. Panel de control

2. Bandeja de goteo de aceite
3.Asa

4. Carcasa principal

5. Cesta de freir

6. Salida de aire

7. Cable de alimentacién

8. Ventana visible

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

1. Botén de encendido

2. Botdn de seleccién de programas

3. Botdn de aumento de la temperatura
4, Botdn de disminucién de la temperatura
5. Aumento del tiempo

6. Disminucién del tiempo

7. Indicador de temperatura

8. Indicador de tiempo

9. Indicador de ventilador

10. Indicador de funcionamiento

11. Programa para carne

12. Programa para pollo

13. Programa para gambas

14. Programa para pescado

15. Programa para pizza

16. Programa para patatas fritas

17. Programa para hornear

18. Programa para verduras



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacién esta danado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te de servicio o personal cualificado equivalente,
a fin de evitar cualquier riesgo. Los nifios a partir
de 8 anos y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimientos, pueden utilizar este
aparato solo si se encuentran bajo supervisién o
se les ha proporcionado instrucciones acerca del
uso del aparato de forma segura, asi como haber
comprendido los peligros que conlleva su uso. Los
ninos no deben jugar con el aparato. Los ninos no
podrdan realizar la limpieza y el mantenimiento de
usuario, @a menos que sean mayores de 8 anos y
se encuentren bajo la supervisién de una persona
adulta. Mantenga el aparato y su cable de alimen-
tacion fuera del alcance de los nifios menores de
8 anos. Los aparatos no estan pensados para fun-
cionar mediante un temporizador externo o un sis-
tema de control remoto independiente.
Desconecte el aparato cuando no esté en usoy an-
tes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de po-
ner o quitarle las piezas y limpiarlo. No sumerja el
aparato en agua o cualquier otro liquido.

Este aparato esta destinado a utilizarse a una alti-
tud maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso doméstico, en ninglin caso debe te-
ner un uso comercial ni industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del
producto anulara la garantia. Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de
la red eléctrica es el mismo que el que aparece indicado en la etiqueta del mismo. Coloque
el aparato sobre una superficie plana y uniforme. El cable de alimentacién no se debe en-
rollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso. No utilice, conecte ni desconecte
el aparato de la red de suministro eléctrico con las manos o los pies mojados. No tire del
cable de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de
espacio libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacién del aire.
No coloque su freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo de so-
brecalentamiento o incendio. No cubra ninguna parte de la freidora con un pafio u objeto
similar, ya que puede provocar un sobrecalentamiento. Riesgo de incendio.

Esta es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy poco aceite para cocinar. No llene la olla con
aceite o grasa, ya que puede provocar un incendio.

No utilice en esta freidora de aire otros accesorios que no sean los recomendados por el
fabricante. Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de
la freidora de aire caliente. El aparato debe utilizarse sobre una superficie plana, establey
resistente al calor. Es posible que la primera vez que utilice la freidora de aire se produzca
un ligero olor o se desprenda una pequefa cantidad de humo. Esto es normal, ya que se
quemaran los residuos de fabricacion. Coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta
para evitar que entren en contacto con las resistencias. Desenchufe inmediatamente el
aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier averia o dafio y péngase
en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no
abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia técnica ofi-
cial de la marca puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS, S.L. no se hace responsable de ninglin dafio que se pueda ocasionar a perso-
nas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTESDEUTILIZARELAPARATOPORPRIMERAVEZ

Retire todos los materiales de embalaje y las pegatinas del interior y el exterior de la frei-
dora de aire. Limpie suavemente el exterior con un pafio hiimedo o papel absorbente.

ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

ADVERTENCIA: Nunca sumerija la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro
liquido.

COMO USAR LA FREIDORA DE AIRE

1. Coloque la freidora de aire sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos
de zonas que puedan

resultar dafiadas por el vapor.
2.Inserte la bandeja de goteo de aceite en la cestay vuelva a colocar la cesta en la freidora.

No llene la bandeja de freir con aceite o cualquier otro liquido. No coloque nada sobre el
aparato. Eso interrumpe el flujo de aire y afecta el resultado de la fritura al aire.



3. Conecte el enchufe a una toma de corriente con toma de tierra. Sonard un pitido y to-
dos los iconos de la pantalla se iluminardn durante 1 segundo antes de pasar al modo
de espera: todas las luces se apagaran, excepto el botén de encendido, que permanecera
encendido.

4. Pulse el botén de encendido para encender el aparato. Sonara un pitido y los indicadores
de temperaturay temporizador parpadearan mientras la pantalla muestra la temperatura
y el tiempo predeterminados: 200 °C, 15 min.

5. Opcionalmente, puede personalizar la temperatura y el tiempo. Puede hacer esto en
cualquier momento durante la coccién.

Cada vez que pulse “+/-", la temperatura cambiard de 5 en 5 °C.

(Rango del control de temperatura: 80 °C - 200 °C)

Cada vez que pulse “+/-" el tiempo cambiara de 1en 1 min.

(Rango del control de tiempo: 01 min - 60 min)

Nota: Para aumentar o disminuir rapidamente el tiempo o la temperatura, mantenga pul-
sados los botones (+) o (-).

6. Una vez seleccionados el tiempo y la temperatura, pulse el botén de encendido para
empezar a cocinar.

Sonard un pitido, el indicador de funcionamiento se encender3, el indicador de ventilador
se encenderdy girardy la cesta se iluminara. El aparato se habra puesto en marcha.

Si necesita pausar el programa durante la coccién, puede sacar la cesta de la freidora y el
aparato dejara de funcionar. Siempre y cuando vuelva a introducir la cesta en la unidad, el
programa continuara.

Ademas, también puede pausar el programa pulsando el botén de encendido una sola vez
sin mantener pulsado. Pero si no saca la cesta, el programa se detendra solo durante un
minuto vy después el dispositivo pasaré al modo de espera: todas las luces se apagaran,
excepto el botén de encendido, que permanecera encendido.

Si mantiene pulsado el botén de encendido durante un programa de coccién, el aparato
dejara de funcionar y entrard en modo de espera.

7. Elelemento calefactor dejara de funcionar cuando finalice el tiempo de funcionamiento,
sonaran 6 pitidos, la pantalla mostrara OFF (apagado) y el indicador de ventilador girara.
ELl motor continuara durante unos 20 segundos, enfriando el aparato, y el aparato entrara
en modo de espera después de 1 minuto.

GUIA DE cOCCION

1. Si la cesta estd demasiado llena, la comida se cocinard de manera desigual.

2. Afadir una pequefa cantidad de aceite a su comida la hara mas crujiente. No use mas
de 2 cucharadas de aceite.

3. Los aerosoles de aceite son excelentes para aplicar pequefias cantidades de aceite de
manera uniforme a todos los alimentos.

4, Puede freir con aire cualquier alimento congelado o producto que se pueda hornear en
un horno.

5. Freir con aire los alimentos con alto contenido de grasa hara que la grasa gotee en el
fondo de las cestas. Para evitar el exceso de humo durante la coccién, escurra la grasa que
se haya depositado después de cocinar.

6. Los alimentos marinados en liquido crean salpicaduras y exceso de humo. Seque estos
alimentos antes de freirlos con aire.
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COMO USAR PROGRAMAS PREDETERMINADOS

Al pulsar el botén de seleccién de programa, puede cambiar entre los 8

programas predeterminados diferentes. Una vez seleccionado, pulse el botén de encendi-
do para empezar a cocinar.

Cada programa tiene su propio tiempo y temperatura predeterminados, como se muestra
en la siguiente tabla.

Siempre puede modificar libremente el tiempo y la temperatura de cada programa utili-
zando el botén de Tiempo +/-y Temperatura +/-.

Nota: (1). Durante el funcionamiento, puede sacar la cesta y la freidora dejara de calen-
tar para que pueda comprobar el resultado de la coccién o afiadir mas alimentos. Cuando
vuelva a introducir la cesta, la freidora reanudard automaticamente la coccién siguiendo
la configuracién anterior. (2). Si durante el funcionamiento se produce un corte eléctrico o
se desconecta el aparato, este dejard de funcionary todas las luces se apagaran. Cuando
vuelva la corriente, el aparato continuard funcionando segtin su configuracién anterior.

PROGRAMAS PREDETERMINADOS

lconos Funcién Tiempo Temperatura Recordatorio
predeterminada P P de agitar
:.z Filetes 16 minutos 180°C /
@ Pollo 25 minutos 180°C Agitar
% Gambas 12 minutos 180°C /
4 .

7 Pescado 18 minutos 180°C /
Pizza 20 minutos 200°C /
@ Patatas fritas 17 minutos 200°C Agitar
@ Hornear 17 minutos 160°C /
a Verduras 17 minutos 160°C /

* Durante los programas de pollo y patatas fritas es necesario sacar la cesta de freir del
aparato (por el asa) y agitarla. Después, vuelva a introducir la cesta en la freidora. Esta
accién se debe realizar a la mitad del programa.



CONSEJOS PARA COCINAR

- Casi todos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freirse con aire.
- Los alimentos se cocinan mejory de forma mas uniforme cuando son de tamafio y grosor
similares.

- Los alimentos mas pequefios requieren menos tiempo de coccién que los mas grandes.
- Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos en
pequefias tandas. Evite el apilamiento o la superposicién cuando sea posible.

- La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite antes
de freirlos en la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredientes que
mejoran el doradoy el crujiente.

- Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resultado,
coléquelos en la bandeja en una sola capa.

- Si se colocan los alimentos en capas, aseglrese de agitar la cesta a mitad del programa
(o de dar la vuelta a los alimentos) para favorecer una coccién uniforme.

- Mezcle los alimentos que prepare desde el principio, como las patatas fritas u otras ver-
duras, con una pequefia cantidad de aceite para que se doreny queden crujientes.

- Al freir verduras frescas, aseglirese de secarlas completamente antes de echarles aceite
y freirlas al aire para que queden lo mas crujientes posible.

- Las freidoras de aire son excelentes para recalentar alimentos, incluida la pizza. Para
recalentar los alimentos, ajuste la temperatura a 150 °C durante un maximo de 10 minutos.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Aseglirese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

- Use un pafio limpio y seco para limpiar elinterior. No utilice un pafio hiimedo para evitar
que el agua entre en el interior del aparato.

Advertencia: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

- Limpie suavemente el exterior con un pafio hiimedo o papel absorbente.

- Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.
+ Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

- Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los apara-
tos eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléc-
tricos y electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Euro-
pea para la eliminacién y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y

HEEE clectrénicos. No tire el producto a la basura. Dirijase al centro de recogida de
residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE LHE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA, ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENCAOQ AS INSTRUCOES DE UTILIZACAQ ANTES DE USAR O PRODUTO. GUAR-
DE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1. Painel de controlo

2. Tabuleiro de residuos de 6leo
3. Pega

4. Invélucro principal

5. Cesto para fritar

6. Saida de ar

7. Cabo de alimentacao

8. Janela de visualizacao

DESCRI(;IT\O DO PAINEL DE CONTROLO

1. Botdo de ligar/desligar

2. Botao de selecao do programa

3. Botdo de aumento de temperatura
4. Botao de diminuicdo de temperatura
5. Aumento de tempo

6. Diminuicao de tempo

7. Indicador de temperatura

8. Indicador de tempo

9. Indicador de ventoinha

10. Indicador de funcionamento

11. Programa para carne

12. Programa para frango

13. Programa para camarao

14. Programa para peixe

15. Programa para pizza

16. Programa para batatas fritas

17. Programa para cozer

18. Programa para vegetais



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substitui-
do pelo fabricante, pelo respetivo agente de ser-
vicos ou por pessoal igualmente qualificado, de
modo a evitar riscos. O aparelho pode ser usado
por criancas com 8 anos ou mais e pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais re-
duzidas, ou falta de experiéncia ou conhecimento,
sob supervisao ou se lhes tiverem sido dadas ins-
trucoes relativas a utilizacao do aparelho de for-
ma segura e entenderem os perigos envolvidos. As
criancas nao devem brincar com o aparelho. A lim-
peza e a manutencao do utilizador nao devem ser
feitas por criancas, a nao ser que tenham mais de
8 anos e que as realizem sob supervisao. Manten-
ha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance
de criancas com menos de 8 anos.

Os aparelhos nao se destinam a ser operados por
meio de um temporizador externo ou de um siste-
ma de controlo remoto separado.

Desligue o aparelho quando nao estiver a ser uti-
lizado e antes de o limpar. Deixe-o arrefecer antes
de colocar ou retirar pecas e de o limpar.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou noutro liquido.
Este aparelho esta preparado para ser utilizado a
uma altitude maxima de 2000 m acima do nivel do
mar.
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AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo devera ser utilizado em
aplicacdes comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia. A utilizacdo incorreta ou
o manuseamento incorreto do produto resultardo na anulacdo da garantia. Antes de ligar
o produto, verifique se a tensdo da rede elétrica coincide com a indicada na etiqueta do
produto. Coloque o aparelho numa superficie plana e nivelada. O cabo de alimentacdo nao
deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a utilizacdo.

Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos e/ou os
pés molhados. Nao puxe o cabo de ligacao para o desligar, nem o use como pega.
IMPORTANTE: Durante a utilizacao desta fritadeira sem éleo, mantenha pelo menos dez
centimetros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circulacao de
ar adequada.

Nao coloque a sua fritadeira sem éleo debaixo de armarios, estores ou cortinas. Risco
de sobreaquecimento/incéndio. Nao cubra qualquer parte da fritadeira com um pano ou
semelhante, uma vez que tal ird causar sobreaquecimento. Risco de incéndio.Esta é uma
FRITADEIRA SEM OLEO. Necessita de muito pouco éleo para cozinhar. Ndo encha a vasilha
com éleo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio.

Nao utilize qualquer acessorio, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta
fritadeira sem 6leo. Utilize sempre luvas de forno protetoras e isoladas quando inserir ou
retirar itens da fritadeira sem éleo a quente. O aparelho deve ser utilizado numa super-
ficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na primeira vez que utilizar a sua fritadeira
sem 6leo, poderd ser libertado um leve odor ou uma pequena quantidade de fumo. Este
comportamento é normal e é o resultado do aquecimento dos residuos de fabrico. Coloque
sempre os ingredientes a fritar no cesto para evitar que entrem em contacto com os ele-
mentos de aquecimento. Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto
da corrente elétrica e contacte um servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de
evitar possiveis situacdes de risco, ndo abra o aparelho. As reparacdes ou intervencoes a
efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do
servico técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provoca-
dos a pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retire todos os materiais da embalagem e autocolantes do interior e do exterior da fri-
tadeira sem 6leo. Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de
cozinha.

AVISO: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

AVISO: Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo ou a sua ficha em dgua ou noutros liquidos.

COMO UTILIZAR A FRITADEIRA DE AR

1. Coloque a fritadeira de ar numa superficie estavel, nivelada e resistente ao calor, longe
de dreas que podem ser danificadas pelo vapor.

2. Insira o tabuleiro de residuos de 6leo no cesto e coloque o cesto novamente na fritadeira de ar.
Nao coloque 6leo nem qualquer outro liquido no tabuleiro para fritar. Ndo coloque nada
sobre o aparelho. Tal desestabiliza o fluxo de ar e afeta o resultado da fritura a ar.
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3. Ligue aficha de alimentacao a uma tomada com ligacao a terra. Ird ouvir um sinal sonoro
e todos os icones no visor ficardo acessos durante 1 segundo antes de entrar no modo de
espera: todas as luzes ficardo apagadas, exceto o Botdo de ligar/desligar que permane-
cerd aceso.

4. Prima o botao de ligar/desligar para ligar o dispositivo. Ira ouvir um sinal sonoro e o
indicador de temperatura e tempo ficardo intermitentes enquanto o visor mostra a tem-
peratura e tempo predefinidos: 200 °C, 15 min.

5. Alternativamente, personalize a temperatura e o tempo. Pode fazé-lo a qualquer mo-
mento durante a cozedura.

Sempre que prime “+/-", a temperatura é alterada em 5 °C

(Intervalo de controlo da temperatura: 80 °C-200 °C)

Sempre que prime “+/-", 0 tempo é alterado em 1 min.

(Intervalo de controlo de tempo: 1 min-60 min)

Nota: Para aumentar ou diminuir rapidamente o tempo ou a temperatura, prima sem sol-
tar os botdes (+) ou (-).

6. Assim que o tempo e a temperatura estiverem selecionados, prima o botdo de ligar/
desligar para comecar a cozinhar.

Ird ouvir um sinal sonoro, o indicador de funcionamento acende-se, o indicador de ven-
toinha acende-se e roda e o cesto para fritar fica iluminado. O processo tem inicio.

Se precisar de pausar o programa durante a cozedura, pode remover o cesto da fritadeira
de ar e a maquina deixara de funcionar. Assim que voltar a colocar o cesto na unidade, o
programa serd retomado.

Também pode pausar o programa premindo o botdo de ligar/desligar uma Unica vez sem
o segurar. No entanto, se o cesto nao for removido, o programa sé é pausado durante um
minuto e depois disso, o dispositivo entra no modo de espera: todas as luzes ficardo apa-
gadas, com a excecao o botao de ligar/desligar que permanece aceso.

Se premir sem soltar o botdo de ligar/desligar durante um programa de cozedura, a ma-
quina deixara de funcionar e ird entrar no modo de espera.

7. 0 elemento de aquecimento deixara de funcionar quando o tempo de funcionamento
estiver concluido, serdo audiveis 6 sinais sonoros, o visor apresenta “OFF" e o indicador de
ventoinha roda. 0 motor continua a funcionar durante cerca de 20 segundos, arrefecendo
a maquina e esta entra em modo de espera passado 1 minuto.

GUIA DE COZEDURA

1. Se o cesto estiver demasiado cheio, a comida ndo cozera bem.

2. Se adicionar uma pequena quantidade de 6leo, a sua comida ficard mais crocante. Nao
use mais do que 2 colheres de sopa de 6leo.

3. 0s 6leos em spray sao perfeitos para aplicar pequenas quantidade de 6leo na proporcao
certa a todos os alimentos.

4, Pode fritar todas as comidas ou bens congelados que podem ser assados num forno.

5. Fritar alimentos com muita gordura fard com que a gordura pingue para o fundo do ces-
to. Para evitar o fumo excessivo, retire os pingos de gordura apds a cozedura.

6. Alimentos marinados em liquidos criam respingos e fumo em excesso. Seque esses ali-
mentos antes de frita-los.
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COMO UTILIZAR OS PROGRAMAS PREDEFINIDOS

Premir o botdo de selecao do programa permite-lhe alternar entre 8 programas
predefinidos diferentes. Depois de fazer a selecao, prima o botao de ligar/desligar para
comecar a cozinhar.

Cada programa tem o seu tempo e temperatura predefinidos, conforme é apresentado na
tabela abaixo.

Pode sempre modificar o tempo e a temperatura de cada programa utilizando o botdo +/-
de tempo e +/- de temperatura.

Nota: (1). Durante o funcionamento, pode remover o cesto para fritar e a fritadeira de ar
deixara de aquecer, para que possa verificar o resultado da cozedura ou adicionar mais ali-
mentos. Quando colocar novamente o cesto para fritar, a fritadeira de ar ird retomar auto-
maticamente a cozedura com base nas suas definicdes anteriores. (2). Caso a alimentacao
seja desligada ou haja um corte de energia durante o funcionamento, a maquina deixara
de funcionar e todas as luzes se apagardo. Quando a energia voltar, a maquina continuara
a funcionar com base nas suas definicGes anteriores.

PROGRAMAS PRE-DEFINIDOS

icones Predefinicao Tempo Temperatura Lembre de agitacao
Carne 16 minutos 180°C /

@ Frango 25 minutos 180°C Agitar

% Camardo 12 minutos 180°C /

‘ff Peixe 18 minutos 180°C /

Pizza 20 minutos 200°C /

@ Batatas fritas 17 minutos 200°C Agitar

@ Cozer 17 minutos 160°C /

a Vegetais 17 minutos 160°C /

*Nos programas para frango e batatas fritas, é necessario que remova o cesto para fritar
do aparelho (pela pega) e o agite. De seguida, volte a colocar o cesto para fritar na fritadei-
ra de ar. Esta acdo deve ocorrer quando o programa esta a meio.



DICAS PARA COZINHAR

- Quase todos os alimentos que sao normalmente cozinhados num forno podem ser cozin-
hados numa fritadeira sem éleo.

- Os alimentos sd@o cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sao cortados com
um tamanho e grossura semelhantes.

+ Os pedacos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confecao do
que pedacos maiores.

- Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimentos em
pequenas fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

- A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessita de ser banhados em 6leo antes
de serem fritos. A maioria j& contém 6leo e outros ingredientes que aumentam o carater
alourado e crocante dos alimentos.

- Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira sem 6leo. Para obter mel-
hores resultados, disponha-os numa sé camada em cima do tabuleiro.

- Se colocar os alimentos por camadas, certifique-se de que a certa altura abana o cesto
(ou vira os alimentos) para garantir uma confecdo uniforme.

- Banhe os alimentos que estd a preparar do zero, como batatas fritas ou outros vegetais,
com uma pequena quantidade de 6leo para promover o carater alourado e crocante.

- Quando estiver a fritar vegetais frescos sem 6leo, certifique-se de que os seca comple-
tamente antes de os banhar em 6éleo e os colocar na fritadeira, para permitir que figuem
mais crocantes.

- As fritadeiras sem 6leo sdo excelentes para reaquecer alimentos, incluindo pizza. Para
reaquecer a sua comida, defina a temperatura para 150°C durante 10 minutos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

- Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.
- Utilizar um pano limpo e seco para limpar o interior. Nao utilizar um pano hdimido para
impedir a entrada de agua no interior do aparelho.

Aviso: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregées.

- Limpe suavemente o exterior com um pano hiimido ou com papel de cozinha.

+ Nunca mergulhe a fritadeira sem éleo em &gua ou noutros liquidos.

+ Seque bem todas as pecas antes de armazenar.

- Guarde a fritadeira sem éleo num local fresco e seco.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE), que
providencia a base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminacdo e reu-
tilizacdo de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos. Nao deite este

B Prroduto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de residuos elétricos e
eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRO-
DUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Control panel
2. Drip oil tray

3. Handle

4. Main housing
5. Frying basket
6.Air outlet

7. Power cord
8.Visible window

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Power button

2. Program selection button

3. Temperature increase button
4. Temperature decrease button
5. Time increase

6. Time decrease

7. Temperature indicator

8. Timer indicator

9. Fan indicator

10. Working indicator

11. Meat program

12. Chicken program

13. Shrimp program

14. Fish program

15. Pizza program

16. French fries program

17. Bake program

18. Vegetables program



SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than
8 and supervised. Keep the appliance and its cord
out of reach of children less than 8 years.
Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remo-
te-control system. Disconnect the appliance when
itis notin use and before cleaning it. Let it cool be-
fore putting on, taking off parts and cleaning it Do
not submerge the appliance in water or any other
liquid. This appliance is intended for use at a maxi-
mum altitude of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial
or industrial use. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the
warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one in-
dicated on the product label.
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Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tan-
gled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/
or feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on
all sides of the oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as
this may cause a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air
Fryer. Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items
from the hot Air Fryer. The appliance must be used on a level, stable heat-resistant sur-
face. The first time you use your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of
smoke given off. This is normal and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into con-
tact with the heating elements. Unplug the product immediately from the mains in the
event of any breakdown or damage and contact an official technical support service.

In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical
personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or pro-
cedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or
objects, for the non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

HOW TO USE

1. Place the air fryer on a stable, level, heat-resistant surface, away from areas that can
be damaged by steam.

2. Insert the drip oil tray into the basket and put the basket back into the air fryer.

Do not fill the frying tray with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance. This disrupts the airflow and affects the
air-frying result.

3. Connect the mains plug to an earthed wall socket. One beep will sound and all the
icons in the display will be light up for 1 second before going to standby mode: all light will
be off except Power button which will stay on.

4. Press power button to turn on the device. A beep will sound plus both temperature and
timer indicator will be flashing while display shows default temperature and time: 200°C,
15 min.

17



5. Optionally, customize the temperature and time. You can do this anytime during cooking.
Each time you press “+/-", temperature changes by 5°C

(Temperature Control range: 80 °C -200 °C)

Each time you press “+/-", time changes by 01 min.

(Time Control range: 071 min -60 min)

Note: To rapidly increase or decrease time or temperature, press and hold the the (+) or
(-) buttons.

6. Once time and temperature are selected, press Power button to start cooking.

Abeep will sound, working indicator lights, fan indicator lights plus rotates and frying bas-
ket gets enlightened. It has started.

If you need to pause the program during it is cooking, you can slide the basket out of the air
fryer and the machine will stop working. As long as you slide the basket back into the unit,
the program shall continue.

Also, you can also pause the program by pressing the Power button one single time wi-
thout holding. But if the basket does not get pulled out, program pauses only by one mi-
nute and after that the device goes to standby mode: all light will be off except Power
button which will stay on. If you press and hold Power button during a cooking program,
the machine will stop working and will enter in standby mode.

7. Heating element stops working when working time is done, beeps will sound 6 times,

display shows OFF and Fan indicator rotates. The motor continues about 20 seconds, coo-
ling the machine and then machine enter the standby mode after 1 minute.

COOKING GUIDE

1. If the basket is overfilled, food will cook unevenly.

2. Adding a small amount of oil to your food will make it crispier. Use no more than 2 ta-
blespoons of oil.

3. Oil sprays are excellent for applying small amounts of oil evenly to all food items.
4.You can air fry any frozen foods or goods that can be baked in an oven.

5. Air frying high-fat foods will cause fat to drip to the bottom of the baskets. To avoid ex-
cess smoke while cooking, pour out fat drippings after cooking.

6. Liquid-marinated foods create splatter and excess smoke. Pat these foods dry before
air frying.

HOW TO USE PRESET PROGRAMS

Pressing the Program selection button enables you to switch between the 8 different
preset programmes. Once selected, press the power button to start cooking.

Every program has its own default time and temperature, as shown in the below table.
You can always freely modify the time and temperature of each program by using Time
+/- and Temperature +/- button.

Note: (1). During working, you can take frying basket out and the air fryer will stop heating
so that you can check the cooking result or add more food. When you return the frying
basket, the air fryer will automatically resume cooking based on your previous settings.
(2). If power cut or unplug during working, the machine will stop working and all lights go
off. When power is back, the machine will then continue to work based on your previous
settings.
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PRESET PROGRAMS

Icons Preset Time Temperature Shake Reminder
n, Steak 16 minutes 180°C /
éb Chicken 25 minutes 180°C Shake
% Sea food 12 minutes 180°C /

0 . .
‘f Fish 18 minutes 180°C /
Pizza 20 minutes 200°C /
@ French fries 17 minutes 200°C Shake
@ Bake 17 minutes 160°C /

5 .

6 Vegetables 17 minutes 160°C /

* Chicken & French fries programs requires you to pull the frying basket out of the applian-
ce (by the handle) and shake it. Then, slide the frying basket back into the air fryer. This
action shall be taken when the program is at its half.

COOKING TIPS

- Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.

- Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.

- Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

- For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stac-
king or layering when possible.

- Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already
contain oil and other ingredients that enhance browning and crispiness

- Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
- If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote
even cooking.

- Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with
a small amount of oil to promote browning and crispiness.

- When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing
with oil and air frying to ensure maximum crispiness.

- Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the tem-
perature to 150°C for up to 10 minutes.
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CLEANING AND MAINTENANCE

- Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

- Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from
getting inside the appliance.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

- Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

- Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
- Dry all parts thoroughly before storage.

- Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose

B of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection center closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE
PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. VEUI-
LLEZ CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION

1. Panneau de commande

2. Bac de récupération d'huile
3. Poignée

4, Bottier principal

5. Panier de cuisson

6. Sortie d'air

7. Cordon d'alimentation

8. Fenétre visible

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

1. Bouton marche/arrét

2. Bouton de sélection du programme

3. Bouton d'augmentation de la température
4, Bouton de diminution de la température
5. Augmentation de la durée

6. Diminution de la durée

7. Indicateur de température

8. Indicateur de minuterie

9. Indicateur de ventilateur

10. Indicateur de fonctionnement

11. Programme Viande

12. Programme Poulet

13. Programme Crevettes

14. Programme Poisson

15. Programme Pizza

16. Programme Frites

17. Programme Cuisson

18. Programme Légumes
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CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d'alimentation est endommagsé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent de ser-
vice ou des personnes ayant des qualifications
similaires, afin d'éviter tout danger. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
et des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances s'ils ont recu
une supervision ou des instructions concernant
l'utilisation de l'appareil en toute sécurité et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec cet appareil. Le nettoyage
et l'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, a moins gu'ils ne soient
agés de plus de 8 ans et qu'ils soient sous la sur-
veillance d'un adulte. Veuillez conserver l'appareil
électroménager et son cordon hors de portée des
enfants agés de moins de 8 ans. Les appareils mé-
nagers ne sont pas destinés a étre mis en route au
moyen d'une minuterie externe ou d'un systeme de
commande a distance. Veuillez toujours débran-
cher l'appareil de la prise secteur lorsque vous ne
l'utilisez pas et avant le nettoyage. Veuillez lais-
ser refroidir l'appareil avant de mettre ou de retirer
des pieces et avant le nettoyage. Ne jamais mettre
l'appareil sous l'eau, ni dans tout autre liquide.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de la
mer.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est concu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas un usa-
ge commercial ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou manipulation inappropriée de
l'appareil rend la garantie nulle et non avenue. Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la
tension de votre réseau est la méme que celle indiquée sur l'étiquette de celui-ci.

Veillez a ce que l'appareil soit placé sur une surface plane et réguliéere.

Le cable de raccordement au réseau ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour de l'appa-
reil pendant son utilisation. Evitez d'utiliser l'appareil, de le connecter et de le déconnec-
ter de la prise secteur avec les mains et/ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le cordon
d'alimentation pour le débrancher ou l'utiliser comme poignée.

IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimetres
d'espace libre de tous les cotés du four pour permettre une circulation d'air adéquate.

Ne pas placer votre friteuse a air sous des armoires, des abat-jour ou des rideaux. Risque
de surchauffe/d'incendie. Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon ou tout
objet similaire, cela entrainerait une surchauffe. Risque d'incendie.

Ceci est une FRITEUSE A AIR. Elle nécessite trés peu d'huile pour la cuisson. Veillez & ne pas
remplir le réceptacle d'huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un incendie.
N'utilisez pas d'autres accessoires que ceux recommandés par le fabricant dans cette fri-
teuse a air. Portez toujours des gants de protection isolants pour introduire ou retirer des
aliments dans la friteuse a air lorsqu’elle est chaude.

L'appareil doit étre utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La pre-
miere fois que vous utilisez votre friteuse, il se peut qu'une légére odeur ou une petite
quantité de fumée se dégage. Ceci est normal car il s'agit simplement de la combustion
des résidus de fabrication. Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour éviter
gu'ils n'entrent en contact avec les éléments chauffants.

En cas de panne ou de panne, débranchez immédiatement l'appareil de la prise secteur
et contactez un service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de danger,
n'ouvrez pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d'assistance officielle
de la marque peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre causés
aux personnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les matériaux d’emballage et les autocollants de lintérieur et de l'extérieur
de la friteuse a air. Essuyez délicatement U'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une
serviette en papier.

AVERTISSEMENT: N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.
AVERTISSEMENT: Ne plongez jamais la friteuse ou sa prise dans l'eau ou tout autre liquide.

FONCTIONNEMENT

1. Placez la friteuse sur une surface horizontale, stable, plane et qui résiste a la chaleur,
loin de toute zone pouvant étre endommagée par la vapeur.

2. Insérez le bac de récupération d'huile dans le panier, puis le panier dans la friteuse.
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Ne pas remplir le bac a friture d’huile ou de tout autre liquide.

Ne jamais rien mettre au-dessus de l'appareil. Cela perturbe la circulation de lair et
affecte le résultat de la friture.

3. Branchez la prise secteur sur une prise murale avec mise a la terre. Un signal retentira et
toutes les icones de l'écran s'éclaireront pendant 1seconde avant de passer en mode veille
: tous les voyants s'éteindront a l'exception du bouton marche/arrét qui restera allumé.
4. Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer l'appareil. Un signal retentira et les
indicateurs de température et de minuterie clignoteront tandis que l'écran affichera la
température et la durée par défaut: 200 °C - 15 min

5.Vous pouvez également choisir vous-méme la durée et la température Vous pouvez fai-
re cela n'importe quand pendant la cuisson.

Chaque fois que vous appuyez sur « +/- », la température augmente ou diminue de 5 °C
(Plage de contréle de la température : 80 °C -200 °C)

Chaque fois que vous appuyez sur « +/- », la durée augmente ou diminue de 1 min.

(Plage de contréle de la durée : 01 min -60 min)

Remarque : pour augmenter ou diminuer rapidement la durée ou la température, mainte-
nez appuyés les boutons (+) ou (-).

6. Une fois que la durée et la température sont sélectionnées, appuyez sur le bouton mar-
che/arrét pour commencer a cuisiner.

Un signal retentira, les voyants de fonctionnement, les voyants du ventilateur, la rotation
et le panier a friture s'éclaireront. Le processus a démarré. Si vous devez interrompre le
programme pendant que vous cuisinez, vous pouvez faire glisser le panier hors de la fri-
teuse, la machine arrétera alors de fonctionner. Des que vous glissez a nouveau le panier
dans la friteuse, le programme reprend. Vous pouvez aussi interrompre le programme en
appuyant sur le bouton marche/arrét une seule fois sans rester appuyé. Mais si vous ne
retirez pas le panier, le programme ne s'interrompra qu'une minute, aprés quoi l'appareil
passera en mode veille. Tous les voyants s'éteindront a l'exception du bouton marche/
arrét. Si vous restez appuyé sur le bouton marche/arrét lors d'un programme de cuisson,
la friteuse s'arrétera et passera en mode veille.

7. L'élément chauffant arréte de fonctionner lorsque la durée de fonctionnement est écou-
Lée, un signal retentit 6 fois, l'écran s'éteint et l'indicateur de ventilateur tourne. Le moteur
continue a tourner pendant environ 20 secondes, refroidissant la friteuse ; la machine
passera ensuite en mode veille au bout de 1 minute.

GUIDE DE CUISSON

1. Si le panier est trop rempli, la cuisson n'est pas homogene.

2. Ajouter une petite quantité d'huile a votre nourriture la rend plus croustillante. N'ajou-
tez pas plus de 2 cuilleres a soupe d'huile.

3. Les sprays a huile sont parfaits pour répartir une petite quantité d'huile sur la nourriture
de maniere homogene.

4. \ous pouvez faire frire n'importe quelle nourriture qui peut étre cuite au four.

5. Lorsque vous faites frire de la nourriture trés grasse, la graisse tombe au fond du panier.
Pour éviter que trop de fumée ne s'échappe de l'appareil, videz la graisse apres chaque
utilisation.

6. La nourriture marinée dans du liquide crée des éclaboussures et beaucoup de fumée.
Débarrassez-la du surplus avant de la faire frire.
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COMMENT UTILISER LES PROGRAMMES PREREGLES

En appuyant sur le bouton de sélection du programme, vous pouvez passer d'un program-
me a un autre parmi les 8 programmes pré-enregistrés différents. Une fois sélectionné,
appuyez sur le bouton marche/arrét pour commencer a cuisiner.

La durée et la température de chaque programme sont définies par défaut comme indiqué
dans le tableau ci-dessous.

Vous étes toujours libre de modifier la durée et la température de chaque programme en
utilisant le bouton Durée +/- et Température +/-.

Remarque : (1). Pendant le fonctionnement, vous pouvez retirer le panier de cuisson et la
friteuse s'arrétera de chauffer pour que vous puissiez vérifier le résultat de la cuisson ou
ajouter des aliments. La friteuse reprend automatiquement la cuisson selon le program-
me préenregistré choisi une fois le panier de cuisson remis en place. (2). En cas de coupure
de courant ou si vous débranchez la friteuse pendant le fonctionnement, elle cessera de
fonctionner et tous les voyants s'éteindront. Une fois le courant revenu, la machine re-
prendra son travail selon les réglages précédents.

PROGRAMMES PREREGLES

Icones Programme Durée Température Remuer
Steak 16 minutes 180°C /
@ Poulet 25 minutes 180°C Shake
? Fruits de mer 12 minutes 180°C /
‘ff Poisson 18 minutes 180°C /
Pizza 20 minutes 200°C /
@ Pommes frites 17 minutes 200°C Shake
@ Cuisson 17 minutes 160°C /
& Légumes 17 minutes 160°C /

* Les programmes Poulet et Frites exigent que vous sortiez le panier de cuisson de l'appa-
reil (par la poignée) et que vous le remuiez. Refaites ensuite glisser le panier de cuisson
dans la friteuse. Il faudra effectuer cette action lorsque le programme en sera a la moitié.
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ASTUCES POUR LA CUISSON

- Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a l'air.
- Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu'ils sont de taille et d'épaisseur similaires.
- Les petits morceaux d'aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros morceaux.

- Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par petits
lots. Evitez d’empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

- La plupart des aliments préemballés n'ont pas besoin d'étre jetés dans l'huile avant de
les faire frire a l'air. La plupart contiennent déja de l'huile et d'autres ingrédients qui amé-
liorent le brunissement et le caracteére croustillant.

- Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a l'air. Pour de meilleurs résultats, disposez-les
dans le bac en une seule couche.

- Si vous superposez des aliments, veillez a secouer le panier a mi-chemin (ou a retourner
les aliments) pour favoriser une cuisson uniforme.

- Mélangez les aliments que vous cuisinez entierement, comme les frites ou d'autres légumes,
avec une petite quantité d'huile pour favoriser le brunissement et le caractere croustillant.

- Lorsque vous faites frire des légumes frais a 'air, assurez-vous de les éponger complete-
ment avant de les mélanger avec de l'huile et de les faire frire afin de garantir un maximum
de croustillance.

- Les friteuses a air sont idéales pour réchauffer les aliments, y compris les pizzas. Pour
réchauffer vos aliments, réglez la température a 150°C pendant 10 minutes maximum.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.
- Utilisez un chiffon propre et sec pour nettoyer l'intérieur. N'utilisez pas de chiffon humide
pour éviter que l'eau ne pénétre a l'intérieur de l'appareil.

Avertissement : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

- Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une serviette en papier.
- \euillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de 'eau ni dans aucun autre liquide.
- Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les ranger.

- Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

MISE AU REBUT DE LAPPAREIL

Cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur les appa-
reils électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets d'équi-
pements électriques et électroniques), fournit le cadre juridique applicable
dans l'Union européenne pour l'élimination et la réutilisation des déchets

B d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas cet appareil a la poubelle,
mais apportez-le au centre de collecte des déchets électriques et électroniques
le plus proche de votre domicile.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil —\
se recycle ou @

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, Cl AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDISFI LE
VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO.
CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NECESSARIO.

DESCRIZIONE

1. Pannello di controllo
2.Vassoio raccogligocce
3. Maniglia

4, Custodia principale

6. Cestello

6. Uscita dell'aria

7. Cavo di alimentazione
8. Finestrella visibile

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante di alimentazione

2. Pulsante selezione del programma
3. Pulsante aumento temperatura
4, Pulsante riduzione temperatura
5. Aumento del tempo

6. Diminuzione del tempo

7. Indicatore temperatura

8. Indicatore del timer

9. Indicatore del ventilatore

10. Indicatore funzionamento

11. Programma carne

12. Programma pollame

13. Programma gamberi

14. Programma pesce

15. Programma pizza

16. Programma patatine fritte

17. Programma cottura

18. Programma verdure
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, esso
deve essere sostituito dal produttore, da un tecni-
co del servizio di assistenza o da personale quali-
ficato per evitare rischi.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bam-
bini di eta superiore a 8 anni e da persone con fa-
colta fisiche, sensoriali o mentali ridotte oppure
prive di esperienza e conoscenze, purché siano
controllate o istruite all'utilizzo dell'apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza.
| bambini non devono giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione non devono essere svol-
te da bambini, a meno che non abbiano almeno 8
anni e agiscano sotto la supervisione di un adulto.
Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla por-
tata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.
L'apparecchio non deve essere azionato median-
te un timer esterno o un telecomando/sistema di
controllo a distanza separato.

Scollegare l'apparecchio quando non e in uso e pri-
ma di pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di pulirlo
e inserire o rimuovere parti e.

Non immergere l'apparecchio in acqua o altri liquidi.
L'apparecchio puo essere utilizzato a un'altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.
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AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio e indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utiliz-
zato in nessun caso per usi commerciali o industriali.

L'uso scorretto o la gestione inadeguata del prodotto annulleranno la garanzia.

Prima di collegare l'apparecchio alla rete di alimentazione, verificare che la tensione co-
rrisponda a quella indicata sull'etichetta del prodotto.

Posizionare l'apparecchio su una superficie piatta uniforme. Durante l'uso, il cavo di ali-
mentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al prodotto. Non utilizzare
il dispositivo o collegarlo e scollegarlo all'alimentazione elettrica con mani e/o piedi bag-
nati. Non tirare il cavo di alimentazione per staccarlo dalla presa o usarlo come maniglia.
IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio libero
di almeno dieci centimetri intorno a tutti i lati del forno per garantire un'adeguata circo-
lazione dell'aria. Non posizionare la friggitrice ad aria sotto credenze, tende o tapparelle.
Rischio di surriscaldamento/incendio. Non coprire alcuna parte della friggitrice con un
panno o simili, per evitare di causare surriscaldamento. Rischio di incendio.

Questa e una FRIGGITRICE AD ARIA. Richiede una minima quantita di olio per cuocere. Non
riempire il recipiente con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di incendio.
Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggitri-
ce ad aria. Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono o
rimuovono elementi dalla friggitrice ad aria.

L'apparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al calore.
La prima volta che si utilizza la friggitrice ad aria, essa potrebbe rilasciare un leggero odo-
re o una piccola quantita di fumo. Tutto cid & normale: si tratta semplicemente dei residui
di produzione che vengono bruciati.

Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano a con-
tatto con gli elementi riscaldanti. Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elet-
trica in caso di guasto o danno e rivolgersi al servizio di assistenza tecnica ufficiale.

Per evitare qualsiasi rischio, non aprire il dispositivo. Solo il personale tecnico qualificato
del servizio di assistenza ufficiale del produttore pud eseguire interventi di riparazione o
di altro genere sul dispositivo.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone,
animali o cose per la mancata osservanza di queste avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi dalla parte interna ed esterna della
friggitrice ad aria. Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.
AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

AVVERTENZA: Nonimmergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o altri liquidi.

COME USARE LA FRIGGITRICE AD ARIA

1. Collocare la friggitrice ad aria su una superficie stabile, piana e resistente al calore, lon-
tano da aree che possono essere danneggiate dal vapore.

2.Inserire la vaschetta raccogli olio nel cestello e rimettere il cestello nella friggitrice ad aria.
Non riempire la vaschetta per friggere con olio o altri liquidi.
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Non collocare nulla sopra l'apparecchio. Cio interrompe il flusso d'aria e influisce sul
risultato della frittura ad aria.

3. Collegare la spina di alimentazione ad una presa a muro con messa a terra. Verra emes-
S0 un suono acustico e tutte le icone sul display si illumineranno per 1 secondo prima di
passare alla modalita standby: tutte le luci si spegneranno tranne il Pulsante di accensio-
neche rimarra acceso.

4. Premere il pulsante di alimentazione per avviare il dispositivo. Verra emesso un suono
acustico ed entrambi gli indicatori della temperatura e timer lampeggeranno mentre il dis-
play mostra la temperatura e l'ora predefinite: 200°C, 15 min.

5. Volendo, e possibile personalizzare la temperatura e il tempo. E' possibile effettuare
questa operazione in qualsiasi momento durante la cottura.

Ogni volta si preme “+/-", la temperatura cambia di 5 °C

(Intervallo Controllo della Temperatura: 80 °C - 200 °C)

Ogni volta si preme “+/-", la temperatura cambia di 01 min.

(Intervallo Controllo del tempo: 01 min. - 60 min.)

Nota: Per aumentare o diminuire rapidamente il tempo o la temperatura, tenere premuti i
pulsanti (+) o (-).

6. Dopo aver selezionato il tempo e la temperatura, premere il pulsante di accensione per
avviare la cottura.

Verra emesso un segnale acustico e gli indicatori luminosi di funzionamento e della vento-
la siillumineranno. Si avvia la rotazione del cestello per friggere e si accende la luce. Inizio
avviamento. Se e necessario mettere in pausa il programma durante la cottura, & possibile
far scorrere il cestello fuori dalla friggitrice ad aria e la macchina smettera di funzionare.
Basta far scorrere il cestello di nuovo nell'unita ed il programma continuera. Inoltre, si puo
mettere in pausa il programma anche premendo il pulsante di accensione una sola volta
senza tenerlo premuto. Ma, se il cestello non viene estratto il programma si interrompe
per un minuto, dopodiché il dispositivo entra in modalita standby: tutte le luci saranno
spente tranne il pulsante di accensione che rimarra acceso. Se si tiene premuto il pulsante
di accensione durante uno dei programmi di cottura, la macchina smettera di funzionare
ed entrera in modalita standby.

7. Lelemento di riscaldamento smette di funzionare al termine del tempo di funzionamen-
to. Dopodiché vengono emessi 6 segnali acustici, il display mostrera OFF, e l'indicatore
della ventola ruota. Il motore continua a funzionare per circa 20 secondi, raffreddando la
macchina. La macchina entra contemporaneamente in modalita standby dopo 1 minuto.

GUIDAALLA COTTURA

1. Se il cestello é troppo pieno, la cottura non sara uniforme.

2. Aggiungendo agli alimenti una piccola quantita di olio, risulteranno piu croccanti. Non
usare piu di 2 cucchiai di olio.

3. Gli spruzzatori per olio sono perfetti per applicare uniformemente piccole quantita di
olio agli alimenti.

4. E possibile friggere ad aria qualsiasi alimento o prodotto congelato idoneo alla cottura in forno.

5. Friggendo ad aria alimenti molto grassi, il grasso gocciolera sul fondo del cestello. Per evita-
re un eccesso di fumo durante la cottura, eliminare i residui di grasso tra una cottura e l'altra.

6. Gli alimenti marinati in un liquido causeranno schizzi e molto fumo. Prima di friggere ad
aria questi alimenti, asciugarli.
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COME UTILIZZARE | PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Premendo il pulsante di selezione del programma e possibile scegliere tra gli 8 diversi
programmi preimpostati. Una volta selezionato il programma, premere il pulsante di ac-
censione per avviare la cottura.

Ogni programma ha il proprio tempo e temperatura predefiniti, come mostra la tabella
sottostante.

E' comunque possibile modificare iltempo e la temperatura di ogni programma utilizzando
i pulsanti Tempo +/- e Temperatura +/-.

Nota: (1). Durante il funzionamento, puoi estrarre il cestello per friggere e la friggitrice
smettera di riscaldare in modo da poter controllare la cottura o aggiungere altro cibo.
Quando si reinserisce il cestello, la friggitrice ad aria riprende la cottura automaticamente
in base alle impostazioni precedenti. (2). Se l'alimentazione viene interrotta o scollegata
durante il funzionamento, la macchina smettera di funzionare e tutte le luci si spegne-
ranno. Al ripristino dell'alimentazione, la macchina continuera a funzionare in base alle
impostazioni precedenti.

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Promemoria
scuotimento

Icone
Carne 16 minuti 180°C /

Pollo 25 minuti 180°C Scuotere

Preselezione Tempo Temperatura

Gamberetti 12 minuti 180°C /

(57 Pesce 18 minuti 180°C /
Pizza 20 minuti 2000°C /
@ Patatine fritte 17 minuti 200°C Scuotere

Cottura al forno 17 minuti 160°C /

& Verdure 17 minuti 160°C /

* | programmi per Pollo e Patatine richiedono di estrarre il cestello per friggere dell'appa-
recchio (tramite la maniglia) e di scuoterlo. Quindi, reinserire il cestello nella friggitrice.
Questa procedura va effettuata quando il programma & a meta.

31



CONSIGLI DI COTTURA

- Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale possono
essere fritti ad aria.

- Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera piu uniforme quando hanno dimensioni e
spessori simili.

- Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti pil
grandi.

- Per i migliori risultati nel tempo piu breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in piccole
quantita. Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

- La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima della frit-
tura ad aria. La maggior parte di questi cibi contiene olio e altri ingredienti che favoriscono
doratura e friabilita.

- Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati migliori,
disporli sul vassoio in uno strato singolo.

- Se si posizionano gli alimenti su piu strati, fare in modo di scuotere il cestello a meta
cottura (o di girare gli alimenti) per favorire una cottura uniforme.

- Passare gli alimenti preparati dal prodotto fresco, come patatine fritte o altre verdure, in
una piccola quantita di olio, per garantire doratura e friabilita.

- Quando si friggono ad aria le verdure, tamponarle fino ad asciugarle completamente pri-
ma di passarle nell'olio e friggerle ad aria per ottenere il massimo della friabilita.

- Le friggitrici ad aria sono ottime per riscaldare gli alimenti, pizza compresa. Per riscalda-
re gli alimenti, impostare la temperatura su 150°C per 10 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

- Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

- Utilizzare un panno pulito e asciutto per pulire l'interno. Non utilizzare un panno bagnato
per evitare che l'acqua penetri all'interno dell'apparecchio.

Avvertenza: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

- Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

- Non immergere mai la friggitrice o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.

« Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.

- Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi
elettrici ed elettronici, nota anche come RAEE (Rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche), che delinea il quadro giuridico vigente nell'Unione europea
per lo smaltimento e il recupero dei rifiuti di dispositivi elettronici ed elettri-

HEEm ci. Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura: rivolgersi al centro di
smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS SORG-
FALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWEN-
DUNG AUF.

BESCHREIBUNG
1. Bedienfeld

2. Auffangwannen fiir Ol

3. Griff

4. Hauptgerat

5. Frittierkorb

6.Luftauslass

7. Stromkabel
8.Sichtfenster

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Einschalttaste

2. Programmauswabhltaste

3. Taste flir Erhdhung der Temperatur
4, Taste flir Verringerung der Temperatur
5. Zeit verlangern

6. Zeit verkiirzen

7. Temperatur-Anzeige

8. Timer-Anzeige

9. Lufter-Anzeige

10. Funktions-Anzeige

11. Fleisch-Programm

12. Hdhnchen-Programm

13. Garnelen-Programm

14. Fisch-Programm

15. Pizza-Programm

16. Pommes Frites-Programm

17. Back-Programm

18. Gemuise-Programm
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SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um
eine Gefahrdung zu vermeiden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen ni-
cht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung
dirfen nicht von Kindern vorgenommen werden
- es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und wer-
den beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und sein
Kabel aufderhalb der Reichweite von Kindern un-
ter 8 Jahren. Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb
uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein separa-
tes Fernsteuersystem vorgesehen. Trennen Sie
das Gerat von der Stromversorgung, wenn es nicht
in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen. Lassen
Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen, abneh-
men oder reinigen. Tauchen Sie das Gerat niemals
in Wasser oder andere Flussigkeiten ein. Dieses
Gerat ist fir den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2.000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschliefdlich fiir den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls flir
einen gewerblichen oder industriellen Einsatz. Bei unsachgemafdem Gebrauch oder fal-
scher Handhabung des Gerats erlischt die Garantie. Priifen Sie vor dem Einstecken des
Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angegebenen Spannung
Ubereinstimmt. Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewic-
kelt werden. Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder
Fluf3en ein oder aus. Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als
Griff zu verwenden.

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heif3luftfritteuse an allen Seiten mindestens
zehn Zentimeter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu erméglichen.
Stellen Sie Ihre Heif3luftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uber-
hitzungs- und Brandgefahr. Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder
Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt. Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befii-
llen Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie flr diese Heifdluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.
Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heifde
Heif3luftfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen. Verwenden Sie das Gerat auf einer
ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache. Wenn Sie die Fritteuse zum ersten
Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung auftreten. Dies ist
normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zurlickzufiihren. Legen
Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen
in Berlhrung kommen. Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den
Netzstecker und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um eine
Gefahrdung zu vermeiden, darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes tech-
nisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen
oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. iibernimmt keine Haftung flir Schaden an Personen, Tieren oder Gegens-
tanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und Aufdenseite
der Heifdluftfritteuse. Wischen Sie die Aufdenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff-
oder Papiertuch ab.

WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
WARNUNG: Tauchen Sie die Heifdluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

GEBRAUCHSANWEISUNG

1. Stellen Sie die Heif3luftfritteuse auf eine stabile, ebene, hitzebestandige Oberflache, und
nicht in die Nahe von Bereichen, die durch Dampf beschadigt werden kénnten.
2. Setzen Sie die Auffangwanne fiir Ol in den Frittierkorb, und stellen Sie diesen ans-
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chliefRend zurick in die Heifdluftfritteuse.

Die Pfanne darf nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten gefiillt werden.

Legen Sie keine Gegenstande auf die Fritteuse. Dies stért den Luftfluss und beeinflusst
das Ergebnis des Heifdluftfrittierens.

3. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose. Ein Piepton wird erténen
und alle Symbole in der Anzeige werden vor dem Wechsel in den Standby-Modus fir 1
Sekunde aufleuchten: Alle Lampen werden ausgeschaltet sein, bis auf denEinschaltknopf,
der erleuchtet bleibt.

4. Betatigen Sie die Einschalttaste, um das Gerat einzuschalten. Ein Piepton erklingt und
sowohl Temperatur-als auch Zeitanzeige werden blinken, wahrend die Anzeige Standard-
temperatur und -Zeit anzeigt: 200°C, 15 min.

5. Passen Sie Temperatur und Zeit an, falls gewlinscht. Dies kdnnen Sie jederzeit wahrend
des Kochens machen.

Jedes Mal, wenn Sie ,+/-" driicken, verandert sich die Temperatur um 5°C

(Bereich der Temperaturkontrolle: 80 °C -200 °C)

Jedes Mal, wenn Sie ,+/-" driicken, verandert sich die Zeit um 01 Min.

(Bereich der Zeitkontrolle: 01 min -60 min)

Hinweis: Um die Zeit oder Temperatur schnell zu verandern, betatigen und halten Sie die
Taste (+) oder (-).

6. Wenn Zeit und Temperatur ausgewahlt sind, betatigen Sie den Einschaltknopf, um mit
dem Kochen zu beginnen.

Ein Piepton wird erklingen, Funktions-Anzeigeleuchten, Liifter-Anzeigeleuchten und der
Frittierkorb wird erleuchtet und die Lifter-Anzeigeleuchten rotieren. Es hat begonnen.
Wenn Sie das Programm wahrend des Kochens pausieren miissen, kdnnen Sie den Korb
aus der Heifdluftfritteuse ziehen, und die Maschine wird den Betrieb einstellen. Solange
Sie den Korb zurlick in das Gerat schieben, wird das Programm fortgesetzt.

Weiterhin kénnen Sie das Programm auch pausieren, indem Sie den Einschaltknopf einmal
betatigen, ohne ihn zu halten. Sollte der Korb jedoch nicht herausgezogen werden, pausiert
das Programm nur eine Minute lang und das Gerat geht in den Standby-Modus Uber: Alle
Leuchten werden ausgeschaltet sein, bis auf den Einschaltknopf, der erleuchtet bleibt.
Wenn Sie den Einschaltknopf wahrend eines Kochprogramms betatigen und halten, wird
die Maschine den Betrieb einstellen und in den Standby-Modus libergehen.

7. Das Heizelement stellt den Betrieb ein wenn die Arbeitszeit verstrichen ist, ein Piepton
erklingt 6 mal, die Anzeige zeigt ,AUS" an und die Liifteranzeige rotiert. Der Motor lauft
fur etwa 20 Sekunden weiter, kiihlt somit die Maschine und sie geht nach 1 Minute in den
Standby-Modus Uber.

KOCHANLEITUNG

1. Wenn der Frittierkorb tiberfiillt ist, wird das Essen ungleichmafiig gekocht.

2.\Wenn Sie dem Essen etwas Ol beigeben, wird das Essen knuspriger. Verwenden Sie aber
nicht mehr als 2 Essloffel OL

3. Olspriiher sind bestens dazu geeignet, kleine Mengen von Ol gleichmé&gRig liber alle Zu-
taten zu verteilen.

4. Sie konnen alle tiefgefrorenen Speisen oder Gerichte, die man in einem Backofen zube-
reiten kann, auch in der Heif3luftfritteuse frittieren.

5. Wenn Sie Speisen frittieren, die viel Fett enthalten, tropft dieses auf den Boden des Fri-
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ttierkorbs. Um zu vermeiden, dass bei der Nutzung der Heif3luftfritteuse jedes Mal starker
Rauch entsteht, entleeren Sie das abgetropfte Ol nach dem Kochen.

6. Speisen mit Marinade verursachen Spritzer und starke Rauchentwicklung. Tupfen Sie
solche Speisen trocken, bevor Sie sie frittieren.

VERWENDUNG VOREINGESTELLTER PROGRAMME

Das Drucken der Programmauswahl-Taste erméglicht es lhnen, zwischen den 8 verschie-
denen voreingestellten Programmen zu wechseln. Ist lhre Auswahl getroffen, betatigen
Sie den Einschaltknopf, um mit dem Kochen zu beginnen.

Jedes Programm hat Seine eigene Standard-Zeit und -Temperatur, wie in der unteren Ta-
belle beschrieben.

Sie kdnnen jederzeit die Zeit und Temperatur jedes Programms frei verandern, indem Sie
die Zeit +/- und Temperatur +/- Tasten verwenden.

Hinweis: (1). Wahrend des Betriebs kénnen Sie den Frittierkorb herausnehmen und die
Heifdluftfritteuse wird aufhdéren zu heizen, so dass Sie das Kochergebnis betrachten oder
mehr Lebensmittel hinzufligen kdnnen. Sobald Sie die Frittierkdrbe wieder in das Gerat
stellen, setzt die Heif3luftfritteuse das Kochen mit den vorherigen Einstellungen fort. (2).
Wenn die Stromzufuhr wahrend des Betriebs unterbrochen wird, stellt die Maschine den
Betrieb ein und alle Leuchten gehen aus. Wenn die Stromzufuhr wieder hergestellt wird,
setzt die Maschine den Betrieb mit Ihren vorherigen Einstellungen fort.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME

Symbole Voreinstellung Zeit Temperatur ESFhUttel-
rinnerung
Fleisch 16 minuten 180°C /
&b Hahnchen 25 minuten 180°C Schitteln
% Garnelen 12 minuten 180°C /
4 . .
‘f Fisch 18 minuten 180°C /
Pizza 20 minuten 200°C /
@ Pommes frites 17 minuten 200°C Schitteln
@ Backen 17 minuten 160°C /
& Gemlse 17 minuten 160°C /
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* Hahnchen & Pommes Frites-Programme erfordern, dass sie den Frittierkorb (am Griff)
aus dem Gerat ziehen und es schiitteln. Schieben Sie dann das Gerat dann wieder in die
Heifdluftfritteuse zurlick. Diese Aktion sollte durchgefiihrt werden, wenn das Programm
bei der Halfte angelangt ist.

ZUBEREITUNGSTIPPS

- Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen kénnen auch mit heif3er Luft fri-
ttiert werden.

- Lebensmittel garen am besten und gleichmafiigsten, wenn sie ahnlich grof3 und dick sind
- Kleinere Lebensmittelstiicke benoétigen weniger Garzeit als grofiere.

- Flir beste Ergebnisse in klrzester Zeit frittieren Sie lhre Lebensmittel in kleinen Mengen.
Vermeiden Sie nach Moglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten.

. Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in Ol
geschwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute
Braunung und Knusprigkeit ermdéglichen.

- Tiefgekiihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heif3luft frittieren. Die bes-
ten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen.
- Wenn Sie Speisen schichten, schiitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach
halber Zeit, um ein gleichmafiges Frittieren zu férdern.

- Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder ande-
res Gemiise, mit einer kleinen Menge 0L, damit sie knusprig braun werden.

- Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit
Luft frittieren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen.

- Heif3luftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie
zum Aufwarmen lhrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Stellen Sie sicher, dass die Heifdluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abge-
kihlt ist.

- Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um das Innere zu reinigen. Verwenden Sie
kein nasses Tuch, damit kein Wasser in das Innere des Gerats gelangt.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

- Wischen Sie die Auf3enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

- Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein

- Trocknen Sie alle Teile grindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

- Lagern Sie die Heif3luftfritteuse an einem kiihlen, trockenen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU lber elektris-
che und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electro-
nic Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
B bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mulltonne, sondern geben Sie es
bei der nachstgelegenen Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronikschrott ab.
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BbJ/IFTAPCKW

B/JIArOAAPUM BU, YE N3BPAXTE UFESA, HAOABAME CE TO3M NMPOAYKT JABUN E
MOJIE3EH N YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXAEHNE

MO/IA,MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMNTE 3AVINOTPEBA, NMPEAN AAN3MON3BATE
MPOAYKTA. CbXPAHETE TE3W HA BE3OMACHO MECTO 3A BbELLA PEDEPEHLINA.

ONMUCAHUE

1. KoHTponeH naHen

2. TaBMYKa 3a OTKanBaHe Ha Ma3HMHaTa
3. PbKoxBaTKa

4. OcHoBeH Kopnyc

5. KowHu1ua 3a nbprkeHe

6. MI3xoaAL, Bb34yXxonpoBos

7. 3axpaHBaLy kaben

8.Buanm nposopey,

ONMNCAHUNE HA KOHTPOJIHAA NAHEN

1. ByToH 3a BKAOUBaHe

2. ByToH 3a n36op Ha nporpama

3. byToH 3a noBuWwaBaHe Ha TemnepaTtypaTa
4. byToH 3a HamanaBaHe Ha TeMmnepaTypaTa
5. YBennuyaBaHe Ha BpemeTo

6. HamanasaHe Ha BpemeTo

7. lngnkaTop 3a TemnepaTypaTa

8. lnguKaTop 3a Tanvep

9. MHankaTop 3a BeHTMUMaTop

10. MHgukaTop 3a paboTa

11. Mporpama 3a meco

12. Mporpama 3a nuaeLKo

13. MNporpama 3a ckapmngm

14. MNporpama 3a puba

15. Nporpama 3a nuua

16. MNporpama 3a nbprkeHn KapTodu

17. NMporpama 3a neyeHe

18. Mporpama 3a 3eneH4vyLn
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MHCTPYKLUWW 3A BE3OINACHOCT

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpegeH, Ton TpAbea
ga b6bae 3ameHeH OT MpPoM3BOAUTeNd, HerosuA
cepBuM3eH npeacTtaBuTen mam Avua C nogobHa
KBannduKauma, 3a ga ce nsberHe onacHoCT.

To3n ypeg morke ga ce M3Mos3Ba OT Adeua Ha U
Hag 8 rognHM 1 OT AnUa C HaMasneHn PUsndecku,
CeH30PHU NN YMCTBEHM CNOCOBHOCTW MK C nnca
Ha OMUT N 3HAHMA, aK0 UM e OCUIrypPeH Hag30p Unm
MHCTPYKLUKMN OTHOCHO M3MO0A3BaHeTOo Ha ypeaa no
6e3onaceH HauMH M aKo pasbupaT CBbpP3aHUTE C
TOBa OoNacHOCTWU. He mo3BonAaBanTe Ha geua ga cu
nrpaaT c ypega. lNouncrteaHeTo M nogapbrKKaTa
He TpAbBa Aa ce M3BBbPLIBAT OT geua, 0CBeH ako
He ca Hag 8 rognHu mn ca nog Hag3op. [lasete
ypega 1 HeroBmA Kaben M3BBH gocera Ha aeua,
HeHaBbpPLWNAK 8 roguHMN.

Vpegnte He ca npegBuaeHn pga paboTaT C

BbHLIEH TaMmep MAM CaMOCTOATesIHa cucTema
3a AUCTaHUMOHEeH KOoHTpon. VI3Kknwuete ypeaa,
KOraTto He ce Nosa3Ba M npeau ga ro noductuTe.
OcTaBeTe ro ga ce oxnaau npegu aa ro crnobuTe,
pasrnobuTe nnm noumcTuTe.
He notananTte ypeaa BbB BOAa UM Apyra TEYHOCT.
To3n ypeg e npegHasHayeH 3a M3MNos3BaHe Ha
MaKCMMasiHa HagmopcKa BucodmHa ot 2000 m Hag
MOPCKOTO paBHMLLe.
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BAXKHU NPEAVIIPEXKAEHUA

YpenbT e npegHasHayeH camo 3a 4OMALLHO Non3BaHe M B HAKaKbB C/lydal He TpAbsa aa
ce 13rnon3Ba B TbProBCKa MAM NMpomulineHa cpega. Bcska HenpaBuaHa ynotpeba wnm
HenpasWaHO bopaBeHe C ypeaa e Hanpasu rapaHunaTa My HeBanngHa.

Mpeau ga BKAOUMTE ypeaa, NpoBepeTe fanuv MpPerKOBOTO HarnperkeHue e CbLoTo KaTo
NMoco4YeHOTO Ha eTMKeTa Ha ypega. MNocTaBeTe ypeaa Ha paBHa, rMagKka NoOBbPXHOCT.
KabentbT 3a cBbp3BaHe KbM MperkaTa He TpAbBa A4a ce 3anauTa uav yeMBa OKo/10 ypeaa no
Bpeme Ha ynotpeba. He n3non3ealiTe yCTPONCTBOTO U HE rO BKAKOYBANTE U U3KAKOUBANTE
OT 3axpaHBaLlaTa Mpexa C MOKpK pbLie n/unn kpaka. He gbpnanTe 3axpaHBaLLma Kaben,
32 [a ro U3KAKYUTe UM 33 43 Mo U3M0o/3BaTe KAaTo PbKOXBATKA.

BAXHO. Korato paboTuTe c T031 ypes 3a roTBeHe C ropeLl Bb34yx, OCTaBeTe NoHe geceT
CaHTMMeTpa CBO6OAHO NMPOCTPAHCTBO OT BCUYKKM CTPaHM Ha dypHaTa, 3a Aa ocurypute
a[eKBaTHa LMpKynauma Ha Bb3ayxa.

HE noctaeaiTe Bawwua ypeg 3a roTBeHe C ropely, Bb3AyX Nog LKadose, WOpU UaU
3aBecn. PucK oT nperpaBaHe / noxap. He nokpmeanTe HMKOA 4acT Ha ebp dparibpa C
Kbpna unu nogobeH matepuan, ToBa e goBege 40 nperpasaHe. Puck ot noxkap. Toea e
VPEQA 3A NOTBEHE C NOPELL Bb34VYX. 3a roTBeHe ce M3MCKBA MHOMo Masiko MasHuHa. He
nbAHeTe TeHAXKepaTa C 0/1M0 AW MA3HMHA, Thil KAaTO TOBA MOXKe Aa NPUYNHK NoxKap. He
N3M0/3BaNTe HUKaKBW aKcecoapwu, pasnnMyHu oT Te3u, npenopbyaHu OT Npou3BoaUTens
Ha TO3M ypes 3a roTBeHe C ropell Bb34yX. BuHarn HoceTe 3alUMTHW, N30AMPaHN pbKaBuLM
3a dypHa, KoraTo NOCTaBATe UAN M3BaXKAATE MNPOAYKTU OT ropelvsa ypes 3a roTBeHe C
ropely Bb3gyx. YpeasT TpAbBa ga ce M3Mon3Ba Ha pasHa, cTabuaHa TonsaoycTonymea
NMoBBbPXHOCT. Bb3MOXKHO e Aa Mma cnaba MMpM3ma UAM ManKko KoanM4ecTBo MM MbpBUAT
MbT, KOraTo M3M0N3BaTe BalluA ypes 3a roTBeHe C ropell Bb3ayx, ToBa e HopMasHo, Tbi
KaTo NPOM3BOACTBEHMTE OCTaTbUM M3rapaT. BuHarn noctaBanTe CbCTaBKUTE 3a NbprKeHe
B KOLIHMLATA, 32 A2 NpesoTBpaTMTe KOHTaKT C HarpeBaTenHuTe enemeHTn. VsknwouveTe
ypefa He3abaBHO OT efieKTpMYeckaTa Mperka B C/lydail Ha NnoBpeaa U ce CBbprKeTe C
oduvumanHa cyxKba 3a TexHMYecKa NnogapbKKa. 3a 4a NpefoTBpaTUTe PUCK OT OMAaCcHOCT,
He oTBapAnTe ypega. Camo KBanudUUMpaH TeXHUYECKW MepcoHan oT oduumanHata
cnyrkba 3a TexHU4YecKa NogapbiKKa 33 CbOTBETHAaTa ThbProBCKa MapKa MOXKe A3 U3BbpLUBA
pPemMOHT UK NpoLeaypu No YCTPOMCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCM OTroBOPHOCT 3@ LeTW, MPUUYMHEHN OT X0pa, *KMBOTHU UK
npegmeTy Npyv HeCna3BaHeTo Ha Te3u npeaynpexK4eHus.

NMPEAUN NBPBOHAYAJ/THATA VIIOTPEBA

OTcTpaHeTe BCMYKM OMAKOBBYHM Matepumany U CTUKepu OT BbTpellHaTa M BbHLIHAaTa
CTpaHa Ha ypefaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX. BHMMaTenHo n3bbpluete BbHLIHATA 4acT C
BAaXKHa Kbpna WUanM KyXHeHCKa XapTus.

NPEAVNPEXKAEHUE: He w3nonssaiTe abpa3vBHWM MNOYMCTBALM Mpenapatyv  wau
OO0MaKMHCKa Ten.

NPEAYNPEXAEHUE: Hukora He noTananTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb34yx BbB BO4a
VAW APYrv TEYHOCTU.
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KAK A U3MONM3BATE

1.MocTaBeTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb34yX BbpXy CTabuaHa, paBHa 1 TOMA0yCcToN4YMBa
NOBBLPXHOCT, Aasiey 0T 30HW, KOUTO MoraT ga 6baaT NoBpegeHn OT NapaTa.

2. MNocTaBeTe TaBaTa 3a OTLUE)KAAHE HAa MAc/0TO B KOLWHMLATa W NocTaBeTe KoWHKMLaTa
06paTHO B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayx.

He nbnHeTe TaBaTa 3a neyeHe C Mac/o AWM KakBaTo U ga 6110 gpyra Te4yHocT.

He noctaBanTe HULWO BbpXY ypega. ToBa HapyluaBa Bb3A4yLIHMA NOTOK U BAUAE BbPXY
pe3ynTaTa oT Bb3AYLIHOTO MbpPrKEHeE.

3. CBbprKeTe LWencena Ha 3axpaHBaHETO KbM 3a3emMeH CTeHeH KOHTaKT. Lle npo3syun
eAVH 3BYKOB CUrHasn M BCUYKM MKOHKM Ha Aucnaes Le cBeTHaT 3a 1 cekyHaa npeau aa
npemMmHaT B PeMM Ha rOTOBHOCT: BCUMYKM CBET/IMHW LLe M3racHaT C W3K/AK4YeHue Ha
byToHa 3a 3axpaHBaHe , KOMTO Le OCTaHe BK/OYeH.

4. HaTucHeTe GyTOHa 3a BK/AK4YBaHe, 3a ga BKAuuTe ypega. Lle npo3syum 3ByKOB
CUrHan n HAMKaTopuTe 33 TemnepaTypa W Tanmep e MUraT, 4OKaTo ANCNAeAT NoKa3Bea
TemnepaTtypa v 4ac no nogpasbupaHe: 200°C, 15 MuH.

5. Mo »kenaHune HacTpoinTe TemnepaTtypaTta v BpemeTo. MorkeTe Aa npasuTe ToBa Mo BCAKO
Bpeme [0KaTo roTeuTe.

Bceku nbT, KOraTo HaTUCHeTe “+/-", TemnepaTypaTa ce npomeHsa ¢ 5°C

(06xeam Ha koHmposn Ha memnepamypama: 80 © C -200 ° C)

Bceku nbT, KOraTo HaTucHeTe “+/-", BpemeTo ce npomeHs ¢ 01 MuH.

(AuanasoH Ha KoHmMpon Ha epememo: 01 MuH -60 MUH)

3abenexka: 3a fga yBenuMuuTe UAM HamanutTe 6bP30 BpeMeTo WaM TemnepaTypaTa,
HaTUcHeTe 1 3aapbXKTe 6yToHUTe (+) uam (-).

6. Cneg KaTo n3bepete BpemeTo 1 TemnepaTypaTa, HaTMcHeTe GyToHa 33 BK/KOYBaHe, 33
[a 3ano4yHeTe roTBeHeTo.

LLle npo3By4YM 3BYKOB CMrHas, CBET/IMHEH MHAWKaTOopP 3a paboTa, CBeTIMHeH MHAMKATOop 33
BEHTWAATOP W 3aBbpPTaHe 1 KOLHMLaTa 3a Nbp»KeHe cBeTBaT. 3ano4Hano e.

AKko TpAbBa ga nocTaBMTe MporpamaTa Ha nays3a Mo Bpeme Ha roTBeHe, MoXeTe Aa
M3BaguTe KOLWHWLATa 0T ypeaa 3a ropeLl Bb34yX U MallmHaTa Wwe cnpe ga pabotu. [Jokato
nab3HeTe KowWwHMuaTa 06paTHO B ypeaa, nporpamMaTta Lie NpoabAXKM.

OcBeH TOBa, MOXKeTe fa MocTaBMTe NporpamaTa Ha nay3a, KaTo HaTucHeTe byToHa 3a
BK/IIOYBaHe eHOKPaTHO, 6e3 aa 3aabprkaTe. Ho ako KowHMLaTa He ce M3Baau, nporpamaTta
cnvpa camo 3a efHa MWHYTa U Cnef ToBa YCTPOMCTBOTO MUHABa B PEeXKMM Ha rOTOBHOCT:
BCUYKM CBET/IMHU LWe 6baaT U3K/HUYeHN C n3KkatoveHre Ha byToHa 3a 3axpaHBaHe, KoMTo
LLle OCTaHe BK/IYeH.

AKo HaTucHeTe n 3aabp>knTe byToHa 3a BKAOYBaHe Mo Bpeme Ha nporpama 3a rotseHe,
MallMHaTa e cripe ga paboTu 1 Wwe Bfe3e B pexKMM Ha roTOBHOCT.
7.HarpeBatenHuAaTenemeHT cnvpa gapaboTu, Korato paboTHOTO Bpeme n3teye, 3ByKOBUAT
curHan we npossy4m 6 nuTH, gucnneAaT nokassa OFF 1 MHAMKaTOP®T Ha BeHTUAATOpa ce
BbpTW. MoTOpBbT NpoabaxKaBa 0kono 20 cekyHAM, OxnaxKaankm MalumHaTa 1 caefd ToBa
MallVHaTa BAM3a B PeXKUM Ha roTOBHOCT cnieg 1 MuHyTa.
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KAK AOA WM3MNO0JA3BAME [NPEABAPUTE/HO
HACTPOEHU NPOrPAMU

HaTtuckaHeTo Ha 6yToHa 3a 360p Ha Nporpama By MO3B0/ABA Aa NPeBKAYBaTe Mmexkay 8
pasnvyHKM NpegsapuTenHo 3agageHu nporpamu. Cneg KaTto nsbepeTe, HaTUCHeTe ByToHa
32 3axpaHBaHe, 3a Aa 3ano4yHeTe roTeeHeTo. Bcaka nporpama nma cob6CTBeHo Bpeme u
TemnepaTtypa no nogpasbupaHe, KAaKTO e NoKasaHo B Tabauuarta no-gony.

BuHarun moxeTte cBo604HO Aa NPOMEHATe BpeMeTo 1 TemriepaTypaTa Ha BCAKa nporpama,
KaTo M3nosssaTe 6yToHa 3@ Bpeme +/- 1 Temnepartypa +/-.

3a6enexka: (1). Mo Bpeme Ha paboTa MoxKeTe Aa M3BAAMTE KOLIHULATA 33 MbpXKeHe n
ypeatbT 3@ roTBeHe C ropely Bb3ayX e crpe Aa HarpaBea, 3a 4a MoMKeTe ga nposepuTe
pesynTaTa OT roTBeHeTo MM Aa AobasuTe oule XpaHa. KoraTo BbpHeTe KowHuuaTta 3a
NMbprKeHe, ypeabT 3@ roTBeHe C ropell Bb34yX aBTOMaTMYHO Le Bb306HOBM roTBeHeTo
cbrnacHo npeauwiHuTe By HacTponku. (2). AKo crnpeTe 3axpaHBaHeTO UAW M3BaauTe
wercena no speme Ha paboTa, MawMHaTa We crpe ga paboTn 1 BCUUKM CBETAUHU LWe
nsracHaT. KoraTo 3axpaHBaHeTo ce Bb3CTAHOBM, MallMHaTa Ced TOBA Lie NPOoAb/IKMA Aa
paboTu¥ CbrnacHo BalIMTe NpeamuLLIHM HAaCTPOMKN.

NPOrPAMM C NPEABAPUTE/IHN HACTPONKU

VKoHN ﬂpe,qBameenHm Bpeme Temnepatypa HanomHsAHe 3a
HaCTPOMKM pa3bbpKBaHe
o
Mbprkona 16 MUHYTH 180°C /

&h Mune 25 MUHYTU 180°C Pa36bpKBaHe

Mopcku gapose 12 MmuHYTH 180°C /

Punba 18 MUHYTK 180°C /

Muua 20 MUHYTH 200°C /
<

@ Muprenm 17 MUHYTK 200°C Pa36bpkBaHe
KapTodKn

@ Meunsa 17 MUHYTU 160°C /

& 3eneHuyun 17 MuHyTH 160°C /

* MporpamuTe 3a nuae U NbprKeHW KapTodu M3UCKBAT Aa M34bpraTe KowHWuaTa 3a
MbprkeHe oT ypeaa (3a gpbrkkaTa) v aa A pasknatute. (eg ToBa, Mb3HeTe KOWHULATa 3a
nbp>keHe 06paTHO B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLly Bb3ayx. ToBa 4eicTBue ce npeanprema,
KoraTo nporpamaTa e HamnosI0BuHa.
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CbBETU 3ANTOTBEHE

+ MNMouTn BCAKa XpaHa, KoATO TPagWLMOHHO ce NpuroTBA BbB dypHaTa, moxe aa 6bae
Nbp»<eHa B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayXx.

- XpaHuTe ce roTBAT Hali-g4obpe 1 Hail-paBHOMEpPHO, KOraTo ca No4YTy egHaKBM No pasmep
1 gebenuHa.

+ Mo-manKknTe nopumm xpaHa W3MCKBAT MO-Masnko Bpeme 3a roTBeHe, OTKOJKOTO Mo-
ronemuTe.

- 3a Hal-406pwy pe3ynTaT 3a Ha-KpaTbK Neprog 0T Bpeme, NpuroTeeTe XpaHaTta B ypeaa
3a roTBeHe C ropeLy Bb34yX Ha MasKu nopunn. M36areante nogpeskaaHeTo Ha naacTose
WM HAC/I0ABaHeTOo, KOraTto e Bb3MOXKHO.

- MoBeyeTo NpeaBapuTeIHO ONaKOBaHM XpaHu He TpABBa Aa ce NoTanAT B Ma3HUHa npeau
NnpUroTBsAHEe B ypeaa 3a roTseHe C ropeLy Bb3ayx. [loBe4eTo BeYe CbabprKaT MasHWHa U
APYrv CbCTaBKKW, KOUTO NogobpaBaT NnokadpeHABaHeTo 1 XPYrNKaBoCTTa

- 3ampaseHnTe NpeasacTva U OpAbOBPU Ce MbprKaT B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayx
MHOro gobpe. 3a Hali-40bpu pesynTaTu rm nogpeaeTe BbpXy TaBaTa B e4uH C/0M.

- AKO HacnosBaTe xpaHuW, He 3abpaBAnTe Aa pasKaaTUTe KOWHMLATa Nno cpegaTa Ha
nogpexkgaHeTo (Mnv ga o6bpHeTe XxpaHaTa), 3a Aa OCUrypuTe paBHOMEPHOTO roTeeHe.

- MNocTaBAnTe XpaHW, KOUTO MPUrOTBATE OT HynaTa, KaTo MbP*KeHU KapTobu uau gpyrm
3en1eH4Yyuu, C Masiko KOMYeCcTBO Ma3HKHa, 33 Aa oCMrypuTe nokadeHaBaHe 1 XpyrnKaBoCT.
- KoraTo nbpsKuTe npecHu 3eneHuyum B ypeaa 3a roTBeHe C ropely, Bb3ayx, He 3abpaesaiTe
fa rv M3cyl1Te Hanmb/HO Ype3 noTynBaHe, Npean Aa rM NocTaBUTe B MasHWHA U 43 v
M3NBbPXKUTE B ypeaa 3a roTBeHe C ropeL, Bb3ayx, 3a 4a 0CUrypuTe MakcMmanHa XpynKaBocT.
- YpeguTe 3a roTBeHe C ropeLy, Bb34yX ca YyaecHu 3a nogrpsaBaHe Ha XpaHa, BKAKUYNTeHO
nuua. 3a ga noarpeeTte XpaHaTa cu, 3aganTe TemnepaTypaTa Ha 150°C 3a 4o 10 MuHyTK.

NMOYNCTBAHE U NOAAPDBHKKA

- YBepeTe ce, Ye ypeabT 3a roTBEHE C ropeLl Bb34yX e U3K/AYeH 0T KOHTaKTa 1 oxageH
npegu noyncTeaHe.

- MouncTeTe BBTPELIHOCTTA C 4MCTa U Cyxa Kbpra. He n3nonssaiTe MmoKpa Kbpna, 3a 4a
npegoTepaTMTe NomnagaHeTo Ha BoAa BbB BLTPELHOCTTa Ha ypeaa.

Mpeaynpe:xkaeHue: He 13non3BaiTe abpasneBHM NOUMCTBALLM NMpenapaTi Uamn 4OMaKMHCKa Terl.
- BHuMmaTenHo nsbbpluete BbHLWHATA YaCT C BAAXKHA KbPra UM KyXHEHCKa XapTus.

- Hukora He noTanAainTe ypeaa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx BbB BOAA UM ApYyra TeYHOCT.

- MoacyweTe WaTenHo BCUUYKM YacTu Npeam CbXpaHeHue.

- CbxpaHaBanTe ypesa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb34yX Ha X1a4HO0 U CyX0 MACTO.

N3XBBP/AAHE HA NMPOAYKTA

To3n npoaykT e B cboTBeTcTBMe € AuperTtuea 2012/19/EC Ha EBponenckua
napiamMeHT OTHOCHO efleKTPUYecKMUTe U efleKTPOHHW YCTPOMCTBa, M3BeCTHA
kato OEEOD (oTmagbuM OT eNeKTPMHYeCKo M efleKTPOHHO 06opyaBaHe), KoATo
ocurypABa npaBHaTa pamka, NpunoXKnuma B EBpoMNencKma Cbio3 3a U3XBbpAHe

HEEE ' NoBTOpHa ynoTpeba Ha 0TNagbyHU eeKTPOHHU U eNeKkTPUYecKr yCTponcTBa.
He naxebpnante To3m NpogyKT Cc BUTOBaTa CMeT, BMeCTo TOBa ro oTHeceTe 40
Ha-61M3KMA 40 AOMA BU LLeHTbP 33 CbbMpaHe Ha efleKTPUYeCKU 1 eIeKTPOHHM
oTnagbum.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta desti-
nado, durante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo.
En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacion
o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos que
sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede
optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar
directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio,
siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este
manual en ambos casos y no haya sido falsificado por terceros no autorizados por B&B
TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccién. Esta garantia
no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directi-
va 1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la
reparacion del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no
autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia.
Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer
los derechos de garantia.

Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al
punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi con-
cebido durante o periodo estabelecido pela legislacdo em vigor no pais de venda. Em caso
de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a re-
paracao ou a substituicao gratuita do produto caso a reparacdo seja impossivel, a ndo ser
que uma dessas opcoes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada. Neste caso,
podera optar por uma reducdo no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcdes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre
a substituicao de pecas de reposicao sempre que o produto tenha sido usado em con-
formidade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre
que ndo tenha sido manipulado por pessoal nao autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta
garantia ndo é aplicdvel a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia nao limita os
seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposicGes constantes da
Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa nao
autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utilizacdo indevida ou negligente do mesmo,
tornardo esta garantia nula e sem efeito.

Deve guardar a factura de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de
garantia.

Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servico pés-venda fora do territério es-
panhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then opt for
a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the
sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has
been used according to the recommendations specified in this manual for both cases, and
has not been tampered with by any third party that is not authorised by B & B TRENDS, SL.
The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This warranty does not
affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/
EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the
product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL.,
or the careless or improper use of the same shall render this warranty null and void.

You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order to exercise your
warranty rights.

For technical service and after-sales care outside the Spanish territory, please submit
your query to the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est destiné,
pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente. En cas de
panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire réparer ou rem-
placer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins que l'un de ces
choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou l'annulation de la vente, qui doit étre traitée directe-
ment avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de rechange a condition
que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour
les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie n'étant pas autorisée par
B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d'usure. Cette garantie n'affecte
pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/
EC pour les états membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire
réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B
TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle
et sans effet.

Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve de livraison afin d'exercer vos
droits de garantie.

Pour un service technique et un service aprés-vente en dehors du territoire espagnol, veu-
illez soumettre votre demande au point de vente ou l'article a été acheté.
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RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui é destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo divalidita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non e disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, e possibile optare per una riduzione di prezzo o per l'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzio-
ne di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le racco-
mandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso
da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a
usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le
disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

| clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti
non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono
nulla la presente garanzia.

Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i
suoi diritti di garanzia.

Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di in-
viare la richiesta al punto vendita presso cui e stato acquistato l'articolo.

GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fuir den Gebrauch, fiir den es
bestimmt ist, flir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung fest-
gelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf
eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn
es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als unméglich
oder unverhaltnismafiig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fiir eine Preisminderung oder
die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies missen Sie direkt mit dem Verkaufer regeln.
Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das Gerat wurde gemaf3 den in
dieser Anleitung fiir beide Falle angegebenen Empfehlungen verwendet und nicht von Dri-
tten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fir
Verschleifdteile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemaf3 den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fiir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen Ser-
vice von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS,
SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemafie Verwendung des Gerats
fuhrt zum Erléschen dieser Garantie.

Sie mulssen die Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um
lhre Gewahrleistungsrechte geltend machen zu kénnen.

Fir technischen Service und Kundendienst aufderhalb des spanischen Hoheitsgebiets ri-
chten Sie lhre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat gekauft haben.
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CbOBbLLUEHME 3A TAPAHUMOHHOTO OBC/IYAKBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTipa cboTBeTCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a yrnoTpebaTa, 3a KoATo
e npegHa3Ha4eH, 3a CPOKa, onpejesneH OT A4eCTBALL0TO 3aKOHOAATe/ICTBO B CTPaHaTa Ha
npogaxkba. B cnyyait Ha noBpega No Bpeme Ha rapaHUMOHHWA My CPOK, NoTpebuTennTe
MMaT NpaBo 43 PemMOoHTMpPaT Un 6e3nnaTHo A4a 3aMeHAT NPOoAYKTa, aK0 He e HeBb3MOXKHO
[la Ce peMOHTMPaA, OCBEH aKO Ce OKarke, Ye eguH OT Te3W BapMaHTX He e Bb3MOXKHO Aa
6bae NpUIoXKeH Ha NMpaKkTUKa UK Ye e HernponopuuoHaneH. B To3n cayuaii moxkeTe ga
npegnoyeTtete oT6MB OT LeHaTa AW OTMAHa Ha NpogakbaTta, 3a KoeTo mMoxKeTe ga ce
[l0roBOpUTE Hanpaso C NpogaBaya. ToBa MOKPVBA M 3aMsaHaTa Ha pPe3epBHM YacTW, HO
npu ycsoBUe 4e MPOAYKTbT € M3M0A3BaH CbracHO MPernopbKuTe, NocoyYeHW B TOBA
pbKOBOACTBO 3a ABaTa C/y4yas, M HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TpeTo /uue, KoeTo Aa
He e ynbaHomouweHo oT B & B TRENDS, SL. MapaHumaTa He NoKpvBa 4acTu, KOUTO ce
amopTu3upaT. Tasn rapaHums He 3acsara BawwnTe npasa KaTo noTpebuTen B CbOTBETCTBUE
c pasnopegbaTta B AupexkTtnsa 1999/44/E0 3a gbprkaBuTe YneHKn Ha EBponenckus cbios.

M3MNO0/3BAHE HA TAPAHLUUATA

3a pemMoHT Ha MNpoayKTa KAMeHTUTe TpsAbBa ga ce CBbprKaT C ynbaHomolleH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4eckn cepBu3. AKO MO OTHOLIEHWEe Ha ropHOTO e Hanuue Hameca oT
HeynbaHomoLeHo oT B&B nuue , nav nopagn HebpekHoCT uan HenpaBuaHa ynoTpeba Ha
NpoayKTa, Ta3n rapaHumAa ctaBa HULLOXHA.

TpsabBa ga 3anasuTe daKTypaTa 3a NOKyMKa, KacoBaTa benerkka M 4oKasaTesncTBoTo 33
[0CTaBKa, 3@ 42 Mo¥KeTe Aa yNparkHUTe rapaHuMoHHUTE CU NpaBsa.

3a TexHu4ecko u cneanpogakbeHo obcnyxBaHe U M3BBH VcnaHna e Heobxoanmo ga
nogageTe CBOETO ON/IiakBaHe B TbProBCKMA 06EKT, OT KOMTO CTe 3aKynuav n3genmeTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

P.I.Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Esparia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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