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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read the user instructions carefully and
completely before using the appliance and retain
for future reference. Remove all packaging and
labels and dispose them appropriately.

Caution

o The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

 This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its main cord.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the
appliance when it is left unattended
and before assembling,
disassembling, cleaning and storing.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

¢ This appliance is designed for
household use only and for

processing normal household
quantities.

¢ Do not use the appliance for any
purpose other than the intended
use described in the user manual.
Any misuse may cause potential
injury.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first
use or as required, following the
instructions in the Care and Cleaning
section.

Parts and Accessories

1 imode selector
a high speed
b low speed
c pulse
Safety button g
Smartspeed switch / variable speeds uill
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker with Lid
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
9 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
10 500 ml chopper accessory «mc»
Lid (with gear)
Chopping blade
Ice blade
Chopper bowl
Anti-slip rubber ring
11 2000 ml food processor accessory XL
with Dicer «fpl»
Lid (with Gearbox)
Coupling for motor part
Pusher
Feed tube
Lid latch
Splash Guard
Food processor bowl
Anti-slip rubber ring
Chopping blade
Chopping blade cover
Dough Tool (FP)
Kneading hook (Dicer)
Dicer Blade
Dicer Base
Cleaning pusher
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p Insert holder
(i) Slicing insert (fine, coarse)
(ii) Shredding inserts (fine, coarse)
(iii) Julienne insert
q French fries disc
r Disc axle
12 Stand for storing

How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

Operating your Hand Blender
First use: Remove the transportation lock from the
motor part (4) by pulling it at the red strap.

Switching On (A)

The appliance comes with an imode selector (1) and
a safety button (2) for releasing the Smartspeed
switch (3). Please follow the instruction to start the
appliance:

* By pressing the silver part of the top you can
choose one of the 3 differentimodes (high
speed, low speed, pulse).

e With the help of the 3 modes you can decide how
to process the food. The indicator light glows
white to show the chosen mode.

e High speed (1a) gives you the full speed
available. It is the standard position of the
mode.

e |Low speed (1b) decreases the speed even if you
press the Smartspeed switch fully.

e The pulse mode (1c) can be used to break apart
larger pieces of food or to control the texture of
food when chopping. Press the Smartspeed
switch for short bursts of power.

e After choosing the mode, press the safety button
(2) with your thumb.

¢ |mmediately press the Smartspeed switch and
adjust to the desired speed.

NOTE: If the Smartspeed switch is not pressed
within 2 seconds, the appliance cannot be

switched on for safety reasons. The safety button

light will flash red. To switch the appliance on,
start again.

e During operation you do not need to keep the
safety button pressed.

12

Pilot light Appliance / Operating
status

Safety button light Appliance is ready for

Flashing red use.

Safety button light off Appliance is released
(switch release button
is pressed) and can be
switched on.

Standby mode after 10 Device is active again if
minutes. All lights switch  any button is pressed
off.

ActiveBlade Shaft (B)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom
of the bell. The adjustment is made automatically by
pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g. raw fruits and
vegetables.

It is also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the ActiveBlade shaft (6) to the motor part
until it clicks.

e Place the ActiveBlade shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on as
described above.

e Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion.

Depending on the pressure applied, the
ActiveBlade shaft will depress and blade will
extend.

e After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick Plus release buttons (5) to detach the
ActiveBlade shaft.

Caution

e Do not let liquids or ingredients overlap the green
line of the ActiveBlade shaft.

¢ |f using the appliance to purée hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or pot
from the heat source and ensure the liquid is not
boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid
risk of scalding.

e Do not let the hand blender sit in a hot pan on the
cooktop when not in use.

e Do not scratch the ActiveBlade shaft over the
bottom of pans and pots.

e Do not operate continuously for longer than
2 minutes.

e | etthe appliance cool down for 5 minutes before
you continue processing.




Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste

e Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

¢ Place the ActiveBlade shaft at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil
starts emulsifying.

e With theActiveBlade shaft still running, slowly
raise the shaft to the top of the mixture and back
down to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (8b) to the gearbox (8a).

e Align the motor part with the assembled whisk
accessory and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part. Then
pull the whisk out of the gearbox.

e Do not operate continuously for longer than
3 minutes.

e | et the appliance cool down for 3 minutes before
you continue processing.

Tips for Best Results

¢ Move the whisk clockwise while holding it at a
slightincline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk accessory in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch
the appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content, 4 - 8 °C)

e Start with low speed (light pressure on the
Smartspeed switch) and increase the speed
(more pressure on Smartspeed switch) while
whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Before Use

e Do not mash hard or uncooked food, as this may
damage the unit.

e Peel and remove any stones or hard parts; cook
and drain then mash the fruit/vegetable.

Assembly and Operation
Fit the gearbox (9a) to the shaft (9b) by turning in
a clockwise direction until it locks into place.

e Turn the puree accessory upside down and fit
the paddle (9c) over the central hub and turn
counter- clockwise to locate. (If the gearbox is
not fitted properly, then the paddle will not
secure in place.)

e Align the assembled puree accessory with the
motor part and click the two parts together.

Plug in.

e Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance.

e Using a gentle up and down motion, move the
puree accessory through the ingredients until the
desired texture is achieved.

¢ Release the Smartspeed switch and ensure the
puree accessory has completely stopped turning
before removing it from the food.

e After use, unplug the appliance. Remove the
paddle (9c) by turning clockwise.

e Press the EasyClick Plus release buttons to
detach the puree accessory from the motor part.
Separate the gearbox from the shaft by turning
counterclockwise.

Caution

e Never use the puree accessory in a saucepan
over direct heat.

e Always remove the saucepan from the heat and
allow to cool slightly.

e Sit the saucepan or bowl on a stable, flat surface,
and support it with your free hand.

e Do not tap the puree accessory on the side of the
cooking vessel during or after use. Use a spatula
to scrape excess food away.

e For best results when mashing never fill a
saucepan or bowl more than half full with food.

e Do not operate continuously for longer than
1 minute.

e Let the appliance cool down for 4 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mashed Potatoes
1 kg cooked potatoes
200 ml warm milk
¢ Place the potatoes in a bowl and mash for
30 seconds (3/4 way on the Smartspeed switch).
e Add the milk. Resume mashing for another
30 seconds.

Chopper Accessory (D)

The chopper (10) is perfectly suited for chopping
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.
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Use the «<mc» chopper (10) for larger quantities and
for hard foods.

For «<mc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «<hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

¢ Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (10e) is
attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the
blade.

e The blades (10b/10c) are very sharp! Always
hold it by the upper plastic part and handle it
carefully.

e Place the blade on the center pin of the chopper
bowl (10d). Press it down and give it a turn so
that it locks into place.

¢ Fill the chopper with food and put on the lid (10a).

e Forice crushing, use the special ice blade (10c).

e Align the chopper with the motor part (4) and
click together.

e To operate the chopper, switch on the appliance.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.

e Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (5) to detach
the motor part.

e Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the chopper accessory to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts,
ice cubes, coffee beans, grains, or hard spices
e.g. nutmeg. Processing these foods could
damage the blades.

e Only the <mc» chopper accessory (10) with the
special ice blade (10c) is allowed to crush ice
cubes.

e |f using the appliance to puree hot food ensure
the liquid is not boiling. Allow hot food to cool
slightly to avoid risk of scalding.
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* Never place the chopper bowls in the microwave
oven.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)
50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavour)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3 °C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Use the chopper accessory «hc» (optional
accessory available at your Braun Service Center;
however not in every country).

Food Processor Accessory XL
with Dicer

The food processor accessory with Dicer (11) can

be used for:

e Chopping, blending and mixing Pancake batter;

e kneading dough and preparing cake batter,
based on max. 500 g flour (cake batter is only
possible with models containing the dough tool
(11k);

e slicing, shredding, julienning and making French
fries;

e dicing.
Chopping (E)

Using the blade (11i) you can chop meat, hard
cheese, onions, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, and nuts.

Refer to the Processing Guide E for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping

e Remove any bones, cartilage, tendons and
gristle from meat to help prevent damage to the
blades.

e Remove stems from herbs, shell nuts.

e Make sure the anti-slip rubber ring (11h) is
attached to the bottom of the food processor
bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the chopper blade cover (11j)
from the blade.

e The blade (11i) is very sharp! Always hold it by
the upper plastic part and handle it carefully.

e Place the blade on the center pin of the bowl
(119). Press it down and give it a turn so that it
locks into place.

e Fill the bowl with food. Insert the splash guard
(11f).




e Then put on the lid (11a) until it engages with a
click.

e |nsert the motor part (4) into the coupling (11b)
until it locks.

e Plug in the appliance and insert the pusher (11c)
in the feed tube (11d).

e To operate the food processor, switch on the
appliance. During processing, hold the motor
part with one hand and the food processor bowl
on the handle.

e When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (5) to detach
the motor part.

e Press the lid latch (11e) to lift up the lid. Then
separate the lid from splash guard.

e Carefully take out the blade before pouring out
the contents of the bowl. To remove and unlock
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the food processor accessory to
chop extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods
could damage the blades.

e Never place the food processor bowl in the
microwave oven.

Using the blade (11i), you may also mix pancake
batter based on up to 500 g of flour.

Recipe Example: Pancake Batter

750 ml milk

500 g plain flour

4 eggs

e Pour milk into the bowl, then add flour and finally
the eggs.

e Using full speed, mix the batter until smooth.

Heavier batters or doughs must not be prepared
with the knife. Use the Dough Tool or Kneading
hook (11k/11l) for heavier batters and doughs.

Dough Tool and Kneading Hook (E)

Figure E also applies (depending on model) for the
use of the dough tool (11k) and the kneading hook
(111).

The dough tool is ideal for kneading and mixing
different doughs such as yeast or pastry and mixing
sponge mixtures.

The kneading hook is ideal for kneading different
dough types such as yeast or pastry.

Refer to the Processing Guide Kneading E for
maximum quantities, recommended times and
speeds.

Assembly and Operation

e Place the dough tool / kneading hook on the
center pin of the bowl (11g). Press it down and
give it a turn so that it locks into place.

e Fill the bowl with flour (max. 500 g), then add the
other ingredients except the liquids.

e Turn the appliance on at maximum speed.

e Add liquids through the feed tube while the motor
is running.
NOTE: Maximum kneading time: 1 minute — then
allow the motor to cool down for 10 minutes.

Recipe Example: Pizza dough

500 g plain flour

1 tsp. salt

1 tsp. dried yeast

10 tbsp. olive oil

300 ml water (lukewarm)

e Put all ingredients except water into the bowl and
start kneading.

e Add water through the feed tube while the motor
is running.

Recipe Example: Sweet Pastry

500 g plain flour

340 g unsalted butter (cold/hard, small pieces)

160 g sugar

2 vanilla sugar

2 small egg

2 pinch salt

e Put butter and sugar into the bowl and start
kneading. For good results use cold butter.

e Add flour and the rest of the ingredients.

e Dough will become too soft from over kneading.
Stop kneading shortly after dough has formed a
ball.

e Cool down the dough in the refrigerator for half
an hour before proceeding.

Recipe Example FPXL: Cake Batter

500 g plain flour

200 g sugar

200 g unsalted butter 200 g unsalted butter (cold/

hard, small pieces)

3 eggs

1 vanilla sugar

1 baking powder

200 ml milk

e Add flour and all other ingredients except the
milk into the bowl and start kneading.

e Gradually add milk while running until uniform
mass has formed.

Recipe Example Dicer: Sweet dough

500 g plain flour

80 g sugar

80 g unsalted butter

1egg

7 g yeast

375 ml milk

e Add flour and all other ingredients except the
milk into the bowl and start kneading.

e Gradually add milk while running until and slowly
knead the mass dough until it forms a ball that no
longer sticks to the bowl.

e |etthe dough rise in a warm place for 2 hours.
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Slicing / Shredding / Julienne / French Fry (F)
Use the fine and coarse slicing inserts (i) to slice
raw fruit and vegetables into fine, thin slices; e.g.
cucumbers, onions, mushrooms, apples, carrots,
radishes, potatoes, zucchini and cabbage.

Use the fine and coarse shredding inserts (ii) to
shred foods such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, hard cheese (like Parmesan).

Use the julienne insert (iii) to cut fruit and vegetable
into julienne.

Use the French fry disc (11q) to prepare french
fries.

Refer to the Processing Guide F for recommended
speeds.

Assembly and Operation

e Reach into the holes of the Insert holder (11p) or
French fry Disc (11q) to attach the Disc axle (11r)
and turn it to the left, until it locks.

e For slicing and shredding place an insert into the
insert holder (11p) and snap into position. Make
sure that the insert is fully inserted into the insert
holder and no offset remains. Place the
assembled insert holder or French fry disc on the
center pin of the bowl and give it a turn so that it
locks into place.

¢ Insert the splash guard (11f) to the bowl and put
on the lid (11a) until it engages with a click.

¢ |nsert the motor part into the coupling until it
locks.

e Plug in the appliance and insert the food to be
processed into the feed tube.

e For best French fry results, place 3-4 potatoes
(depending on the size) in the feed tube of the lid
while the motor is switched off.

e Switch the appliance on to operate. Never reach
into the feed tube when the appliance is switched
on. Always use the pusher to feed in food.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part.

e Press the lid latch (11e) to lift up the lid. Then
separate the lid from splash guard.

e Carefully take out insert holder or French fry disc
before pouring out the contents of the bowl. To
remove the insert holder or French fry disc,
slightly turn it then take it out with reaching into
the holes with the fingers.

e Toremove an insert, push it up at the one end
that protrudes at the bottom side of the insert
holder.

e The maximum processing amount follows the
guideline figure of 5x times filled bowls.

e Before you continue processing let the appliance
cool down for 30 minutes.

Dicing (G)

Use the Dicer to cut raw and cooked vegetables and
fruits into small cubes e.g. for salads, soups and
desserts.
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Refer to the Processing Guide G for recommended
speeds.

Before Use

e Remove pip and stones from fruits. Frozen
food is not allowed to prevent damage to the
blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (11h) is
attached to the bottom of the food processor
bowl.

Assembly and Operation
Before first use, carefully remove the paper
guard from the cutting edge of the Dicer blade
(11m) and discard it.

¢ Place the Dicer blade on the center Pin of the
Dicer Base (11n) and turn it until it locks into
place.

e Align the splash guard and the assembled Dicer
unit with the markings aligned to each other and
turn it counter-clockwise until the units are firmly
connected.

e Place the assembled Dicer unit in the bowl and
put on the lid until it clicks into place.

¢ |nsert the motor part into the coupling until it
locks.

* Plug in the appliance and insert the food to be
processed into the feed tube.

e Switch the appliance on to operate. Never
reach into the feed tube when the appliance is
switched on. Always use the pusher to feed in
food.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part.

e Press the lid latch (11e) to lift up the lid. Then
separate the lid from splash guard.

e To disassemble the Dicer unit, turn the splash
guard clockwise until the lock opens.

e Carefully remove the Dicer blade by turning and
lifting it up.

e Turn the Dicer base upside down and use
the Cleaning pusher (110) to remove any
leftover.

Tips for Best Results

e Cooked food needs to cool down before dicing,
as results will be firmer and better.

e Medium-hard cheese like Emmentaler can be
processed; very soft or very hard cheese like
young Gouda, Mozzarella or Parmesan can’t be
processed.

e If you are processing different foods in one
preparation, always start with the softest one and
finish with the hardest one. This way you can
process all foods without cleaning the grid in
between.

e The Dicer is not suitable to process raw meat.

e Peel vegetables (especially potatoes and
vegetables with hard skin like squash) before
processing. Otherwise skins can get caught
in the cutting grid, increasing the cleaning
effort.




Caution

The blades are very sharp. Only handle the parts
by the plastic components.

Do not use the food processor accessory with
Dicer to process extremely hard foods, such as
unshelled nuts, ice cubes, coffee beans, grains
or hard spices e.g. nutmeg. Processing these
foods could damage the blades.

Empty bowl before it is completely full.

After processing greasy foods, the Dicer Blade
can get slippery. Take special care when
removing.

The cleaning pusher can only be used from the
bottom side of the Dicer Base. Using from above
could shave the plastic pieces off the cleaning
pusher.

Never place the food processor bowl in the
microwave oven.

The maximum processing amount follows the
guideline figure of 5x times filled bowls.

Before you continue processing let the appliance
cool down for 30 minutes.

Recipe Example: Salad «Olivier»

6 boiled, cooled potatoes
150 g cooked sausage

6 hard boiled eggs

2 boiled carrots

4 gherkins

1 can of peas

400 g mayonnaise

200 g sour cream

Parsley and dill herbs
Salt and pepper to taste

Dice eggs, cooked sausages, carrots, gherkins
and potatoes at full speed.

Mix all diced ingredients with the peas in a salad
bowl.

Season to taste with salt, pepper, parsley and dill
herbs and dress with mayonnaise and sour
cream.

Care and Cleaning (H)

Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

Unplug hand blender before cleaning.

Do not immerse the motor part (4) or gearboxes
(8a, 9a, 11a) in water or any other liquid. Clean
with a damp cloth only.

The lid (10a) can be rinsed under running water.
Do not immerse in water, nor place in a
dishwasher.

For better cleaning it is possible to disassemble
the Stand for storing.

All other parts can be cleaned in a dishwasher.
Do not use abrasive cleaners that could scratch
the surface.

You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowils for an extra thorough
clean.

* When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots, or curcuma), the
accessories may become discolored. Wipe these
parts with vegetable oil before cleaning them.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into QI?

contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.
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Troubleshooting guide

Problem

Possible cause

Solution

Hand blender does
not operate.

No power

Check appliance is plugged in.

Check the fuse /circuit breaker in your
home.

If none of the above contact Braun
Service.

Hand blender is hot
and does not operate

Device is overheated and overheat
protection is activated

Let the device cool down one hour.
After that time the hand blender is
usable again.

Lid (with Gearbox)
cannot be closed
completely

Food is trapped between FPXL bowl
and lid (with Gearbox)

Open the lid (with Gearbox) and remove
food residues

Tool is not inserted into the FPXL bowl
completely

Turn the tool by hand while pressing
down slightly, until it locks in place

Dicer only: The Dicer is not connected
to the Splash Guard or not connected
correctly

Attach the Dicer to the Splash Guard
before placing the Lid (with Gearbox) in
the FP bowl (observe the symbols for
correct alignment)

Dicer only: The Dicer is blocked by food
residues in the cutting grid

Open the Dicer and remove food from
the grid

Is not connected correctly

Connect correctly

Water in the Lid (with
Gearbox)

Lid (with Gearbox) was accidently
immersed in water or placed in the
dishwasher

Remove rubber plug inside the coupling
for motor part. Drain the water. Replace
the plug. Caution: Water in the lid (with
Geabox) will damage the device. This
described method must therefore not
be used intentionally to place the lid
(with Gearbox) in the dishwasher

Water in one of the
tools (Dough tool,
Kneading hook,
Blade or Disc Axle)

Leakage of the affected tool

Contact a Braun service center for
replacement
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Lietuviy

Musy produktai sukurti taip, kad atitikty reikliausius
kokybeés, funkcionalumo ir dizaino standartus.
Tikimés, kad naujasis «Braun» prietaisas jums
patiks.

Prie$§ naudojima

Prie§ naudodami prietaisg atidziai ir perskaitykite
visas naudotojo instrukcijas ir jas saugokite, kad
prireikus turétumeéte. Nuimkite visas pakuotés
medZiagas ir etiketes ir tinkamai jas utilizuokite.

Ispéjimas

° Peiliukai labai astrus!

Kad iSvengtuméte traumy,
su peiliukais elkites labai
atsargiai.

¢ Reikia atsargiai elgtis su astriais
peiliuky aSmenimis, taip pat
iStustinant dubenj ir valant.

e Sj prietaisg gali naudoti asmenys su
mazesniais fiziniais, jutiminiais ar
protiniais gebéjimais arba stokojantys
patirties ir Ziniy, jei jie priziarimi arba
jiems buvo suteikti saugaus prietaiso
naudojimo nurodymai ir jie supranta
galimus pavojus.

* Vaikai negali Zaisti su prietaisu.

¢ Sio prietaiso negali naudoti vaikai.

¢ Vaikai negali artintis prieprietaiso ir jo
pagrindinio laido

e Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi
pakeisti gamintojas, jo techninés
priezitros atstovas arba atitinkamos
kvalifikacijos asmenys, kad buty
iSvengta pavojaus.

* Pries paliekant prietaisg be
prieziuros, taip pat pries jo surinkima,
iSmontavima, valyma ir sandéliavimg,
maitinimo Saltinio.Saltinio.

® Prie§ prijungdami prie maitinimo
lizdo, patikrinkite, ar jo jtampa atitinka
prietaiso apacioje nurodytg jtampa.

® Sis prietaisas skirtas tik buitinéms
reikmeéms ir buityje jprastam produkty
kiekiui apdoroti.

* Prietaisg naudokite tik pagal
naudojimo instrukcijoje numatytg,
paskirtj. Bet koks netinkamas
naudojimas gali sukelti trauma.

* Jokios dalies nekiskite | mikrobangy
krosnele.

® |Svalykite visas dalis prie$ pirmg
naudojimg arba prireikus
vadovaudamiesi instrukcijos skyriumi
»PrieZitra ir valymas®.

Dalys ir priedai

1 «imode» selektorius
a didelis greitis
b maZzas greitis
c impulsas
Saugos mygtukas @
I8maniojo greicio jungiklis / kintamasis greitis il
Variklio dalis
«Easyclick Plus» atleidimo mygtukais
«ActiveBlade» velenas
Menzira su dangciu
Pridedamas plaktuvas
a pavary déze
b Sluotel
9 Pridedamas trintuvas
a pavary déze
b trintuvo velenas
c mentelé
10 500 ml kapoklés priedas «<mc»
a dangtis (su pavara)
b kapoklés peiliukas
c ledo peiliukas
d kapoklés dubuo
e neslystantis guminis Ziedas
11 2000 ml maisto apdorojimo priedas XL su
kubeliy pjaustykle «fpl»
dangtis (su pavary déze)
variklio dalies mova
stumiklis
tiekimo vamzdis
danggcio sklgstis
apsauga nuo tiskaly
maisto apdorojimo dubuo
neslystantis guminis Ziedas
kapoklés peiliukas
kapoklés peiliuko dangtelis
teSlos maisymo jrankis (FP)
minkymo kablys (kubeliy pjaustyklé)
kubeliy pjaustyklés peiliukas
kubeliy pjaustyklés pagrindas
valymo stamiklis
idéklo laikiklis
(i) raikymo (smulkiai, stambiai) jdekla
(i) smulkinimo (smulkiai, stambiai) jdéklai
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(iif) pjaustymo juostelémis jdéklas
q gruzdinty bulvyciy pjaustymo diskas
r disko aSis
12 Sandéliavimo stovas

Kaip naudotis prietaisu

ISmaniojo greic€io jungiklis
greiciui keisti .ill

Greitis reguliuojamas paspaudimu. Kuo daugiau
spausite, tuo greitis didés. Kuo didesnis greitis, tuo
greiCiau gausite puikesnius maiSymo ir pjaustymo
rezultatus.

Viena ranka valdoma operacija: iSmaniojo greicio
jungiklis (3) leidZia jjungti prietaisg ir valdyti greitj
viena ranka.

Rankinio maisiklio valdymas

Pirmasis naudojimas. Nuimkite transportavimo
spynele nuo variklio dalies (4) patraukdami raudong
juostele.

Jjungimas (A)

Prietaisas turi <imode» selektoriy (1) ir saugos

mygtuka (2) iSmaniojo greicio jungikliui atleisti (3).

Prietaisg jjunkite vadovaudamiesi toliau pateiktais

nurodymais.

e Spausdami sidabro spalvos virSaus dalj, galite
pasirinkti vieng i§ 3 «imode» parinkg&iy (didelj
greitj, maza greitj, impulsg).

e Galite pasirinkti, kaip apdorosite maistg
naudodami 3 rezimus. Baltai SvieCianti
indikatoriaus lemputé rodo pasirinktg rezimag.

e Didelis greitis (1a) leidZia pasiekti didZiausig,
jmanoma greitj. Tai standartiné rezimo padeétis.

e Mazo greicio parinktis (1b) leidZia sumaZinti
greitj, net iki galo nuspaudus iSmaniojo greicio
jungiklj.

* Impulso reZzimg, (1c) galima naudoti norint
susmulkinti didesnius maisto produktus arba
kapojant kontroliuoti maisto teksturg.
Paspauskite iSmaniojo greicio jungiklj kad
trumpam staiga padidintumeéte galia.

e Pasirinke reZimg, paspauskite saugos mygtuka,
(2) nyks¢iu.

¢ Nedelsdami paspauskite iSmaniojo greitio
jungiklj ir sureguliuokite greitj pagal pageidavima.

e PASTABA. Jei iSmaniojo greicio jungiklis
nepaspaudZiamas per 2 sekundes, prietaiso
negalima jjungti del saugos prieZasciy. Saugos
mygtuko lemputé mirksés raudonai. Norédami
jjungti prietaisa, pradékite procesg i$ naujo.

e Atliekant operacijg nereikia laikyti nuspausto
saugos mygtuko.

20

Signaliné lemputé Prietaiso / eksploata-

vimo busena

Saugos mygtuko lempu-
té mirksi raudonai.

Prietaisas paruostas
naudoti.

Prietaisas atlaisvintas
(paspaustas jungiklio

atleidimo mygtukas) ir
gali buti jjungtas.

Saugos mygtuko
lemputé iSjungta.

Budéjimo rezimas po 10
minuciy. Visos lemputés
iSjungiamos.

Paspaudus bet kokj
mygtuka prietaisas vel
aktyvinamas.

Saugos mygtukas SvieCia
raudonai, o «imode»
selektoriaus lemputés
mirksi.

Prietaisas perkaito. Leis-
kite prietaisui austi vieng
valanda. Jis vél paruostas
naudoti, kai «imode»
selektoriaus lempute
nustoja mirkseéti ir mirksi
saugos mygtuko lempute.

«ActiveBlade» velenas (B)

Rankinio maiSiklio «ActiveBlade» velenas leidZia
iStiesti peilj iki varpo apacios. Tai sureguliuojama
automatisSkai spaudimu, reikalingu plakimo
uZzduotims atlikti, ypac tai tinka kietiems maisto
produktams, pvz., Zaliems vaisiams ir darZzovems,
suplakti.

Jis puikiai tinka padazams, mirkalams, saloty
padaZams, sriuboms, kudikiy maistui, taip pat
gérimams, glotnuciams ir pieno kokteiliams ruosti.
Kad rezultatai baty geriausi, naudokite didZiausig,
greitj.

Surinkimas ir eksploatavimas

e Pritvirtinkite «ActiveBlade» veleng (6) prie variklio
dalies spausdami, kol uZsifiksuos.

* |dékite «ActiveBlade» veleng j misinj, kurj plaksite.
Tada jjunkite prietaisg, kaip apraSyta pirmiau.

e Sudedamagsias dalis suplakite iki norimos
konsistencijos plaktuvg atsargiai judindami
aukstyn ir Zemyn. Priklausomai nuo taikomo
spaudimo, «ActiveBlade» velenas bus atlaisvintas
ir peiliukas iSsiplés.

e Baige naudoti atjunkite rankinj maisiklj nuo
maitinimo $altinio ir paspauskite «EasyClick Plus»
atleidimo mygtukus (5), kad atjungtuméte
«ActiveBlade» veleng.

Ispéjimas

e Saugokite, kad skysc€io ar miSinio lygis nesiekty
Zalios «ActiveBlade» veleno linijos.

e Jei naudosite prietaisg karS§tam maistui trinti
prikaistuvyje ar puode, nuimkite prikaistuvj ar
puoda nuo kaitinimo Saltinio ir jsitikinkite, kad
skystis neverdantis. Leiskite karStam maistui Siek
tiek atvésti, kad nenusiplikytuméte.




¢ Nepalikite nenaudojamo rankinio plaktuvo
karstoje keptuvéje ant viryklés.

* «ActiveBlade» velenu negrandykite keptuviy ir
puody dugno.

¢ Nedirbkite iStisai ilgiau nei 2 minutes.

e |eiskite prietaisui atvesti 5 minutes ir tik tada
teskite darbg.

Recepto pavyzdys. Majonezas

250 g aliejaus (pvz., saulégrazy aliejaus);

1 kiauSinis ir 1 papildomas kiauSinio trynys;

1-2 valg. Saukst. acto;

druskos ir pipiry pagal skon;.

e Visus produktus (kambario temperatiroje)
sudeékite | menzurg tokia eilés tvarka, kaip
nurodyta pirmiau.

¢ |kiskite «ActiveBlade» veleng jmenzurg iki galo.
Plakite didzZiausiu grei€iu, kol aliejus ims tirstéti.

¢ Veikiantj «<ActiveBlade» veleng létai pakelkite iki
miSinio virSaus ir nuleiskite Zemyn, kad iSmaiSyty
visg likusj aliejy.

PASTABA. Apdorojimo laikas: apytiksliai 1 min.
salotoms ir iki 2 min. tirStesniam majonezui (pvz.,
padaZui).

Pridedamas plaktuvas (B))

Plaktuva naudokite tik grietinélei, kiauSiniy
baltymams, biskvitinei teslai ir paruo$tam deserto
miSiniui plakti.

Surinkimas ir eksploatavimas

e Plaktuvg (8b) prijunkite prie pavary dézes (8a).

e Sulygiuokite variklio dalj su surinktu pridedamu
plaktuvu ir abi dalis sustumkite, kol uzsifiksuos.

* Baige naudoti atjunkite nuo maitinimo Saltinio ir
paspauskite «EasyClick Plus» atleidimo
mygtukus, kad atjungtumeéte variklio dalj. Tada
iStraukite Sluotele i$ pavary dézés.

¢ Nedirbkite iStisai ilgiau nei 3 minutes.

e | eiskite prietaisui atvésti 3 minutes ir tik tada
teskite darbg.

Patarimai, kad rezultatai baty geriausi

e Laikydami plaktuvg Siek tiek pakreiptg judinkite jj
sukamaisiais judesiais pagal laikrodZio rodykle.

e Kad miSinys nesitaSkyty, pradékite létai ir
naudokite pridedama plaktuvg giliame inde ar
keptuvéje.

e |dékite plaktuvg j dubenj ir tik tada jjunkite
prietaisg.

* Prie§ plakant kiau8iniy baltymus, visada
isitikinkite, kad Sluotelé ir maiSiklio dubuo visiSkai
Svarus ir be riebaly. Plakite ne daugiau nei 4
kiauSiniy baltymus.

Recepto pavyzdys. Plakta grietinélé

400 ml atvésintos grietinélés (bent 30 % riebumo,

4-8°C).

e Pradekite plakti mazu greiciu (lengvai spauskite
iSmaniojo greicio jungiklj) ir greitj padidinkite
(stipriau spauskite iSmaniojo greicio jungiklj).

e Kad plakta grietinélé buty puresne ir laikytysi
ilgiau, visada naudokite SvieZig grietinéle

Pridedamas trintuvas (C)

Pridedama trintuvg galima naudoti virtoms
darZovems ir vaisiams, pavyzdZziui, bulvéms,
saldZiosioms bulvéms, pomidorams, slyvoms ir
obuoliams, sutrinti.

PrieS naudojimg

e Netrinkite kieto ar nevirto maisto, nes galite
sugadinti prietaisg.

¢ Nulupkite Zieve ir paSalinkite visus kauliukus ar
kietas dalis; vaisius / darZoves i8virkite ir
nusausinkite, tada sutrinkite.

Surinkimas ir eksploatavimas

e Prie pavary dezes (9a) prijunkite veleng (9b)
pasukdami pagal laikrodZio rodykle, kol
uzsifiksuos.

e Apverskite pridedamag, trintuvg apacia j virSy, prie
centrinio kiStuko prijunkite mentele (9c) ir
pasukite pries laikrodZio rodykle, kad
uzsifiksuoty. (Jei pavary dézé sumontuota
netinkamai, mentelé neuzsifiksuos.)

e Sulygiuokite surinktg pridedama trintuva su
variklio dalimi ir sustumkite abi dalis. Prijunkite
prietaisg prie maitinimo Saltinio.

o |kiSkite pridedama trintuvg j sudedamuyjy daliy
miSinj ir jjunkite prietaisg.

e MaiSykite miSinj, atsargiai judindami pridedamg,
trintuvag aukstyn ir Zemyn, kol gausite norimg,
tekstara,

o Atleiskite iSmaniojo grei€io jungiklj ir jsitikinkite,
kad prie$ iSimant i§ miSinio trintuvas visiSkai
nustojo suktis.

e Baige naudoti atjunkite prietaisg nuo maitinimo
Saltinio. Pasukdami pagal laikrodZio rodykle,
nuimkite mentele (9c).

e Praspauskite «EasyClick Plus» atleidimo
mygtukus, kad atskirtuméte pridedama trintuvg
nuo variklio dalies. Atskirkite veleng nuo pavary
dézZés veleno sukdami prie$ laikrodZio rodykle

Jspéjimas

e Nenaudokite pridedamo trintuvo prikaistuvyje,
padétame ant jjungto kaitinimo Saltinio.

® Visada nuimkite prikaistuvj nuo kaitinimo Saltinio
ir leiskite Siek tiek atvesti.

e Padékite prikaistuvj ar dubenj ant stabilaus,
lygaus pavirSiaus ir prilaikykite laisva ranka.

e Naudodami ar baige naudoti netrankykite
pridedamu trintuvu maisto ruosimo indo krasto.
Prikibusj miSinj nukrap$tykite mentele.

e Kad rezultatas buty geriausias, trindami
nepripildykite prikaistuvio ar dubens daugiau nei
ikipusés.

e Nedirbkite iStisai ilgiau nei 1 minute.

e | eiskite prietaisui atveésti 4 minutes ir tik tada
teskite darbg.
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Recepto pavyzdys. Bulviy kosé

1 kg virty bulviy;

200 ml Silto pieno.

e Bulves sudékite j dubenj ir trinkite 30 sekundziy
(i8manyjj jungiklj paslinke ties 3/4 atkarpos).

¢ |pilkite pieno. Trinkite dar 30 sekundziy.

Pridedama kapoklé (D)

Kapoklé (10) puikiai tinka kietam sariui, svoginams,
Zalumynams, Cesnakams, darZovéms, duonai,
trapuciams ir rieSutams kapoti. Didesniam kiekiui ir
kietiems maisto produktams naudokite «<mc»
kapokle (10).

Naudojant «mc» kapokle produkty kiekis turi
nevir8yti maks. linijos.

Naudojant «hc» kapokle produkty kiekis turi
nevirSyti maks. linijos. DidZiausias «hc» kapoklés
veikimo laikas: 1 minuté dideliam Slapiy produkty
kiekiui, 30 sekundziy sausiems ar kietiems
produktams.

PASTABA.

Darbg teskite palauke bent 3 minutes (kad
iSvengtumete trikCiy). Sumazejus variklio greiciui ir
(arba) esant stipriai vibracijai, i$ karto nutraukite
darba.

Informacijg apie didZiausig kiekj, rekomenduojama,
laikg ir greit] rasite «D maisto apdorojimo
instrukcijoje».

Prie$ naudojimg

e |§ anksto supjaustykite maisto produktus
nedideliais gabaliukais, kad buty lengviau kapoti.

e |§ meésos pasalinkite kaulus, sausgysles ir
kremzles, kad nesugadintuméte peiliuky.

e |sitikinkite, kad neslystantis guminis Ziedas (10e)
pritvirtintas prie kapoklés dubens dugno.

Surinkimas ir eksploatavimas

® Atsargiai nuimkite plastikinj dangtelj nuo peiliuko.

e Peiliukai (10b/10c) labai astris! Visada laikykite
prietaisg uz virSutinés plastikinés dalies ir
atsargiai elkités.

e UZdekite peiliukg ant kaiscio kapoklés dubens
(10d) viduryje. Paspauskite Zemyn ir pasukite,
kad uZsifiksuoty.

e Kapokle pripildykite maisto produkty ir uzdenkite
dangtj (10a).

e |edui kapoti naudokite specialy ledo peiliukg,
(10c).

e Kad gautuméte gerg rezultatg, jdékite ne daugiau
kaip 5 ledo kubelius j «<mc» kapokle ir kapokite
10-15 sekundziy.

e Sulygiuokite kapokle su variklio dalimi (4) ir abi
dalis sustumkite, kol uzsifiksuos.

¢ Norédami naudoti kapokle, jjunkite prietaisg.
Apdorojimo metu variklio dalj laikykite viena
ranka, o kapoklés dubenj — kita.
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e Visada didZiausiu greiCiu kapokite kietesnius
maisto produktus (pvz., parmezano surj).

e Baige naudoti atjunkite nuo maitinimo Saltinio ir
paspauskite «<EasyClick Plus» atleidimo
mygtukus (5), kad atjungtumeéte variklio dalj.

e Pakelkite dangtj. Prie$ iSpildami dubens turinj,
atsargiai iSimkite peiliuka. Norédami iSimti
peiliuka, Siek tiek jj pasukite ir patraukite.

Ispéjimas

e Nenaudokite pridedamos kapokleés itin kietiems
maisto produktams, pvz., nelukStentiems
rieSutams, ledo kubeliams, kavos pupeléms,
gridams ar kietiems prieskoniams pvz., muskato
rieSutams, smulkinti. Sie maisto produktai gali
paZeisti peiliukus.

e Tik «<mc» pridedama kapokle (10) su specialiu
ledo peiliuku galima kapoti ledo kubelius.

e Jei naudojate prietaisg karStam maistui trinti,
isitikinkite, kad skystis neverda. Leiskite karStam
maistui Siek tiek atvésti, kad nenusiplikytuméte.

e Kapoklés dubens nedékite | mikrobangy
krosnele.

«hc» recepto pavyzdys. DZiovintos slyvos su

medumi (blyny jdaras arba uztepélé))

50 g dZiovinty slyvy;

75 g kreminés konsistencijos medaus;

70 ml vandens (vanilés skonio).

® | «<hc» kapoklés dubenj sudékite slyvas ir supilkite
kreminés konsistencijos medy.

e 24 valandas laikykite 3 °C temperatiroje
Saldytuve.

e |pilkite 70 ml vandens (vanilés skonio).

e Kapokite 1,5 sekundés didZiausiu grei€iu (iki galo
nuspauskite iSmaniojo greicio jungiklj).

Naudokite pridedamag kapokle «hc» (pasirenkamajj
priedg galite jsigyti «<Braun» techninés prieZiuros
centre; taCiau ne kiekvienoje 3alyje).

2000 ml maisto apdorojimo
priedas XL su kubeliy pjaustykle

Maisto apdorojimo prieda su kubeliy pjaustykle (11)

gallma naudoti toliau nurodytais tikslais:
® blyny teslos pjaustymas ir maiSymas;

e teSlos minkymas ir pyrago teslos ruosimas, kai
naudojama maks. 500 g milty (pyrago teSla
ruoSiama tik naudojant modelius su teSlos
minkymo jrankiu (11k));

e raikymas, smulkinimas, pjaustymas juostelémis ir
gruzdinty bulvy€iy ruoSimas;

e pjaustymas kubeliais.

Kapojimas (E)

Peiliuku (11i) galima kapoti mésg, kietg surj, svogunus,
Zalumynus, Cesnakus, darzoves, duong, trapucius ir
rieSutus.

Informacijg apie didzZiausig kiekj, rekomenduojamag,
laikg ir greitj rasite «E maisto apdorojimo instrukcijoje».



Prie§ naudojimg

¢ |§ anksto supjaustykite maisto produktus
nedideliais gabaliukais, kad buty lengviau kapoti.

¢ |$ meésos pasalinkite kaulus, sausgysles ir
kremzles, kad nesugadintuméte peiliuky.

e Pa3alinkite Zalumyny kotus ir rieSuty lukstus.

e |sitikinkite, kad neslystantis guminis Ziedas (11h)
pritvirtintas prie maisto apdorojimo prietaiso
dubens dugno.

Surinkimas ir eksploatavimas

e Peiliukas (11i) labai astrus! Visada laikykite
prietaisg uz virSutinés plastikinés dalies ir
atsargiai elkités.

e Uzdékite peiliukg ant kaiS¢io dubens (11g)
viduryje. Paspauskite Zemyn ir pasukite, kad
uzsifiksuoty.

e | dubenj sudékite maisto produktus. |dékite
apsauga nuo tiskaly (11f).

e UZdékite dangtj (11a) taip, kad uZsifiksuoty
spragtelejimu.

e |kiSkite variklio dalj (4) j mova(11b), kol
uzsifiksuos.

e Prijunkite prietaisg prie maitinimo Saltinio ir
istumkite stumiklj (11c) j tiekimo vamzdj (11d).

e Norédami naudoti maisto apdorojimo prieda,
jlunkite prietaisg. Apdorojimo metu variklio dalj
laikykite viena ranka, o maisto apdorojimo priedo
dubenj - kita.

e Baige naudoti atjunkite nuo maitinimo Saltinio ir
paspauskite «EasyClick Plus» atleidimo
mygtukus (5), kad atjungtumeéte variklio dalj.

* Paspauskite dangcio sklgstj (11e), kad dangtis
pakilty. Tada atskirkite dangtj nuo apsaugos nuo
tiskaly.

e Prie§ iSpildami dubens turinj, atsargiai iSimkite
peiliukg. Norédami iSimti ir atlaisvinti peiliuka,
Siek tiek jj pasukite ir patraukite.

spéjimas

¢ Nenaudokite maisto apdorojimo priedo itin
kietiems maisto produktams, pvz., nelukStentiems
rieSutams, ledo kubeliams, kavos pupeléms,
grudams ar kietiems prieskoniams, pvz., muskato
rieSutams, smulkinti. Sie maisto produktai gali
pazeisti peiliukus.

* Maisto apdorojimo priedo dubens nedekite |
mikrobangy krosnele.

Peiliuku (11i), taip pat galite maiSyti blyny tesla,
kurig sudaro iki 500 g milty.

Recepto pavyzdys. Blyny tesla

750 ml pieno;

500 g paprasty milty;

4 kiauSiniai.

* | dubenj supilkite pieng, tada suberkite miltus ir
galiausiai jmuskite kiauSinius.

e DidZiausiu greiCiu maiSykite tesla, kol taps vientisa.

Kietesnés teSlos negalima ruosti peiliu. Kietesnei
teSlai naudokite teSlos minkymo jrankj arba
minkymo kablj (11k/111).

TesSlos minkymo jrankis ir minkymo kablys (E)
E paveikslas taip pat taikomas (priklausomai nuo
modelio) teslos jrankio (11k) ir minkymo kablio (111)
naudojimui.

TeSlos jrankis puikiai tinka jvairiai te$lai, pavyzdZiui,
mielinei ar pyrago, biskvito teSlai minkyti ir maisyti.

TeSlos jrankis puikiai tinka jvairiai teSlai, pavyzdZiui,
mielinei ar pyragoteslai minkyti.

Informacijg apie didziausig kiekj, rekomenduojamg,
laikg ir greitj rasite «<E maisto apdorojimo instrukcijoje
(minkymas)».

Surinkimas ir eksploatavimas

e TeSlos minkymo jrankj / minkymo kablj uzdékite
ant kaidCio dubens viduryje (11g). Paspauskite
Zemyn ir pasukite, kad uZsifiksuoty.

e | dubenj supilkite miltus (daugiausia 500 g), tada
sudekite kitus produktus, iSskyrus skyscius.

e Jjunkite prietaisg didZiausiu greiCiu.

e Pilkite skysc€ius pro tiekimo vamzdj, kol variklis
veikia.
PASTABA. Didziausia minkymo trukmeé: 1 minute,
tada leiskite varikliui 10 minu€iy atvésti.

Recepto pavyzdys. Picos tedla

500 g paprasty milty;

1 arb. Saukst. druskos;

1 arb. Saukst. sausy mieliy;

10 valg. Saukst. alyvuogiy aliejaus;

300 ml vandens (drungno).

e | dubenj sudékite visus produktus, iSskyrus
vandenj, ir pradékite minkyti.

e Pilkite vandenj pro tiekimo vamzdj, kol variklis
veikia.

Recepto pavyzdys. Saldziy kepiniy tesla

500 g paprasty milty;

340 g neslidyto sviesto (atSaldyto / kieto,

mazais gabaléliais);

160 g cukraus;

2 vanilinio cukraus;

2 nedideli kiauSiniai;

2 Ziupsneliai druskos.

e | dubenj sudékite sviestg ir cukry ir pradékite
minkyti. Geriau naudoti atSaldytg sviestg.

e Sudékite miltus ir likusius produktus.

e Per daug minkant teSla taps pernelyg minksta.
Minkykite, kol susiformuos teslos rutulys, ir iSkart
sustokite.

* Prie$ tesdami darbg atSaldykite teslg Saldytuve
pusvalandj.

Recepto pavyzdys, FPXL. Pyrago teSla

500 g paprasty milty;

200 g cukraus;

200 g nesldyto sviesto; 200 g nesudyto sviesto
(atSaldyto / kieto, maZais gabaléliais);

3 kiaus8iniai;

1 vanilinio cukraus;
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1 kepimo milteliy;

200 ml pieno.

® | dubenj sudékite miltus ir kitus produktus,
iSskyrus pieng, ir pradékite minkyti.

e PamaZu pilkite piena, kol teSla taps vientisa
mase.

Recepto pavyzdys, kubeliy pjaustyklé. Saldi teSla

500 g paprasty milty;

80 g cukraus;

80 g nesiidyto sviesto;

1 kiausinis;

7 g mieliy;

375 ml pieno.

e | dubenj sudékite miltus ir kitus produktus,
iSskyrus pieng, ir pradékite minkyti.

e PamaZu pilkite pieng ir Iétai minkykite teslg, kol ji
susiformuos j rutulj ir nekibs prie dubenio.

e 2valandas teSlg kildykite Siltoje vietoje.

Raikymas, smulkinimas, pjaustymas
juostelémis, gruzdinty bulvy€iy ruoSimas (F)
Smulkaus ir stambaus pjaustymo jdéklus naudokite
(i) Zaliems vaisiams ir darzovéms pjaustyti lygiomis
plonomis riekelémis; pvz., pjaustykite agurkus,
svogunus, grybus, obuolius, morkas, bulves,
cukinijas ir kopustus.

Smulkaus ir stambaus pjaustymo jdéklus (ii)
naudokite tokiems maisto produktams kaip
obuoliai, morkos, bulvés, burokéliai, kopustai,
kietasis suris (pvz., parmezano) pjaustyti.

Pjaustymo juostelémis jdéklg (iii) naudokite
vaisiams ir darZzovems pjaustyti juostelémis.

Gruzdinty bulvyciy pjaustymo diskg, (11qg) naudokite
gruzdintoms bulvytéms ruosti.

Rekomenduojama greitj Zr. F maisto apdorojimo
vadove.

Surinkimas ir eksploatavimas

e Per jdéklo laikiklio (11p) ar gruzdinty bulvy€iy
pjaustymo disko (11q) skyles jkiSkite disko aj
(11r) ir pasukite  kaire, kol uzsifiksuos.

e Noréedami raikyti ir smulkinti jdekite jdéklg j jdéklo
laikiklj (11p) ir pastumkite j vieta. ]sitikinkite, kad
ideklas yra iki galo jkiStas j jdéklo laikiklj ir neliko
tarpo. UZdékite surinktg jdeklo laikiklj arba
gruzdinty bulvy€iy pjaustymo diskg ant kaiscio
dubens viduryije ir pasukite taip, kad jis
uzsifiksuoty.

* | dubenj jdékite apsauga nuo tiSkaly (11f) ir
uzdékite dangtelj (11a) taip, kad jis uzsifiksuoty
spragtelejimu.

e |kiSkite variklio dalj  mova taip, kad uzsifiksuoty.

® Prijunkite prietaisg prie maitinimo Saltinio ir j
tiekimo vamzdj sudekite maisto produktus.

¢ Ruosiant gruzdintas bulvytes geriausia jdeti 3 ar
4 bulves (priklausomai nuo dydzio) j dangcio
tiekimo vamzdj, kol variklis iSjungtas.
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® Jjunkite prietaisg. Nekiskite pirsty j tiekimo
vamzdj, kol prietaisas jjungtas. Visada produktus
kim8kite stumikliu.

e Baige naudoti atjunkite nuo maitinimo Saltinio ir
paspauskite «EasyClick Plus» atleidimo
mygtukus, kad atjungtumete variklio dal;.

e Paspauskite dangcio sklastj (11e), kad dangtis
pakilty. Tada atskirkite dangtj nuo apsaugos nuo
tiskaly.

e Prie$ iSpildami dubens turinj, atsargiai iSimkite
idéklo laikiklj arba gruzdinty bulvy€iy pjaustymo
diska. Norédami iSimti jdéklo laikiklj arba
gruzdinty bulvy€iy pjaustymo diska, jj Siek tiek
pasukite, tada iStraukite, pirstais stumdami pro
skyles.

e Norédami iSimti jdéklg, pastumkite jj aukstyn i$
vieno galo, kySancio jdéklo laikiklio apatinéje
puséje.

e DidZiausias apdorojimo kiekis atitinka orientacinj
5 kartus pripildyto dubens kiekj.

e Leiskite prietaisui atvesti 30 minutes ir tik tada
teskite darbag.

Pjaustymas kubeliais (G)

Naudokite kubeliy pjaustykle Zalioms ir virtoms
darZovéms bei vaisiams pjaustyti smulkiais
kubeliais, pvz. salotoms, sriuboms ir desertams.

Rekomenduojama greitj Zzr. G maisto apdorojimo
vadove.

PrieS naudojimg

e Pas3alinkite vaisiy séklas ir kauliukus. Negalima
pjaustyti Saldyty maisto produkty, kad
nesugadintumeéte peiliuky.

* |sitikinkite, kad neslystantis guminis Ziedas (11h)
pritvirtintas prie maisto apdorojimo prietaiso
dubens dugno.

Surinkimas ir eksploatavimas

e Prie§ pirmagjj naudojima atsargiai nuimkite
popierinj déklg nuo kubeliy pjaustyklés peiliuko
(11m) ir iSmeskite.

e UZzdekite kubeliy pjaustyklés peiliukg ant
kaisCio kubeliy pjaustyklés pagrindo viduryje
(11n) ir pasukite, kad uZsifiksuoty.

e Sulygiuokite apsaugos nuo tisSkaly ir surinktos
kubeliy pjaustyklés Zymes ir pasukite pries
laikrodZio rodykle, kad blokai tvirtai susijungty.

e |dékite surinktg kubeliy pjaustykle j dubenj ir
uzdékite dangtj taip, kad jis uZsifiksuoty.

e |kiSkite variklio dalj j mova taip, kad
uZzsifiksuoty.

* Prijunkite prietaisg prie maitinimo Saltinio ir |
tiekimo vamzdj sudékite maisto produktus.

* |junkite prietaisg. Nekiskite pirsty j tiekimo
vamzdj, kol prietaisas jjungtas. Visada
produktus kim3kite stumikliu.

e Baige naudoti atjunkite nuo maitinimo Saltinio ir
paspauskite «EasyClick Plus» atleidimo
mygtukus, kad atjungtumeéte variklio dalj.

® Paspauskite dangcio sklgstj (11e), kad dangtis




pakilty. Tada atskirkite dangtj nuo apsaugos
nuo tisSkaly.

e Norédami iSardyti kubeliy pjaustykle, pasukite
apsauga nuo tiskaly pagal laikrodZio rodykle, kol
uZraktas atsidarys.

e Atsargiai nuimkite kubeliy pjaustyklés peiliukg,
pasukdami ir pakeldami.

e Apverskite kubeliy pjaustyklés pagrindg apacia j
virSy ir valymo stumikliu (110) paSalinkite visus
liku€ius.

Patarimai, kad rezultatai buty geriausi

® Virtg maistg prie$ pjaustant kubeliais
reikiaatvesinti, kad kubeliai buty tvirtesni ir
dailesni.

e Galima pjaustyti vidutinio kietumo sdrius, tokius
kaip <Emmentaler»; labai mink&to ar labai kieto
sario, pavyzdZziui, jauno gaudos strio, mocarelos
ar parmezano, pjaustyti negalima.

e Jeivienu kartu ruo8iate skirtingus maisto
produktus, visada pradékite nuo mink&¢iausiojo
ir baikite kiegiausiuoju. Sitaip galite apdoroti
visus maisto produktus, neiSvalydami tinklelio.

e Kubeliy pjaustyklé netinka Zaliai mésai pjaustyti.
e DarZoves (ypac bulves ir kitas darZoves su kieta
Zieve, pavyzdZiui, moliagus) prie§ pjaustydami
nulupkite. Kitaip Zieve gali jstrigti pjaustymo

tinklelyje ir bus sunkiau valyti.

spéjimas

e Peiliukai labai astrus. Detales paimkite tik uz
plastikinés dalies.

¢ Nenaudokite maisto apdorojimo priedo su kubeliy
pjaustykle itin kietiems maisto produktams, pvz.,
nelukStentiems rieSutams, ledo kubeliams, kavos
pupeléms, gridams ar kietiems prieskoniams,
pvz., muskato rieSutams, smulkinti. Sie maisto
produktai gali pazeisti peiliukus.

e Dubenj iStustinkite, kol dar nepilnas.

e Nuo riebiy maisto produkty kubeliy
pjaustykléspeiliukas gali bati slidus. Nuimkite jj
ypac atsargiai.

* Valymo stumiklj galima kisti tik i$ kubeliy
pjaustyklés pagrindo apatinés pusés. Kisant i$
virSaus galima nudroZti valymo stumiklio plastiko.

e Maisto apdorojimo priedo dubens nedekite j
mikrobangy krosnele.

e DidZiausias apdorojimo kiekis atitinka orientacinj
5 kartus pripildyto dubens kiekj.

e |eiskite prietaisui atvesti 30 minutes ir tik tada
teskite darbg.

Recepto pavyzdys. Salotos «Olivier»

6 virtos atvesintos bulves;

150 g virtos desros; 6 kietai virti kiauSiniai;
2 virtos morkos;

4 agurkéliai;

1 skardiné Zirneliy;

400 g majonezo;

200 g grietinés;

petrazoliy ir krapy;

druskos ir pipiry pagal skon;.

e DidZiausiu greiCiu supjaustykite kubeliais
kiauSinius, virtg desrg, morkas, agurkelius ir
bulves.

e SumaiSykite visus kubeliais supjaustytus
produktus su Zirneliais saloty dubenyje.

e Pagardinkite druska, pipirais, petrazolémis ir
krapais, sumaiSykite su majonezu ir grietine.

Prieziura ir valymas (H)

® Prie$ naudojant pirma kartg ir po kiekvieno
naudojimo visada kruop$¢€iai nuplaukite rankinj
maisiklj ir atitinkamus priedus vandeniu ir
plovikliu.

® Prie$ valydami rankinj mai$iklj atjunkite nuo
maitinimo $altinio.

e Nemerkite variklio dalies (4) arba pavary dézés
(8a, 9a, 11a) j vandenj ar j kitg skystj. Valykite tik
drégna Sluoste.

e Dangtelj (10a) galima nuplauti tekanc¢iu vandeniu.
Nemerkite j vandenj ir nedékite j indaplove.

e Norint geriau iSvalyti, galima iSardyti
sandéliavimo stova,.

e \/isas kitas dalis galima plauti indaplovéje.
Nenaudokite abrazyviniy valikliy, kurie gali
subraizyti pavirSiy.

e Jeinorite ypaC kruopsciai iSvalyti, galite nuo
dubeny dugno nuimti neslystan€ius guminius
Ziedus.

e Apdorojant maisto produktus, kuriuose yra daug
pigmento (pvz., morkas ar ciberZoles), priedai
gali pakeisti spalvg. Pirmiausia nuvalykite Sias
dalis augaliniu aliejumi.

Garantija ir techniné prieziura

I8samesnés informacijos ieSkokite atskirame
garantijos ir techninés priezitros lapelyje arba www.
braunhousehold.com.

Modelio specifikacijos ir §i naudojimo instrukcija
gali buti kei€iama be iSankstinio jspé&jimo.

Pasibaigus prietaiso tinkamumo trukmei,
neiSmeskite jo kartu su buitinémis atliekomis.
Jis utilizuojamas atitinkamose jusy Salies
surinkimo vietose.

Medziagos ir priedai, kurie lieSiasi su Ml
maistu, atitinka EEB reglamentg,
1935/2004.
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Trik&iy Salinimo vadovas

Problema

Galima prieZastis

Sprendimas

Rankinis maisiklis
neveikia.

Néra maitinimo.

Patikrinkite, ar prietaisas prijungtas prie
maitinimo $altinio.

Namie patikrinkite saugiklj / grandinés
pertraukiklj.

Jei priezastis kita, kreipkités j«Braun»
techninés prieZitros padalinj.

Saugos mygtukas
SvieCia raudonai, o
«imode» selektoriaus
lemputés mirksi.

Prietaisas perkaito.

Leiskite prietaisui austi vieng valandg,
Jis vél paruostas naudoti, kai «<imode»
selektoriaus lemputé nustoja mirkséti ir
mirksi saugos mygtuko lemputé.

Dangcio (su pavary
déZe) negalima
visi8kai uzdaryti.

Tarp FPXL indo ir dangcio (su pavary
déZe) jstrige maisto liku€iy.

Atidarykite dangtj (su pavary déZe) ir
pasalinkite maisto liku€ius.

Irankis néra iki galo jdétas jFPXL
duben;.

Pasukite jrankj ranka, Siek tiek
paspausdami, kol jis uzsifiksuos.

Tik kubeliy pjaustyklé: prie kubeliy
pjaustyklés neprijungta ar netinkamai
prijungta apsauga nuo tiskaly.

Pirma pritvirtinkite apsaugg nuo tiskaly
prie kubeliy pjaustyklés, o tada jdékite
dangtj j maisto apdorojimo jrenginio
dubenj (atsizvelkite | simbolius dél
tinkamos padeéties).

Tik kubeliy pjaustyklé: kubeliy
pjaustykles pjaustymo tinklelj uzkim$o
maisto likuciai.

Atidarykite kubeliy pjaustykle® ir
iSimkite maisto liku€ius is tinklelio.

Netinkamai prijungta.

Prijunkite tinkamai.

Vanduo dangtyje
(su pavary déze)

Dangtis (su pavary déze) buvo netycia
panardintas j vandenj arba jdétas j
indaplove.

ISimkite variklio dalies movos guminj
kaistj. I3Sluostykite vanden;. |kiSkite
kaistj. |spéjimas: del vandens dangtyje
(su pavary déze) prietaisas suges. Dél
Sio apra8yto budo nereiskia, kad dangtj
(su pavary déZe) galima déti j
indaplove.

Vanduo viename

i$ jrankiy (teSlos
minkymo jrankis,
minkymo kablys,
peiliukas arba disko
asis).

Pazeisto jrankio nuotékis.

Kreipkités j «Braun» techninés
priezitros centrg, kad pakeisty.
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Latviski

Musu ierices ir izstradatas, lai atbilstu augstakajiem
kvalitates, funkcionalitates un dizaina standartiem.
Meés ceram, ka jus pilniba izbaudisiet savu jauno
«Braun» ierici.

Pirms lietoSanas

Pirms ierices lietoSanas rapigi un pilniba izlasiet
lietoSanas pamacibas un saglabajiet tas turpmakai
atsaucei. Nonemiet visu iepakojumu un etiketes un
atbilstosi utilizejiet tas.

Uzmanibu

o Asmeni ir |oti asi! Lai izvairitos
no traumam, rikojieties ar

asmeniem |oti uzmanigi.

* Rikojoties ar asajiem asmeniem,
iztukSojot trauku un tiriSanas laika
gsiet piesardzigi.

 So ierici var izmantot personas ar
ierobeZzotam fiziskam, sensoram vai
garigam spéjam vai ari personas,
kuram trukst pieredzes un zinaSanu,
ja tiek nodroSinata uzraudziba vai
noradijumi attieciba uz ierices drosu
lietoSanu un ja tas saprot ar ierici
saistitos apdraudgjumus.

 Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

¢ Bérni nedrikst izmantot So ierici.

* Raugiet, lai bérni neatrastos Sis
ierices un tas vada tuvuma.

¢ Ja stravas apgades vads ir bojats, tas
ir janomaina razotajam, ta servisa
parstavim vai lidzigi kvalificétiem
darbiniekiem, lai izvairttos no
apdraudéjuma.

¢ \/ienmer izslédziet ierici un atvienojiet
ierices kontaktdaksu, ja ierice ir
atstata bez uzraudzibas, pirms tas
salik§anas, izjauk8anas, tirisanas un
uzglabasanas.

¢ Pirms iesprauzat kontaktdakSu
kontaktligzda, parbaudiet, vai
spriegums atbilst spriegumam, kas
uzdrukats uz ierices apaksejas dalas.

e Siierice ir paredzeta lietoSanai tikai
majsaimnieciba un normalu,
majsaimniecibai atbilstoSu partikas
daudzumu apstradei.

o~NO O~ WN

* Neizmantojiet ierici citiem merkiem,
ka vien paredzétajai lietoSanai, kas
aprakstita lietoSanas pamaciba.
Nepareiza lietoSana var izraisit
iespéjamus savainojumus.

* Nevienu no ierices dalam nelietojiet
mikrovilnu krasn.

¢ Pirms pirmas lietoSanas reizes vai
PEC nepiecieSamibas notiriet visas
dalas, ieverojot noradijumus sadala
«KopSana un tirisana».

Detalas un piederumi

1 imode selektors

a Liels atrums

b mazs atrumsd

c impulss

Dro&ibas poga @

SmartSpeed slédzis/mainigi atrumi .l
Motora dala

EasyClick Plus atbrivoSanas pogas
ActiveBlade uzgalis

Trauks ar vaku

PutoSanas slotina

a Piedzinas dala

b PutoSanas slotina

9 Smalcinatajs biezeniem

a Piedzinas dalax
b Smalcinasanas uzgalis
¢ SmalcinaSanas lapstina biezeniem
10 500 ml smalcinatajs «<mc»
Vaks (ar parnesumu)
Smalcinasanas asmens
Asmens ledus smalcinasanai
Smalcinasanas trauks
Neslidoss gumijas gredzens
11 2000 ml virtuves kombains XL ar piederumu
grieSanai gabalinosr «fpl»
Vaks (ar piedzinas dalu)
Savienojums motora dalai
Biditajs
lepildes caurule
Vaka fiksators
Vacins $lakatu aizturéSanai
Virtuves kombaina trauks
Neslidoss gumijas gredzens
Asmens smalcina$anai
Naza aizsargs
Miklas maisitajs (FP)
MiciSanas akis (griez€js gabalinos)
Asmens, griezéjs gabalinos
Pamatne griezéjam gabalinos
TiriSanas instruments
leliktna stiprinajums
(i) leliktnis grie3anai Skélés (plani, biezi)
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(i) leliktni riveéSanai (smalki, rupji)
(iii) leliktnis sagrieSanai smalkos salminos
g Disks fri kartupeliem
r Diska uzgalis
12 Stativs glabasanai

Ka lietot ierici

SmartSpeed slédzis
mainigiem atrumiem .l

Viena nospieSanas reize — visi atrumi. Jo vairak
spiezat, jo lielaks atrums. Jo lielaks atrums, jo
atraka smalcinaSana un smalkaki ir rezultati.

Vadiba ar vienu roku: Smartspeed slédzis (3) lauj
ieslégtierici un ar vienu roku kontrolét atrumu.

Rokas blendera darbinasana

Pirma lietoSanas reize: nonemiet transportéSanas
blokétaju no motora dalas (4), pavelkot to aiz
sarkanas lentes.

leslegsSana (A)

lericei ir imode selektors (1) un droSibas poga (2)
Smartspeed slédZa (3) atbrivoSanai. Veiciet talak
noraditas darbibas, lai iedarbinatu ierici

* NospieZot sudraboto dalu augSpuse, varat
izvéleties kadu no 3 dazadiem imode reZimiem
(liels atrums, mazs atrums, impulss).

e Ar kadu no 3 reZimiem varat izlemt, ka apstradat
produktus. Gaismas indikators deg balta krasa,
noradot izvéléto reZimu.

e Liela atruma iestatijums (1a) darbojas ar
maksimalo pieejamo atrumu. Ta ir reZima
standarta pozicija.

e Maza atruma iestatijums (1b) samazina atrumu
pat tad, ja pilniba nospiezat Smartspeed slédzi.

e Impulsa reZimu (1c) var izmantot, lai sadalitu
lielakus produktu gabalus mazakos vai kontrolétu
produkta tekstiru smalcinaSanas laika.
Nospiediet Smartspeed slédzi, lai stradatu ar
Tsiem jaudas impulsiem.

e Kad reZims ir izv€léts, nospiediet droSibas pogu

® (2)arikski.

e Uzreiz nospiediet Smartspeed slédzi un
pielagojiet vajadzigo atrumu.

PIEZIME. Ja Smartspeed slédzis netiek nospiests
2 sekunzu laika, droSibas apsvérumu dél ierici
nevar ieslégt. Dro8ibas pogas gaismas indikators
mirgo sarkana krasa. Lai ierici ieslégtu, saciet
vélreiz.

e Darbibas laika nav nepiecieSams turét droSibas
pogu nospiestu.
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Indikatoru gaismu
signali

DroSibas pogas indikato-
ra gaisma mirgo sarkana
krasa

DroSibas pogas indika-
tora gaisma nedeg

GaidiSanas reZims pec
10 minatém. Visi gaismas
indikatori izsledzas.

DroSibas pogas gaismas
indikators nemirgojot deg
sarkana krasa, un visi
imode selektora gaismas
indikatori mirgo

Appliance / Operating
status

lerice ir gatava lietoSanai.

lerice ir atblokéeta
(ir nospiesta sledza
atbrivosanas poga),
un to var iesléegt.

Ja tiek nospiesta kada
poga, ierice atkal ir
aktiva

lerice ir parkarsusi. Lau-
jiet iericei vienu stundu
atdzist. Ta atkal ir gatava
liestoSanai, kad imode
selektora gaismas indi-
kators parstaj mirgot, un
mirgo drosibas pogas
gaismas indikators.

ActiveBlade uzgalis (B)

Rokas blenderis ir aprikots ar ActiveBlade uzgali, kas
lauj nazim nolaisties lidz kupola apak3ai. PielagoSana
notiek automatiski, vadoties péc spiediena, kas
nepiecieSams smalcinasanai, it ipasi cietu partikas
produktu, pieméram, svaigu auglu un darzenu,

smalcinasanai.

Tas ir lieliski piemeérots arf auksto mércu (dipu),
mercu, salatu mér€u, zupu, zidainu édienu, ka art
dzeérienu, smatiju un piena kokteilu pagatavoSanai.
Lai iegutu vislabakos rezultatus, izmantojiet lielako

atrumu.

Salik§ana un lieto§ana

e Piestipriniet ActiveBlade uzgali (6) pie motora

dalas, idz tas nokliksk.

¢ |evietojiet ActiveBlade uzgali maisijuma, ko
velaties sajaukt. Tad iesledziet ierici, ka aprakstits

ieprieks.

e Sajauciet sastavdalas lidz vélamajai konsistencei,
vienmerigi virzot ierici augsup un lejup. Atkariba
no piemerota spiediena ActiveBlade uzgalis tiks
spiests uz leju, un asmens izvirzisies.

e Pec lietoSanas atvienojiet rokas blendera
kontaktdaksu un nospiediet EasyClick Plus
atbrivo8anas pogas (5), lai iznemtu ActiveBlade

uzgali

Uzmanibu

¢ Raugiet, lai Skidrumu vai sastavdalu limenis
neparsniegtu zalo liniju uz ActiveBlade uzgala.

e Jaizmantojat ierici karstu produktu smalcinasanai
katla vai trauka, nonemiet katlu vai trauku no plits
un parliecinieties, ka 8kidrums nevaras. Laujiet



karstajiem produktiem nedaudz atdzist, lai
nerastos applaucésanas risks.

Kad rokas blenderis netiek izmantots, tas nedrikst
atrasties ievietots karsta katla vai uz plits.
Nelaujiet ActiveBlade uzgalim skrapét katlu vai
trauku dibenu.

Nedarbiniet ilgstosi, ilgak par 2 mintatém.

Pirms turpinat apstradi, laujiet iericei 5 minutes
atdzist.

Receptes piemeérs: majonéze

250 g ellas (pieméram, saulespuku ellas)
1 olaunvél 1 olas dzeltenums

1-

2 eédamk. etika

sals un pipari péc garsas

Visas sastavdalas (istabas temperatura) ievietojiet
trauka tada seciba, ka noradits ieprieks.

levietojiet ActiveBlade uzgali idz

trauka apaks$ai. Sajauciet ar maksimalo atrumu,
lidz sak veidoties ellas emulsija.

Turpinot darbinat ActiveBlade uzgali, I€ni paceliet
uzgali "dz maisijuma augspusei un atkal uz leju, lai
sajauktu ar pargjo ellu.

PIEZIME. Apstrades laiks: apm. 1 minGte salatu
majonézei un lidz 2 minatém biezakai majonézei
(pieméram, aukstajai mércei (dipam)).

PutoSanas slotina (B)

PutoSanas slotinu izmantojiet tikai putukréjumam,
olbaltumu puto3anai, biskvita kiku un saldo edienu
pagatavo$anai no gataviem maisijumiem.

Salik§ana un lietoSana

Pievienojiet putoSanas slotinu (8b) piedzinas
dalai (8a).

Savietojiet motora dalu ar salikto putoSanas
slotinu, spiediet dalas kopa, lidz dzirdat klikSki.
Péc lietoSanas atvienojiet ierices kontaktdaksSu
un nospiediet EasyClick Plus atbrivoSanas
pogas, lai atvienotu motora dalu. Tad izvelciet
putoSanas slotinu no piedzinas dalas.
Nedarbiniet ilgstosi, ilgak par 3 mintatém.
Pirms turpinat apstradi, laujiet iericei 3 minutes
atdzist.

Padomi, lai sasniegtu labakus rezultatus

Virziet putoSanas slotinu pulkstenraditaja
kustibas virziena, turot to nedaudz slipi.

Lai noverstu lakstiS8anos, saciet ar nelielu
atrumu un izmantojiet putoSanas slotinu dzilos
traukos vai katlos.

levietojiet putoSanas slotinu trauka un tikai péc
tam ieslédziet ierici.

Pirms olbaltumu puto$anas vienmer
parliecinieties, ka puto$anas slotina un
maisiSanas trauks ir pilnigi tirs, un uz iericém nav
tauku. Vienlaikus kuliet ne vairak ka 4 olu
baltumus.

Receptes piemeérs: putukréjums

400 ml atdzeséta salda kréjuma (tauku saturs min.

30%, temperatira 4-8 °C)

e Saciet ar Iénu atrumu (nedaudz uzspiediet uz
Smartspeed slédZa) un kulSanas laika palieliniet
atrumu (lielaks spiediens uz Smartspeed slédzi).

e Vienmeér lietojiet svaigu, atdzesétu saldo krejumu,
lai iegutu apjomigaku un stabilaku gatavo produktu.

Smalcinatajs biezeniem (C)

Smalcinataju biezeniem var izmantot, lai
sasmalcinatu biezeni varitus darzenus un auglus,
pieméram, kartupelus, saldos kartupelus, tomatus,
plumes un abolus.

Pirms lietoSanas

e Nesmalciniet cietus vai nevaritus produktus, jo
tadejadi var sabojat ierici.

¢ Nomizojiet un iznemiet kaulinus vai cietas dalas;
izvariet un noteciniet, tad sasmalciniet auglus/
darzenus biezeni.

Salik§ana un lietoSana

¢ Nostipriniet piedzinas dalu (9a) pie uzgala (9b),
pagrieZot to pulkstenraditaju kustibas virziena,
lidz ta nofikséjas vieta.

® Apgrieziet smalcinataju biezeniem otradi un
uzstadiet smalcinaSanas lapstinu (9¢) uz
centralas rumbas; tad pagrieziet pretéji
pulkstenraditaja kustibas virzienam, lai to
nofiksétu. (Ja piedzinas dala nav uzstadita
pareizi, smalcinasanas lapstina nenofiksgjas
vieta.)

e Savietojiet salikto smalcinataju biezeniem ar
motora dalu un savienojiet abas dalas kopa, lidz
dzirdat klikSki. lespraudiet ierices kontaktdaksu.

* |emérciet smalcinataju biezeniem trauka ar
produktiem un ieslédziet ierici.

e \ienmeérigi virziet ierici trauka augSup un lejup,
lidz tiek sasniegta veélama tekstuara.

e Atlaidiet Smartspeed slédzi un parliecinieties, ka
smalcinatajs biezeniem ir pilniba apstajies un
negriezas; tikai tad iznemiet to no produkta.

e Péc lietoSanas atvienojiet ierices kontaktdakSu.
Nonemiet smalcinasanas lapstinu (9c), griezot to
pulkstenraditaju virziena.

e Nospiediet EasyClick Plus atbrivo$anas pogas,
lai atvienotu smalcinataju biezeniem no motora
dalas. Atvienojiet piedzinas dalu no uzgala,
pagriezot to pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam.

Uzmanibu

¢ Nekada gadijuma neizmantojiet smalcinataju
biezeniem tieSi katla, kas atrodas uz karstas plits.

e Vienmeér nonemiet katlu no siltuma avota un
laujiet nedaudz atdzist.

¢ Novietojiet katlu vai trauku uz stabilas, ldzenas
virsmas un ar savu brivo roku pieturiet to.

¢ Neatbalstiet smalcinataju biezeniem uz
gatavo8anas trauka malas ne lietoSanas laika, ne
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art péc tam. Izmantojiet lapstinu, lai nokasitu
édiena atlikumus.

e Laisasniegtu vislabakos rezultatus,
smalcinasanas laika raugiet, lai édiens katla vai
trauka butu ne vairak ka lidz trauka pusei.

e Nedarbiniet ilgstosi, ilgak par 1 minati.

* Pirms turpinat apstradi, laujiet iericei 4 minutes
atdzist.

Receptes piemérs: kartupelu biezputra

1 kg varitu kartupelu

200 ml silta piena

* |evietojiet kartupelus traukd un smalciniet

e 30 sekundes (3/4 apjoma ar Smartspeed slédzi).

e Pievienojiet pienu. Turpiniet smalcinat vél 30
sekundes.

Smalcinatajs (D)

Smalcinatajs (10) ir lieliski piemérots galas, cieto
sieru, sipolu, garSaugu, kiploku, darzenu, maizes,
sausinu un riekstu smalcinasanai.

Izmantojiet «<mc» smalcinataju (10) lielakiem
daudzumiem un cietiem produktiem.

Ar «mc» smalcinataju produktu daudzums nedrikst
parsniegt maksimala limena atzimi.

Ar <hc» smalcinataju produktu daudzums nedrikst
parsniegt maksimala limena atzimi. Maksimalais
“hc” smalcinataja darbibas laiks: 1 minate lielam
daudzumam mitru produktu, 30 sekundes sausiem
vai cietiem produktiem.

PIEZIME. levérojiet vismaz 3 mina3u intervalu pirms
atkartotas darbibas (lai novérstu klumes).
Nekavéjoties partrauciet apstradi, ja motora atrums
samazinas un/vai rodas spécigas vibracijas.

Informaciju par maksimalajiem daudzumiem,
ieteicamajiem laikiem un atrumiem skatiet
apstrades noradé D.

Pirms lietoSanas

* leprieks sagrieziet produktus mazakos
gabalinos, lai tos butu vieglak sasmalcinat.

¢ No galas iznemiet visus kaulus, cipslas un
skrim$|us, lai nesabojatu asmenus.

* Parliecinieties, ka neslidoSais gumijas gredzens
(10e) ir piestiprinats pie smalcinataja trauka
apaksas.

SalikSana un lietoSana

¢ Uzmanigi nonemiet plastmasas parsegu no
asmens.

e Asmeni (10b/10c) ir loti asi! Vienmer turiet to aiz
aug3ejas plastmasas dalas un rikojieties ar to
uzmanigi.

¢ Novietojiet asmeni uz smalcinataja trauka (10d)
centralas tapas. Nospiediet un pagrieziet, lai tas
nofiksejas vieta.
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Salieciet produktus smalcinataja un uzlieciet
vaku (10a).

Ledus smalcinaSanai izmantojiet ipaso ledus
smalcinasanas asmeni(10c).

Lai sasniegt labus rezultatus, ievietojiet ne vairak
par 5 ledus gabaliem

«mc» smalcinataja un smalciniet 10-15 sekundes.
Savietojiet smalcinataju ar motora dalu (4) un
savienojiet, lldz dzirdat klikSki.

Lai darbinatu smalcinataju, ieslédziet ierici.
Apstrades laika ar vienu roku turiet motora dalu,
bet ar otru — smalcinataja trauku.

Cietakus produktus (piem., Parmezana sieru)
vienmeér smalciniet ar lielaku atrumu.

Kad smalcina8ana ir pabeigta, atvienojiet ierices
kontaktdakSu un nospiediet EasyClick Plus
atbrivoSanas pogas (5), lai atvienotu motora
dalu.

Paceliet vaku. Uzmanigi iznemiet asmeni un péc
tam iztukSojiet trauku. Lai nonemtu asmeni,
nedaudz pagrieziet to un tad novelciet nost.

Uzmanibu

Nelietojiet smalcinataju, lai apstradatu |oti cietus
partikas produktus, pieméram, nelobitus
riekstus, ledus gabalus, kafijas pupinas, graudus
vai cietas garsvielas, pieméram, muskatriekstu.
Smalcinot $os produktus, var sabojat asmenus.
Tikai “mc” smalcinataju (10) ar ipaso asmeni
ledus smalcinasanai (10c) drikst izmantot ledus
smalcinasanai.

Jaizmantojat ierici biezena pagatavoSanai no
karstiem produktiem, gadajiet, lai Skidrums
nevaritos. Laujiet karstajiem produktiem nedaudz
atdzist, lai nerastos applaucésanas risks.
Nekada gadijuma nelieciet smalcinataja traukus
mikrovilnu krasnr.

«hc» receptes piemérs: medus plimes (ka pankiku

pildijums vai sméring)

50 g plimiju
75 g kréemveida konsistences medus
70 ml tdens (ar vanilas aromatu)

lepildiet «<hc» smalcinataja trauka plumes un
krémveida konsistences medu.

Uz 24 stundam ielieciet ledusskapi 3 °C
temperatuara.

Pievienojiet 70 ml tdens (ar vanilas aromatu)
Smalciniet 1,5 sekundes ar maksimalo atrumu
(pilntba nospiediet Smartspeed slédzi).

Izmantojiet smalcinataju «hc» (papildpiederums,
pieejams «Braun» servisa centra; pieejams ne visas
valstis).

Virtuves kombains XL ar
piederumu grieSanai gabalinos

Virtuves kombainu ar piederumu grieSanai
gabalinos (11) var izmantot:

smalcinasanai, sajaukSanai un panktku miklas
pagatavoSanai;



e biezas miklas miciSanai un tortes miklas
pagatavo$anai, izmantojot ne vairak par 500 g
miltu (tortes miklu iespéjams pagatavot tikai ar
modeliem, kuriem ir miklas maisitajs (11 k);

* grieSanai Skelés, riveSanai, grieSanai smalkos
stieniSos un kartupelu fri pagatavoSanai;

e grieSanai gabalinos.

Smalcinasana (E)

Ar asmeni (11i) varat sasmalcinat galu, cieto sieru,
sipolus, garSaugus, kiplokus, darzenus, maizi,
sausinus un riekstus.

Informaciju par maksimalajiem daudzumiem,
ieteicamajiem laikiem un atrumiem skatiet apstra-
des noradé E.

Pirms lietoSanase

e |eprieks sagrieziet produktus mazakos
gabalinos, lai tos butu vieglak sasmalcinat.

* No galas iznemiet visus kaulus, cipslas un
skrim§us, lai nesabojatu asmenus.

e GarSaugiem nonemiet katinus, izlobiet riekstus.

e Parliecinieties, ka neslidoSais gumijas gredzens
(11h) ir piestiprinats pie virtuves kombaina trauka
apaksas.

Salik§8ana un lietoSana

e Uzmanigi nonemiet no asmens smalcinasanas
asmens aizsargu (11j).

e Asmens (111i) ir |oti ass! Vienmer turiet to aiz
aug$éjas plastmasas dalas un rikojieties ar to
uzmanigi.

¢ Novietojiet asmeni uz trauka (11g) centralas tapas.

Nospiediet un pagrieziet, lai tas nofikséjas vieta.

* Piepildiet blodu ar produktiem. levietojiet vacinu
Slakatu aizturéSanai (11f).

® P&c tam uzlieciet vaku (11a), lidz tas ar klikSki
nofikséjas.

® |evietojiet motora dalu (4) savienojuma (11b), lidz
ta nofikséjas.

¢ lespraudiet ierices kontaktdak3u un ievietojiet
biditaju (11c) iepildes caurulé (11d).

e Laidarbinatu virtuves kombainu, ieslédziet ierici.
Apstrades laika ar vienu roku turiet motora dalu,
bet ar otru — virtuves kombaina trauku.

e Kad smalcinasana ir pabeigta, atvienojiet ierices
kontaktdakSu un nospiediet EasyClick Plus
atbrivoSanas pogas (5), lai atvienotu motora dalu.

¢ Nospiediet vaka fiksatoru (11e), lai paceltu vaku.
Tad atdaliet vaku no vacina Slakatu aizturéSanai.

* Uzmanigi iznemiet asmeni un péc tam iztuk3ojiet
trauku. Lai atblokétu un nonemtu asmeni,
nedaudz pagrieziet to un tad novelciet nost.

Uzmanibu

¢ Nelietojiet virtuves kombainu, lai apstradatu loti
cietus partikas produktus, pieméram, nelobitus
riekstus, ledus gabalus, kafijas pupinas,
graudus vai cietas gardvielas, pieméram,
muskatriekstu. Smalcinot $os produktus, var
sabojat asmenus.

e Nekada gadijuma nelieciet virtuves kombaina
trauku mikrovilnu krasni.

Izmantojot asmeni (11i), varat sajaukt arT panktku
miklu, izmantojot ne vairak par 500 g miltu.

Receptes piemérs: pankuku mikla

750 ml piena

500 g miltu

4 olas

e [elejiet pienu trauka, pievienojiet miltus un tad
olas.

e Sajauciet miklu ar maksimalo atrumu, idz ta ir
viendabiga.

Biezakas miklas vai rauga miklas nedrikst pagatavot
ar nazi. Biezakam miklam un rauga miklam

izmantojiet miklas maisitaju vai miciSanas aki
(11k/111).

Miklas maisitajs un miciSanas akis (E)
Attéls E (atkariba no modela) attiecas ari uz miklas
maisitaja (11k) un micidanas aka (111) izmantoSanu.

Miklas maisitajs ir ideali piemérots, lai micitu un
sajauktu dazadas biezas miklas, pieméram, rauga
miklu vai pastas miklu, un sajauktu biskvita
maisijumus.

MiciSanas akis ir ideali piemérots, lai micitu dazadus
miklas veidus, pieméram, rauga vai pastas miklu.

Informaciju par maksimalajiem daudzumiem,
ieteicamajiem laikiem un atrumiem skatiet
apstrades noradé miciSanai E.

Salik8ana un lietoSana

e Uzlieciet miklas maisitaju/miciSanas aki uz trauka
centralas tapas (11g). Spiediet to uz leju un
pagrieziet, lai tas nofikséjas vieta.

e leberiet bloda miltus (maks. 500 g), tad
pievienojiet citas sastavdalas, iznemot
Skidrumus.

e |eslédziet ierici maksimalaja atruma.

e Kamer darbojas motors, caur iepildes cauruli
pievienojiet Skidrumus.

PIEZIME. Maksimalais micisanas laiks: 1 mindte
— tad laujiet motoram 10 minates atdzist.

Receptes piemérs: picas

500 g miltu

1 tejk. sals

1 téjk. sausa rauga 10 édamk. olivellas

300 ml Gdens (remdena)

* Visas sastavdalas, iznemot tdeni, saberiet bloda
un saciet micit.

e Kamer darbojas motors, caur iepildes cauruli
pievienojiet adeni.

Receptes piemérs: saldas smalkmaizites

500 g miltu
340 g nesalita sviesta (auksta/cieta, mazos gabalinos)
160 g cukura
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2 pac. vanilas cukura
2 mazas olas
2 Skipsninas sals

e Bloda ielieciet sviestu un cukuru un saciet micit.
Lai sasniegtu labus rezultatus, izmantojiet aukstu

sviestu.
* Pievienojiet miltus un paréjas sastavdalas.
¢ Ja mikla tiks micita parak ilgi, ta klas parak

miksta. Beidziet micit neilgi pec tam, kad mikla ir

izveidojusi bumbu.
e Pirms turpmakajam darbibam pusstundu
atdzeséjiet miklu ledusskapr.

Receptes piemérs, FPXL: kéksu mikla

500 g miltu

200 g cukura

200 g nesalita sviesta (auksta/cieta, mazos

gabalinos)

3olas

1 pac. vanilas cukura

1 pac. cepama pulvera

200 ml piena

* Bloda ieberiet miltus un visas paréjas
sastavdalas, iznemot pienu, un saciet micit.

e MaisiSanas laika pakapeniski pievienojiet pienu,
lldz izveidojusies viendabiga masa.

Receptes piemérs, gabalinos griezami cepumi:

salda mikla

500 g miltu

80 g cukura

80 g nesalita sviesta 1 ola

7 g rauga

375 ml piena

* Bloda ieberiet miltus un visas paréjas
sastavdalas, iznemot pienu, un saciet micit.

* MaisiSanas laika pakapeniski pievienojiet pienu
un Ienam miciet miklas masu, lidz ta izveido
bumbu, un masa vairs nelip pie blodas.

¢ Nolieciet miklu silta vieta uz 2 stundam, lai ta
uzrugtu.

GrieSana skeles/rivéSana/grieSana salminos/
fri kartupeli (F

Izmantojiet ieliktnus grieSanai Skélés (i), lai grieztu
planas Skéelés svaigus auglus un darzenus, piem.,
gurkus, sipolus, sénes, abolus, burkanus, redisus,
kartupelus, cukini un kapostus.

Izmantojiet ieliktnus smalkai un rupjai rivé3anai (ii),
lai sarivétu tadus produktus ka aboli, burkani,
kartupeli, bietes, kaposti, cietais siers (lidzigi ka
Parmesan).

Izmantojiet ieliktni sagrieSanai smalkos salminos
(iii), lai sagrieztu auglus un darzenus tievos, garos
gabalinos.

Izmantojiet disku frT kartupeliem (11q), lai
pagatavotu frT kartupelus.

leteicamos atrumus skatiet apstrades noradé F.
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Salik§ana un lieto$ana

Lai piestiprinatu diska asi (11r), ievietojiet
pirkstus ievietoSanas stiprinajuma atverés (11p)
vai fr1 kartupelu diska atverés (11q) un grieziet pa
kreisi, ldz tas nofiksgjas.

GrieSanai Skélés un rivéSanai ievietojiet ieliktni
ieliktna turetaja (11p) un nofiksgjiet to vieta.
Parliecinieties, ka ieliktnis ir pilniba ievietots
ieliktna turétaja un nav nobides. Uzlieciet
samonteéto ieliktna turétaju vai fri kartupelu disku
uz trauka centra tapas un pagrieziet to, lai tas
nofikséjas vieta.

levietojiet trauka vacinu Slakatu aizturéSanai (11f)
un uzlieciet vaku (11a), lidz tas ar klik3ki
nofikséjas vieta.

levietojiet motora dalu savienojuma, lidz ta
nofiksejas.

lespraudiet ierices kontaktdakSu un ievietojiet
apstradajamos produktus iepildes caurulé.

Lai sasniegtu labakos rezultatus fri kartupeliem,
ar izslegtu motoru ievietojiet 3—4 kartupelus
(atkariba no izméra) vaka iepildes caurulé.
lesleédziet ierici, lai saktu darbu. Kad ierice ir
ieslégta, nekada gadijuma nelieciet pirkstus
iepildes caurule. Produktu padevei vienmer
izmantojiet biditaju.

Péc lietoSanas atvienojiet ierices kontaktdaksu
un nospiediet EasyClick Plus atbrivoSanas
pogas, lai atvienotu motora dalu.

Nospiediet vaka fiksatoru (11e), lai paceltu vaku.
Tad atdaliet vaku no vacina Slakatu aizturéSanai.
Uzmanigi iznemiet fr1 kartupelu diska ieliktna
turétaju un péc tam iztuk3ojiet trauku. Lai
iznemtu fr1 kartupelu diska ieliktna turetaju,
ievietojiet pirkstus atverés, nedaudz pagrieziet to
un iznemiet.

Lai iznemtu ieliktni, pabidiet to uz augsu taja
gala, kas izvirzas ieliktna turétaja apakSpusé.
Aptuvenais maksimalais apstrades apjoms ir
aptuveni 5x pilna trauka.

Pirms turpinat apstradi, |aujiet iericei 30 minutes
atdzist.

GrieSana gabalinos (G)

Izmantojiet griez€ju gabalinos, lai sagrieztu svaigus
un varitus darzenus un auglus mazos kubinos,
pieméram, salatiem, zupam un desertiem.

leteicamos atrumus skatiet apstrades noradé G.

Pirms lietoSanas

Nonemiet pakstis, iznemiet auglu kaulinus. Nav
atlauts apstradat saldétus produktus, jo ta var
sabojat asmenus.

Parliecinieties, ka neslido3ais gumijas gredzens
(11h) ir piestiprinats pie virtuves kombaina trauka
apak3as.

Salik§ana un lieto$ana

Pirms pirmas lietoSanas reizes uzmanigi
nonemiet papira aizsargu no griezéja gabalinos
asmens (11m) un izmetiet to.



* Novietojiet griezéja gabalinos asmeni uz griezéja
gabalinos pamatnes (11n) centralas tapas un
pagrieziet, ldz tas nofiksgjas vieta.

e Savstarpéji savietojiet vacinu Slakatu aiztureSanai ar
salikto griez€ju gabalinos, izmantojot atzimes, un
pagrieziet to pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam, lidz elementi ir cieSi savienoti.

¢ Salikto griezeju gabalinos ievietojiet trauka un
uzlieciet vaku, lidz tas nofiksgjas vieta.

¢ levietojiet motora dalu savienojuma, lidz ta
nofiksgjas.

¢ |espraudiet ierices kontaktdakSu un ievietojiet
apstradajamos produktus iepildes caurulé.

e |esledziet ierici, lai saktu darbu. Kad ierice ir ieslégta,

nekada gadijuma nelieciet pirkstus iepildes caurulé.
Produktu padevei vienmeér izmantojiet biditaju.

e Pec lietoSanas atvienojiet ierices kontaktdaksu un
nospiediet EasyClick Plus atbrivoSanas pogas, lai
atvienotu motora dalu.

¢ Nospiediet vaka fiksatoru (11e), lai paceltu vaku.
Tad atdaliet vaku no vacina Slakatu aizturéSanai.

¢ Laiizjauktu griez€ju gabalinos, pagrieziet vacinu
Slakatu aizturéSanai pulkstenraditaja kustibas
virziena, ildz fiksators atveras.

* Uzmanigi nonemiet griezéja gabalinos asmeni,
pagrieZot un pacelot to.

® Pagrieziet griezéja gabalinos pamatni otradi un
izmantojiet tinSanas instrumentu(110), lai iztiritu
visus atlikumus.

Padomi, lai sasniegtu labakus rezultatus

e Varitiem produktiem pirms grieSanas gabalinos ir
jaatdziest, jo tad rezultati bus stingraki un labaki.

¢ \idéji cietu sieru, pieméram, Emmentaler, var
sagriezt; loti mikstu vai |oti cietu sieru, pieméram,
jaunu Gouda, mocarella vai Parmesan, nevar
sagriezt.

e Javiena reizé planojat griezt dazadus produktus,
vienmér saciet ar mikstakajiem produktiem un
nosléguma grieziet cietakos. Sadi varat apstradat
visus produktus, un starplaika nebus nepiecieSams
firit rezgi.

¢ Griezejs gabalinos nav piemérots neapstradatas
galas grieSanai.

* Pirms grieSanas nomizojiet darzenus (ipasi
kartupelus un citus darzenus ar cietu mizu, ka
kirbjus). Citadi miza var iekerties grieSanas rezgf,
un to bus gratak iztirit.

Uzmanibu

e Asmeniir |oti asi. Dalas satveriet tikai aiz
plastmasas elementiem.

¢ Nelietojiet virtuves kombainu ar griezé€ju gabalinos,
lai sagrieztu |oti cietus partikas produktus,
pieméram, nelobitus riekstus, ledus gabalus,
kafijas pupinas, graudus vai cietas garSvielas,
pieméram, muskatriekstu. Smalcinot Sos
produktus, var sabojat asmenus.

e |ztuk3ojiet trauku, pirms tas ir pavisam pilns.

e Péc taukainu produktu apstrades griezéja
gabalinos asmens var k|t slidens. Nonemot esiet
pasi piesardzigi.

e TirSanas instrumentu var izmantot tikai no
gabalinos griezé€ja pamatnes apakSpuses.
Izmantojot to no augSpuses, ir iespéjams
nogriezt plastmasas skaidas no tiriSanas
instrumenta.

¢ Nekada gadijuma nelieciet virtuves kombaina
trauku mikrovilnu krasni.

e Aptuvenais maksimalais apstrades apjoms ir
aptuveni 5x pilna trauka.

e Pirms turpinat apstradi, laujiet iericei 30 minates
atdzist.

Receptes piemérs: salati «Olivjé»

6 variti, atdzeséti kartupeli

150 g varitas desas

6 cieti varitas olas

2 variti burkani

4 marinéti gurki

1 bundZina zirnu

400 g majonézes

200 g skaba kréjuma pétersT!i un dilles

sals un pipari péc garsas
e Sagrieziet gabalinos olas, varito desu, burkanus,
gurkus un kartupelus, stradajot ar pilnu atrumu.

e Salatu trauka sajauciet visus sagrieztos
produktus un zirniSus.

® Péc garSas pievienojiet sali, piparus, pétersilus
un dilles, sajauciet ar majonézi un skabo
krejumu.

—_ s

Kopsana un tiriSana (H)

® Pirms pirmas lietoSanas reizes un péc katras
lietoSanas reizes vienmeér rapigi notiriet rokas
blenderi un attiecigos piederumus ar adeni un
mazgasanas lidzekli.

e Pirms tiriSanas atvienojiet rokas blendera
kontaktdaksu.

* Neiegremdéjiet motora dalu (4) vai piedzinas
dalas (8a, 9a, 11a) tdeni vai cita Skidruma. Tiriet
tikai ar mitru dranu.

e Vaku (10a) var noskalot zem teko$a tudens.
Neiegremdegjiet udent, ka ari neievietojiet trauku
mazgajama masina.

e LainodroSinatu labaku tindanu, stativu var izjaukt
uzglabasanai.

® Visas paréjas dalas var mazgat trauku
mazgajama masina. Nelietojiet abrazivus
tiriSanas lidzeklus, kas var saskrapét virsmu.

e Jus varat nonemt neslidoSos gumijas gredzenus
no trauku apaksas, lai varétu notirit ipasi rupigi.

e Apstradajot partikas produktus ar augstu
pigmenta saturu (pieméram, burkanus vai
kurkumu), piederumi var iekrasoties. Pirms $o
dalu tiriSanas ieziediet 8is dalas ar augu ellu.

Garantija un serviss

Plasaku informaciju skatiet atseviSkaja garantijas un
apkopes instrukcija vai vietné www.
braunhousehold.com.
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Gan konstrukcijas specifikacijas, gan 8T lietoSanas
instrukcija var tikt mainttas bez iepriek§€ja pazinojuma.

Materiali un piederumi, kas nonak saskaré I[]
ar partiku, atbilst EEK Regulai 1935/2004.

Péc izstradajuma kalpoSanas laika beigam

neizmetiet to sadzives atkritumos. Utilizacija

var notikt atbilstoSos savak3anas punktos

jasu valstr.

Troubleshooting guide

Problem

Possible cause

Solution

Rokas blenderis
nedarbojas

Nav jaudas

Parbaudiet, vai ierice ir pievienota
stravas tiklam.

Parbaudiet dro8inataju/jaudas slédzi
sava maja.

Ja nav neviena no iepriek$ noraditajiem
iemesliem, sazinieties ar «Braun»
servisu.

DroSibas pogas
gaismas indikators
nemirgojot deg
sarkana krasa, un
visi imode selektora
gaismas indikatori
mirgo

lerice ir parkarsusi

Laujiet iericei vienu stundu atdzist. Ta
atkal ir gatava lietoSanai, kad imode
selektora gaismas indikators parstaj
mirgot, un mirgo droSibas pogas
gaismas indikators.

Vaku (ar piedzinas
dalu) nevar pilniba
aizvert

Starp FPXL trauku un vaku (ar piedzinas
dalu) ir iespiesti partikas produkti

Atveriet vaku (ar piedzinas dalu) un
iztiriet partikas atliekas

Instruments netiek pilniba ievietots
FPXL trauka

Pagrieziet instrumentu ar roku,
vienlaicigi viegli spiezot uz leju, lidz tas
nofikséjas vieta

Tikai griezéjam gabalinos: Griezéjs
gabalinos nav savienots ar vacinu
Slakatu aizturéSanai vai nav savienots
pareizi

Pirms vaka (ar piedzinas dalu) ievieto-
Sanas FP trauka pievienojiet griez€ju
gabalinos pie vacina Slakatu aizturésa-
nai (skatiet simbolus, lai savietotu
pareizi).

Tikai griezéjam gabalinos: Griez€ju
gabalinos bloké griesanas rezgi
palikuSie produktu atlikumi

Atveriet griezéju gabalinos un iztiriet
produktu atlikumus no rezga

Nav pareizi pievienots

Pievienojiet pareizi

Udens vaka (ar
piedzinas dalu)

Vaks (ar piedzinas dalu) bija nejausi
iegremdeéts udent vai ievietots trauku
mazgajamaja masina

Iznemiet gumijas aizbazni, kas atrodas
motora dalas savienotaja. Izteciniet
adeni. lelieciet vieta gumijas aizbazni.
Uzmanibu Udens vaka (ar piedzinas
dalu) var sabojat ierici. Tapéc 5o
aprakstito metodi nedrikst izmantot
apzinati, lai liktu vaku (ar piedzinas
dalu) trauku mazgajamaja masina.

Udens kada no
instrumentiem
(miklas maisitaja,
miciSanas aki,
asmeni vai diska asr)

Noplade no attieciga instrumenta

Sazinieties ar «Braun» servisa centru,
lai nomainttu
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Eesti

Meie tooted vastavad kdrgeimatele kvaliteedi-,
funktsionaalsus- ja disaininbuetele. Loodame, et
Brauni uuest seadmest on teile palju kasu.

Enne kasutamist

Enne seadme kasutuselevottu lugege
kasutusjuhend hoolikalt Iabi ja jatke edaspidiseks
kasutamiseks alles. Eemaldage kogu pakend ja koik
sildid ning korvaldage need nduetekohaselt.

Ettevaatust!

° Terad on vaga teravad!
Vigastuste valtimiseks

kasitsege terasid aarmise
ettevaatlikkusega.

¢ Teravate IGiketerade kasitsemisel,
kausi tuhjendamisel ning puhastamisel
tuleb olla ettevaatlik.

¢ Seadet vdivad kasutada piiratud
keha-, meele- voi vaimupuudega
isikud voi isikud, kellel puudub seadme
kasutuskogemus ja selleks vajalikud
teadmised, kui neid jalgitakse voi neid
on Opetatud, kuidas seadet ohutul
moel kasutada, ning nad mdistavad
sellega seotud ohtusid.

* | astel ei ole lubatud seadmega
mangida.

¢ Lastel ei ole lubatud seadet kasutada.

¢ Lapsed tuleb hoida seadmest ja selle
toitekaablist eemal.

¢ Kui toitekaabel on kahjustunud, siis
tuleb ohu valtimiseks lasta see valja
vahetada tootjal, tema
teenindusagendil vOi samavaarse
kvalifikatsiooniga isikul.

e Seadme jarelevalveta jatmisel ning
enne kokkupanekut, lahtivottu,
puhastamist ja hoiustamist tuleb seade
alati enne valja lllitada ja vooluvorgust
lahti thendada.

¢ Enne pistikupesaga tihendamist
veenduge, et teie vooluallika pinge
vastab seadme pdohjale trikitud
pingele.

e Seade on loodud kasutamiseks
uksnes kodumajapidamises ning vaid
tavaparaste kodumajapidamises
kasutatavate koguste to0tlemiseks.

* Arge kasutage seadet muul otstarbel,
kui on kirjeldatud kaesolevas
kasutusjuhendis. Igasugune
vaarkasutus voib pdhjustada
voimalikke vigastusi.

* Arge kasutage uhtki seadme osa
mikrolaineahjus.

¢ Puhastage koik seadme osad enne
esmakordset kasutamist voi vastavalt
nouetele, jargides hooldus- ja
puhastusjaotises toodud juhiseid.

Osad ja tarvikud

1 imode’i reZiimivalija
a kiire
b aeglane
c pulseeriv
Ohutusnupp @
Smartspeed llliti / erinevad kiirused .ll
Mootoriosa
EasyClick Plus vabastusnupud
ActiveBlade vars
Kaanega moodtekann
Vispeldamistarvik
a Ajam
b Vispel
9 Plreestamistarvik
a Ajam
b Pilreestamisotsak
c Laba
10 500 ml peenestamistarvik «<mc»
a Kaas (ajamiga)
b Loiketera
¢ Jaajaoks moeldud Ioiketera
d Peenestindu
e Libisemisvastane kummiréngas
11 2000 ml k66gikombaini tarvik XL koos
kuubikuléikuriga «fpl»
Kaas (ajamiga)
Mootoriosa kinnitus
Toukur
Etteandetoru
Kaanesulgur
Pritsmekaitse
Koogikombaini ndu
Libisemisvastane kummirdngas
Loiketera
Loiketera kate
Tainavalmistamistarvik (FP)
Sotkumiskonks (kuubikuldikur)

o~NO O~ WOWN
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Kuubikuldikuri tera
Kuubikuldikuri alus
Puhastustoukur
Tarvikupide
(i) Viilutamistarvik (peen, jame)
(i) Riivimistarvik (peen, jame)
(iif) Julienne-tarvik

q Friikartulite Idikamise ketasc

r Kettatelg
12 Hoiustamisalus

T o33

Seadme kasutamine

Smartspeed liiliti erinevate
kiiruste jaoks .uill

Uks vajutus, kdik kiirused. Mida enam vajutate,
seda suurem on kiirus. Mida suurem on kiirus, seda
kiirem ja peenem on mikserdamine ja
peenestamine.

Uhe kéega kasutatav: Smartspeed liiliti (3)
voimaldab teil Gihe kdega seadme sisse lilitada ja
kontrollida kiirust.

Kasimikseri kasutamine
Esmakordne kasutamine. Eemaldage mootoriosalt
(4) transpordilukk, tdmmates seda punasest ribast.

Sisseliilitamine (A)

Seadmega on kaasas imode’i reZiimivalija (1) ja

ohutusnupp (2) Smartspeed liliti (3) vabastamiseks.

Seadme kaivitamitamiseks jargige jargmisi juhiseid.

e Seadme Ulakiiljel paikneva hobedase osa
vajutamisel saate valida tihe kolmest imode’i
reziimist (kiire, aeglane, pulseeriv).

e Need kolm reZiimi aitavad valida, kuidas soovite
toitu tdodelda. Valitud reZiim kuvatakse valge
naidikutulena.

e Kiire reziim (1a) vdimaldab kasutada kiireimat
voimalikku kiirust. See on reziimi vaikeasend.

e Aeglane reZiim (1b) alandab kiirust ka juhul, kui
vajutate taiel maaral Smartspeed lulitit.

e Pulseerimisreziimi (1c) saab kasutada suuremate
toiduosakeste purustamiseks voi toidu tekstuuri
kontrollimiseks. Lihikeste energiaimpulsside
jaoks vajutage Smartspeed lilitit.

e Parast reziimi valikut vajutage poidlaga

e ohutusnuppu (2).

e Seejarel vajutage kohe Smartspeed lilitit ja
kohandage kiirust vastavalt oma soovile.

e MARKUS. Kui Smartspeed liilitit ei vajutata kahe
sekundi jooksul, siis ei saa seadet
ohutuskaalutlustel sisse lilitada. Ohutusnupp
vilgatab punaselt. Seadme sissellilitamiseks
alustage otsast peale.

e Tootamise ajal ei pea ohutusnuppu all hoidma.
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Margutuli

Ohutusnupu tuli vilgub
punaselt

Ohutusnupu tuli on
kustunud

Puhkereziim 10 minuti
moodudes. Koik tuled
|Ulituvad valja.

Ohutusnupu tuli on
pusivalt punane ja koik
imode’i reziimivalija tuled

Seadme olek/ Tooolek

Seade on kasutamiseks
valmis.

Seade on vabastatud
(ltliti vabastusnuppu
hoitakse all) ning selle
saab sisse lllitada.

Seade muutub uuesti
aktiivseks mis tahes
nupu vajutamisel.

Seade on Ulekuume-
nenud. Laske seadmel
tund aega jahtuda.

Seade on uuesti kasu-
tamiseks valmis, kui
imode’i reziimivalija tuli
I6petab vilkumise ja
ohutusnupu tuli vilgatab.

vilguvad

ActiveBlade vars (B)

Kasimikser on varustatud ActiveBlade varrega, tanu
millele ulatub tera kellukesekujulise korpuse
alumise otsani. Kohandus toimub automaatselt
vastavalt mikserdamistoimingutes vajalikule
surveastmele, sobib eriti hasti kdvade toitude nagu
naiteks toorete puu- ja kddgiviljade
mikserdamiseks.

Samuti sobib see suureparaselt dipi-, salati- ja
muude kastmete, suppide, beebitoidu ning ka
jookide, smuutide ja piimakokteilide
valmistamiseks.

Parima tulemuse saamiseks kasutage suurimat
kiirust.

Kokkupanek ja kasutamine

e Kinnitage ActiveBlade vars (6) mootoriosa kiilge,
kuni see klopsatab.

e Asetage ActiveBlade vars segusse, mida soovite
mikserdada. Seejarel lllitage seade
Ulalkirjeldatud juhiste kohaselt to6le.

* Mikserdage koostisosad seadet rahulikult Ules ja
alla liigutades soovitud konsistentsini. Avaldatud
survest soltuvalt surutakse ActiveBlade vars alla
ning tera ulatub valja.

e Parast kasutamist eemaldage kasimikser
vooluvdrgust ning vajutage ActiveBlade varre
eemaldamiseks EasyClick Plus vabastusnuppe

(5).

Ettevaatust!

* Veenduge, et vedelik ega koostisosad ei ulatuks
Uile ActiveBlade varrel toodud rohelise joone.

e Kui kasutate seadet kuuma toidu plreestamiseks
kastrulis vdi potis, siis votke kastrul voi pott tulelt




ning veenduge, et vedelik ei kee. Pdletuste
valtimiseks laske kuumal toidul esmalt veidi
jahtuda.

e Kuite kdsimikserit parasjagu ei kasuta, siis arge
jatke seda pliidil kuumale pannile seisma.

e Arge kraapige ActiveBlade varrega pannide ega
pottide pGhja.

e Arge laske seadmel tootada jarjest kauem kui
kaks minutit.

e Enne tootlemise jatkamist laske seadmel viis
minutit jahtuda.

Retseptindide: majonees

250 g oli (nt paevalilledli)

1 munaja

1 téiendav munakollane

1-2 spl aadikat

Ma|tse jargi soola ja pipart
e Asetage koik koostisosad (toatemperatuuril)
Ulaltoodud jarjekorras mootekannu.

e Asetage ActiveBlade vars moodtekannu pohja.
Mikserdage maksimumekiirusel, kuni oli hakkab
emulgeeruma.

e Tostke ActiveBlade varre to6tamise ajal see
aeglaselt segu pinnakihini ning liigutage seejarel
pohja tagasi, et kogu 0Oli seguneks.

¢ MARKUS. To6tlemisaeg: salatite jaoks umbes
Uiks minut ja paksema majoneesi (nt dipikastme
jaoks) saamiseks kuni kaks minutit.

Vispeldamistarvik (B)

Kasutage vispeldamistarvikut iksnes vahukoore,
munavalgete, keeksi- ja magustoitude valmissegude
vispeldamiseks.

Kokkupanek ja kasutamine
e Kinnitage vispel (8b) ajami (8a) kiilge.

e Joondage mootoriosa kinnitatud
vispeldamistarvikuga ja likake osasid kokku,
kuni need oma kohale kldpsatavad.

e Parast kasutamist eemaldage seade
vooluvdrgust ja vajutage mootoriosa
eraldamiseks EasyClick Plus vabastusnuppe.
Seejarel tommake vispel ajamist valja.

o Arge laske seadmel todtada jarjest kauem kui
kolm minutit.

e Enne todtlemise jatkamist laske seadmel kolm
minutit jahtuda.

Nouanded parimate tulemuste saamiseks

e Liigutage visplit paripdeva, hoides seda kerge
kalde all.

e Pritsmete valtimiseks alustage aeglaselt ja
kasutage visplitarvikut stigavates anumates voi
pottides.

e Asetage vispel kaussi ja alles seejarel lllitage
seade sisse.

e Enne munavalgete vispeldamist tasub alati
veenduda, et vispel ja segamisndu on taiesti
puhtad ning rasvavabad. Vispeldage korraga kuni
neli munavalget.

Retseptinaide: vahukoor

400 ml jahutatud vahukoort (min 30% rasvasisaldus,

4—

8°C)

Alustage aeglasest kiirusest (Smartspeed liiliti
kerge survestamine) ja suurendage vispeldamise
kaigus kiirust (avaldades Smartspeed liilitile
rohkem survet).

Suurema ja tihtlasema kohevuse saavutamiseks
kasutage vispeldamisel alati jahutatud vahukoort.

Piireestamistarvik (C)

Pireestamistarvikut saab kasutada kuumtdéodeldud
kddgiviljade ja puuviljade, nagu naiteks kartulite,
bataadi, tomatite, ploomide ja dunte
pureestamiseks.

Enne kasutamist

Arge plreestage kdva ega toorest toitu, kuna see
voib lksust kahjustada.

Koorige ja eemaldage koik kivid ja kdvad osad;
kuumtododdelge ning ndrutage ja seejarel
pureestage puuvili/koogivili.

Kokkupanek ja kasutamine

Paigaldage ajam (9a) pilireestamisotsaku (9b)
kilge, keerates Uiksust paripaeva, kuni see oma
kohale kldpsatab.

P6orake plreestamistarvik tagurpidi ja kinnitage
laba (9c) kesksiisteemi kiilge ning keerake seda
kohale paigutamiseks vastupaeva. (Kui ajamit ei
kinnitata korralikult, siis ei kinnitu ka laba kindlalt
oma kohale.)

Joondage kokkupandud pureestamistarvik
mootoriosaga ja klopsake kaks osa omavahel
kokku. Uhendage seade vooluvorku.

Asetage plreestamistarvik koostisainete sekka ja
lilitage seade tddle.

Liigutage pureestamistarvikut rahulikult Gles ja
alla, ligutades seda koostisainete seas ringi, kuni
olete saavutanud soovitud tekstuuri.

Vabastage Smartspeed liiliti ja veenduge enne
pureestamistarviku toidust eemaldamist, et
podrlemine on taielikult peatunud.

Parast kasutamist eemaldage seade
vooluvorgust. Laba (9c) eemaldamiseks keerake
seda paripaeva.

Pureestamistarviku mootoriosast eraldamiseks
vajutage EasyClick Plus vabastusnuppe.
Eraldage ajam plreestamisotsaku kiiljest,
poorates seda vastupaeva.

Ettevaatust!

Arge kunagi kasutage plreestamistarvikut
otsese kuumusallika kohal asuvas potis.
Eemaldage pott alati enne tulelt ja laske sel veidi
jahtuda.

Asetage pott vOi kauss stabiilsele tasapinnale
ning hoidke sellest vaba kdega kinni.

Arge koputage piireestamistarvikut kasutamise
ajal ega parast seda kipsetusndu kljele.
Kasutage lleliigse toidu eemaldamiseks spaatlit.
Parima tulemuse saamiseks veenduge, et pott
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ega kauss ei ole pureestades kunagi rohkem kui
pooltais.

o Arge laske seadmel todtada jarjest kauem kui
ks minut.

e Enne todtlemise jatkamist laske seadmel neli
minutit jahtuda.

Retseptindide: kartulipuder
1 kg keedetud kartuleid
200 ml sooja piima
e Asetage kartulid kaussi ja puireestage
30 sekundit (Smartspeed liliti ulatus 3/4).
e lisage piim. Jatkake plreestamist veel 30
sekundit.

Peenestamistarvik (D)

Peenesti (10) sobib suureparaselt liha, kdva juustu,
sibula, maitseainete, kuislaugu, kddgiviljade, leiva,
klpsiste ja pahklite peenestamiseks.

Suuremate koguste ja kdvade toitude korral
kasutage «mc» peenestit (10).

Veenduge «mc» peenestit kasutades, et
koostisosade hulk ei Gleta maksimummaara
piirjoont.

Veenduge «hc» peenestit kasutades, et
koostisosade hulk ei Gleta maksimummaara
piirjoont. «<hc» peenesti maksimaalne t66aeg: suure
koguse margainete korral 1 minut, kuivade voi
kdvade koostisosade korral 30 sekundit.

MARKUS. (Térgete véltimiseks) tasub enne seadme
uuesti kasutamist jatta to6aegade vahele vahemalt
kolm minutit. Kui mootorikiirus vaheneb ja/voi
seade hakkab tugevalt vibreerima, siis katkestage
viivitamata t66tlus.

Maksimumkoguste, soovituslike todaegade ja
-kiirustega saate tutvuda todtlemisjuhendis D.

Enne kasutamist

e Peenestamise lihtsustamiseks tasub Idigata toit
eelnevalt vaikesteks tikkideks.

e Terade kahjustamise valtimiseks eemaldage liha
kuljest kdik luud, kddlused ja kdhred.

e Veenduge, et peenestindu pohjale on kinnitatud
libisemisvastane kummiréngas (10e).

Kokkupanek ja kasutamine
e Eemaldage ettevaatlikult teradelt plastkate.

e Terad (10b/10c) on vaga teravad! Hoidke tarvikut
alati Glemisestplastosast ning kasitsege seda
ettevaatlikkusega.

e Asetage tera peenestindu kesktihvti kiilge (10d).
Vajutage see alla ning keerake, kuni see lukustub
oma kohale.

¢ Taitke peenesti toiduga ja asetage kaas peale (10a).

e Jaa purustamiseks kasutage spetsiaalselt jaa
purustamiseks moeldud tera (10c).
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e Hea tulemuse kindlustamiseks asetage «<mc»
peenestisse kuni viis jadkuubikut ja peenestage
10-15 sekundit.

e Joondage peenesti mootoriosaga (4) ja klopsake
need kokku.

e Liilitage seade peenestamiseks todle. To6tluse
ajal hoidke Uihe kdega mootoriosa ja teise kaega
peenestindud.

e Kovemaid toite (nt parmesan) tasub alati
peenestada taiskiirusel.

e Parast peenestamist eemaldage seade
vooluvdrgust ja vajutage mootoriosa
eraldamiseks EasyClick Plus vabastusnuppe (5).

o Tostke kaas liles. Votke tera ettevaatlikult valja
ning seejarel valage sisu kausist vélja. Tera
eemaldamiseks poorake seda kergelt ning
tommake see lahti

Ettevaatust!

e Arge kasutage peenestamistarvikut adrmiselt
kdvade toitude, nagu naiteks koorega pahklite,
jadkuubikute, kohviubade, teravilja ega kdvade
maitseainete nagu muskaatpahklite
tootlemiseks. Selliste toiduainete t66tlemine voib
terasid kahjustada.

e Jadkuubikute purustamiseks voib kasutada vaid
spetsiaalsete jaa purustamiseks moeldud
teradega (10c) varustatud «mc»
peenestamistarvikut (10).

e Kui kasutate seadet kuuma toidu
pureestamiseks, siis veenduge, et vedelik ei kee.
Pdletuste valtimiseks laske kuumal toidul esmalt
veidi jahtuda.

¢ Arge kunagi asetage peenestamisndusid
mikrolaineahju.

«hc» retseptindide: mesised kuivatatud ploomid

(pannkoogitaidiseks voi katteks)

50 g kuivatatud ploome

75 g kreemjat mett

70 ml vett (vanillimaitseline)

e Asetage kuivatatud ploomid ja kreemjas mesi
«hc» peenestindusse.

e Hoidke kiilmkapis kuni 24 tundi 3 °C juures.

e Lisage 70 ml vett (vanillimaitseline).

e Peenestage taiskiirusel 1,5 sekundi jooksul
(vajutage Smartspeed liliti taiesti alla).

Kasutage peenestamistarvikut «hc» (Brauni
teeninduskeskuses pakutav valikuline tarvik; kuid
mitte igas riigis).

Koogikombaini tarvik XL koos
kuubikuldikuriga

Kuubikuldikuriga kédgikombaini tarvikut (11) saab

kasutada:

e tiikeldamiseks, pannkoogitaina segamiseks;

e taina sGtkumiseks ja maksimaalselt 500 g jahu
sisaldava koogitaina valmistamiseks,
(koogitainast saab valmistada vaid mudelitega,
millega on kaasas tainavalmistamistarvik (11k);



e viilutamiseks, riivimiseks, julienne-ldikude
valmistamiseks ja friikartulite valmistamiseks;
e Kkuubikuteks tlikeldamiseks.

Peenestamine (E)

Tera (11i) abil saate peenestada liha, kdva juustu,
sibulaid, maitseaineid, kiislauku, k6ogivilju, leiba,
klpsiseid ja pahkleid.

Maksimumkoguste, soovituslike to6aegade ja
-kiirustega saate tutvuda t66tlemisjuhendis E.

Enne kasutamist

* Peenestamise lihtsustamiseks tasub Idigata toit
eelnevalt vaikesteks tukkideks.

* Terade kahjustamise valtimiseks eemaldage liha
kiljest kdik luud, krompsluud, kddlused ja
kdhred.

¢ Eemaldage maitseainetelt varred ning koorige
pahklid.

e Veenduge, et kddgikombaini pdhjale on
kinnitatud libisemisvastane kummirdngas (11h)

Kokkupanek ja kasutamine

e Tera (11i) on vaga terav! Hoidke tarvikut alati
Ulemisestplastosast ning kasitsege seda
ettevaatlikkusega.

e Asetage tera nou kesktihvti kiilge (11g). Vajutage
see alla ning keerake, kuni see lukustub oma
kohale.

e Taitke nou toiduga. Sisestage pritsmekaitse (11f).

e Seejarel asetage kaas (11a) peale, kuni see
lukustub kldpsatusega oma kohale.

e Paigaldage mootoriosa (4) kinnitisse (11b), kuni
see lukustub.

¢ Uhendage seade vooluvdrku ja sisestage tdukur
(11c) etteandetorusse (11d).

e Koodgikombaini kasutamiseks lilitage seade
toole. Tootluse ajal hoidke Uihe kdega mootoriosa
ja teise kdega kddgikombaini ndu kdepidemest.

e Pdrast peenestamist eemaldage seade vooluvor-
gust ja vajutage mootoriosa eraldamiseks
EasyClick Plus vabastusnuppe (5).

e Kaane eemaldamiseks vajutage kaanesulgur alla
(11e). Seejarel votke kaas pritsmekaitse kiiljest
lahti.

e \/Otke tera ettevaatlikult vélja ning seejarel valage
sisu noust valja. Tera eemaldamiseks ja lahti
lukustamiseks

Ettevaatust!

¢ Arge kasutage peenestamistarvikut 4armiselt
kdvade toitude, nagu naiteks koorega pahklite,
jaakuubikute, kohviubade, teravilja ega kdvade
maitseainete nagu muskaatpahklite to6tlemi-
seks. Selliste toiduainete t66tlemine voib terasid
kahjustada.

¢ Arge kunagi asetage kédgikombaini ndud
mikrolaineahju.

Te voite kasutada tera (11i) ka kuni 500 g jahu
sisaldava pannkoogitaina kokku segamiseks.

Retseptindide: pannkoogitainas r

750 ml piima

500 g jahu

4 muna

e Valage piim nousse, seejarel lisage jahu ning
16puks munad.

* Mikserdage tainast taiskiirusel, kuni see on
Uhtlaselt segunenud.

Tera ei tohi kasutada paksemate tainaste valmista-
miseks. Paksemate tainaste valmistamiseks
kasutage tainavalmistamisarvikut voi s6tkumiskonk-
su (11k/111).

Tainavalmistamistarvik ja s6tkumiskonks (E)
Joonis E kehtib (mudelist s6ltuvalt) ka tainavalmis-
tamistarviku (11k) ja sdtkumiskonksu (111) kasuta-
misele.

Tainavalmistamistarvik sobib suureparaselt
mitmesuguste tainaste, nagu naiteks parmitainas
vOi lehttainas, ning keeksisegude sotkumiseks ja
segamiseks.

Sotkumiskonks sobib hasti erinevate tainatilpide,
nagu naiteks parmitaina voi lehttaina sotkumiseks.
Maksimumkoguste, soovituslike td6aegade ja
-kiirustega saate tutvuda s6tkumist kasitlevas
téotlemisjuhendis E.

Kokkupanek ja kasutamine

* Asetage tainvalmistamistarvik/sotkumiskonks
nou kesktihvti kiilge (11g). Vajutage see alla ning
keerake, kuni see lukustub oma kohale.

e Kallake kaussi jahu (max 500 g) ning seejarel
lisage muud koostisosad, v.a vedelikud.

e |litage seade maksimumkiirusel todle.

® Lisage mootori tddtamise ajal etteandetoru
kaudu vedelikud.

e MARKUS. Maksimaalne sdtkumisaeg: 1 minut
— seejarel laske mootoril 10 minutit jahtuda.

Retseptindide: pitsatainas

500 g jahu

1 tl soola

1 tl kuivparmi

10 spl oliivioli

300 ml vett (leige)

e Pange kdik koostisosad peale vee ndusse ja
alustage sotkumisega.

e Lisage mootori t66tamise ajal etteandetoru
kaudu vesi.

Retseptindide: magus kipsetis

500 g jahu

340 g soolata void (kiilm/kdva, vaikesed tikid) 160

g suhkrut

2 vanillsuhkrut

2 vaikest muna

2 napuotsatait soola
e Pange voi ja suhkur ndusse ja alustage
sotkumisega. Parima tulemuse saate kilma void
kasutades.

e Lisage jahu ja ulejaanud koostisosad.
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o Ulesdtkumise korral muutub tainas liiga
pehmeks. Lopetage sdtkumine kohe, kui tainas
moodustab palli.

e Enne jatkamist laske tainal kiilmkapis pool tundi
jaheneda.

Retseptindide FPXL: koogitainas

500 g jahu

200 g suhkrut

200 g soolata void (kiilm/kdva, vaikesed tiikid)

3 muna

1 vanillsuhkur

1 kiipsetuspulber

200 ml piima

e Lisage nousse jahu ja kdik muud koostisosad
peale piima ning alustage sdtkumisega.

e Tootamise ajal lisage aegamisi piim, kuni on
moodustunud tGhtne mass.

Retseptindide kuubikuldikur: magus tainas
500 g jahu

80 g suhkrut

80 g soolamata void 1 muna

7 g parmi

375 ml piima

ega ole keskmest valjas. Asetage kokkupandud
tarvikupide voi friikartulite Idikamise ketas ndu
kesktihvti kiilge ning podrake, kuni see lukustub
oma kohale.

e Sisestage ndusse pritsmekaitse (11f) ning
asetage kaas (11a) peale, veendudes, et see
lukustub kldpsatusega oma kohale.

e Paigaldage mootoriosa kinnitisse, kuni see
lukustub.

e Uhendage seade vooluvorku ja sisestage
toodeldav toit etteandetoru kaudu.

e Friikartulite 1dikamisel parima tulemuse
saamiseks asetage 3-4 kartulit (s6ltuvalt
suurusest) enne seadme sisse lilitamist kaane
etteandetorusse. B

e Kaivitamiseks lilitage seade toole. Arge kunagi
pange kasi etteandetorusse, kui seade on sisse
lilitatud. Kasutage toidu etteandmiseks alati
toukurit.

e Parast kasutamist eemaldage seade
vooluvdrgust ja vajutage mootoriosa
eraldamiseks EasyClick Plus vabastusnuppe.

e Kaane eemaldamiseks vajutage kaanesulgur alla
(11e). Seejarel votke kaas pritsmekaitse kiiljest
lahti.

Lisage nousse jahu ja kdik muud koostisosad
peale piima ning alustage sdtkumisega.

Lisage to6tamise ajal aegamisi piim ning laske
seadmel rahulikult tainamassi s6tkuda, kuni see
moodustab palli ega jaa enam ndu servade kiilge

Votke tarvikupide voi friikartulite Idikamise ketas
enne sisu noust valja kallamist ettevaatlikult valja.
Tarvikupideme voi friikartulite 16ikamise ketta
eemaldamiseks poorake seda veidi ning votke
see seejarel valja, pannes ndpud labi pideme voi

kinni.
e | aske tainal soojas kohas kaks tundi kerkida

Viilutamine / riivimine / julienne-I6ikus /

friikartulid (F)

Toorete puuviljade ja kddgiviljade peenikesteks,

Ohukesteks viiludeks I16ikamiseks kasutage peene ja
jameda Idikamise tarvikuid (i); 16igata saab nt kurki,

sibulat, seeni, 6unu, porgandeid, rediseid,
suvikorvitsaid ja kapsast.

Naiteks dunte, porgandite, kartulite, punapeedi,
kapsa, kdva juustu (nagu parmesan) ldikamiseks
kasutage peene ja jameda Idikamise tarvikuid (ii).

Puuviljade ja kddgiviljade julienne-16ikuseks
kasutage julienne-tarvikut (iii).

Friikartulite valmistamiseks kasutage friikartulite
I6ikamise ketast (11q).

Soovituslike kiirustega saate tutvuda
todtlemisjuhendis F

Kokkupanek ja kasutamine

e Kettatelje (11r) kinnitamiseks hoidke kinni
tarvikupideme (11p) voi friikartulite Idikamise
ketta (11g) aukudest ja keerake kettatelge
vasakule, kuni see lukustub.

e Viilutamiseks ja riivimiseks sisestage tarvikupide
(11p) ja lukustage see oma kohale. Veenduge, et

tarvik on kindlalt tarvikupidemesse kinnitatud
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ketta aukude.

e Tarviku eemaldamiseks likake seda
tarvikupideme alumisel kiljel eenduvast otsast
tilespoole.

e Maksimaalne to6tlemiskogus vastab suunises
viis korda taidetud ndude joonisele.

e Enne to6tlemise jatkamist laske seadmel 30
minutit jahtuda.

Kuubikuteks tiikeldamine (G)

Kasutage kuubikul@ikurit toorete ja kuumtéédeldud
koddgiviljade ja puuviljade kuubikuteks I6ikamiseks,
nt salatite, suppide ja magustoitude jaoks.

Soovituslike kiirustega saate tutvuda
tootlemisjuhendis G.

Enne kasutamiste

e Eemaldage puuviljadelt seemned ja kivid. Terade
kahjustamise valtimiseks ei ole lubatud tikeldada
ktlmutatud toitu.

e Veenduge, et kbogikombaini pdhjale on
kinnitatud libisemisvastane kummiréngas (11h).

Kokkupanek ja kasutamine

e Enne esmakordset kasutamist eemaldage
kuubikuldikuri I6iketera (11m) teravalt otsalt
ettevaatlikult paberkaitse ning korvaldage see.

e Asetage kuubikuldikuri tera kuubikuldikuri aluse
(11n) kesktihvti kilge ning keerake seda, kuni
see lukustub oma kohale.

e Joondage pritsmekaitse ja kokkupandud




kuubikuldikuri osa kummalgi tarvikul vastavate
margistega ning keerake seda vastupaeva, kuni
osad on kindlalt Ghendatud.

e Asetage kokkupandud kuubikul®ikur ndusse ja
pange kaas peale, kuni see kidpsatab oma
kohale.

e Paigaldage mootoriosa kinnitisse, kuni see
lukustub.

¢ Uhendage seade vooluvdrku ja sisestage
téodeldav toit etteandetoru kaudu.

¢ Kaivitamiseks liilitage seade téole. Arge kunagi
pange kasi etteandetorusse, kui seade on sisse
ltlitatud. Kasutage toidu etteandmiseks alati
toukurit.

e Parast kasutamist eemaldage seade
vooluvdrgust ja vajutage mootoriosa
eraldamiseks EasyClick Plus vabastusnuppe.

e Kaane eemaldamiseks vajutage kaanesulgur alla
(11e). Seejarel votke kaas pritsmekaitse kiiljest
lahti.

e Kuubikul6ikuri lahtivotmiseks keerake
pritsmekaitset paripaeva, kuni lukk avaneb.

e Eemaldage kuubikuldikuri tera seda ettevaatlikult
poorates ning lles tostes.

e Poorake kuubikulGikuri alus tagurpidi ning
kasutage puhastustoukurit (110), et eemaldada
voimalikud jaagid.

Nouanded parimate tulemuste saamiseks

e Kuumtdoddeldud toit peab enne kuubikuteks
tikeldamist jahtuma, kuna sel juhul on tulemus
kdvem ja parem.

e Poolkdvasid juuste nagu naiteks Emmentali
juustu voib t66delda; vaga pehmeid voi vaga
kovasid juuste nagu Gouda juustu, mozzarella’t
vOi parmesani ei saa tdddelda.

e Kui tdodtlete tihe ettevalmistuse kaigus erinevaid
toiduaineid, siis alustage alati kdige pehmemast
ning lopetage koige kdvemaga. Nii saate
toodelda koiki toite ega pea vahepeal resti
puhastama.

e Kuubikuldikur ei sobi toore liha to6tlemiseks.

e Kodgiviljad (eriti kartulid ja kdva koorega
kddgiviljad nagu kabatSokk) tuleb enne
to6tlemist ara koorida. Vastasel juhul voib koor
|6ikeresti kiilge kinni jaddda ning puhastamine on
keerulisem.

Ettevaatust!

e Terad on vaga teravad. Kasitsege osasid vaid
plastosadest hoides.

e Arge kasutage kddgikombaini tarvikut ddrmiselt
kovade toitude, nagu naiteks koorega pahklite,
jaakuubikute, kohviubade, teravilja ega kdvade
maitseainete nagu muskaatpahklite
tootlemiseks. Selliste toiduainete t66tlemine voib
terasid kahjustada.

e Tihjendage ndu enne, kui see saab taiesti tais.

e Parast rasvaste toitude to6tlemist voib
kuubikuldikur muutuda libedaks. Olge
eemaldamisel eriti ettevaatlik.

e Puhastustdukurit saab kasutada ainult

kuubikul&ikuri alumise kiilje kaudu. Ulemise kiilje
kaudu kasutades voivad puhastustdukuri
hoéordumisel kooruda plastosad.

¢ Arge kunagi asetage kédgikombaini ndud
mikrolaineahju.

¢ Maksimaalne to6tlemiskogus vastab suunises
viis korda taidetud ndude joonisele.

e Enne todtlemise jatkamist laske seadmel 30
minutit jahtuda.

Retseptindide: Olivieri salat

6 keedetud ja jahutatud kartulit

150 g kiipsetatud vorsti

6 kovaks keedetud muna

2 keedetud porgandit

4 hapukurki

1 purk herneid

400 g majoneesi

200 g hapukoort

Peterselli ja tilli

Maitse jargi soola ja pipart

e Tikeldage munad ja kiipsetatud vorstikesed,
porgand, hapukurgid ja kartulid taiskiirusel.

e Segage koik kuubikuteks tiikeldatud koostisosad
salatikausis koos hernestega.

e Maitsestage oma soovi jargi soola, pipra,
peterselli ja tilliga ning lisage kastmeks
majoneesi ja hapukoort.

Hooldus ja puhastamine (H)

e Enne esmakasutust ning parast iga kasutust
puhastage kasimikserit ja vastavaid tarvikuid alati
pohjalikult vee ja pesuvahendiga.

e Enne puhastamist eemaldage kasimikser
vooluvorgust.

¢ Arge kastke mootoriosa (4) ega ajameid (8a, 9a,
11a) vette ega muusse vedelikku. Puhastage neid
ainult niiske lapiga.

e Kaant (10a) vdib loputada jooksva vee all. Arge
kastke vette ega asetage ndudepesumasinasse.

e Puhastamise tdhustamiseks saab
hoiustamisaluse lahti votta.

e Koiki muid osi saab pesta ndudepesumasinas.
Arge kasutage abrasiivseid pesuvahendeid, mis
voivad pinda kriimustada.

e Eriti pohjalikuks puhastamiseks voite eemaldada
noude pohjalt libisemisvastased kummiréngad.

e Korge pigmendisisaldusega toiduainete (nt
porgand, kurkum) t66tlemisel voib tarvikute varv
muutuda. Maarige nimetatud osasid enne
puhastamist taimedliga.

Garantii ja teenindus

Tapsema teabe saamiseks lugege eraldiseisvat
garantiid ja hooldust kéasitlevat teabelehte voi
kulastage veebisaiti www.braunhousehold.com.

Nii disainispetsifikatsioon kui kéesolev
kasutusjuhend vodivad ette teatamata muutuda.
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Palun arge korvaldage toodet parast
kasutusea I6ppu koos olmejaatmetega.
Korvaldage toode teie riigis ettendahtud

E

sobilikku kogumispunkti.

Torkeotsingu juhend

Toiduga kokkupuutuvad materjalid ja
tarvikud on kooskdlas EMU maarusega
1935/2004.

W

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Kasimikser ei toota

Puudub vool

Veenduge, et seade on Ghendatud
vooluvorku.

Kontrollige majapidamise elektrikait-
se-/automaatkaitseliilitit.

Kui probleem ei ole ulaltoodus, siis
votke Ghendust Brauni klienditeenindu-
sega.

Ohutusnupu tuli on
pusivalt punane ja
koik imode’i
reZiimivalija tuled
vilguvad

Seade on lilekuumenenud

Laske seadmel tund aega jahtuda.
Seade on uuesti kasutamiseks valmis,
kui imode’i reZiimivalija tuli Idpetab
vilkumise ja ohutusnupu tuli vilgatab.

Kaas (ajamiga) ei
sulgu taielikult

Toit on jadnud FPXL ndu ja kaane
(ajamiga) vahele

Avage kaas (ajamiga) ja eemaldage
toidujaagid

Tarvik ei ole taielikult FPXL ndusse
sisestatud

Pddrake tarvikut kasitsi, surudes seda
samal ajal kergelt alla, kuni see
lukustub oma kohale

Ainult kuubikul®ikur: kuubikul®ikur ei
ole pritsmekaitsmega tihendatud voi on
valesti thendatud

Kinnitage kuubikul®ikur pritsmekaitsme
kulge enne, kui asetate kaane (ajamiga)
FP ndusse (joondamiseks jargige
sumboleid)

Ainult kuubikuldikur: kuubikuldikuri
I6ikeresti blokeerivad toidujaagid

Avage kuubikuldikur ja eemaldage
|16ikeresti kiljest toit

Ei ole Gigesti Uthendatud

Uhendage digesti

Kaane (ajamiga)
vahel on vesi

Kaas (ajamiga) kasteti kogemata vette
voi pandi nbudepesumasinasse

Eemaldage mootoriosa kinnitusest
kummikork. Laske vesi vélja. Asetage
kork tagasi. Ettevaatust! Vesi kaane
(ajamiga) vahel kahjustab seadet.
Seega ei tohi kirjeldatud meetodit
kasutada tahtlikult kaane (ajamiga)
noudepesumasinas puhastamiseks

Vesi tarvikus
(tainavalmistamistar-
vik, sdotkumiskonks,
tera voi kettatelg)

Mojutatud tarviku lekkimine

Votke tarviku asendamiseks tihendust
Brauni teeninduskeskusega
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