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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgfaltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely
before using the appliance.
Veuillez lire attentivement I'intégralité des instructions de sécurité (livret sépa-
ré) avant d'utiliser I'appareil.
Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con
atencion antes de utilizar el parato.
Sius plau, llegiu les instruccions de seguretat (llibret a part) detingudament i
completament abans d'utilitzar I'aparell.
Leia as instrugdes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo
antes de utilizar o aparelho.
Si prega dileggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza
(libretto separato) prima di utilizzare 'apparecchio.
Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig
voordat u dit product gebruikt.
Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat haefte) omhyggeligt og fuldsteendigt,
fgr apparatet bruges.
Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fgr du tari bruk apparatet.
L&as igenom sédkerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrantinnan du anvénder
apparaten.
Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kéyttoa.
Przed uzyciem urzadzenia prosze uwaznie przeczytaé instrukcje
bezpieczenstwa (osobna broszura).
Prectéte si peclivé a kompletné bezpeénostni pokyny (samostatna brozura) pred
pouzitim pristroje.
Kym zacnete spotrebic pouzivat, dokladne si prestudujte bezpeénostné pokyny
(samostatna brozirka).
Kérjiuk, hogy a készilék hasznalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi
utasitadsokat (kUlon fUzet).
Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja paZljivo i u cijelosti procitate
sigurnosne upute (posebna knjiZica).
Pred napravo zacnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (locena
knjizica).
Cihazi kullanmadan dnce |Utfen givenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen
okuyun (ayri kitapgik).
Va rugam sa cititi cu atentie siin intregime instructiunile de siguranta (brosura
separata) nainte de a utiliza aparatul.
MeAemoTe pe mPoaooxr) OAEG TIC 08nyieg aopaAeiag (EexwpPlotd PUAAGSIO) TPoTOU
XPNOLLOTION)OETE 1) CUOKEUN).
AcnanTbl 5ongaHapabl; angeiHaa 5ayincisaik 6orbiHwa HEc5aynapabl (6Fnek
KiTanwa) 3enid 5orbin Tlrenaein o05bin WbsiNbI;bI3.
Mepen ncnonb3oBaHnem NpMbopa BHUMATENBHO MOIHOCTHIO NPOYTUTE
VHCTPYKLMK MO TeXHUKe 6€30nacHOoCTU (oTAenbHas 6poLutopa).
Mepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXHO Ta MNOBHICTIO NPOYUTaANTE IHCTPYKLLIO 3
TexHiku 6e3nekn (okpemy GpoLlypy).
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220-240V~ 50-60Hz  750-1000 W
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Deutsch
Vor dem Gebrauch

I!I——lJl Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgfaltig und
vollstandig, bevor Sie das Geratin
Betrieb nehmen und bewahren
diese zum spateren Gebrauch auf.
Entfernen Sie alle Verpackungsteile
und Aufkleber und entsorgen diese
ordungsgemas.

Teile und Zubehor

1  Stufenloser
Geschwindigkeitsregler

2 Variable Geschwindigkeitstaste
(on/off)

Turbo-Taste (T)

Motorteil

EasyClick Entriegelungstasten
Purierstab

Becher

Schlagbesen
a Getriebeteil

b Schlagbesen
9 Stampfer
a Getriebeteil
b  PuUrierschaft
¢ Stampfereinsatz

0 N o 0o bW

10 500-ml-Zerkleinerer «<mc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
11 500-ml-Kontroll-Zerkleinerer
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Eismesser

d Kontroll-Zerkleinerer-Topf
e Kontroll-Zerkleinerer-Schei-
be
f  Zerkleinerer-Topf «mc»
g Anti-Rutsch-Ring
12 500-ml-Mini-Multifunktions-
Zubehor «mini-fp»
Deckel (mit Getriebe)
Kupplung fir Motorteil
Stopfer
EinfUllschacht
Messer
Eismesser
Zerkleinerer-Topf «mc»
Anti-Rutsch-Ring
Einsatztrager
(i) Feine Hobeln / Schneiden
Scheibe
(ii) Grobe Hobeln / Schnei-
den Scheibe
(i) Feines Raspeln / Grobes
Raspeln Scheibe

Gebrauch des Gerates

T 0Q 0O OO0 oo

Einstellung der Geschwin-
digkeit

Bei der Betatigung der variablen Ge-
schwindigkeitstaste (2) entspricht
die Verarbeitungsgeschwindigkeit
der Einstellung des stufenlosen Ge-
schwindigkeitsreglers (1).Je héher
die Einstellung, desto schneller die
Verarbeitungsgeschwindigkeit. Die
Geschwindigkeit lasst sich wahrend
des Betriebs bequem durch Drehen
des Geschwindigkeitsreglers mit
dem Daumen oder Zeigefinger an-
passen.
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Die hochste Verarbeitungsge-
schwindigkeit wird durch Betatigen
der Turbo Taste (3) erreicht. Man
kann die Turbo Taste auch fiUr kurze
kraftige Momentschaltungen be-
nutzen, ohne den Geschwindigkeits-
regler betatigen zu missen.

Pirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen, Salat-
dressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und
Milchshakes.

Wahlen Sie die Turbo Geschwindig-
keit fUr beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen
ausschlieBlich zum Schlagen von
Sahne, EiweiB, Biskuitteig und Fer-
tig-Desserts.

Wahlen Sie die héchste Geschwin-
digkeit fUr beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Stampfer (B)

Mit dem Stampfer kénnen Sie
gekochtes Gemuise und Obst wie
Kartoffeln, SUBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt B.
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Zerkleinerer (C)

Der Zerkleinerer (10) eignet sich
optimal zum Zerkleinern von Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knob-
lauch, GemuUse, Brot und NUssen.

Beenden Sie die Verarbeitung sofort,
wenn der Motor langsamer wird
und/oder das Gerat stark vibriert.

Verwenden Sie den Zerkleinerer
«me» (10) fir groBere Mengen und
harte Lebensmittel.

Beim «mc»-Zerkleinerer darf die
Menge der Zutaten die max-Markie-
rung nicht Gberschreiten.

Eiswirfel dUrfen nur mit dem Zer-
kleinerer «mc» (10) mit speziellem
Eismesser (10c) zerkleinert werden.

Angaben zu Hochstmengen, emp-
fohlenen Zeiten und Geschwindig-
keiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle C.

Beispielrezept fUr «hc»: Honig-
Pflaumen (als Pfannkuchen-Fillung
oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig
70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

* FUllen Sie die Trockenpflaumen
und den cremigen Honig in den
Zerkleinerungs-Topf «hc».

* FUr 24 Stunden bei 3 °Cim Kihl-
schrank ruhen lassen.

* Figen Sie 70 ml Wasser (mit Vanil-
le-Aroma) hinzu.

* Mixen Sie 1Sekunde bei Turbo
Geschwindigkeit.

Verwenden Sie hierfur das Zerklei-
nerer Zubehor «he» (als optionales



Zubehor bei lhrem Braun Service
Center erhaltlich; nichtin jedem
Land verfugbar).

Kontroll-Zerkleinerer (D)

Der Kontroll-Zerkleinerer ist perfekt
geeignet zum Zerkleinern von Hart-
kase, Zwiebeln, Apfeln, Schokolade,
NUssen und Eis. Mit den Messern,
dem Kontroll-Zerkleinerer-Topf und
der Kontroll-Zerkleinerung-Scheibe
lassen sich die LebensmittelgroBen
XS, Sund L erzielen.

Eiswirfel dUrfen nur mit dem Kon-
troll-Zerkleinerer (11) mit speziellem
Eismesser (11c) zerkleinert werden.
Angaben zu Hochstmengen, emp-
fohlenen Zeiten und Geschwindig-
keiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

Mini Multifunktions-Zu-
behor (E)

Das Mini Multifunktions-Zubehorist
geeignet zum:

* Zerkleinern und Eiszerkleinerung;
* Schneiden, Hobeln und Raspeln.

Zerkleinern / Eiszerkleinerung (E)
Mit den Messern (12e/12f) kdnnen
Sie Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krauter, Knoblauch, Gemuse, Brot,
NUsse und Eiswrfel zerkleinern.

Eiswirfel dUrfen nur mit dem Mini
Multifunktions-Zubehor (12) mit
speziellem Eismesser (12f) zerklei-
nert werden.

Angaben zu Hochstmengen, emp-
fohlenen Zeiten und Geschwindig-
keiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle E.

Schneiden / Hobeln / Raspeln (F)

Verwenden Sie die feine Hobeln /
Schneiden Scheibe (i) zum Hobeln
und Schneiden von Lebensmitteln,
beispielsweise Gurken, Zwiebeln,
Pilze, Apfel, Karotten, Rettich, Kar-
toffeln, Zucchini und Kohl.

Verwenden Sie die grobe Hobeln /
Schneiden Scheibe (ii) zum Hobeln
und Schneiden von Lebensmitteln,
beispielsweise }’-\pfeln, Karotten,
Hartkase (Parmesan).

Verwenden Sie die feine Raspeln/
grobe Raspeln Scheibe (iii) zum
raspeln von Lebensmitteln, bei-
spielsweise Kartoffeln, chinesischer
Yamwurzel und Lotuswurzel.

Vorsicht

+ Offnen Sie niemals den Deckel,
solange sich die Scheiben noch
drehen.

* Verwenden Sie das Gerat nicht zur
Verarbeitung von Lebensmitteln
oder GewUrzen mit hohem Gehalt
an atherischen Olen (z. B. Kurkuma
oder Nelken).

Angaben zu Hochstmengen, emp-
fohlenen Zeiten und Geschwindig-
keiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle

Pflege und Reinigung (G)

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt G.
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Garantie und Service

Die Geratepezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kénnen
ohne Vorankindigung geandert
werden. Detaillierte Informationen
finden Sie in der separaten Garantie-
und Servicebroschire oder unter
www.braunhousehold.com.

)¢

Entsorgen Sie das Produkt
am Ende seiner Nutzungs-
dauer nicht im Hausmull.

English
Before Use

I!L—l_—“ Please read the user instruc-

tions carefully and completely
before using the appliance and
retain for future reference. Remove
all packaging and labels and dispose
them appropriately.

Parts and Accessories

Variable speed regulator
Variable speed button (on/off)
Turbo button (T)

Motor part

EasyClick release buttons
Blender shaft

Beaker

Whisk accessory
a Gearbox

b Whisk

9 Puree accessory
a Gearbox

b Puree shaft
c Paddle

0 N O~ 01~ W=

Die Entsorgung kann Uber ein Braun
Service Center erfolgen oder Uber
geeignete Sammelstellenin lhrem

Land.
Il
Qf BerUhrung kommenden
Materialien und Gegenstan-
de stimmen mit den Vorschriften der
Europaischen Verordnung
1935/2004 Gberein.

Die mit Nahrungsmittelnin

10 500 mlchopperaccessory «mc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Chopperbowl
d Anti-slip rubberring

11 500 ml size control chopper
accessory

Lid (with Gear)

Chopping blade

Ice knife

Size control chopper bowl

Size control insert

Chopper bowl «mc»

Anti-slip rubber ring

Q 0O OO0 o

12 500 ml mini food processor
accessory «mini-fp»

Chopper bowl «mc»

Anti-slip rubberring

Insert holder

(i) fine shredding / slicing
disc

a Lid (with gear)

b  Coupling motor part
¢ Pusher

d Feedtube

e Chopping blade

f lceknife

9
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(ii) coarse shredding /slicing
disc

(i) fine grating / coarse
grating disc

How to Use the Appliance

Variable speed regulator

When activating the variable speed
button (2), the processing speed
corresponds to the setting of the
variable speed regulator (1). The
higher the setting, the faster the
chopping speed. You can adjust the
speed conveniently during operation
by turning the speed regulator.

Maximum processing speed can be
achieved by pressing the Turbo but-
ton (3). You may also use the Turbo
button for instant powerful pulses
without having to manipulate the
speed regulator.

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, salad
dressings, soups, baby food, as well
as drinks, smoothies and milk-
shakes.

For best results, use the Turbo
speed.

For detailed processing instructions
refer to section A.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping
cream, beating egg whites, ma-

king sponge cakes and ready-mix
desserts.

For best results, use the highest
speed.

For detailed processing instructions
refer to section A.

Puree Accessory (B)

The puree accessory can be used to
mash cooked vegetables and fruits
such as potatoes, sweet potatoes,
tomatoes, plums and apples.

For detailed processing instructions
refer to section B.

Chopper Accessory (C)

The chopper (10) is perfectly suited
for chopping meat, hard cheese, oni-
ons, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers and nuts.

Immediately stop processing when
motor speed decreases and/or
strong vibrations occur.

Use the «mc» chopper (10) for larger
quantities and for hard foods.

For «mc» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than
max line.

Only the «mc» chopper accessory
(10) with the special ice blade (10c)
is allowed to crushice cubes.

Refer to the Processing Guide C for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

17



«hc» Recipe example: Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)
50 g prunes

75 g creamy honey
70 ml water (vanilla-flavoured)

* Fill the «hc» chopper bowl with
prunes and creamy honey.

* Store at3 °Cinrefrigerator for 24
hours.

* Add 70 ml water (vanilla-
flavoured).

* Chop1second at Turbo speed.

Use the chopperaccessory «hc»
(optional accessory available at your
Braun Service Center; however not
in every country).

Size control chopper Ac-
cessory (D)

The size control chopper is perfectly
suited for chopping hard cheese,
onions, apples, chocolate, nuts and
ice. By using the knifes, the size
control chopper and the size control
insertitis possible to achieve food
sizeresults XS, Sand L.

Only the size control chopper acces-
sory (11) with the special ice blade
(11c) are allowed to crush ice cubes.

Refer to the Processing Guide D for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

Mini Food Processor Ac-
cessory (E)

The minifood processor accessory
can be used for:

18

* chopping and ice crushing;
* slicing, shredding and grating.

Chopping / Ice crushing (E)

Using the blades (12e/12f) you can
chop meat, hard cheese, onions,
herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, nuts and ice cubes.

Only mini food processor accessory
(12) with the special ice blade (12f) is
allowed to crush ice cubes.

Refer to the Processing Guide E for
maximum quantities and speeds.

Slicing / Shredding / Grating (F)

Use the fine shredding / slicing disc
(i) to shred and slice foods such as
cucumbers, onions, mushrooms,
apples, carrots, radishes, potatoes,
zucchini and cabbage.

Use the coarse shredding / slicing
disc (ii) to shred and slice foods
such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, hard cheese (like
Parmesan).

Use the fine / coarse grating disc

(iii) to grate such foods as potatoes,
radish, ginger, chinese yam and lotus
root.

Caution

* Neveropen the lid while the discs
are still rotating.

* Do not use the accessory to
process foods or spices with high
essential oil content (for example
turmeric or cloves).

Refer to the Processing Guide F for
maximum quantities and speeds.



Care and Cleaning (G)

For detailed processing instructions
refer to section G.

Warranty and Service

Both the design specifications and
these userinstructions are subject
to change without notice.

For detailed information see sepa-
rate warranty and service leaflet or
visit www.braunhousehold.com.

Francais
Avant utilisation

I!—Il_l Veuillez lire attentivement

I'intégralité des instructions
avant d’utiliser 'appareil et conser-
vez-les pour référence. Retirez tous
les emballages et les étiquettes et
jetez-les de maniére adaptée.

Pieces et accessoires

1 Régulateur de vitesse variable

2 Bouton de vitesse variable (on/
off)

3  Boutonturbo (T)

4 Poignée a prise confortable et
boitier du bloc-moteur

5 Boutons de dégagement facile
EasyClick

6 Pied mixeur
7 Bolgradué

8 Accessoire fouet
a Entralneur
b Fouet

Please do not dispose the
productin the household
waste at the end of its

EEN yseful life. Disposal can take

place ata Braun Service Centre or at
appropriate collection points

provided in your country.
Il

coming into contact with

food conform to EEC

regulation 1935/2004.

Materials and accessories

9 Presse-purée
a Entralneur

b Pied presse-purée
c Palette

10 Accessoire de hacheur 500 ml
«mec»

a Couvercle (avec entraineur)

b Lame hachoir

¢ Bolhachoir

d Socle antidérapanten
caoutchouc

11 Accessoire de hachage de con-
trole de taille 500 ml
a Couvercle (avec entraineur)
b Lame hachoir
¢ Broyeuraglace
d Bol hachoirde contrdle de
taille
Insert de contrdle de taille
Bol hachoir «mc»
Socle antidérapant en ca-
outchouc

«Q o

12 Accessoire de mini robot ména-
ger 500 ml «mini-fp»
a Couvercle (avec entraineur)
b Accouplementavec le bloc-
moteur

19



Poussoir

Cheminée de remplissage

Lame hachoir

Broyeuraglace

Bol hachoir «mc»

Socle antidérapant en ca-

outchouc

i Porte-lame

(i) Disque d’effilochage/
tranchage fin

(ii) Disque d’effilochage/
tranchage épais

(iii) Disque de rapage fin/

épais

SQ DO OO0

Utilisation de I’'appareil

Réglage de la vitesse

Lorsque vous activez le bouton de
vitesse variable (2), la vitesse de
préparation correspond au réglage
du régulateur de vitesse variable
(1). Plus le réglage est élevé, plus le
hachage est rapide. Vous pouvez
facilement ajuster la vitesse pen-
dant le fonctionnement en tournant
le régulateur de vitesse. La vitesse
de préparation maximale peut étre
obtenue en appuyant sur le bouton
Turbo (3). Vous pouvez également
utiliser le bouton turbo pour obtenir
de puissantes impulsions instan-
tanées sans avoir a manipuler le
régulateur de vitesse.

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compag-
non idéal pour préparer des sauces
froides pour l'apéritif, des sauces
chaudes, des sauces pour salade,

20

des soupes, des aliments pour
bébés, ainsi que des boissons, des
smoothies et des milk-shakes.

Pour un résultat parfait, utiliser la
vitesse maximale.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour
fouetter de la créme et des blancs
d’'oeuf, et pour préparer des gate-
aux éponge et des desserts préts a
mélanger.

Pour obtenir des résultats supérie-
urs, utiliser la vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section A.

Presse-purée (B)

Le presse-purée peut étre utilisé
pour écraser des légumes et fruits
cuits tels que les pommes de terre,
les patates douces, les tomates, les
prunes et les pommes.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section B.

Accessoire de hacheur (C)

L’ hachoir (10) permet de hacher
facilementla viande, les fromages
a pate dure, les oignons, les fines
herbes, I'ail, les Iégumes, le pain, les
crackers et les noix.

Interrompre immédiatement 'opé-
ration en cas de diminution de la



vitesse du moteur et/ou de fortes
vibrations.

Utilisez le hachoir «mc» (10) pour les
grandes quantités et les aliments
durs.

La quantité d'ingrédients dans le
hachoir «mc» ne doit pas excéder la
ligne maximum.

Seul l‘accessoire de hacheur «mc»

(10) avec le broyeur a glace spécial

(10c) peut étre utiliser pour piler de
la glace.

Consulter le guide C - Préparation
pour connaitre les quantités maxi-
males, les durées recommandées et
les vitesses.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux
au miel (en tant que fourrage de
pancake ou & tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux
70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

* Verser les pruneaux et le miel
crémeux dans le bol du hacheur
«hce».

» Conserver au réfrigérateura une
température de 3 °C pendant 24
heures.

* Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a
la vanille).

* Hachez pendant1seconde a
vitesse maximale.

Utiliser le hachoir «hc» (accessoire
en option disponible auprés de votre
Centre de services Braun; n'est
toutefois pas disponible dans tous
les pays).

Accessoire de hachage de
contrdle de taille (D)

Le hachoir de contrdle de taille con-
vient parfaitement pour la découpe
de fromages durs, d’oignons, de
pommes, de chocolat, de noix et de
glace. Grace aux couteaux, au ha-
choir de contrdle de taille et a l'insert
de contrdle de taille, il est possible
de d’obtenir des aliments de tailles
XS,SetL.

Seul l'accessoire de hachage de
contrdle de taille (11) avec le broyeur
a glace spécial (11c) peut étre utiliser
pour piler de la glace.

Consulter le guide D - Préparation
pour connaitre les quantités maxi-
males, les durées recommandées et
les vitesses.

Accessoire de mini robot
culinaire (E)

Laccessoire de mini robot culinaire
peutservira:

* Hacher et pilerla glace;

* Trancher, effilocher et raper.

Hachage/pilage de glace (E)

Gréace aux lames (12e/12f), vous pou-
vez hacher les viandes, les fromages
durs, les oignons, les herbes, I'ail,

les [égumes, le pain, les biscuits, les
noix et les glagons.

Seul 'accessoire de mini robot cu-
linaire (12) avec un couteau spécial
pour la glace (12f) peut étre utilisé
pour piler des glacgons.
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Consulter le guide F — Préparation
pour connaitre les quantités maxi-
males, les durées recommandées et
les vitesses.

Tranchage/effilochage/rapage (F)

Le disque d’effilochage/tranchage
fin (i) permet d’effilocher et trancher
des aliments tels que les concom-
bres, les oignons, les champignons,
les pommes, les carottes, les radis,
les pommes de terre, les courgettes
et le chou.

Utilisez le disque d’effilochage/
tranchage épais (ii) pour raper et
trancher des aliments comme des
pommes, des carottes, des pom-
mes de terre, des betteraves, du
chou, des fromages durs (comme le
parmesan).

Avec le disque de rapage fin/épais

(i), rapez des aliments tels que

des pommes de terre, des radis, du

gingembre, des ignames de Chine
ou desracines de lotus.

Avertissement

* N'ouvrez jamais le couvercle
lorsque les disques tournent.

* N'utilisez pas I'accessoire pour
les aliments ou les épices a forte
teneur en huiles essentielles (par
exemple le curcuma ou les clous
de girofle).
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Se référer au Guide d’utilisation F
pour connaitre les quantité et vites-
ses maximales.

Entretien et nettoyage (G)

For detailed processing instructions
refer to section G.

Garantie et service

Les caractéristiques techniques
du design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.

Pour des informations détaillées,
voir la notice de garantie et de ser-
vice ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

E lorsqu’il est en fin de vie. Le

EEE remettre a un centre service
agree Braun ou le deposer dans des
sites de recuperation appropries
conformement aux reglementations
locales ou nationales en vigueur.

ll] Les matériaux et les objets
Q f destinés a étre en contact
avec les produits alimentai-
res sont conformes aux prescripti-
ons du reglement européen
1935/2004.

Ne jetez pas ce produit avec
les ordures menageres



Espaiol

Antes de empezar

I!I——lJl Lea atentamente todas las
instrucciones del usuario

antes de utilizar el aparato y consér-

velas para futuras consultas. Retire

todo el embalajey las etiquetas y
deséchelos del modo apropiado.

Piezas y accesorios

1 Regulador de velocidad variable

2 Botdn de velocidad variable (on/
off)

Botén turbo (T)

Mango y cuerpo del motor de
agarre cdmodo

Botones de liberacién EasyClick
Pie de la batidora
Vaso

A~ W

oo N o~ o1

Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor

9  Accesorio del pasapurés
a Caja de engranajes
b Varilla del pasapurés
c Pala

10 Accesorio picador de 500 ml
«mMe»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante

11 Accesorio de la picadora para el
control del tamafio de 500 ml
a Tapa (con engranaje)
b Hojapicadora
¢ Cuchilla para hielo

d Boldelapicadoraparael
control del tamano

e Inserto parael control del
tamano

f  Recipiente picador «mc»
Anillo de goma antideslizan-
te

12 Accesorio procesador de ali-
mentos mini de 500 ml «mini-
fp»

a Tapa (con engranaje)
b Parte del motor de acopla-
miento

Pieza de empuje

Tubo de alimentacién

Cuchilla de corte

Cuchilla para hielo

Recipiente picador «mc»

Anillo de goma antideslizan-

te

Soporte para insertos

(i) Disco para cortar en roda-

jas / derallado fino

(ii) Disco para cortar en ro-

dajas / de rallado grueso

(iii) Disco pararallar granula-
do grueso/ fino

JQ D O 0

Coémo usar el aparato

Ajustar lavelocidad

Cuando se activa el botdn de velo-
cidad variable (2], la velocidad de
procesado corresponde al ajuste
seleccionado del regulador de
velocidad variable (1). Cuanto més
alto sea el ajuste, més rapido serd la
velocidad de picar. Puede ajustar la
velocidad a su gusto durante el fun-
cionamiento del dispositivo girando
el regulador de velocidad. La velo-
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cidad maxima de procesado puede
lograrse pulsando el botén turbo

(3). También puede utilizar el botdn
turbo para obtener pulsos potentes
instantaneos sin tener que recurrir al
regulador de velocidad.

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta
para preparar cremas, salsas, alinos
para ensaladas, sopas, comida infan-
til, bebidas, smoothies y batidos.

Utilice la velocidad turbo para obte-
ner un resultado éptimo.

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccionA.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor sélo para
montar nata, batir claras de huevo,
hacer bizcochos y postres premez-
clados.

Para obtener los mejores resultados,
utilice la velocidad més alta.

Para obtener instrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
secciéonA.

Accesorio de pasapurés
(B)

El accesorio para puré puede usarse
para triturar frutas y verduras
cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.
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Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion B.

Accesorio picador (C)

La picadora (10) es ideal para picar
carne, queso duro, cebollas, hierbas,
ajo, verduras, pan, galletas y frutos
Secos.

Si disminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibracio-
nes, detenga el procesamiento de
inmediato.

Utilice la picadora «mc» (10) para
cantidades mayores y para alimen-
tos duros.

En el caso de la picadora «mc», no
exceda la cantidad de ingredientes
por encima de la linea maxima.

Solo se puede usar el accesorio de
la picadora «mc» (10) con la cuchilla
especial para hielo (10c) para moler
cubitos de hielo.

Consulte la Guia de Procesamiento
C para ver las cantidades maximas y
los tiempos y velocidades recomen-
dados.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas
pasas con miel (como relleno o para

untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa
70 ml de agua (sabor vainilla)
* Coloque las ciruelasy la miel

cremosa en el recipiente de la
picadora «hc».

* Debe guardarse enlaneveraa3°C
durante 24 horas.



* ARada 70 ml de agua (sabor
vainilla).

* Pique durante 1segundo a maxima
velocidad.

Utilice el accesorio picador «hc»
(accesorio opcional disponible en su
Centro de Servicio Braun; sin embar-
go, no en todos los paises).

Accesorio de la picadora
para el control del tamaio

(D)

La picadora de control de tamafo es
perfecta para picar queso duro, ce-
bollas, manzanas, chocolate, frutos
secos y hielo. Con las cuchillas, la
picadora para el control del tamafoy
elinserto para el control del tamafio
se pueden conseguir resultados de
tamano de alimentos XS, Sy L.

Solo se puede usar el accesorio de la
picadora para el control del tamafio
(11) con la cuchilla especial para hie-
lo (11c) para moler cubitos de hielo.
Consulte la Guia de Procesamiento
D para ver las cantidades méaximas y

los tiempos y velocidades recomen-
dados.

Accesorio del procesador
de alimentos mini (E)

El accesorio del procesador de ali-
mentos mini puede usarse para:

* picary moler hielo;

* Cortar enrodajas, rallaren tirasy
granular.

Picar / moler hielo (E)

Con las cuchillas (12e/12f) puedes
picar carne, queso duro, cebollas,
hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
saladas, frutos secos y cubitos de
hielo.

Solo se puede usar el accesorio del
procesador de alimentos mini (12)
con la cuchilla especial para hielo
(12f) para moler cubitos de hielo.

Consulte la Guia de Procesamiento
E para ver las cantidades maximasy
los tiempos y velocidades recomen-
dados.

Cortar en rodajas / rallar en tiras /
granular (F)

Utilice el disco para cortar en rodajas
/ de rallado fino (i) para cortar en
rodajas / de rallar fino alimentos
como pepinos, cebollas, champifo-
nes, manzanas, zanahoria, rdbanos,
patatas, calabaciny coles.

Utilice el disco para cortar en rodajas /
de rallado grueso (ii) para cortar

en rodajas y rallar alimentos como
manzanas, zanahorias, patatas, re-
molacha, coles y queso duro (como
el parmesano).

Utilice el disco para rallar granulado
fino / grueso (iii) para rallar alimen-
tos como patatas, rabano, jengibre,
boniato chinoy raiz de loto.

Precaucion

* No abra nunca la tapa mientras los
discos estén girando.

* No utilice el accesorio para
procesar alimentos o especias
con alto contenido en aceites
esenciales (por ejemplo, cUrcuma

o clavo). -



Consulte en la Guia de procesamien-
to Flas cantidades y velocidades
maximas.

Cuidadoy limpieza (G)

Para obtener instrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion G.

Garantiay servicio técnico

Tanto las especificaciones de disefio
del producto como estas instruccio-
nes para el usuario estan sujetas a
cambios sin aviso.

Catala
Abans de la utilitzacié

I_Il—-!| Llegiu dejcinguda | comp[eta—
ment les instruccions d'Us
abans d'utilitzar I'aparell i con-
serveu-les pera consultes futures.
Traieu tots els envasos i etiquetes i
llenceu-los adequadament.

Pecesiaccessoris

1 Regulador de velocitat variable

2 Botd develocitat variable (en-
cés/apagat)

3 Botd Turbo (T)

4  Pecadel motor

5 Botonsde desbloqueig Easy-
Click

6 Eixdelabatedora
7 Got
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Para obtener informacion detallada,
consulte el cuaderno de la garantiay
el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.
E producto en los desechos
domésticos al final de su
EEN yida Util. Lalicuadora podra
depositarse en un Centro de Servicio

Tecnico Braun o en los correspon-
dientes puntos de recogida que

existan en su pais.
Il
Q f destinados a entrar en
contacto con alimentos
cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.

Por favor no depositar el

Los materiales y objetos

8 Accessoribatedor
a Engranatge
b Batre

9 Accessoriperapurés
a Engranatge
b Eixperapuré
c Paleta

10 Accessoripicador 500 ml «mc»
Tapa (amb engranatge)
Fulla de picar

Fulla pera gel

Bol de picadora

Anell de goma antilliscant

11 Accessori de picadora amb de
control de mida de 500 ml
a Tapa(amb engranatge)
b  Fullade picar
¢ Ganivet perpicargel
d Bolde picadoraamb control
de mida

® OO0 To

e Insertde control de mida
f Bolde picadora «mc»
g Anell de goma antilliscant



12 Accessori mini robot de cuina
500 ml «mini-fp»

Tapa (amb engranatge)

Acoblament de la peca del

motor

Empenyedor

Tub d'alimentacid

Fulla de picar

Ganivet per picar gel

Bol de picadora «mc»

Anell de goma antilliscant

Suport d'insercié

(i) disc per esmicolar / tallar
rodanxes fines

(ii) disc per esmicolar / tallar
rodanxes gruixudes

(i) disc per ratllar fi / gruixut

oo

T oQ "o Qo

Com utilitzar I'aparell

Regulador de velocitat
variable

Quan activeu el bot6 de velocitat
variable (2], la velocitat de transfor-
macié correspon a l'ajust del regu-
lador de velocitat variable (1). Com
més alt sigui | "ajust, més rapida sera
la velocitat de picat. Podeu ajustar
la velocitat comodament durant el
funcionament girant el regulador de
velocitat.

Podeu assolir la maxima velocitat de
processament prement el boto Tur-

bo (3). També podeu utilitzar el botd
Turbo per obtenir potents impulsos

instantanis sense haver de manipu-
lar el regulador de velocitat.

Eix mesclador (A)

La batedora de ma és perfectament
adequada per preparar salses,
amaniments per amanides, sopes,
aliments per a nadons, aixi com
begudes, batuts i smoothies.

Per obtenir els millors resultats,
utilitzeu la velocitat més alta.

Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccid A.

Accessori batedor (A)

Utilitzeu el batedor només per
muntar nata, muntar clares d'ou, fer
bescuits i postres mesclats prévia-
ment.

Per obtenir els millors resultats,
utilitzeu la velocitat més alta.

Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccid A.

Accessori per a puré (B)

L'accessori pera purés es pot uti-
litzar per triturar verdures i fruites
cuites com patates, moniatos, toma-
quets, prunes i pomes.

Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccio B.
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Accessori picador (C)

La picadora (10) és perfectament
adequada per picar formatge dur,
cebes, herbes, all, verdures, pa, gale-
tesifruits secs.

Atureu immediatament el procés
quan la velocitat del motor disminu-
eixi o es produeixin fortes vibracions.

Utilitzeu la picadora «mc» (10) pera
grans quantitats i per a aliments durs.

Per a la picadora «mc» no excedeixi
la quantitat d'ingredients per sobre
de la linia maxima.

Només l'accessori picador «mc» (10)
amb la fulla especial pera gel (10c)
pot triturar glagcons de gel.

Consulteu la Guia d'elaboracié C per
coneixer les quantitats maximes, els
temps recomanatsiles velocitats.

«hc» Exemple de recepta: Prunes
panses amb mel (com farcit de pas-
tissets o per untar]

50 g de prunes

75 g de mel cremosa

70 ml d'aigua (amb gust de vainilla)

* Ompliu el bol de la picadora «hc»
amb prunes panses i mel cremosa.

* Conserveu a 3°C al frigorific
durant 24 hores.

*+ Afegiu 70 ml d'aigua (amb gust de
vainilla).

* Piqueu 1segon a velocitat turbo.

Utilitzeu I'accessori picador «hc»

(accessori opcional disponible al

vostre Centre de Servei Braun; pero

no a tots els paisos).
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Accessoride picadora
amb de control de mida

(D)

La picadora amb control de mida és
perfectament adequada per picar
formatge dur, cebes, pomes, xoco-
lata, fruits secs i gel. Utilitzant els
ganivets, la picadora amb control de
midail'insert de control de mida es
poden obtenir resultats de mida dels
aliments XS, SiL.

Només I'accessori de picadora amb
de control de mida (11) amb la fulla
especial pera gel (11¢) pot triturar
glagons de gel.

Consulte la Guia de Procesamiento
D para ver las cantidades maximas y

los tiempos y velocidades recomen-
dados.

Accessori minirobot de
cuina (E)

L'accessori mini robot de cuina es
pot utilitzar pera:

* picaritriturar gel;

* tallar rodanxes, esmicolariratllar.

Picar / Triturar gel (E)

Amb les fulles (12e/12f) podra picar
carn, formatge dur, cebes, herbes,
all, verdures, pa, galetes, fruita seca i
glagons de gel.

Només I'accessori mini robot de cui-

na (12) amb la fulla especial per a gel
(12f) pot triturar glagons de gel.



Consulteu la Guia d'elaboracié E per
coneixer les quantitats maximes, els
temps recomanatsiles velocitats.

Tallar rodanxes / Esmicolar / Ratllar
(F)

Utilitzeu el disc per esmicolar / tallar
rodanxes fines (i) per ratllaritallara
rodanxes aliments com cogombres,
cebes, xampinyons, pomes, pasta-
nagues, raves, patates, carbassons
icols.

Utilitzeu el disc per esmicolar /
tallar a rodanxes gruixudes (i) per
ratllari tallar a rodanxes aliments
com pomes, pastanagues, patates,
remolatxa, col, formatge dur (com el
parmesa).

Utilitzeu el disc ratllador fi / gruixut

(i) per ratllar aliments com patates,
rave, gingebre, nyam xines i arrel de
lotus.

Precaucid

* No obriu maila tapa mentre els
discos segueixin girant.

* No utilitzeu I'accessori per
processar aliments o espécies
amb alt contingut en olis
essencials (per exemple, circuma
oclau).

Consulteu la Guia d'elaboracid F per
coneixer les quantitats maximeiles
velocitats.

CuraiNeteja (G)

Per obtenirinformacio detallada,
consulteu la seccid G.

Garantiai servei

Tant les especificacions de disseny
com aquestes instruccions d'Us
estan subjectes a canvis sense avis
previ.

Per obtenirinformaci6 detallada,
consulteu el fullet de garantiai ser-
vei per separat o visiteu
www.braunhousehold.com.

No llenceu el producte a les

escombraries domestiques

al final de la seva vida Util.
EE | ‘climinaci6 es potdura
terme en un Centre de Servei Braun
o als punts de recollida apropiats
previstos al vostre pais.

QI? Els materialsi els accessoris

que entren en contacte amb
els aliments s'ajustenala
normativa CEE1935/2004
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Portugués

Antes de Utilizar o seu
Aparelho
|| Por favor, leia as instrugcdes de

utilizagdo atentamente e na
integra antes de utilizar o aparelho e
guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e
etiquetas e elimine-as adequada-
mente.

Pecas e acessorios

1 Regulador de velocidade varia-
vel

2 Botao de velocidade variavel
(on/off)

Botao Turbo (T)

Peca do motor

Botdes de libertacdo EasyClick
Pé davarinha

Copo

Acessorio para bater

a Caixade engrenagens
b Batedor

9  Acessdrio para puré
a Caixadeengrenagens
b  Eixo parapuré

o0 N O 0O bW

¢ Palheta

10 Acessoério picador de 500 ml
«moe»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Aneldeborrachaantiderra-

pante

30

11 Acessorio picador de 500 ml

com controlo de tamanho

a Tampa (com engrenagem)

b Lamina picadora

¢ Laminaparagelo

d Recipiente do picadorcom
controlo de tamanho

e Encaixe com controlo de
tamanho

f  Recipiente picador «mc»
Anel de borracha antiderra-
pante

12 Acessoério mini processador de
alimentos de 500 ml «mini-fp»
a Tampa (com engrenagem)
b Acoplamento para peca do
motor
Impulsor
Tubo de entrada
Lamina picadora
Lamina para gelo
Recipiente picador «mc»
Anel de borracha antiderra-
pante
Suporte de encaixe
(i) disco para triturar/fatiar
fino
(ii) disco para triturar/fatiar
grosso
(iii) disco para ralar fino/ralar
grosso

oQ o Q0

Como utilizar o aparelho

Ajustar avelocidade

Ao ativar o botdo de velocidade
variavel (2), a velocidade de proces-
samento corresponde ao ajuste do
regulador de velocidade variavel (1).
Quanto mais alto for o ajuste, mais
rdpida é a velocidade de picagem.



Pode ajustar facilmente a velocidade
durante o funcionamento rodando o
regulador de velocidade. A velocida-
de de processamento maxima pode
ser atingida pressionando o botéo
Turbo (3). Também pode utilizar o
botao Turbo para potentes impulsos
instantaneos, sem ter de manipular
oregulador de velocidade.

Eixo de mistura (A)

Avarinha magica adequa-se per-
feitamente a preparagao de pastas,
molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como
bebidas, smoothies e batidos de
leite.

Para obter os melhores resultados,
use a velocidade Turbo.

Consulte a seccdo A para instrucoes
detalhadas de processamento.

Acessoério para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar
chantilly, bater claras de ovo, prepa-
rar pao-de-l6 e sobremesas pré-pre-
paradas.

Para obter os melhores resultados,
use a

velocidade mais alta.

Consulte a secgao A para instrugoes
detalhadas de processamento.

Acessoério para puré (B)

O acessorio para puré pode ser
usado para triturar frutas e legu-
mes cozinhados, tais como batatas,

batatas-doces, tomates, ameixas e
macas.

Consulte a seccéo B para instrucoes
detalhadas de processamento.

Acessério picador (C)

O picador (10) é perfeitamente ade-
quado para picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho,
legumes, pao, bolachas e frutas de
casca rija.

Pare imediatamente de proces-
sar quando a velocidade do motor
diminuir e/ou ocorrerem vibracdes
fortes.

Use o picador «mc» (10) para quanti-
dades maiores e alimentos duros.

Para o picador «mc», ndo exceda a
guantidade de ingredientes superior
alinha méax.

Apenas o acessorio picador «mc»
(10) com a lamina especial para gelo
(10c) pode picar cubos de gelo.

Consulte no Guia de processamento
C as quantidades méaximas, as velo-
cidades e os tempos recomendados.

Exemplo de receita para «hc»: Amei-
xas secas com mel (como recheio ou
cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de 4gua (com aroma de bau-
nilha)

* Coloque as ameixas secas e o mel
cremoso no recipiente picador
«hew.
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* Guarde no frigorificoa 3 °C
durante 24 horas.

* Adicione 70 ml de 4gua (com
aroma de baunilha).

* Pique durante 1segundo na
velocidade Turbo.

Use o acessorio picador «hc»
(acessério opcional disponivel no
seu Centro de Assisténcia da Braun;
contudo, ndo disponivel em todos os
paises).

Acessorio picador com
controlo de tamanho (D)
O picador com controlo de taman-

ho é perfeitamente adequado para
picar queijo duro, cebolas, macas,

chocolate, frutas de cascarija e gelo.

Utilizando as laminas, o picador com
controlo de tamanho e o encaixe
com controlo de tamanho, é possi-
vel obter resultados de tamanho de
alimentos XS, Se L.

Apenas o acessorio picador com
controlo de tamanho (11) com a
|lamina especial para gelo (11c) pode
picar cubos de gelo.

Consulte no Guia de processamento
D as quantidades maximas, as velo-

cidades e os tempos recomendados.

Acessorio mini processa-
dor de alimentos (E)

O acessorio mini processador de
alimentos pode ser utilizado para:
* picar gelo;

* fatiar, triturar e ralar.
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Picar gelo (E)

Com as laminas (12e/12f), pode picar
carne, queijo duro, cebolas, ervas
arométicas, alho, legumes, pao,
bolachas,frutas de casca rija e cubos
de gelo.

Apenas o acessorio mini processa-
dorde alimentos (12) com a lamina
especial para gelo (12f) pode picar
cubos de gelo.

Consulte no Guia de processamento
E as quantidades maximas, as velo-
cidades e os tempos recomendados.

Fatiar/Triturar/Ralar (F)

Use o disco para triturar/fatiar fino
(i) para triturar e fatiar alimentos tais
como pepinos, cebolas, cogumelos,
macas, cenouras, rabanetes, bata-
tas, curgete e couve.

Use o disco para triturar/fatiar gros-
so (ii) para triturar e fatiar alimentos
tais como magas, cenouras, batatas,
beterraba, couve, queijo duro (como
0 parmesao).

Utilize o disco para ralar fino/gros-
so (iii) para ralar alimentos como
batatas, rabanete, gengibre, inhame
chinés e raiz de |6tus.

Atencao

* Nunca abra atampa enquanto os
discos ainda estiverem a girar.

* Nao use o acessorio para
processar alimentos ou
especiarias com alto teor de 6leos
essenciais (por exemplo, agafrao
ou cravinho).

Consulte no Guia de processamen-
to F as quantidades maximas e as
velocidades.



Cuidados e limpeza (G)

Consulte a seccao G para instrucoes
detalhadas de processamento.

Garantia e Assisténcia

Tanto as especificacdes de design
como estas instruc¢oes de utilizagado
estdo sujeitas a alteracoes sem aviso
prévio.,

Para informacgdes detalhadas,
consulte o folheto separado sobre
garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Italiano
Prima dell’utilizzo

I!L—I_-Il Si prega dileggere attenta-

mente ed integralmente le
istruzioni d’'uso prima di utilizzare il
dispositivo e conservarle perla
consultazione. Rimuovere tutti gli
imballaggi e le etichette e smaltirliin
modo appropriato.

Parti e accessori

1 Regolatore della velocita

N

Tasto per la velocita variabile
(on/off)

Tasto turbo (T)

Corpo motore

Tasti di rilascio EasyClick
Gambo frullatore

N oo W

Bicchiere graduato

Nao elimine o produto no
E lixo doméstico no fim da sua

vida Util. A eliminacao pode
EEEN serefetuada num Centro de
Assisténcia da Braun ou em pontos
de recolha adequados disponiveis

no seu pais.
Il
Q f destinados ao contacto com
produtos alimenticios estéo
em conformidade com as pre-
scricdes do regulamento Europeu
1935/2004.

Os materiais e os objetos

8 Frusta
a Attacco
b Frusta
9 Accessorio per puré
a Attacco
b Astaperpure
c Paletta

10 Tritatutto da 500 ml «mc»
a Coperchio (con attacco)
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anelloin gomma anti-scivol

11 Tritatutto per controllo dimen-

sioni 500 ml

a Coperchio (con attacco)

b Lama tritatutto

¢ Lama perghiaccio

d Recipiente tritatutto per
controllo dimensioni

e Inserto per controllo dimen-
sioni

f  Recipiente tritatutto «mc»
Anello in gomma anti-scivo-
lo
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12 Accessorio mini robot da cucina
da 500 ml «mini-fp»
a Coperchio (con attacco)
b  Accoppiamento corpo
motore
Pestello
Tubo dialimentazione
Lama tritatutto
Lama per ghiaccio
Recipiente tritatutto «mc»
Anello in gomma anti-scivo-
lo
Supporto inserti
(i) disco di taglio / per smi-
nuzzare finemente
(ii) disco di taglio / per smi-
nuzzare grossolanamen-
te
(iii) disco per grattugiare
grossolanamente / per
grattugiare finemente

oQ ho OO0

Come utilizzare I’'apparec-
chio

Impostazione della velo-
cita
Attivando il tasto per la velocita
variabile (2), la velocita operativa
corrisponde a quellaimpostata sul
regolatore della velocita (1). Maggio-
re e il valore impostato, maggiore &
la velocita di triturazione. La rego-
lazione della velocita puo avvenire
comodamente durante il funziona-
mento, ruotando il regolatore della
velocita. Premendo il tasto turbo (3)
siraggiunge la velocita massima.

E inoltre possibile utilizzare il tasto
turbo per generare rapidi impulsi di
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potenza massima senza dover mani-
polare il regolatore della velocita.

Asta di miscelazione (A)

Il frullatore aimmersione & ideale per
preparare salse, sughi, condimenti
perinsalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, im-
postare la velocita turbo.

Per istruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione A.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la
panna, sbattere gli albumi, prepa-
rare il pan di Spagna e dessert gia

miscelati.

Per ottenere risultati ottimali, im-
postare la velocita massima.

Per istruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione A.

Accessorio per puré (B)

L'accessorio per pure puo essere
utilizzato per schiacciare frutta e
verdure cotte come patate, patate
dolci, pomodori, prugne e mele.

Per istruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione B.

Accesorio picador (C)

Il tritatutto (10) & ideale per tritare
carne, formaggi a pasta dura, cipolle,
erbe, aglio, verdure, pane, cracker e
noci.



Interrompere subito la lavorazione
se la velocita del motore diminuisce
e/o siverificano forti vibrazioni.

Utilizzare il tritatutto «mce» (10) per
guantita maggiori e cibi solidi.

Per il tritatutto «mec» non superare la
quantita diingredienti indicata dal
segno di riempimento massimo.

Solo il tritatutto «mc» (10) con la
speciale lama per ghiaccio (10c) con-
sente di tritare i cubetti di ghiaccio.

Fare riferimento alla Guida alla lavor-
azione C per le quantita massime, i
tempi e le velocita raccomandate.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne
secche con miele (come farcitura
per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml diacqua (aromatizzata alla
vaniglia)

* Riempire il recipiente tritatutto
«hc» con prugne secche e miele
cremoso.

* Conservare in frigoriferoa 3 °C per
24 ore.

* Aggiungere 70 ml diacqua
(aromatizzata alla vaniglia).

* Tritare per1secondo a velocita
turbo.

Utilizzare I‘accessorio tritatutto «hc»
(accessorio opzionale disponibile
presso il centro di assistenza Braun;
non in tutti i paesi).

Tritatutto per controllo
dimensioni (D)

Il tritatutto per controllo dimensioni
e ideale per tritare formaggi a pasta
dura, cipolle, mele, cioccolato, noci
e ghiaccio. Utilizzando le lame, il
tritatutto per controllo dimensionie
I'inserto per controllo dimensioni, si
otterranno cibi con dimensioni XS,
Sel.

Usare solo il tritatutto per controllo
dimensioni (11) con la speciale lama
per ghiaccio (11c) consente di tritare
i cubetti di ghiaccio.

Fare riferimento alla Guida alla lavor-

azione D per le quantita massime, i
tempi e le velocita raccomandate.

Accessorio per mini robot
da cucina (E)

L'accessorio per mini robot da cucina

pud essere usato per:

* tritare ghiaccio e cibi;

* affettare, sminuzzare e
grattugiare.

Tritare / Tritare ghiaccio (E)

Utilizzando le lame (12e/12f) &
possibile tritare carne, formaggi a
pasta dura, cipolle, erbe, aglio, ver-
dure, pane, cracker, noci e cubetti di
ghiaccio.

Usare solo |'accessorio per mini
robot da cucina (12) con la speciale
lama per ghiaccio (12f) per tritare i
cubetti di ghiaccio.
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Fare riferimento alla Guida alla lavor-
azione E per le quantita massime, i
tempi e le velocita raccomandate.

Affettare / Sminuzzare / Grattugiare
(F)

Utilizzare il disco di taglio / per smi-
nuzzare finemente (i) per sminuz-
zare e affettare cibi come cetrioli,
cipolle, funghi, mele, carote, ravanel-
li, patate, zucchine e cavoli.

Utilizzare il disco di taglio / per
sminuzzare grossolanamente (ii)
per sminuzzare e affettare cibi come
mele, carote, patate, barbabietole,
cavoli, formaggi a pasta dura (come
il parmigiano).

Usare il disco per grattugiare gros-
solanamente / per grattugiare fine-
mente (iii) per grattugiare cibi come
patate, ravanelli, zenzero, igname
cinese e radice di loto.

Attenzione

* Non aprire mai il coperchio quando
i dischi stanno ruotando.

* Non utilizzare I'accessorio per
lavorare cibi o spezie ad alto
contenuto di oli essenziali (ad
esempio curcuma o chiodi di
garofano).

Fare riferimento alla Guida alla lavor-
azione F per le quantita massime e le
velocita.
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Cura e pulizia (G)

Per istruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione G.

Garanzia e assistenza

Le specifiche di progettazione e le
presentiistruzioni d’'uso sono sog-
gette a modifica senza preavviso.

Per informazioni dettagliate consul-
tare il foglio illustrativo di garanzia e
assistenza separato o visitare il sito
www.braunhousehold.com.

E quando non piU necessario.

EEEN || prodotto puo essere
smaltito presso un centro di assis-
tenza Braun o un centro di raccolta
adatto del proprio paese.

Il
Q f destinati al contatto con
prodotti alimentari sono

conformi alle prescrizioni del
regolamento Europeo 1935/2004.

Non smaltire il prodotto
insieme ai rifiuti domestici

| materiali e gli oggetti



Nederlands

Véor gebruik

I!I——lJl Lees de gebruiksaanwijzing
aandachtig en volledig

voordat u het toestel gebruikt en

bewaar ze voor toekomstige

raadpleging. Verwijder de verpak-

king en alle etiketten volgens de

voorschriften.

Onderdelen en accessoi-
res

1 Variabele snelheidsregelaar

2 Variabele snelheidsknop (on/
off)

Turboknop (T)

Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
Blendervoet

Beker

Garde
a Aandrijving
b Garde

9 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel

oo N o0 bW

10 500 ml hakmolen «mc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring

11 Hakaccessoire maatcontrole
500 ml
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes

|Jsmes

Hakkom maatcontrole
Inzetstuk maatcontrole
Hakkom «mc»

Slipvrije rubberring

12 Accessoire mini-keukenmachine

Q 0O Q0

500 ml «mini-fp»

Hakkom «mc»

Slipvrije rubberring

Houder inzetstuk

(i) schijf voor fijn versnippe-
ren / snijden

(i) schijf voor grof versnip-
peren / snijden

(iii) schijf voor fijn raspen /
grof raspen

Hoe gebruikt u het toestel

a Deksel (met vitrusting)
b Koppeling motordeel

¢ Duwer

d Toevoerbuis

e Hakmes

f lsmes

9

h

i

De snelheid instellen

Wanneer de variabele snelheids-
knop (2) wordt geactiveerd, komt
de verwerkingssnelheid overeen
met de instelling van de variabele
snelheidsregelaar (1). Hoe hoger de
instelling, hoe hoger de haksnel-
heid. U kunt de snelheid naar wens
aanpassen tijdens de werking door
aan de snelheidsregelaar te draaien.
De maximale verwerkingssnelheid
kan worden bereikt door te druk-
ken op de turboknop (3). U kuntde
turboknop ook gebruiken voor korte,
krachtige pulsen zonder de snel-
heidsregelaar te moeten regelen.
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Garde (A)

De staafmixeris ideaal voor het be-
reiden van dips, sauzen, dressings,
soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u
de turbosnelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel A.

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het
kloppen van room, stijf kloppen van
eiwitten, maken van biscuitgebak en
kant-en-klare desserts.

Voor optimale resultaten gebruikt u
de hoogste snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel A.

Accessoire voor puree (B)

Het accessoire voor puree kan
gebruikt worden om gekookte
groenten en fruit zoals aardappe-
len, bataten, tomaten, pruimen en
appels fijn te stampen.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel B.

Hakmolen (C)

De hakmolen (10) is ideaal geschikt
voor het hakken van vlees, harde
kaas, uien, specerijen, look, groen-
ten, brood, crackers en noten.
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Stop de bereiding onmiddellijk wan-
neer de motorsnelheid verlaagt en/
of er sterke trillingen plaatsvinden.

Gebruik de «<mc» hakker (10) voor gro-
tere hoeveelheden en hard voedsel.

Voor de «mc» hakker mag u niet
meer ingrediénten toevoegen dan
de max-lijn.

Enkel het «mc» hakaccessoire (10)
met het speciale ijsmes (10c) mag
worden gebruikt om ijsblokjes te
malen.

Raadpleeg Bereidingsgids C voor
maximale hoeveelheden, aanbevo-
len tijden en snelheden.

«hc» Voorbeeld van een recept:
Pruimen met honing (als vulling voor
pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

* Vul de «hc» hakkom met de prui-
men en romige honing.

* Bewaren bij 3 °Cin de koelkast
gedurende 24 uur.

* Voeg 70 ml water (met vanilles-
maak) toe.

* Hak1seconde in turbostand.

Gebruik het hakaccessoire «hc»

(optioneel accessoire verkrijgbaar

bij uw Servicecentrum van Braun;

echter nietin elk land).

Hakaccessoire maatcon-
trole (D)

Het hakaccessoire voor maatcon-
trole is perfect geschikt voor het



hakken van harde kaas, uien, appels,
chocolade, noten enijs. Dankzij de
messen kan met het accessoire en
inzetstuk voor maatcontrole voeding
met grootte XS, Sen L worden ver-
kregen.

Enkel het hakaccessoire maatcon-
trole (11) met het speciale ijsmes
(11c) mag worden gebruikt om
ijsblokjes te malen.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor

maximale hoeveelheden, aanbevo-
len tijden en snelheden.

Accessoire mini-keuken-
machine (E)

Het accessoire voor mini-keuken-
machine kan worden gebruikt voor:

* het hakken en malenvanijs;

* hetsnijden, versnipperen en
raspen.

Hakken / ijs malen (E)

Met de messen (12e/12f) kunt u
vlees, harde kaas, uien, specerijen,
look, groenten, brood, crackers,
noten en ijsblokjes hakken.

Enkel het accessoire voor mini-keu-
kenmachine (12) met het speciale
ijsmes (12f) mag worden gebruikt
om ijsblokjes te malen.

Raadpleeg Bereidingsgids E voor
maximale hoeveelheden, aanbevo-
len tijden en snelheden.

Snijden / versnipperen / raspen (F)

Gebruik de schijf voor fijn versnip-
peren / snijden (i) om voedsel zoals
komkommers, uien, paddenstoelen,

appels, wortels, radijzen, aardappe-
len, courgettes en kool te versnippe-
ren en snijden.

Gebruik de schijf voor grof versnip-
peren / snijden (ii) om voedsel zoals
appels, wortels, aardappelen, biet,
kool en harde kaas (zoals Parme-
zaanse kaas) te versnipperen en
snijden.

Gebruik de schijf voor fijn raspen

/ grof raspen (iii) om voedsel zoals
aardappelen, radijs, gember, Chine-
se yam en lotuswortel te raspen.

Opgelet

* Open het deksel nooit terwijl de
schijven nog draaien.

* Gebruik het accessoire niet
om voedsel of kruiden met een
hoog gehalte aan etherische
olién (bijvoorbeeld kurkuma of
kruidnagel) te verwerken.

Raadpleeg de Bereidingsgids F voor
maximale hoeveelheden, aanbevo-
len tijden en snelheden.

Verzorging en reiniging
(G)

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel G.

Garantie en service

Zowel de ontwerpspecificaties als
deze gebruiksaanwijzing kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd.

Voor gedetailleerde informatie raad-
pleegt u de afzonderlijke brochure
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over garantie en service, of gaatu
naar www.braunhousehold.com.
E huishoudelijk afval aan het
eind van zijn levensduur.
EEN Breng hetvoor verwijdering
naar een Servicecentrum van Braun

of naar een geschiktinzamelpuntin
uw land.

Dansk
Fgribrugtagning

LII...!l Laes brugsanvisningen
omhyggeligt og fuldsteendigt,
fgr apparatet tagesibrug og gem
den til fremtidig brug. Fjern al
emballage og alle etiketter og kassér
dem korrekt.

Gooi het product niet bij het

Dele og tilbehgr

1 Variabel hastighedsregulator

N

Variabel hastighedsknap (on/
off)

Turbo knap (T)

Motordel

EasyClick friggrelsesknapper
Blenderskaft

Baegerglas

Pisketilbehgr

a Gear

b Pisker
9  Purétilbehgr

a Gear

b Puréaksel
c Ske

o N o0 AW
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lll De materialen en voorwer-
Q f pen bestemd omin aanra-
king te komen met levens-
middelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese
richtlijn 1935/2004.

10 500 ml hakketilbehgr «mc»
a Lag(med gear)
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
11 500 ml stgrrelseskontrol, hakke-
tilbehgr
Lag (med gear)
Hakkekniv
Iskniv
Stgrrelseskontrol, hakkeskal
Stgrrelseskontrolforsats
Hakkeskal «mc»
Skridsikker gummiring

12 500 ml tilbehgr til minifoodpro-
cessor «mini-fp»

Q 0O OO0 OO

Hakkeskal «<mc»

Skridsikker gummiring

Forsatsholder

(i) finrivning / skeereskive

(ii) grovrivning / skeereskive

(i) finraspning / grov ra-
speskive

a Lag(medgear)

b Motordelskobling
¢ Nedstopper

d Indfgringstragt

e Hakkekniv

f  Iskniv

9

h

i



Sadan bruges apparatet

Valg af hastighed

Ved aktivering af variabel hastighed
(2) modsvarer hastigheden indstill-
ingen pa hastighedsvaelgeren (1).

Jo hgjere indstilling, jo hurtigere
hakningshastighed. Hastigheden
kan bekvemt justeres under brugen
ved at dreje pa hastighedsveelgeren.
Maksimal tilberedningshastighed
kan opnéas ved tryk pa turboknappen
(3). Turboknappen kan ogsa bruges
til hurtige, kraftfulde impulser uden
at skulle zendre pa hastighedsveel-
geren.

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til
tilberedning af dips, saucer, salat-
dressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milk-
shakes.

For de bedste resultater bruges
turbohastighed.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit A.

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flgde,
sl& e2ggehvider, lave teertedej og
klar-mix desserter.

For de bedste resultater bruges
hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit A.

Purétilbehgr (B)

Purétilbehgret kan bruges til at
mose kogte grgntsager og frugter,
sasom kartofler, sgde kartofler,
tomater, blommer og a&ebler.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit B.

Hakketilbehgr (C)

Hakkeren (10) er perfekt egnet til
at hakke kgd, hard ost, lgg, urter,
hvidlgg, grgntsager, brgd, kiks og
ngdder.

Stands tilberedningen med det
samme, nar motorhastigheden daler
og/eller der forekommer steerke
vibrationer.

Brug «mc» hakkeren (10) til stgrre
maengder og til harde fgdevarer.

For «mc» hakkeren ma man ikke
overskride maengden af ingredi-
enser, der er hgjere end maks-linjen.
Det er kun «mc» hakketilbehgret (10)
med den specielle iskniv (10c), der
ma bruges til at knuse isterninger.
Der henvises til tilberedningsguide C
for maksimummeaengder, anbefalede
tider og hastigheder.

«hc» Opskriftseksempel: Honnings-
vesker (som pandekagefyld eller
paleeg

50 g svesker

75 g cremet honning

70 mlvand (med vanillesmag)

* Fyld «hc» skalen med svesker og
cremet honning.
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* Opbevaresikgleskab ved 3°Ci24
timer.

* Tilsaet 70 ml vand (med
vanillesmag).

* Hak1sekund ved turbohastighed.

Brug hakketilbehgret «hc» (ekstra
tilbehgr, der kan fas hos dit Braun
Service Center; dog ikke i hvert
land).

Hakketilbehgr med
stgrrelseskontrol (D)

Hakketilbehgret med stgrrelses-
kontrol er perfekt egnet til hakning
af hard ost, lgg, eebler, chokolade,
ngdder og is. Ved hjzelp af knivene
er det muligt med hakkeren med
stgrrelseskontrol og forsatsen med
stgrrelseskontrol at fa fgdevaren
hakket med stgrrelsesresultaterne
XS,SoglL.

Kun hakketilbehgret med stgrrelses-
kontrol (11) med den specielle iskniv
(11c), der mé bruges til at knuse
isterninger.

Der henvises til tilberedningsguide
D for maksimummaengder, anbefa-
lede tider og hastigheder.

Tilbehgr til minifoodpro-
cessor (E)

Tilbehgret til minifoodprocessoren
kan bruges til:

* hakning og isknusning;

* skeering, rivning og raspning.
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Hakning / isknusning (E)

Ved brug af knivene (12e/12f) kan
der hakkes kgd, hard ost, Igg, kryd-
derurter, hvidlgg, grgntsager, brgd,
kiks, ngdder og isterninger.

Kun minifoodprocessorens tilbehgr
(12) med den specielle iskniv (12f)
ma knuse isterninger.

Der henvises til tilberedningsguide E
for maksimummaengder, anbefalede
tider og hastigheder.

Skaering / rivning / raspning (F)

Brug skiven til finrivning / skaering

(i) til at rive og skeere fgdevarer som
agurker, lgg, svampe, &bler, gu-
lergdder, radiser, kartofler, courgette
og kal.

Brug skiven til grovrivning / skaering
(i) til at rive og skeere fgdevarer som
&bler, gulergdder, kartofler, rgdbe-
der, kal, hard ost (som parmesan).

Brug den fine / grove raspeskive (iii)

til at rive visse fgdevarer som kartof-
ler, radiser, ingefzer, kinesisk yam og

lotusrod.

Forsigtig

« Abn aldrig laget, mens skiverne er
gang med at rotere.

* Brug ikke tilbehgret til at tilberede
fgdevarer eller krydderier med
hgjt indhold af eeterisk olie (f.eks.
gurkemeje eller nelliker).

Der henvises til tilberedningsguide F

for maksimummaengder og hastig-
heder.



Pleje og renggring (G)

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit G.

Garanti og service

Bade designspecifikationer og
denne brugervejledning kan sendres
uden varsel.

For detaljeret information, se sepa-
rat garanti- og servicebrochure eller
besgg www.braunhousehold.com.

Norsk

For bruk
I!—Il_l Les grundig gjennm hele

bruksanvisningen fgr appara-
tettasibruk, og tavare pa den for
fremtidig referanse. Fjern all
emballasje og alle etiketter, og
foreta passende kassering av disse.

Deler og tilbehgr

1 Variabel hastighetsregulator

Variabel hastighetsknapp (on/
off)

Turbo-knapp (T)
Motordel

EasyClick utlgserknapper
Blandestav

N

Beger

Vispetilbehgr
a Girkasse

b Visp

0 N o oW

Bortskaf ikke apparatet som
E husholdningsaffald efter

enden pa dets levetid.
Emmm Bortskaffelse kan ske pa
Braun Service Centre eller passende
indsamlingssted lokalt.

] Materialer og genstande
Q f bestemt til kontakt med

fgdevarer erioverensstem-
melse med EU-forordning
1935/2004.

9  Purétilbehgr
a Girkasse
b  Puréskaft
¢ Skovl
10 500 ml hakketilbehgr «mc»
a Lokk(med gir)
b  Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d  Antiskligummiring

11 500 ml hakketilbehgr med
mengdekontroll

a Lokk (med gir)

b  Hakkekniv

c lIskniv

d Hakketilbehgr med meng-
dekontroll

e Mengdekontrollenhet

F Hakkebolle «<mc»

g Antiskligummiring

12 500 ml mini matprosessortil-
behgr «mini-fp»

a Lokk(med gir)

b  Kobling motordel
¢ Stapper

d Matergr

e Hakkekniv
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Iskniv

Hakkebolle «kmc»
Antiskli-gummiring
Enhetsholder

(i) fin hakke/kutteskive
(ii) grov hakke/kutteskive
(i) fin/grov raspeskive

- T

Slik brukes apparatet

Innstilling av hastigheten

Nar du aktiverer den variable hastig-
hetsknappen (2), tilsvarer prosesse-
ringshastigheten med innstillingen
av den variable hastighetsregulato-
ren (1). Jo hgyere innstilling, desto
raskere hakkehastighet. Du kan
enkelt justere hastigheten under
drift ved & vri hastighetsregulatoren.
Maksimal prosesseringshastighet
kan bare oppnas ved & trykke pa Tur-
bo-knappen (3). Du kan ogsa bruke
Turbo-knappen for umiddelbare
kraftige impulser uten & manipulere
hastighetsregulatoren.

Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogsa til 8
lage dipp, saus, salatdressing, sup-
pe, babymat, samt drikke, smoothies
og milkshake.

For best resultat brukes Turbo-has-
tigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt A.
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Vispetilbehgr (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla
eggehvite, lage smakaker og des-
sertblandinger.

For best resultat brukes den hgyeste
hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt A.

Purétilbehgr (B)

Purétilbehgr kan benyttes til & mose
kokte grgnnsaker og frukt, slik som
poteter, sgtpoteter, tomater, plom-
mer og epler.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt B.

Hakketilbehgr (C)

Hakken (10) er perfekt tilpasset

a hakke kjgtt, hard ost, lgk, urter,
hvitlgk, grgnnsaker, brgd, kjeks og
ngtter.

Stopp behandlingen umiddelbart
dersom motorens hastighet synker
og/eller sterke vibrasjoner forekom-
mer.

Bruk «mc» hakken (10) for stgrre
mengder og for hard mat.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser
over max-streken til «xme» hakken.
Kun «mc» hakketilbehgr (10) med
den spesielle iskniven (10c]) tillates
til & knuse isbiter.

Se Behandlingsmanual C for mak-

simum mengde, anbefalt lengde og
hastighet.



«hc» Eksempel pa oppskrift: Hon-
ning-svisker [som pannekakefyll

eller -pélegg
50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 mlvann (vanilje-smak)

* Fyll «<hc» hakkebollen med svisker
og kremaktig honning.

* Lagres 24 timeri kjgleskap ved
3°C.

* Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak]).

* Hakk1 sekund med turbohastighet

Bruk hakketilbehgret «hc» (valgfritt
ekstrautstyr tilgjengelig hos ditt
Braun servicesenter; menikkeialle
land).

Hakketilbehgr med meng-
dekontroll (D)

Hakken med mengdekontroll egner
seg perfekt til & hakke hard ost, Igk,
epler, sjokolade, ngtter og is. Ved &
bruke knivene, hakken med meng-
dekontroll og mengdekontrollenhe-
ten kan mati stgrrelsene XS, Sog L
oppnas.

Kun hakketilbehgr med mengdekon-
troll (11) med den spesielle iskniven
(11c) tillates til @ knuse isbiter.

Se Behandlingsmanual C for mak-
simum mengde, anbefalt lengde og
hastighet.

Mini matprosessortil-
behgr (E)

Mini matprosessortilbehgret kan
benyttes til a:

* hakking og knusing av is;
* kutting, hakking og rasping.

Hakking og knusing av is (E)
Knivbladene (12e/12f) kan du bruke
til & hakke kjgtt, hard ost, Igk, urter,
hvitlgk, grgnnsaker, brgd, kjeks,
ngtter og isbiter.

Kun mini matprosessortilbehgr (12)
med den spesielle iskniven (12f) tilla-
tes a knuse isbiter.

Se Behandlingsmanual E for maksi-
mum mengde, anbefalt lengde og
hastighet.

Kutting/hakking/rasping (F)

Bruk den fine hakke/kutteskiven (i)
til & hakke og kutte mat som agurk,
Igk, sopp, epler, gulrgtter, reddiker,
poteter, zucchini og kal.

Bruk den grove hakke/kutteskiven
(ii) til &8 hakke og kutte mat som
epler, gulrgtter, poteter, rgdbeter,
kal, hard ost (som parmesan).

Bruk den fine/grove raspeskiven (iii)
til 8 raspe mat som poteter, reddik,
ingefeer, kinesiske sgtpoteter og
lotusrgtter.

Forsiktig

* Du ma aldri apne lokket mens
skivene fremdeles er i bevegelse.

* Ikke bruk tilbehgret til 8 behandle
mat eller krydder med hgy andel
av eteriske oljer (for eksempel
gurkemeie eller kryddernellik).

Se Behandlingsmanual F for maksi-
mum mengde og hastighet.
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Pleie og rengjgring (G)

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avshitt G.

Garanti og service

Bade tekniske spesifikasjoner og
denne bruksanvisningen kan endres
uten varsel.

For detaljert informasjon, se den se-
parate garantien og servicebrosjyren
eller besgk
www.braunhousehold.com.

Svenska
Fore anvandning

I!L!_Jl L&s noga och helt och hallet
igenom bruksanvisningarna
innan du anvander maskinen och
behall dem for framtida bruk. Ta bort
allt forpackningsmaterial samt
etiketter och bortskaffa dem
korrekt.

Delar och tillbehor

1 Variabel hastighetsregulator

2 Variabel hastighetsknapp (on/
off)

3 Turbo-knapp (T)
4 Motorenhet

5 Frikopplingsknappar med
EasyClick

6 Mixerskaft
7 Bagare
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Ikke kast produktet sam-
E men med husholdningsav-
fall pa slutten av brukstiden.
EmN Det kannavhendes pa et
Braun servicesenter eller tilsvarende
gjenvinningsstasjon for elektriske/
elektroniske apparater.
Il
Q f ment for kontakt med
matvarer (food grade) eri

samsvar med EU-forskrift
1935/2004.

Materialer og gjenstander

8 Visptillbehor
a Vaxelldda

b Visp
9  Puré-tillbehor
a Vaxellada
b  Puré-skaft
¢ Degspade
10 hacktillbehdr 500 ml «mc»
a Lock(med kugghjul)
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd

11 500 ml hacktilloehor for stor-

lekskontroll

a Lock(med kugghjul)

b  Hackkniv

c lIskniv

d Hackskal for storlekskontroll
e Insats for storlekskontroll

f  Hackskal «<mc»

g Gummiring for halkskydd

12 500 mltillbehor for minimatbe-
redare «mini-fp»
a Lock(med kugghjul)
b  Koppling till motordel




Pamatare
Matningsror
Hackkniv
Iskniv

Hackskal «<mc»

Halkfri gummiring

Insatshéllare

(i) Skiva for fin strimling /
skivning

(ii) Skiva for grov strimling /
skivning

(iii) Skiva for fin rivning /

grov rivning

-0 KQ "o Qo

Sa anvander du apparaten

Stallain hastigheten

Nar du trycker pa den variabla
hastighetsknappen (2) motsvarar
tillagningshastigheten instéallningen
for den variabla hastighetsregula-
torn (1). Ju hdgre instéllining, desto
snabbare hackningshastighet. Du
kan bekvamt justera hastigheten
medan du anvander beredaren
genom att vrida pa hastighetsregu-
latorn. Maximal tillagningshastighet
uppnas nar man trycker in Turbo-
knappen (3). Du kan ocksa anvanda
Turbo-knappen for direkta och
kraftiga pulsrorelser utan att behdva
vrida pa hastighetsregulatorn.

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda
vid tillredning av dippar, saser, sal-
ladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand turbohastighet for basta
resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Visptillbehor (A)

Anvand endast vispen for att vispa
gradde, aggvitor, sockerkakor och
fardiga desserter.

Anvand den hogsta hastigheten for
basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Puré-tillbehor (B)

Puré-tilloehoret kan anvandas for att
mosa kokta gronsaker och frukter
som potatis, sotpotatis, tomater,
plommon och applen.

Se avsnitt B for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Hacktillbehor (C)

Hacktillbehoret (10) ar perfekta for
att hacka kott, hard ost, 16k, orter,
vitlok, gronsaker, brod, kex och
notter.

Avsluta bearbetningen omedelbart
om motorns hastighet minskar och/
eller om kraftiga vibrationer uppstar.

Anvand «mc»-hackaren (10) for stor-
re kvantiteter och harda matvaror.

Med «me»-hacktillbehéret far man
inte overskrida mangden ingredi-
enser sa att maxlinjen passeras.

Det ar endast tillatet att anvanda
«me»-hacktillbehéret (10) med den
sarskilda iskniven (10c) for att krossa
isbitar.
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Se bearbetningsguide C for maxi-
mala kvantiteter, rekommenderade
tider och hastigheter.

«hc» Exempel pé recept: Sviskon
med honung [(som példgg eller fyll-
ning i pannkakor
50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

* Hall bade sviskon och honung i
«hc»-hackskalen.

* Forvaraikylskap vid 3 °C under 24
timmar.

* Tillsatt 70 ml vatten (med va-
niljsmak).Chop 1 second at Turbo
speed.

* Hackaiensekund med
turbohastighet.

Anvand hacktillbehoret «he» (tillval
som kann bestéllas fran ditt Braun
Service Center; finns inteiallalander).

Hacktillbehor for storleks-
kontroll (D)

Hacktillbehoret for storlekskontroll
ar perfekt for att hacka hardost, 16k,
applen, choklad, nétter ochis. Med
hjalp av knivarna, hacktillbehoret
for storlekskontroll och insatsen for
storlekskontroll kan du hacka mat-
varor istorlekarna XS, S och L.

Det ar endast tillatet att anvénda
hacktillbehoret for storlekskontroll
(11) med den séarskilda iskniven (11c)
for att krossaisbitar.

Se bearbetningsguide D fér maxi-
mala kvantiteter, rekommenderade
tider och hastigheter.
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Tillbehor for minimatbere-
dare (E)

Minimatberedaren kan anvandas for
att:

* hacka och krossaiis;
* skiva, strimla och riva.

Hacka / krossais (E)

Med hjalp av knivarna (12e/12f) kan
du hacka kott, hardost, 16k, orter,
vitlok, gronsaker, brod, kex, notter
och isbitar.

Det ar endast tillatet att anvénda
tillbehdret for minimatberedare (12)
med den sarskilda iskniven (12f) for
att krossa isbitar.

Se bearbetningsguide E for maxi-
mala kvantiteter, rekommenderade
tider och hastigheter.

Skiva / strimla / riva (F)

Anvand skivan for fin strimling /
skivning (i) om du vill strimla eller
skiva matvaror som gurka, |6k,
svamp, applen, morotter, radisor,
potatis, zucchini eller kal.

Anvand skivan for grov strimling /
skivning (ii) om du vill strimla eller
skiva matvaror som applen, morot-
ter, potatis, rédbetor, kal, hardost
(t.ex. parmesan).

Anvand skivan for fin / grov rivning
(iii) om du vill riva livsmedel som po-
tatis, radisor, ingefara, kinesisk jams
och lotusrot.

Varning

+ Oppna aldrig locket medan
skivorna fortfarande roterar.

* Anvand inte tillbehoret for att




bearbeta matvaror eller kryddor
med hog halt av eteriska oljor
(till exempel gurkmeja eller
kryddnejlika).
Se bearbetningsguide A for maxima-
la kvantiteter och hastigheter.

Vard och rengéring (G)

Se avsnitt G for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Garanti och service

Bade specifikationerna fér utform-
ningen och denna bruksanvisning
kan andras utan féregdende medde-
lande.

Suomi
Ennen kayttoa

I!L—lJl Lue kayttoohjeet huolella ja
taysin, ennen kun kaytat
laitetta, ja sailyta ne tulevaa kayttoa
varten. Poista kaikki pakkausmateri-
aalitja tarratja havita ne asianmu-
kaisesti.

Osat ja lisavarusteet

Nopeussaadin
Nopeuss&atoépainike (on/off)
Turbopainike (T)

Moottoriosa
EasyClick-vapautuspainikkeet
Sekoitinvars

N oo~ w N -

Sekoituslasi

Se den separata garantin och servi-
cebroschyren eller ga till
www.braunhousehold.com

for utforlig information.

Nar produkten ar forbrukad
Ej far den inte kastas tillsam-
mans med hushallssoporna.
mmm  Avfallshantering kann
ombesorjas av Brauns servicecenter

eller pa din lokala atervinningssta-

tion.
som ar avsedda for kontakt

er
med livsmedel 6verensstam-

mer med foreskrifterna i Europa-
direktivet1935/2004.

Materialen och foremalen

8 Vispildlisavaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila

9 Soseutuslisavaruste
a Kayttopyorasto
b Soseutusvarsi
¢ Sekoitustera

10 500 ml:n pilkontalisdvaruste
«me»
a Kansi(jaratas)
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas

11 500 ml:n koonhallinnan pilkon-
talisdvaruste

Kansi (ja ratas)
Pilkkomistera
Jaatera
Koonhallinnan pilkontakulho
Koonhallinnan sisaketta
Pilkontakulho «mc»
Liukumaton kumirengas
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12 500 ml:n monitoimikoneen pie-
noislisavaruste «mini-fp»

Pilkontakulho «mc»

Liukumaton kumirengas

Lisavarusteenpidike

(i) hieno raastin/viipalointi-
kiekko

(ii) karkea raastin/viipaloin-
tikiekko

(iii) hieno/karkea raastin-

kiekko

a Kansi(jaratas)

b  Moottoriosan kiinnike
¢ Painin

d Tayttoputki

e Pilkkomistera

f Jaatera

g

h

i

Laitteen kdayttaminen

Nopeuden saataminen

Kun nopeussaatdpainiketta (2) pai-
netaan, prosessointinopeus vastaa
nopeussaatimen (1) asetusta. Mita
suurempi nopeusasetus, sita nope-
ammin pilkkominen tapahtuu. Voit
saataa nopeutta katevasti kayton
aikana kaantamalla nopeussaadinta
peukalolla tai etusormella. Maksimi-
nopeus saavutetaan kuitenkin vain
painamalla turbopainiketta (3). Tur-
bopainiketta voidaan kayttaa myos
tehokkaisiin pikapulsseihin tarvitse-
matta koskea nopeussaatimeen.

Vispildlisavaruste (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
salaattikastikkeiden, keittojen, vau-
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vanruokien seka juomien, smoothien
ja pirtelciden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan turbo-no-
peudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa A.

Vispilalisavaruste (A)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman
jamunanvalkuaisten vatkaamiseen
seka sokerikakkujen ja valmiiksi
sekoitettavien jalkiruokien valmis-
tukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurim-
malla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa A.

Soseutuslisivaruste (B)

Soseutuslisavarusteella voidaan
soseuttaa keitettyja vihanneksia ja
hedelmia, kuten perunoita, bataatte-
ja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa B.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisdvaruste (10) sopii erino-
maisesti lihan, kovan juuston, sipu-
lien, yrttien, valkosipulin, vihannes-
ten, leivan, keksien ja pahkindiden
pilkkomiseen.

Lopeta kasittely heti, jos moottori
hidastuu ja/tai laite alkaa tarista
voimakkaasti.



«me»-pilkontalisavarusteella (10)
voidaan kasitella suurempia maaria
ja kovia aineksia.

Kun kaytat «mc»-pilkontalisévarus-
tetta, ala lisaa aineksia maksimivii-
vaa enempaa.

Vain jaateralla varustetulla «mc»
(10)-pilkontalisdvarusteella (10c) voi
murskata jadakuutioita.

Lue kasittelyoppaasta C maksimi-
maarat, suositellut ajat ja nopeudet.

13  «hc» — esimerkkiresepti: Hu-
najaluumut (pannukakkujen
taytteeksi tai levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa
70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

* Tayta «hc»-pilkontakulho
luumuilla ja juoksevalla hunajalla.

» Sailyta jaakaapissa 3 °C:n
[ampdotilassa 24 tuntia.

* Lisda 70 ml vetta (vaniljalla
maustettua).

* Pilko sekunti Turbo-nopeudella.

Kayta pilkkomislisalaitetta «hc»
(lisélaite saatavana Braun asiaka-
spalvelusta; ei kuitenkaan kaikissa
maissa).

Koonhallinnan pilkontali-
savaruste (D)

Koonhallinnan pilkontalisavaruste
sopii erinomaisesti kovanjuus-
ton, sipulien, omenoiden, suklaan,
pahkinoiden ja jaan pilkkomiseen.
Kayttamalla teria, koonhallinnan
pilkontalisavarustetta ja koonhal-

linnan sisaketta voidaan saavuttaa
ruokapalakoot XS, Sja L.

Vain koonhallinnan pilkontalisava-
rusteella (11) ja erityiselld jaateralla
(11c) saa murskata jadkuutioita.

Lue kasittelyoppaasta D maksimi-
maarat, suositellut ajat ja nopeudet.

Monitoimikoneen pienois-
lisdvaruste (E)

Monitoimikoneen pienoislisavarus-

tetta voidaan kayttaa

* pilkkomiseen jajaan
murskaamiseen;

* viipalointiin, repimiseen ja
raastamiseen

Pilkkominen / jiian murskaaminen (E)

Terat (12e/12f) sopii lihan, kovan
juuston, sipulien, yrttien, valkosi-
pulin, vihannesten, leivan, keksien,
pahkindiden ja jaakuutioiden pilkko-
miseen.

Vain erityisella jaateralla (12f) va-
rustetulla monitoimikoneen pieno-
islisdvarusteella (12) voi murskata
jaakuutioita.

Lue kasittelyoppaasta E maksimi-
maarat, suositellut ajat ja nopeudet.

Viipalointi/repiminen/raastaminen
(F)

Revi tai viipaloi sellaiset ruoat kuin
kurkku, sipuli, sienet, omenat, pork-
kanat, retiisit, perunat, kurpitsat ja
kaali hienolla raastin/viipalointikie-
kolla (i).

Raasta sellaiset ruoat kuin omenat,
porkkanat, perunat, punajuuret, kaa-
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li, kova juusto (kuten parmesaani)
karkealla raastin/viipalointikiekolla
(ii).

Kayta hienoa/karkeaa raastinlevya
(iii) sellaisten ruokien kuin peruna,
retiisi, inkivaari, kiinanjamssi ja loo-
tuksenjuuri raastamiseen.

Varoitus

« Al3 koskaan avaa kantta kiekkojen
pyoriessa.

« Al3 kéyts lisavarusteita sellaisten
ruokien tai mausteiden
kasittelyyn, joissa on runsaasti
eteerisia 6ljyja (esimerkiksi
kurkuma tai mausteneilikka).

Lue kasittelyoppaasta F maksimi-

maarat ja nopeudet.

Hoito ja puhdistus (G)

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa G.

Polski
Przed uzyciem

I!——Il_l Przed uzyciem urzadzenia
nalezy doktadnie i w catosci
przeczytaé instrukcje obstugi, a
nastepnie zachowaé jg na przy-
szto$¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety
znajdujgce sie na urzadzeniu i usun
je w odpowiedni sposdb.

Czesciiosprzet

1 Regulator predkosci

2 Przycisk zmiennej predkosci
(on/off)

52

Takuu ja huolto

Seka mallin tietoja etta naita kayt-
téohjeita voidaan muuttaailman
erillista ilmoitusta.

Tarkempia tietoja on erillisessa ta-
kuu- ja huoltolehtisessa ja osoittees-
sa www.braunhousehold.com.

Al3 havita tuotetta kotita-
Ei lousjatteiden kanssa sen

kayttoian lopussa. Havitta-
EEEE minen tapahtuu Braun-hu-
ollossa tai sopivassa kerayspisteessa.

ll] Elintarvikkeiden kanssa
Qf kosketuksiin joutuvat
materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison
asetuksen 1935/2004 vaatimuksia.

Przycisk turbo (T)

Silnik

Przyciski blokady EasyClick
Koncéwka rozdrabniajgca
Wysokie naczynie

0 N oo bW

Koncéwka do trzepania
a Przekladnia
b Trzepaczka

9 Koncdéwka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
c topatka

10 500 ml koncdwka do siekania
«me»
a Pokrywa (z przektadnia)
b Ostrze do siekania




¢ Misado siekania
d Antyposlizgowy pierscien
gumowy
11 Koncdéwka do siekania kawatkoéw

o réznej wielkosci 500 ml

a Pokrywa (z przektadnia)

b Ostrze do siekania

¢ Ostrzedolodu

d Miska do siekania kawatkow
o roznej wielkosci

e Wktadka do kawatkdéw o
réznej wielkosci

f  Misado siekania «mc»

g Antyposlizgowy pierscien
gumowy

12 500 ml Korncdwka do minirobota

kuchennego «mini-fp»
Pokrywa (z przektadnig)
Sprzegto silnika
Popychacz
Otwor do napetniania
Ostrze do siekania
Ostrze do lodu
Miska do siekania «mc»
Antyposlizgowy pierscien
gumowy
i Uchwytzwktadka
(i) Tarcza do drobnego szat-
kowania / krojenia
(ii) Tarcza do grubego szat-
kowania / krojenia
(iii) Tarcza do drobnego /
grubego $cierania

JQ "0 OO0 T o

Jak korzystac z urzadzenia

Ustawianie predkosci
Po wiaczeniu przycisku zmien-
nej predkosci (2) szybkosc¢ pracy
odpowiada ustawieniu na regu-

latorze predkosci (1). Im wyzsze
ustawienie, tym wieksza predkos$é
siekania. Podczas pracy predkos$¢
mozna tatwo regulowad, obracajac
regulator predkosci. Maksymalna
predkos¢ obrébki mozna uzyskaé
tylko po nacisnieciu przycisku Turbo
(3). Przycisk Turbo pozwala tez
gwattownie, pulsacyjnie zwieksza¢
szybkos$¢ obrotéw bez koniecznosci
uzywania regulatora predkosci.

Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza sie
podczas przygotowywania dipdw,
sosow, dressingdw do satatek, zup,
pokarméw dla dzieci, a takze drin-
kow i koktajli mlecznych.

Aby uzyska¢ najlepszy efekt mikso-
wania, uzyj predkosci Turbo.
Szczegotowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja A.

Koncéwka do trzepania
(A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania
$mietany i jajek, przygotowania cias-
ta biszkoptowego oraz gotowych do
miksowania deseréw.

Aby uzyskac najlepszy efekt mikso-
wania urzadzenie nalezy ustawié na
najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja A.
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Koncéwka do przecierania
(B)

Koncdéwka do przecierania moze
stuzy¢ do przecierania gotowa-
nych warzyw i owocow takich jak
ziemniaki, bataty, pomidory, $liwki i
jabtka.

Szczegotowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja B.

Konncéwka do siekania (C)

Koncéwki do siekania (10) przeznac-
zona jest w szczegodlnosci do sie-
kania miesa, twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba,
krakersow i orzechéw.

Natychmiast zakonczy¢ obrébke,
gdy zmniejszy sie predkosc¢ obrot-
owa silnika lub gdy pojawig sie silne
wibracje.

W przypadku wiekszych ilosci
produktu i twardych artykutéw
zywnosciowych nalezy uzywac sie-
kacza «mce» (10).

Podczas uzywania siekacza «mc» nie
przekraczaé linii maksymalnej ilosci
sktadnikow.

Do kruszenia kostek lodu nalezy
uzywac wytgcznie koncédwki do
siekania (10) ze specjalnym ostrzem
«me» (10c).

Informacje dotyczace maksymalnej
masy, zalecanych czaséw i predkosci
zawarte sg w instrukcji obrébki C.
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«hc» Przyktadowy przepis: Suszone
$liwki z miodem (jako nadzienie do
nale$nikdw lub pasta)

50 g suszonych sliwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem wanilio-

wym)

* Wiéz suszone sliwki i kremowy
mi6d do misy do siekania «hc».

* Przechowywac przez 24 godz. w
lodéwce, w temperaturze 3 °C.

* Doda¢ 70 mlwody (zaromatem
waniliowym).

* Siekaé przez sekunde przy
najwyzszej predkosci.

Uzyj koncoéwki do rozdrabniania «hc»

(opcjonalna koncéwka dostepna w

centrum serwisowym firmy Braun,

jednak nie we wszystkich krajach).

Koncowka do sieka-
nia kawatkéw o réznej
wielkosci (D)

Koncoéwki do siekania kawatkow

o réznej wielko$ci mozna uzywacé
do siekania twardego sera, cebu-

li, jabtek, czekolady, orzechéw i
lodu. Uzywajac specjalnych ostrzy,
koncéwki do siekania kawatkow

o réznej wielkos$ci oraz wktadki

do kawatkdéw o réznej wielkosci,
mozna sieka¢ zywnos$¢ na kawatki o
wielkosci XS, Si L.

Do kruszenia kostek lodu nalezy
uzywac wytgcznie koncoéwki do
siekania kawatkéw o réznej wielkosci
(11) ze specjalnym ostrzem do lodu
(11c).



Informacje dotyczgce maksymalnej
masy, zalecanych czaséw i predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki D.

Koncowka do minirobota
kuchennego (E)

Koncoéwki do minirobota kuchenne-
go mozna uzywacé do:

* siekaniaikruszenialodu;
* krojenia, szatkowania i $cierania.

Siekanie / kruszenie lodu (E)

Ostrza (12e/12f) przeznaczone sa
do siekania miesa, twardego sera,
cebuli, przypraw, czosnku, warzyw,
chleba, krakersow, orzechdéw i kos-
tek lodu.

Do kruszenia kostek lodu nalezy
uzywac wytgcznie koncowki do mi-
nirobota kuchennego (12) ze specjal-
nym ostrzem do lodu (12f).

Informacje dotyczgce maksymalnej
masy, zalecanych czaséw i predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki E.

Krojenie / szatkowanie / $cieranie (F)

Do szatkowania i krojenia produk-
tow, takich jak ogoérki, cebule, grzy-
by, jabtka, marchwie, rzodkiewki,
ziemniaki, cukinie i kapusta, nalezy
uzywac tarczy do drobnego szatko-
wania / krojenia (i).

Do szatkowania i krojenia takich
produktow, jak jabtka, marchew,
ziemniaki, buraki, kapusta, twardy
ser (np. parmezan) uzywac tarczy do
grubego szatkowania / krojenia (ii).

Uzy¢ tarczy do drobnego / grubego
$cierania (iii), aby Sciera¢ zywnos¢,

taka jak ziemniaki, rzodkiew, imbir,
chinskie ziemniaki i korzenie lotosu.

Uwaga

* Nie wolno otwiera¢ pokrywy, gdy
tarcze nadal sie obracaja.

* Nie uzywac koncéwek do
rozdrabniania produktéw lub
przypraw z wysokg zawartoscig
olejow eterycznych (np. kurkuma
lub gozdziki).

Informacje dotyczgce maksymal-

nejiloscii predkosci zawarte sa w

instrukcji obrébki F.

Konserwacjaiczyszczenie
(G)

Szczegotowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja G.

Gwarancjai serwis

Producent zastrzega sobie mozli-
wos$¢é wprowadzania zmian w spe-
cyfikacji technicznej produktu oraz
w instrukcji obstugi urzadzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

W celu uzyskania szczegoétowych
informacji zapoznaj sie z trescig
oddzielnej broszury dotyczacej gwa-
rancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

E\( wraz z odpadami komunal-

EEEN nymi. Zuzyte urzadzenie
nalezy przekazaé¢ do odpowiedniego
punktu zbidrki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Zuzytego urzadzenia nie
wolno tgczy¢ i wyrzucaé
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Il Materiaty i przedmioty
przeznaczone do kontaktu z
artykutami spozywczymi sa

zgodne ze wskazaniami
Rozporzadzenia Komisji Europejskiej

1935/2004.
éesky ¢ Sekacinadoba
. ., d Protiskluzovy pryZovy krou-
Pred pouzitim ek
|| Pfed pouzitim pfistrojesi 11 500 ml ovladani velikosti,
peclivé a kompletné prectéte pFisluenstvi na sekani
pokyny pro uZivatele a uschovejte je a Viko (s pfevodem)
pro pristi potfebu. Odstrarite b Sekacin®3
vSechny obaly a Stitky a néalezité je ¢ NOZnaled
zlikvidujte. d Ovladanivelikosti, sekaci
nadoba
A 2 7 e Ovladanivelikosti, vlozka
Dily a prisluSenstvi ¢ Sekacindoba e
1 Regulétor variabilni rychlosti g Protiskluzovy pryZovy
2 Tlacitko variabilni rychlosti (on/ krouzek
off) 12 500 ml pfisluSenstvi mini
3 Tlagitko Turbo (T) kuchv’nskehg robota «mini-fp»
Y, a Viko (s pfevodem)
4 Céstmotoru b Spojka pro &&s motoru
5 Uvolnovaci tlacitka EasyClick ¢ Posunovac
6 Tycovy mixovaci nastavec d  Plnicitrubice
7 Pohar e Sekacindz
y o . f NOzZnaled
8 Slehaf:l prisluSenstvi g Sekaci nddoba «mc»
a Prevodovka h  Protiskluzovy pryzovy
b Metla krouZek
9  PrisluSenstvina pyré i Drzakvlozky
a Prevodovka (i) jemné strouhani / krajeci
b Hfidel na pyré kotou¢
¢ Lopatka (ii) hrubé strouhani / krajeci
10 500 ml pfisluSenstvi na sekani _kotouc 5
«Mo» (i) jemné Skrabani / kotouc
a Viko (s pfevodem) na hrubé skrabani

b Sekacin(z

56



Jak pouzivat pristroj

Nastaveni rychlosti

Pti aktivaci tlacitka variabilni rych-
losti (2) odpovida rychlost zpraco-
vani nastaveni regulatoru variabilni
rychlosti (1). Cim vy$$i nastavent,
tim rychlej$i rychlost sekani. MUzete
rychlost nastavovat pohodIné
b&hem provozu otacenim regulatoru
rychlosti. Maximalni rychlosti zpra-
covani lze dosdhnout pouze stisknu-
tim tlaéitka Turbo (3). Tlagitko Turbo
muUZete rovnéz pouzit pro okamzité
vykonové impulsy bez nutnosti ma-
nipulace s regulatorem rychlosti.

Slehaci nasada (A)

Ruéni Slehac se skvéle hodi k
pripravé dipy, omacek, salatovych
dresinkd, polévek, kojenecké stravy
ataké napojU, smoothies a mléénych
koktejld.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte
rychlost Turbo.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete
v Casti A.

Slehaci pFislusenstvi (A)

Pouzivejte metlu pouze ke Sleha-

ni krému, vajeénych bilkd, vyrobé
piskotovych buchet a hotovych
dezert0.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte
nejvyssirychlost.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete
v Casti A.

PFisluSenstvi na pyré (B)

PFisluSenstvi na pyré Ize pouZit k
rozmackavani varené zeleniny a ovo-
ce, napf. brambor, sladkych brambor,
rajCat, Svestek a jablek.

Podrobné pokyny k pFipravé najdete
v Casti B.

Prislu$enstvi na sekani (C)

Sekacek (10) se skvéle hodi k sekani
masa, tvrdého syru, cibule, bylin,
Cesneku, zeleniny, chleba, sucharU a
orechd.

Ihned zastavte zpracovavani, pokud
rychlost motoru klesne anebo do-
chéazi k silnym vibracim.

Pouzijte sekacek «mce» (10) pro vétsi
mnozstvi a tvrdé potraviny.

U sekacku «me» nesmi mnozstvi
prisad presdhnout oznaceni max.

Pouze prislusenstvi na sekani «mc»
(10) se specialnim noZem na led
(10c) je dovoleno pro drcenile-
dovych kostek.

Viz prdvodce zpracovanim C
ohledné maximalnich mnozstvi,
doporucenych dob a rychlosti.

Pfiklad receptu «hc» : Svestky s me-
dem (jako népln do paladinek nebo

pomazanka)
50 g Svestek

75 g krémového medu
70 ml vody (ochucené vanilkou)

* Naplnite sekaci nadobu «hc»
Svestkami a krémovym medem.

* UloZte pfti teploté 3 °C v lednicce
na dobu 24 hodin.
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* PFidejte 70 mlvody (ochucené
vanilkou).Chop 1second at Turbo
speed.

+ Sekejte 1sekundu pti Turbo
rychlosti.

Pouzivejte prisluSenstvi na sekani
«he» (volitelné prislusenstvi je k dis-
pozici v servisnim stfedisku Braun;
avSak ne v kazdé zemi).

Ovladani velikosti
prisluSenstvi na sekani (D)

Ovladani velikosti sekacku je
perfektné vhodné pro sekani
tvrdého syra, cibuli, jablek, Cokolady,
ofechU a ledu. PFi pouZivani nozy,
ovladanim velikosti sekacku a
ovladanim velikosti viozky je mozné
dosahnout vysledkd velikosti potra-
vinXS,Sal.

Pouze ovladani velikosti
prislusenstvi na sekani (11) se speci-
alnim nozem na led (11c) je dovoleno
pro drceni ledovych kostek.

Viz prdvodce zpracovanim D
ohledné maximalnich mnozstvi,
doporucenych dob a rychlosti.

Prislusenstvi mini
kuchyriského robota (E)
PFislusenstvi mini kuchynského
robota Ize pouzivat pro:

* sekaniadrceniledu;
* krajeni, strouhani a Skrabani.
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Sekani / drceniledu (E)

NozZem (12e/12f) mUzete sekat maso,
tvrdy syr, cibuli, byliny, esnek, zele-
ninu, chléb, suchary, ofechy a led.
Pouze prislusenstvi mini
kuchyriského robota (12) se special-
nim nozem na led (12f) je dovoleno
pro drceniledovych kostek.

Viz prdvodce zpracovanim E
ohledné maximalnich mnozstvi,
doporucenych dob a rychlosti.

Krajeni / strouhani / Skrabani (F)

Pouzijte jemné strouhaci / krajeci
vlozky (i) k nastrouhani a nakrajeni
potravin jako jsou okurky, cibule,
houby, jablka, mrkve, fedkvicky,
brambory, cukety a zeli.

Pouzijte hrubé strouhaci / krajeci
vlozky (ii) k nastrouhani a nakréjeni
potravin jako jsou jablka, mrkve,
brambory, fepa, zeli, tvrdy syr (jako
parmezan).

Pouzijte kotou¢ najemné / hrubé

Skrabani (iii) ke Skrabani potravin

jako jsou brambory, fedkvicky, zaz-

vor, ¢insky jam a lotosovy kofen.

Pozor

* Nikdy neotevirejte viko, kdyZ se
kotouce jesté todi.

* Nepouzivejte pFisluSenstvi ke
zpracovavani potravin nebo koreni
s vysokym obsahem éterickych
olejU (naptiklad kurkuma nebo
hrebicek).

Viz privodce zpracovanim A ohledné

maximalnich mnoZstvi a rychlosti.



Péde a ¢isténi (G)
Podrobné pokyny k pripravé najdete
v Casti G.

Zaruka a servis

Konstrukéni specifikace a uzivatel-
sky nadvod podléhaji zménam bez
predchoziho upozornéni.

Pro podrobné informace viz samo-
statny zarucni a servisni dokument
nebo navstivte
www.braunhousehold.com.

Slovensky
Pred pouzitim pristroja

I!——Il_l Pred pouzitim spotrebica si
pozorne precitajte celé
pokyny pre pouzivatela a uschovajte
siich pre referenciu do budiUcnosti.
Odstrante vSetok baliaci materidl a
Stitky a néleZite ich zlikvidujte.

Diely a prisluSenstvo

1 Regulator variabilnej rychlosti

N

Tlacidlo variabilnej rychlosti (on/
off)

Tlacidlo Turbo (T)

Diel motora

Uvolfovacie tlacidla EasyClick
TyCovy mixovaci nadstavec
Néadoba

Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka

0 N o~ oW

Nezahazujte vyrobek na
E koncijeho Zivotnosti do

domovniho odpadu.
mmmm | ikvidaci mUZe provést
servisni stfedisko Braun nebo
prislusné sbérny ve vasi zemi.

! |Ir Materialy a soucasti, které

jsou urceny pro styk s
potravinami, splfiuji ustano-
veni evropského nafizeni1935/2004.

9  Prislusenstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel na pyré
¢ Lopatka

10 500 ml doplnkovy kréajac «mc»
a Veko (s prevodom)
b Cepel'nakrajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh

11 Doplnkovy kréjac s funkciou

nastavenia velkosti 500 ml
Veko (s prevodom)
Cepel'na kréjanie
Cepel'nalad
Miska na krajanie s funkciou
nastavenia velkosti

e Vlozka s funkciou nastavenia

velkosti

f  Miska krajaa «mc»

g ProtiSmykovy gumeny kruh
12 500 ml doplnkovy mini ku-

chynsky robot «mini-fp»

a Veko (s prevodom)

b  Spojka dielu motora

c Piest

d Privodna trubica

o0 oo
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Cepel'na krajanie

N6z na lad

Miska na krajanie «mc»

ProtiSmykovy gumeny kruh

Drziak nastavca

(i) kot na jemné drvenie/
krajanie

(i) kotU¢ na hrubé drvenie/
krajanie

(iii)koty¢ na jemné/hrubé
strOhanie

-0 Q *ho

Obsluha spotrebica

Nastavenie rychlosti

Ked'aktivujete tlacidlo variabilnej
rychlosti (2), rychlost spracovania
bude koresSpondovat s nastavenim
na regulatore variabilnej rychlosti
(1). Cim je nastavenie vyssie, tym
je vyssia rychlost krajania. Pocas
prevadzky mézete pohodine nastavit
rychlost tak, Ze otocite regulator
rychlosti. Maximalna rychlost spra-
covania sa da dosiahnut stlacenim
tlacidla Turbo (3). Tladidlo Turbo
mozete tiez pouzit pre okamzité
vykonné impulzy bez toho, aby ste
museli manipulovat s regulatorom
rychlosti.

Hriadel'mixéra (A)

Ruény miesac je idealny na pripravu
dipov, omacok, dresingov na Salat,
polievok, jedal pre kojencov, ako

aj napojov, smoothie a mliecnych
kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysled-
kov pouzite rychlost Turbo.
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Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti A.

Doplnkova metlic¢ka (A)

Metlicku pouzivajte len na Slahanie
smotany, vajecnych bielkov, pripra-
vu bublaniny a dezertov vo forme
polotovarov.

Na dosiahnutie optimalnych vysled-
kov pouzite maximalne otacky.
Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti A.

PrisluSenstvo na pripravu
pyré (B)

PrisluSenstvo na pripravu pyré je
mozné pouzit na roztlacenie uvare-
nej zeleniny a ovocia, ako sU zemiaky,
bataty, rajciny, slivky a jablka.
Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti B.

Doplnkovy krajaé (C)

Krajac (10) je idedlny na krajanie
masa, tvrdého syra, cibule, byliniek,
cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov a
orechov.

Ked otacky motora klesnu ale-

bo za¢nu vznikat silné vibracie,
okamzite ukondite spracovanie.
Kraja¢ «mc» (10) pouZivajte na vacsie
mnozstva a tvrdé potraviny.

V pripade krajaca «mc»
neprekracujte mnoZstvo prisad nad
rysku s oznacenim max.



Na drvenie kociek ladu je mozné
pouzivat len «<mc» (10) doplnkovy
krajac so Specialnou Cepelou nalad
(10c).

Maximalne mnoZstva, odporicané
Casy a otacky najdete v ndvode na
pripravu C.

Priklad receptu «hc»: Medové su-
Sené slivky (ako plnka do lievancov

alebo natierka
50 g sliviek

75 g krémového medu

70 mlvody (s prichutou vanilky)

* Naplnite misku krajaca «hc» slivka-
mi a krémovym medom.

* UloZte na 24 hodin do chladnicky
priteplote 3 °C.

* Pridajte 70 ml vody (s prichutou
vanilky).

* Sekajte 1 sekundu pri rychlosti
Turbo.

Pouzite krajac s Cepelami «hc»

(volitelné prisluSenstvo je dostupné

v servisnom stredisku spolo¢nosti

Braun; avSak nemusi byt dostupné v

kazdej krajine).

Doplnkovy krajac¢ s funkci-
ou nastavenia velkosti (D)

Krajac s funkciou nastavenia velkosti
sa dokonale hodi na kréjanie tvrdého
syra, cibule, jabik, Eokolady, ore-
chov a ladu. Vdaka nozom, krajacu a
vlozke s funkciou nastavenia velkosti
je mozné ziskat malé, stredné a
velké kusy potravin.

Na drvenie kociek ladu je mozné
pouzivat len doplnkovy krajac s

funkciou nastavenia vel'kosti (11) so
$pecialnou ¢epelou na lad (11c).

Maximalne mnoZstva, odporicané
Casy a otacky najdete v ndvode na
pripravu D.

Doplinkovy mini kuchynsky
robot (E)

Doplnkovy mini kuchynsky robot: sa
moze pouzit na:

* sekanie adrvenie ladu;

* kréjanie, drvenie a strUhanie.

Sekanie/drvenie ladu (E)

Pomocou ¢epeli (12 e/12f) mozete
krajat maso, tvrdy syr, cibulu, bylinky,
cesnak, zeleninu, chlieb, krekry,
orechy a kocky ladu.

Na drvenie kociek ladu je mozné
pouzivat len doplnkovy mini robot
(12) so Specialnou ¢epelou na lad
(12f).

Maximalne mnoZzstva, odporicané
Casy a otacky najdete v ndvode na
pripravu E.

Krajanie/drvenie/strihanie (F)

Na struhanie a krajanie potravin,
ako sU uhorky, cibula, huby, jablka,
mrkva, redkovky, zemiaky, cuketa
a kapusta, pouzite kotU¢ na jemné
struhanie/kréjanie (i).

Na strihanie a krajanie potravin, ako
sU jablka, mrkva, zemiaky, Cervena
repa, kapusta, tvrdy syr (napr.
parmezan), pouZite kotuc na hrubé
struhanie/krajanie (ii).

Nadstavec najemné/hrubé stri-
hanie (iii) pouzite na strdhanie
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potravin, ako sU zemiaky, red’kovka,
zéazvor, jam Cinsky a koren lotosa.

Pozor

* Nikdy neotvarajte veko, kym sa
kotUce stale otacaju.

* Pristroj nepouZivajte na
spracovanie potravin alebo
korenin s vysokym obsahom
esencialnych olejov (napriklad
kurkumy alebo klin¢ekov).

Maximalne mnoZstva a otacky naj-

dete v navode na pripravu F.

Starostlivost a €istenie (G)

Podrobné pokyny k spracovaniu
ndjdete v Casti G.

Magyar
Hasznalat elott

I!——Ill Gondosz?n és teljes:. k6.r(ien

olvassa at a hasznalati
utasitast, miel6tt hasznalatba venné
a késziléket, és Grizze meg azt
késdbbi hivatkozas céljabdl. Tavolit-
son el minden csomagolast és
cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
eléirasszerlen.

Alkatrészek és tartozékok

1 Allithaté sebességszabalyzé

2 Allithat6 sebességgomb (on/
off - be/ki)

3  Turbogomb (T)

4  Motorrész
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Zaruka a servis
Dizajnové Specifikacie a tieto pouzi-
vatelské pokyny podliehaju zmenam
bez predchadzajiceho upozornenia.
Podrobné informacie najdete v
samostatnej zaru€nej a servisnej
brozurke, pripadne navstivte stranku
www.braunhousehold.com.
Ej Zivotnosti nelikvidujte v
komunélnom odpade.
BN Z|ikvidovat ho mozete cez
servisné stredisko spolo¢nosti Braun
alebo na prislusnych zbernych
miestach vo vasej krajine.
Il
pre styk s potravinami s v
sUlade s poziadavkami

europskeho nariadenia 1935/2004.

Produkt na konci svojej

Materiély a predmety urcené

EasyClick kioldbgombok
Mixelérud

Keveréedény

Habverd tartozék

a Forgdrész-haz

b Habverd

9 Purésitétartozék

a Forgdrész-haz

b PUrésité meghajtétengelye
c Lapat

oo N o~ o

10 500 ml-es apritétartozék «ca»
a Fedél (forgdrésszel)
b Apritépenge
c Apritotal
d CsUszasgatlé gumigylrl

11 500 ml-es méretszabélyozé

apritétartozék
a Fedél (forgdrésszel)




b Apritépenge

¢ Jégpenge

d Meéretszabalyozé apritétal
e Meéretszabalyozo betét

f  Apritotal «mc»

g CsUszasgatlé gumigyUrl
5

12 500 ml-es mini robotgép-tarto-

Fedél (forgorésszel)

A motor-részegység csatla-

kozdéhivelye

Nyomérud

Betoltégarat

Apritépenge

Jégpenge

Apritétal «me»

CsUszasgatlé gumigyirl

Betéttartd

(i) finom metéld-/szeletel 6t-
arcsa

(ii) durva metéls-/szelete-
|6tarcsa

(iii) finom/durva reszel6t-

arcsa

o o

T oKQ "o Qo0

A készilék hasznalata

A sebesség bedllitasa

Az allithatd sebességgomb (2) be-
kapcsolasakor a feldolgozas az allit-
haté sebességszabalyzé (1) beallita-
sanak megfelel sebességgel indul
el. Minél magasabb a beallitott érték,
annal nagyobb az apritasi sebesség.
A sebességet mUkodés kozben is
kényelmesen éllithatja a sebességs-
zabdalyz6 elforgatasaval. A maximalis
feldolgozasi sebesség a turbogomb
(3) megnyomaésaval érhetd el. A tur-
bégombot arra is hasznélhatja, hogy
a sebességszabalyzé allitdsa nélkdl,

kozvetlenUl porgesse fel az adott
mdveletet.

Keverdszar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas
martasok, sz6szok, salatadntetek,
levesek, bébiételek, valamint italok,
illetve gyimolcsos és tejes turmixok
készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez ha-
sznalja a turbo sebességfokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat
az Arészben taldlja.

Habverd tartozék (A)

A habver6t kizérélag tejszin vagy
tojasfehérje felveréséhez, valamint
piskotatészta vagy desszertpor-
bol készilt keverék készitéséhez
hasznélja.

Alegjobb eredmény eléréséhez
hasznalja a legmagasabb sebesség-
fokozatot.

Arészletes hasznalati utasitasokat
az Arészben taldlja.

Pirésitétartozék (B)

A pUrésitétartozék fott zoldségek és
gyUmolcsok (pl. burgonya, édes-
burgonya, paradicsom, szilva, alma)
pUrésitésére hasznalhato.

A részletes hasznalati utasitasokat
az B részben talalja.
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Apritétartozék (C)

Az aprito (10) kivaldan alkalmas

hus, kemény sajt, voroshagyma,
zoldfUszerek, fokhagyma, zoldségek,
kenyér, sds keksz és olajos magvak
apritasara.

Azonnal hagyja abba a feldolgozast,
ha a motor sebessége csokken és/
vagy erds rezgés érezhetd.

Hasznélja az «mc» apritot (10) na-
gyobb mennyiségekhez és kemény
ételekhez.

Az «mc» apritd hasznélata esetén a
betdltott 6sszetevék mennyisége ne
Iépje tul a maximum jelolést.
Jégkockak 0sszezUzéasara kizérélag a
specialis jégpengével (10c) felsze-
relt, ,mc” jelzés( apritotartozék (10)
hasznalhaté.

A maximalis mennyiségeket, az ajan-
lott id6tartamot és a sebességet Id.
a C. Elkészitési Utmutatoban.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt
szilva (palacsintatdltelékként vagy
péksiteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesités(t)

* Tegye az apritétalba «hc» az aszalt
szilvat és a krémes mézet.

* Tarolja hGtészekrényben 3 °C-on
24 6ran keresztil.

* Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia
izesités(t).Chop 1second at Turbo
speed.

* Turbésebességen apritsa1
masodpercig.
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Haszndlja a «hc» jelzés( apritdtarto-
zékot (valaszthato tartozék, kaphaté
a Braun Szervizkozpontban, de nem

minden orszagban).

Méretszabalyozo apritot-
artozék (D)

A méretszabalyozé aprité toké-
letesen alkalmas a kemény sajt,
voéroshagyma, alma, csokoladé,
olajos magvak és jég apritasara. A
pengék, a méretszabalyozd apritd és
a méretszabalyozé betét hasznala-
taval ki16nb6z6 méretire (XS, Sés L)
lehet apritani az élelmiszert.
Jégkockak 0sszezUzasara kizérélag a
specialis jégpengével (11c) felsze-
relt, méretszabalyozé apritotartozék
(11) hasznalhaté.

A maximaélis mennyiségeket, az ajan-
lott id6tartamot és a sebességet Id.
a D. Elkészitési Utmutatdban.

Mini robotgép-tartozék
(E)

A mini robotgép-tartozék a kdvetke-
z6kre hasznalhato:

* apritds és jégzlzas;

* szeletelés, metélés és reszelés.

Aprités / Jégzizas (E)

A pengékkel (12e/12f) hist, ke-
mény sajtot, véroshagymat,
zoldfUszereket, fokhagymat,
zoldséget, kenyeret, sos kekszet,
olajos magvakat és jégkockat lehet
apritani.




Jégkockak 0sszezUzasara kizarélag a
specialis jégpengével (12f) felszerelt
mini robotgép-tartozék (12) hasznal-
hato.

A maximalis mennyiségeket, az ajan-
lottid6tartamot és a sebességet Id.
a E. Elkészitési Utmutatoban.

Szeletelés / Metélés / Reszelés (F)

A finom metélé-/szeletelStarcsa (i)
hasznalataval olyan éleImiszereket
lehet metélni és szeletelni, mint az
uborka, a voroshagyma, a gomba, az
alma, a sdrgarépa, a retek, a burg-
onya, a cukkini és a kadposzta.

A durva metélé-/szeletelStaresa (ii)
hasznéalataval olyan élelmiszereket
lehet metélni és szeletelni, mint az
alma, a sdrgarépa, a burgonya, a
cékla, a kdposzta és a kemény sajt
(pl. parmezan).

A finom/durva reszelétarcsat (iii)
olyan élelmiszerekhez hasznélja,
mint a burgonya, a retek, a gyombér,
ajamgyokeér és a lotuszgyokér.

Figyelem

* Soha ne nyissa fel a fedelet,
mikdzben a tdrcsak még forognak.

* Ne hasznadlja a tartozékot nagy
illéolaj-tartalmu élelmiszerek
vagy fUszerek feldolgozasara (pl.
kurkuma, szegfUszeg).

A maximaélis mennyiségek és sebes-
ségfokozatok tekintetében olvassa
el az «F» feldolgozasi Utmutatét.

Rendbentartas és tisztitas
(G)

A részletes hasznalati utasitasokat
az G részben talalja.

Garancia és szerviz

A mUszakileiras és a jelen hasznalati
utasitas értesités nélkil moédosit-
hato.

Arészletes informacidkat lasd a
k16n garancia- és szervizfizetben
vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com webol-

dalra.
ne dobja azt a haztartasi

B hulladékok kézé. A kiszol-

galt késziléket hulladékként atveszi

a Braun szervizkdzpont vagy lead-

hatja azt az On orszagaban talalhaté

megfeleld hulladékgyUjto telepeken.
Il

Q f olatba ker0l6 targyak és

anyagok megfelelnek az

Eurépai Uni6é 1935/2004 rendeleté-
ben foglaltaknak.

A termék hasznos élettarta-
manak leteltével

Az élelmiszerekkel kapcs-
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Hrvatski
Prije uporabe

M Molimo vas da prije pocetka

koriStenja uredaja pazljivoiu
cijelosti procitate korisnicke upute i
pohranite ih za buduce koristenje.
Uklonite ambalazu i etikete i odlozite
ih na odgovarajuéi nagin.

Dijelovii pribor

1 Varijabilniregulator brzine

N

Varijabilna gumba brzine (on/
off)

Turbo gumba (T)

Kuciste s motorom

EasyClick gumbi za odvajanje
Osovina Stapnog miksera
Posuda

Pjenjaca

a Kudiste

b Nastavak pjenjace

o N oUW

9 Dodatak za pripremu pirea
a Kudiste
b Posuda za pire
¢ Lopatica

10 Sjeckalica zapremine 500 ml
«me»
a Poklopac (s kucistem)
b  Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeniobrug protiv klizanja
11 Priborza 500 ml kontrolnu
sjeckalicu
Poklopac (s kucistem)
Ostrica za sjeckanje
Sjecivo za led
Posuda kontrolne sjeckalice

o 0 oo
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e Umetak kontrolne sjeckalice
f  Posuda za sjeckanje «mc»
g Gumeniobrug protiv klizanja

12 Dodatak mini procesor hrane
zapremine 500 ml «mini-fp»
a Poklopac (s kuc¢istem)
b Nastavak za kuéiSte s moto-
rom
Potiskivac
Otvor za punjenje
Ostrica za sjeckanje
Sjedivo zaled
Posuda za sjeckanje «mc»
Gumena brtva protiv klizanja
Drzac¢ umetka
(i) disk za fino usitnjavanje /
disk za rezanje
(i) disk za grubo usitnjavan-
je / disk za rezanje
(iii) disk za fino ribanje / disk
za grubo ribanje

0o KQ o Q0

Kako koristiti uredaj

Podesavanje brzine

Uklju€ivanjem varijabilnog gumba
brzine (2), brzina obrade odgovarat
¢e postavkama varijabilnog regu-
latora brzine (1). Sto je brzina veéa,
veca Ce biti i brzine sjeckanja. Brzinu
mozete prilagodavati tijekom rada
tako da okrecete regulator brzi-

ne. Maksimalnu brzinu obrade je
moguce postiéi pritiskom na gumb
Turbo (3). Gumb Turbo mozete
takoder koristiti za trenutnu brzu
pulsnu obradu bez potrebe za aktivi-
ranjem regulatora brzine.



Nastavak za miksanje (A)

Ruéni mikser takoder je idealan za
pripremanje preljeva, umaka, prelje-
va za salate, juha, kaSica za bebe, te
piéa, smoothijaifrapea.

Za najbolji u€inak koristite Turbo
brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak A.

Pjenjaéa (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu
Slaga od tu€enog vrhnja, Slaga od
bjelanjaka, izradu biskvitnog tijesta
i slastica za koje treba promijesati
gotove sastojke.

Za najbolji uCinak koristite najvecéu
brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak A.

Dodatak za pripremu pirea
(B)

Sjeckalica se moze koristiti za pri-
premu pirea od povréaivoca poput
krumpira, batata, rajcica, Sljivai
jabuka.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak B.

Sjeckalica (C)

Sjeckalica (10) idealna je za sjeckan-
je tvrdog sira, luka, zaCinskog bilja,
¢esnjaka, povréa, kruha, krekera i
orasSastih plodova.

Kad dode do smanjenja brzine i/

ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Sjeckalicu ,,mc* (10) koristite za
pripremu veéih koli¢ina namirnica i
tvrdu hranu.

Kad koristite ,mc* sjeckalicu, koli¢ina
namirnica ne smije prije¢i maksimal-
nu oznaku.

Za drobljenje leda koristite samo
sjeckalicu «mc» (10) sa specijalnim
sjeCivom za led (10c¢).

Pogledajte Vodic za obradu hra-

ne D kako biste saznali podatke o
najvecim koli¢inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za
palacinke ilinamaz od suhih Sljiva i
meda

50 g suhih Sljiva

75 g kremastog meda

70 mlvode (s okusom vanilije)

* U posudu za sjeckanje «hc» stavite
Sljive i med.

* Drzite natemperaturiod3°Cu
hladnjaku 24 sata.

* Dodajte 70 ml vode (s okusom
vanilije).

* Sjeckajte 1sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Upotrijebite pribor sjeckalice «hc»

(dodatni pribor dostupan je u ser-

visnom centru tvrtke Braun, aline u

svakoj zemlji).
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Kontrolna sjeckalica (D)

Kontrolna sjeckalica savrseno odgo-
vara za sjeckanje tvrdog sira, luka,
jabuka, ¢okolade, orasastih plodovai
leda. Koristenjem nozeva, kontrolne
sjeckalice i umetka kontrolne sje-
ckalice moguce je izrezati komade
hrane veli¢ine XS, SiL.

Za drobljenje leda koristite samo
kontrolnu sjeckalicu (11) sa specijal-
nim sjecivom za led (11c).
Pogledajte Vodi¢ za obradu hra-

ne D kako biste saznali podatke o
najveéim koli¢inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.

Dodatak za mini procesor
hrane (E)

Dodatak za mini procesor hrane
moZze se koristiti za:

* sjeckanjeidrobljenje leda;

* rezanje, usitnjavanjeiribanje.

Sjeckanje / drobljenje leda (E)

Sjeciva (12e/12f) koristite za sjeckan-
je mesa, tvrdog sira, luka, zaCinskog
bilja, cesSnjaka, povrcéa, kruha, kreke-
ra, orasastih plodova i kockica leda.
Za drobljenje leda koristite samo
dodatak za mini procesor hrane (12)
sa specijalnim sje¢ivom za led (12f).

Pogledajte Vodi¢ za obradu hra-

ne E kako biste saznali podatke o
najvecim koli¢inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.
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Rezanje / usitnjavanje / ribanje (F)

Koristite diskove za fino usitnjavanje
/ rezanje (i) za usitnjavanje i rezanje
hrane kao $to su krastavci, luk, gljive,
jabuka, mrkve, repe, krumpir, tikvica
i kupus.

Koristite disk za grubo usitnjavanje

/ rezanje (i) kako biste usitnjavali i
rezali hranu poput jabuka, mrkve,
krumpira, cikle, kupusa i tvrdog sira
(npr. parmezana).

Koristite disk za fino / grubo usit-
njavanje (iii) za ribanje hrane kao $to
je krumpir, rotkvica, dumbir, kineski
krumpir i lotus korijen.

PaZnja

* Nikada nemojte otvarati poklopac
dok se diskovi jo$ uvijek okrecu.

* Ne koristite pribor za obradu
hrane ili zacina s visokim udjelom
esencijalnih ulja (na primjer
kurkuma ili klingic).

Pogledajte Vodic za obradu hra-

ne F kako biste saznali podatke o

najveéim koli¢inama i brzinama.

Odrzavanje i éiéenje (G)
Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak F.

Jamstvoiservis

Specifikacije proizvoda i ove kori-
sni¢ke upute mogu se mijenjati bez
prethodne obavijesti.

Detaljnije informacije potrazite u
zasebnom jamstvu i letku ili posjetite
www.braunhousehold.com.



Molimo vas da, nakon isteka
E Zivotnog vijeka trajanja

proizvoda isti ne odlazete
EEN  kao kucanski otpad. OdlozZiti
ga mozete u servisnom centru tvrtke
Braun ili prikladnom sabirnom
mjestu u vasoj zemlji.

Slovenski
Pred uporabo

I!L-IJl Pred uporabo naprave
natancno in v celoti preberite
navodila za uporabo terjih shranite
za kasnejso uporabo. Odstranite vso
embalazo in oznake ter jih ustrezno
zavrzite.

Deli in nastavki

Regulator hitrosti

Gumb za hitrost (vklop/izklop)
Turbo gumb (T)

Motorna enota

Gumba za sprostitev EasyClick
Nastavek za meSanje

Casa

o N OOk WDN =

Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica

9 Nastavek za tlacenje
a Menjalnik
b Drzalo za pire
¢ Lopatka

10 500-ml nastavek za sekljanje
«Me»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje

Materijali i predmeti koji
dolaze u kontakt s hranom

er
ispunjavaju sve zahtjeve

EU-Direktive 1935/2004.

d Gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja

11 500-ml velikostni regulacijski

nastavek za sekljanje

a Pokrov (z nastavkom)

b Rezilo za sekljanje

¢ Rezilozaled

d Velikostnaregulacijska
posoda za sekljanje

e Velikostniregulacijski nasta-
vek

f  Posoda za sekljanje «mc»
Gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja

12 500-ml mini nastavek za pripra-
vo hrane «mini-fp»
Pokrov (z nastavkom)
Spoj motorne enote
Potisni nastavek
Nastavek za polnjenje
Rezilo za sekljanje
Rezilo za led
Posoda za sekljanje «mc»
Gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja
Nosilec za nastavke
(i) Plosca za fino strganje/
rezanje narezine
(ii) Plos¢a za grobo strganje/
rezanje narezine
(iii) Plo$¢a za fino ribanje/
grobo ribanje

JQ "0 QOO0 T o
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Uporaba naprave

Nastavitev hitrosti

Ko aktivirate gumb za spremenljivo
hitrost (2), se hitrost priprave ujema
z nastavitvijo regulatorja spremenlji-
ve hitrosti (1). Visja ko je nastavitev,
vi§ja je hitrost sekljanja. Hitrost lah-
ko med uporabo priro¢no prilagajate
tako, da zasukate regulator hitrosti.
Maksimalno hitrost priprave lahko
doseZete s pritiskom na turbo gumb
(3). Sturbo gumbom lahko sproZite
tudi mocne takojsnje impulze, za
katere vam ni treba uporabiti regula-
torja hitrosti.

Mesalna gred (A)

Rocni mesalnik je popolnoma prime-
ren tudi za pripravo omak, solatnih
prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mlecne
napitke.

Ce zelite dosedi najboljse rezultate,
uporabite turbo hitrost

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za ste-
panje smetane, mesanje beljakov,
pripravo biskvitov in sladic.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek A.
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Nastavek za tlaéenje (B)

Nastavek za tlacenje uporabljate za
tlacenje kuhane zelenjave in sadja,
kot so krompir, sladki krompir, para-
diznik, slive in jabolka.

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek B.

Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalnikom (10) lahko sekljate
mesto, trdi sir, Cebulo, zelis¢a, Cesen,
zelenjavo, kruh, krekerje in orescke.

Ce se hitrost motorja zmanjsa in/ali
se zacnejo pojavljati moc¢ne vibracije,
takoj prenehajte z uporabo.
Privecjih koli¢inah in trdih Zivilih
uporabite sekljalnik «mce» (10).

Pri sekljalniku «mc» ne presezite
koli¢ine sestavin, ki je doloCena s
¢rto z oznako maks.

Za drobljenje ledenih kock upora-

bljajte samo nastavek za sekljanje
»mc« (10), kiima posebno rezilo za
led (10c).

V Navodilih za pripravo C najdete
ve¢ informacij o najvedji dovoljeni
koli¢ini, priporoc¢enih ¢asih in hitros-
tih.

Primer recepta za «hc»: Slive z
medom (kot nadev ali namaz za

palacinke)
50 g suhih sliv

75 g kremastega medu

70 mlvode (z okusom vanilje)

* V posodo za sekljanje «hc» dodajte
slive in kremastega medu.



* 24 ur hranite v hladilniku pri
temperaturi 3 °C.

* Dodajte 70 ml vode (z okusom
vanilje).

* Priturbo hitrosti sekljajte 1
sekundo.

Uporabite nastavek za sekljanje «hc»
(izbirni nastavek je na voljo v servis-
nem centru druzbe Braun, vendar ne
v vsaki drzavi).

Velikostni regulacijski
nastavek za sekljanje (D)

Velikostni regulacijski sekljalnik je
popolnoma primeren za sekljanje
trdih sirov, Cebule, jabolk, ¢okolade,
oresckov in ledu. Z uporabo rezil,
velikostnega regulacijskega sekljal-
nika in velikostnega regulacijskega
nastavka lahko Zivila nasekljate na
velikosti XS, Sin L.

Za drobljenje ledenih kock upora-
bljajte samo velikostni regulacijski
nastavek za sekljanje (11), kiima
posebno rezilo za led (11c).

V Navodilih za pripravo D najdete
vec informacij o najvedji dovoljeni
koli€ini, priporo€enih ¢asih in hitros-
tih.

Mini pripomocek za pri-
pravo Zivil (E)

Mini pripomocek za pripravo Zivil se
lahko uporablja za:

* sekljanje in drobljenje ledu;

* rezanje narezine, strganje in
ribanje.

Sekljanje/drobljenje ledu (E)

Z rezilom (12e/12f) lahko sekljate
meso, trdi sir, Cebulo, zelisCa, Cesen,
zelenjavo, kruh, krekerje, ore$cke in
ledene kocke.

Za drobljenje ledenih kock upora-
bljajte samo mini pripomocek za
pripravo zivil (12), kiima posebno
rezilo za led (12f).

V Navodilih za pripravo E najdete
ve¢ informacij o najvedji dovoljeni
koli€ini, priporo€enih ¢asih in hitros-
tih.

Rezanje na rezine/strganje/ribanje
(F)

S plosco za fino strganje/rezanje na
rezine (i) nastrgajte in narezite Zivila,
kot so kumare, ¢ebula, gobe, jabolka,
korenje, redkvice, krompir, bucke in
zelje, narezine.

Za strganje in rezanje Zivil, kot so ja-
bolka, korenje, krompir, rdeca pesa,
zelje in trdi sir (kot je parmezan), na
rezine uporabite plos€o za grobo
strganje/rezanje na rezine (ii).
Uporabite fino/grobo plo$¢o za
strganje (iii) za strganje sestavin, kot
so krompir, redkvica, ingver, sladki
krompir ali lotosove koreninice.

Pozor

* Pokrova nikoli ne odpirajte, ko se
plosce Se vrtijo.

* Nastavka ne uporabljajte za
obdelavo zZivil ali za¢imb z visoko
vsebnostjo eteri¢nih olj (npr.
kurkuma ali nageljnove zbice).

V Navodilih za pripravo F najdete
vec informacij o najvecji dovoljeni
koli€ini in hitrostih.

VAl
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Vzdrzevanje in ¢iSCenje
(G)

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek G.

Garancija in servis

Tako tehniéni podatki kot tudi
uporabniska navodila se lahko brez
opozorila spremenijo.

Za podrobne informacije glejte po-
seben garancijski in servisni letak ali
obiscite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Tirkce

Uyari
M Aleti kullanmadan 6nce lUtfen

kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve

ileride bagsvurmak amaciyla saklayin.

TUm ambalaj malzemelerini ve

etiketleri ¢cikartip uygun sekilde atin.

Parts and Accessories

1 Degisken hiz regUlatori

N

Degisken hiz digmesi (agma/
kapama)

Turbo digmesi (T)

Motor pargasi

EasyClick Cikarma digmeleri
Blendir safti

Kap

Cirpma aksesuari
a Dislikutusu

b Cirpici

0o N o 0w
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Ko izdelek nive¢ uporaben,
E ga ne zavrzite med gospo-

dinjske odpadke. Izdelek
N |ahko prinesete v Braunov
servisni center ali na ustrezno

zbiralis¢e v vasi drzavi.
Il
lahko pridejo v stik z Zivili, so
skladniz uredbo Evropskega

parlamenta in Sveta st. 1935/2004.

Materiali in pripomocki, ki

9 Pire aksesuari
a Dislikutusu
b  Pire mili
c Palet
10 500 mldograma aksesuari «ca»
a Kapak (disliile)
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka

11 500 ml bUyUklUk ayarli dograma
aksesuari

a Kapak (Disgliile)

b Dograma bicagi

¢ Buzbicag

d BUyUklUk ayarlidograma
kasesi

e BuUyuklUk ayarli ek pargasi
f  Dograma kasesi «mc»
g Kaymazkauguk halka

12 500 ml mini mutfak robotu
aksesuari «mini-fp»
a Kapak (digliile)
b Motor pargasi baglanti
elemani




itme parcasi

Besleme borusu

Dograma bicagi

Buz bicagi

Dograma kasesi «mc»

Kaymaz kauguk halka

Ek parca tutucusu

(i) ince pargalama / dilimle-
me diski

(ii) kalin pargalama / dilimle-
me diski

(iii) ince rendeleme /kalin
rendeleme diski

-0 KQ "o Qo

Cihazin Kullanilmasi

Hizin ayarlanmasi

Degisken hizdigmesi (2)
etkinlestirilirken isleme hizi
degisken hizi regUlatérinin (1)
ayarina karsilik gelir. Ayar ne kadar
yUksek olursa dograma da o kadar
hizli olur. islem esnasinda hiz regii-
latorinU dondirerek hizi kolaylikla
ayarlayabilirsiniz. Maksimum isleme
hizina, turbo digmesine (3) basarak
ulasilabilir. Ayrica, hiz regilatorini
kullanmak zorunda kalmadan ani ve
gUclU darbelerigin Turbo digmesini
kullanabilirsiniz.

Karigtirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu,
corba, bebek mamasiileice-

cek, meyve piresi ve milkshake
hazirlamaya da ¢ok uygundur.

Eniyi sonuglarigin Turbo hizi
kullanin.

Ayrintiliigleme talimatlariicin bkz.
Bolum A.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyi yalnizca krema ¢irpmak,
yumurta aklarini ¢irpmak, kek hamu-
ru ve hazir tathilar karistirmakicin
kullanin.

Eniyi sonuclaricin en yiksek hizi
kullanin.

Ayrintiliigleme talimatlariigin bkz.
BoIGm A.

Pire Aksesuari (B)

PUre aksesuari, patates, tatli patates,
domates, erik ve elma gibi pismis
sebzeleri ve meyveleri pire haline
getirmekicin kullanilabilir.

Ayrintiliigleme talimatlariigin bkz.
BolUm B.

Dograma Aksesuari (C)

Dograyici (10) et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek,
kraker ve kuruyemis dogramakicin
idealdir.

Motor hizi dUstiginde ve/veya gic-
|U titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

BUyUk miktarlar ve sert yiyecekler
icin «me» dograyici (10) kullanin.
«me» dograyiciyi kullanirken igine
koyulan yiyecek miktari max gizgisini
asmamalidir.

Buz kuplerini kirmak icin yalnizca
6zel buz bigagi (10¢) bulunan “mc”
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dograyici aksesuari (10) kullanilabilir.

Maksimum miktarlar, onerilen stUre-
ler ve hizlarigin Isleme Kilavuzu C'ye
basvurun.

«he» Tarif Ornedi: Bal-Erik (krep icine

veya Uzerine sirmek icin)
50 g erik
75 g sUzme bal

70 ml (vanilya aromali)

* «hc» dograma kasesini kuru erik ve
sUzme balile doldurun.

* Buzdolabinda 3 °Cisida 24 saat
saklayin.

+ 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

* Turbo hizinda 1 saniye dograyin.

Dograyici atagsman kullanin «hc»
(istege bagliatagsman Braun Servis
Merkezinden edinilebilir; bu her
Ulkede mUmkUn olmayabilir).

Buyuklik kontrollu
dograma Aksesuari (D)

BUyUklUk kontrollU dograyicl,

sert peynir, sogan, elma, ¢ikolata,
kuruyemis ve buz dogramak icin
ideal uygunluktadir. Bu bigaklar,
bUyUklUk kontrollU dograyici ve
bUyUklUk kontrol ek pargastile yi-
yecekler cok kiguk, kUguk ve buyUk
boyutlarda dogranabilir.

Buz kuplerini kirmak i¢in yalnizca
6zel buz bigakli (11c) bUyuklUk
kontrolli dograma aksesuari (11)
kullanilabilir.

Maksimum miktarlar, onerilen sire-
ler ve hizlar icin isleme Kilavuzu D'ye
basvurun.
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Mini Mutfak Robotu
Aksesuari (E)

Mini mutfak robotu aksesuari
asagidakiislericin kullanilabilir:
* dograma ve buz kirma;

* dilimleme, parcalama ve
rendeleme.

Dograma / Buz kirma (E)

Bu bicaklar (12e/12f) ile et, sert pey-
nir, sogan, yesillik, sarimsak, sebze,
ekmek, kraker, kuruyemis ve buz
kUpleri dogranabilir.

Buz kuplerini kirmak icin yalnizca
ozel buz bigagi (12f) bulunan mini
mutfak robotu aksesuari (12)
kullanilabilir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen sire-
ler ve hizlarigin Isleme Kilavuzu E‘ye
basvurun.

Dilimleme / Parcalama / Rendeleme (F)

(i) Salatalik, sogan, mantar, elma,
havug, turp, patates, kabak ve lahana
gibi yiyecekleriince parcgalar halinde
dogramakicgin ince parcalama/
dilimleme diskini kullanin.

(ii) Elma, havug, patates, pancar,
lahana, sert peynir (6rnegdin parme-
san) gibi yiyecekleri kaba parcalar
halinde dogramak icin kaba pargala-
ma / dilimleme diskini kullanin.
Patates, turp, zencefil, Cin yer elmasi
ve lotus kokU gibi yiyecekleri ren-
delemekicinince / kaba rendeleme
diskini (iii) kullanin.

Uyari
* Diskler dénerken kapagi asla
agmayin.



* Bu aksesuaritemel yagicerigi
yUksek olan gida ve baharatlari
dogramakigin kullanmayin
(6rnegin zerdegal, karanfil).

Maksimum miktarlar ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu F‘ya basvurun.

Bakim ve Temizleme (G)

Ayrintili igleme talimatlariigin bkz.
Bolim G.

Garanti ve Servis

Hem tasarim o6zellikleri hem de bu
kullanim talimatlari haber vermeksi-
zin degistirilebilir.

Romana
Inainte de utilizare

|!L!| YéArugém sa cititi cu atentie si
in Tntregime instructiunile
Tnainte de a utiliza aparatul sisa le
pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepartati toate ambalajele si
etichetele si le evacuati ca deseuin
mod corespunzator.

Piese si accesorii

1 Regulatorul de viteza variabila

Butonul de viteza variabila (on/
off)

Butonul turbo (T)

Motor

Butoane de deblocare EasyClick
Axul blenderului

N

N oo W

Cupa

Detayli bilgiicin ayri olarak verilen
garanti ve servis brosirine bakin
veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

E Cihaz kullanim 6mrinU

tamamladiginda |Utfen
evsel atiklarla birlikte
EEEN atmayin. Cihaziatmakicin
Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama
noktalarina birakabilirsiniz.
eden aksam ve materyaller

er
Avrupa Birliginin 1935/2004

sayiliyonergesiile dngorilen
tavsiyelere uygundur.

Gida maddeleriile temas

8 Accesoriu dispozitiv de batut
a Aparatde viteze
b Dispozitivde batut

9 Accesoriu pentru piure
a Cutie deviteze
b  Picior pasator pentru piure
c Paleta

10 Accesoriu tocator de 500 ml
«Moe»

a Capac (cuangrenaj)

b Lamadetocare

c Castrontocator

d Inelanti-alunecare din cau-
ciuc

11 Accesoriu pentru tocator con-
trolul méarimii 500 ml

Capac (cu angrenaj)

Lama de tocare

Lama pentru gheata

Bol tocator controlul marimii

Insertie pentru controlul

marimii

® OO0 T o
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f  Castron tocator «mc»
g Inelanti-alunecare din cau-
ciuc
12 Accesoriu dispozitivul de
procesoare alimente de 500 ml
«mini-fp»
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj motor
Dispozitiv de impingere
Tub de introducere alimente
Lama de tocare
Lama de gheata
Bol tocator «mc»
Inel anti-alunecare din cau-
ciuc
Portcutit insertii
(i) tocare fina / disc de felie-
re
(i) tocare bruta / disc de
feliere
(iii) disc de razuire fina / disc
de razuire bruta

JQ 0o OO0 T o

Cum se utilizeaza aparatul

Setarea vitezei

Cand activati butonul de turatie
variabila (2), viteza de procesare
corespunde valorii setate a regula-
torului de viteza variabila (1). Cu cat
este mai mare valoarea setata, cu
atat mai mare este turatia de tocare.
Puteti regla viteza dupa cum doriti
n timpul functionarii, rotind regula-
torul de turatie. Turatia maxima de
procesare poate fi atinsd apasand
butonul Turbo (3). De asemenea,
puteti folosi butonul Turbo si pentru
a generaimpulsuri puternice instan-
tanee, fara a fi necesara manevrarea
regulatorului de turatie.
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Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect
adecvat pentru prepararea legu-
melor pasate, a sosurilor, a so-
surilor pentru salate, a supelor, a
hranei pentru bebelusi, precumsia
bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate
folositi viteza Turbo.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea A.

Accesoriu dispozitivde
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut nu-

mai pentru frisca, spuma de albus,
pandispan si deserturi semipreparate.
Pentru cele mai bune rezultate folo-
siti viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea A.

Accesoriul pentru piure
(B)

Accesoriul pentru piure poate fi uti-
lizat pentru a zdrobi legume si fructe
gatite precum cartofi, cartofi dulci,
rosii, prune si mere.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea B.

Accesoriul tocator (C)

Tocéatorul (10) este perfect adecvat
pentru a toca carne, branza tare,



ceapa, ierburi, usturoi, legume, pai-
ne, biscuiti si nuci.
Opriti imediat prepararea daca vite-
za motorului scade si/sau daca apar
vibratii puternice.

Folositi tocatorul «mc» (10) pentru
cantitati mai mari si pentru alimente
tari.

Pentru tocatorul «mc» nu depasiti
linia de max la cantitatea de ingre-
diente.

Numai accesoriul tocdtor «me» (10),
cu lama speciala pentru gheata (10c)
este permis pentru zdrobirea cuburi-
lor de gheata.

Consultati Ghidul de preparare D
pentru a vedea cantitatile maxime,
vitezele si timpii recomandati.

«hc» Exemplu de reteta: Prune usca-
te cu miere (ca umplutura de clatite
sau sos de ornat

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa
70 ml de apa (aromata cu vanilie)

* Umpleti castronul tocatorului
«hc» cu prune uscate si miere
cremoasa.

* Tinetila 3 °Cin congelator timp de
24 de ore.

* Adaugati 70 ml de apa (aromata cu
vanilie).

* Tocatitimp de 1secunda la viteza
Turbo.

Folositi accesoriul tocatorului «hc»
(accesoriu optional disponibil la
Centrul dvs. de Servicii Braun; insa
nuin fiecare tara).

Accesoriu tocator pentru
controlul dimensiunii (D)

Tocatorul pentru controlul dimensiu-
nii este ideal pentru tocarea branzei
tari, a cepei, a merelor, a ciocolatei,

a nucilor si a ghetii. Prin utilizarea
cutitelor, a tocatorului cu control al
dimensiunii si a insertiei de control al
dimensiunii, este posibil sa se obtina
rezultate de dimensiuni XS, Ssi L.

Numai accesoriul de control al
marimii (11), cu lama speciala pentru
gheata (11c) este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

Consultati Ghidul de preparare D
pentru a vedea cantitatile maxime,
vitezele si timpii recomandati.

Accesoriul dispozitivului
de procesare a alimentelor
mini (E)
Accesoriul dispozitivului de procesa-

re a alimentelor mini poate fi folosit
pentru:

* tocarea si maruntirea ghetii;
* feliere, maruntire si razuire.

Tocarea / Firamitarea ghetii (E)

Folosind lamele (12e/12f) puteti toca
carne, branza tare, ceapa, ierburi,
usturoi, legume, péine, biscuiti, nuci
si cuburi de gheata.

Numai accesoriul pentru mini proce-
sor de alimente (12) cu lama speciala
pentru gheata (12f) poate sparge
cuburi de gheata.
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Consultati Ghidul de preparare E
pentru a vedea cantitatile maxime,
vitezele si timpii recomandati.

Feliere / maruntire / razuire (F)

Utilizati discul fin de maruntit / feliat
(i) pentru a marunti si felia alimente
precum castraveti, ceapa, ciuperci,
mere, morcovi, ridichi, cartofi, dovle-
ceisivarza.

Utilizati discul de maruntire / feliere
bruta (ii) pentru a marunti si felia
alimente precum merele, morcovii,
cartofii, sfecla rosie, varza, branza
tare (cum ar fi parmezanul).

Folositi discul de razuit fin/grosier
(iii) pentru a razui alimente precum
cartofii, ridichea, ghimbirul, cartoful
chinezesc siradacina de lotus.

Atentie

* Nu deschideti niciodata capacul
n timp ce discurile suntincain
rotatie.

* Nu folositi accesoriul pentru a
procesa alimente sau condimente
cu un continut ridicat de ulei
esential (de exemplu, turmeric sau
cuisoare).

Consultati Ghidul de preparare F

pentru a vedea cantitatile maxime si

vitezele.
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Ingrijire si curatare (G)
Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea G.

Garantie si service

Atat specificatiile de proiectare, cat
si aceste instructiuni de utilizare se
pot schimba fara aviz prealabil.

Pentru informatii detaliate vezi bro-
sura separata de garantie si service
sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Nu aruncati produsul
E\/ impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului
BN de viata al acestuia. Produ-
sul poate firemis la un centru de

service Braun sau laun punct de
colectare corespunzator din tara

dvs.
destinate contactului cu

QI?
produsele alimentare suntin

conformitate cu dispozitiile regula-
mentului European 1935/2004.

Materialele si obiectele
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Mpw ™ xprion

I!LIJI I‘IapcxKa'AoOua ﬁl(]'BdOTS' VE>
TPOCoX TIG 08nyieg xpriong

TIPLV XPNOLUOTIOW|OETE TN OUOKEUT.

AQaIpECTE TN CUOKEVAOIA KAL TIG

ETIKETEG KAL ATIOOVPETE KATAAANAQ.

Mépn kot eEapmpuarta

1 Pubuiomg petaBAnmg
Tax0TTaCg
2  TMANKTPO puOMIOT YETABANTAC
Tax0TnTacg (on/off)
3 NANAkTpo Turbo (T)
4  EE4GpTNuO HOTEP
5 Kouumd aneAevbépwong
EasyClick
6 PdaBdog umAévrep
7 Aoxeio
8 EEGpmua yia 1o xtunnmpt
a [Mpoodpmua petddoong
kivnong
b Xtuminmpt
9 EEdpmua yia moAtd
a [Mpoodpmua petddoong
kivnong
b  Atovag yia oATO
¢ [rteplyo
10 500 ml eEdpMua KOPTN «MC»
a Karmdki (ue potép)
b Aenida komg
¢ MmoA k6pTn
d AvtioAlobnTik6g akTOALOG
amod KaOUTOOUK

11 EEdpmua Tepaxiom eAEYX0OU

uey€Boug 500 ml
a Kamdki (ue poTéP)

b Aemnida kommg

¢ Aemiba naryou

d MrmoA eEapTtuatog
TEPAXIOT) EAEYXOU HEYEOOUG

e 'EvOeto eEdpmua eAEyXOU
peygboug

f  MmoA tepaxiomm «me»

g AvtioAoONTIKOG BAKTUALOG
amod KaOUToOUK

12 500 ml eEdpmpua eneEepyaoTtr)
TPO@IUWV Mini «mini-fp»
Kamdkt (ue potép)
20vBeONOC YIO TO HOTEP
Mpowbnmpag
2WANvag Tpo@odoaiag
Aetmtiba kot g
Nemiba ridryou
MToA Tepaxiom «me»
AVTIOAIOONTIKOG BOKTOALOG
amd KOOUTOOUK
i Ynodoxn évbetou diokou
(i) 6iokog Aentov
TEUOXIONOU/KOTING
(ii) 6iokog xovdpou
TEMOXIOMOU/KOTING
(iii) 6iokog Aemto0/xovdpol
Tpwipartog

Tpomnog xpriong g
OUOKEUNG

SQ PO Q0 oW

POOuon g taxumrag

‘Otav gvepyoroir|oeTe TO 8laOEOIUO
kouuti Tax0TNTaC (2), N TaxdvmTa
enegepyaoiag avtiotoei om
PLUOUION TOL PUOIOT PETABANTAG
Tax0TnTag (1). ‘Oco vPnAdTEPN
eivatn pvOuIoN 1600 O PHEYAAN
eivaln taxdnTa kot g. Mmnopeite
va puBuiCete dveta v TaxLTNTA
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KOTA TN AEITOUPYiQ EPIOTPEPOVTOCG
TO pLOUIOT TaXVTNTOC. H péyliom
Tax0mTa ene€epyaaniag unopei va
emuteuxOel pe mATnua To KOUUTIOV
Turbo (8). Mnopeite emiong va
XPNOWOTONOETE TO KouuTti Turbo
Y10 OTLyMLa{ouG 1oXuPOoUG MAAUOUG
XWPIG va xpeldleTal va XEIPLIOTEITE TO
pUOuIOTY TaX0TTOG.

Atovag avaugng (A)

To PMAEVTEP XEIPOC eival 1Bavikd yia
VQ TIOPAOKEVAOETE VTIT, OOATOEG,
VTPEOLIVYK YIO TIG OAAATEG, OOUTEG,
BpepIKES TPOPEG, KABMG Kal TIOTA,
OMOUBIC KOl MIAKOEIK.

lNa apota anoteAéopata,
Xpnotgomnomate mv taxdtnTa Turbo.

[a meplooOTEPEG AETITOUEPELEG
OXETIKA UE TIC 08nyiec eneEepyaoiag

TPOPINWV avaTpEETE oV evOTNTA A.

EEapmpa yia to
xturmmipt (A)
XpnOoLUoTIomoTE TO XTLTINTNPL

MOVO yla 0avTLyi, yla va XTUTINOETE
aompdadla avyav, va va gpTidEeTe
TaVTEOTIAVL KOl YAUKA amd £TOIO
Metypa.
"lNa koAOTEPQ aMOTEAEOUATA,
XPNOOTIOmOTE TNV
unAdTEPN TOXOTNTA."”
[Na meplooOTEPEG AETITOUEPELEG
OXETIKA Ue TIC 08nyiec eneEepyaaniag
TPOPIUWV avaTpEETe OTNV evotnTa A.
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ESapmua yia oAto (B)

To eEGpmua yia MOATO Umnopei va
XPNOWOTOINOE YIa VO TIOATOTIOINOETE
payelpepéva Aaxavikd kat (ppouTa,
OMWG MOTATEG, YAUKOTIATATEG,
VTOUATEG, Sapdoknva Kal HiAa.

[ eplooOTEPEC AETITOPEPEIEG
OXeTIKA UE TIC 08nyiec eneEepyaoiag
TPOPINWV avaTPEETE OV evoTtnTa B.

EEapmpa k6 (C)

0O kb6pmG (10) eival 1Bavikog ya
TNV KOTN KPEATOG, OKANPOUL TUPLOV,
KPEUMLBIOV, BoTAvVwy, okOpdou,
Aaxavik®v, Yoo, agiuadiov kat
ENpoV KapTOV.
2TaNATAOTE apEowg ) Sadikacia
OTav N TaXVTNTA TOU YOTEP PELQVETAL
1)/KQL TIPOKUTITOLV IOXUPEG BOVNOELG.
XpnoILoTomaTe TOV KOPTN «MC»
(10) yia peyoAl0tePEC TTIOOOTNTEG KA
OKANPG TPOPIUA.

a Tov KOPTN «mc», unv uttiepPaiveTe
MV MO0OTNTA TWV CUCTOTIKGOV OE
eninedo vYNAGTEPO amd TN YPAUUN
HEYIOTNG OTABUNG.

Moévo 1o eEdpmpua k6PN «mce» (10)
pe mv e18ikn Aemnida néryou (10c)
MTIopEi va xpnaoiuomnomnOei yia 1o
OpUUMHOTIONO TIAYOU.
AvaTtpégte otov Odnyod Enetepyaaoiag
C yia T1g Yé€yloTeg MooOTNTEG, TOUG
OULVIOTOPEVOUG XPOVOUG KAl TIG
OUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.



«he»Mapadetyua ovvtayna: MéEAL-

Aapdoknva (WG YEUION 1 EMAAEIUUA

YO TYQVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g appdTo péAL

70 ml vepd (é€xovtag piket Bavihieg)

* lepiote TO UMOA KOPTN «he» pe
Eepd Sapdoknva Kal appATo HEAL

* ®MuAdagte otoug 3 °C oto Yuyeio yia
24 ©peg.

* MpooBeate 70 mlvepd (€xovrag
pi&el Bavihieg).

* Kéte yia deutepdAenTo pe
TaxvmTa Turbo.

Xpnotpomnoiote 10 eGP TOU
KOTIM «he» (TpoalpeTiKd EEGPTNUQ
B100€0110 0TO KEVTPO OEPPIC TS
Braun. Qot6oo 6ev gival iabéoiuo oe
KGBe x®mpa).

ESapmua kot eA€yxou
HeYEOouGg (D)

O k6ING eAEyX0U pEYEBOULG
evbeikvutal anéAuta yia Tov
TEUAXIONO OKANPOL TUPLOD,
KPEUMLBIOV, UNAKY, COKOAATAG,
Enpov kapmev kat mdyou. Me
XPNON TV HOXALPLAV, O KOTITNG
eAEYX0UL PEYEBOUG Kal TO EVOETO
€AEYXOL PeyEBOLG urtopolv va
€TUTOXOUV OTIOTEAEOUOTA HEYEOOLG
TPOPiNwV XS, S kat L.

Moévo 1o eEdpnua KOTTTN EAEYXOU
peyédoug (11) pe mv eldikn

Aemtida iayou (11¢) pumnopei va
XPNoonomnOei yia 1o OpUUUATIONO
TAyou.

AvaTtpéEte otov O8nyod EneEepyaaoiag
D yia Ti¢ yéyloteg moodmMTEG, TOUG
OUVIOTOMPEVOUG XPOVOUG KAl TIG
OUVIOTOUEVEG TaXUTNTEG.

EEapmua enegepyaotn
TpoPiuwv Mini (E)

To eEdpmpua enegepyaatr) TPOPINWY

mini umopei va xpnotuonomOei yia:

* TEMOXIOMO Kal OpLUPATIONO TIAYOU;

* KOTI O€ PETEG, TEPAXIOUO Kal
TPiPIpo.

Tepayiopoc/0puupaTioudg mayou
(E)

Me xprion Twv Aemtibwv (12e/12f)
UTIOpEITE VO TEaXIOETE KPEQQ,
OKANPO TUPL, KPeULBIa, BoTava,
oKOPB0, Aaxavikd, Youi, magudadia,
Enpoug kapmoug Kal Tayaxia.

Moévo 1o eEdpnua eneEepyao)
TPOPIU®V Mini (12) pe v 161k
Aemida niayou (12f) erutpéneral va
XPNOoomoleital yia To OpUUHOTIONO
néyou.

AvaTtpéEte otov Odnyod Enetepyaaiag
E yia 1i¢ péyloteg moodmMTEG, TOUG
OULVIOTOUEVOUG XPOVOUG KAl TIG
OUVIOTOMEVEG TOXUTNTEG.

Komn) og péteg/Tepaxiopdc/
TpiYwo (F)

Xpnotuotoote 1o Xovopod Sioko
Tepaxiopo/Kommng (i) yia va kopete
KOl VO TEQOXIoETE TPOPIUA OTIWG,
T.X. ayyoUpla, Kpeppodia, pavitapla,
UnAQ, KapdTa, panavakia, MataTeg,
KoAokUB1a kat Adyavo.
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Xpnotuoroote 10 Xovépod 6ioko
Tepaxiopo/kommg (ii) yia va
PIAOKOYETE KAL VO TEUOXIOETE
TPOPIUA OTIWG URAQ, KaPOTA,
natdreg, navrfdapla, Adxavo, okAnpo
TUpl (6Nwe apueCava).
Xpnoponomote 10 dioko Aemtol/
xovépou Tpwipatog (iii) ya va
TpiPeTe TPOPIUA, OTIWC TIATATEG,
penavy, unepoplla, Batdra g Kivag
kal piCa AwToU.

Mpoooxn
* Mnv avoi&ete TOTE TO KATIAKL
evo ol biokol eEakoAovBOolv va
TIEPLOTPEPOVTAL.
* Mnv xpnouuormoleite 10
eEdpmua yia va eneEepyaoteite
TPOPIUA 1] UTIOXOPIKA pE VPNAR
TIEPIEKTIKOTNTA O€ anapaitta
éAala (ya mapadetypa KOUPKOUU&
1 YOPUPOAAO).
Avatpegte atov Odnyo Enegepyaaiog
F yia 11 pé€yloteg moodTNTEG, TOUG
OLVIOTOMEVOULG XPOVOUG KOL TIG
OLVIOTQMEVEC TOXUTNTEG.

®PpovTida kat
KaBapiouog (G)

[a MepIooOTEPEC AETITOUEPELEG
OXETIKA UE TIC 08nyiec eneEepyaaniag
TPOPiUWV avaTtpéEte oty evotmrta G.
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EyyOnon kot Zuvtijpnon

Too0 oL mpodlaypagég oxedlaouon
600 Kal aUTEG oL 0dnyieg xpriomg
UTIOKEIVTAL OE OAAQYEG XWPIG
npoeidormoinon.

lNa Aemtopepeic mMAnpo@opieg
Jmopeite va avatpégete oTo
EexwPLoTd PUAAAGBIO gyyUnong kat
OLVTIPNONG 1] VO ETIIOKEPOEITE TNV
l0TOoEABO

www.braunhousehold.com.

Mnv netdte TO MPOIdV OTA
E OIKIOKA QTMOPPILUOTA LETG

TO TEAOG TOU KUKAOU NG
EE T1ou. Mnopeite va T
MaPAdOOETE OTO KEVTPO OEPPIG TG
Braun 1} ota onueia cuAAOYNG ™G
XOPOAg oag.

Il Ta uvAikd Kal Ta avTIKEiMeVa
Q f Tov poopiCovtal va EépBouv
O€ EMOPT) UE TPOPIUA
OUMMOPPEVOVTAL UE TIC BlaTAEEIC TOU
Evpwnaikot Kavoviopot 1935/2004.



Ka3sak

Miope xxababiFbl

I!L-lJl KypblnfFbiHbl PaﬁnanaHy
anapiHAa nanganaHylubl

HYCKaY/bIFblH MYKMAT OKbIMN LWbIFbIM,

6onaluakTa aHblKTamMa any yLliH

cakran KOmbIHbI3. Bykin opaybil neH

XarncelpMmanapapl anbir, TUICTI TYypae

KOKbICKA NaKTbIPbIHbI3.

BenwekTep XXaHe Kepek-
XXapakrtap

1 XKbingamabl biH peTTey

2 Kbingamapl biH peTTey T MMeci
(on/off)

Turbo T meci (T)

MoTop 6eniri

Bacbin-6ocary Tyrimenepi
Bnenpep Tipeyi

Onweyiw biabiCbl

0 N O 0o~ W

ApanacTblpfbill XXabablFbl
a bBepinic kopabbl
b ApanacTbipfbil

9 [ope xabaplbl
a bBepinic kopabbl
b TMope cantamacsl ¢
KanakLwa

10 500 ml Typay xababifbl «<mc»
a Kaknak (Taptnacel 6ap)

b Typay xyai
c Typay blgpiCbl
d CebipfyFa Kapcbl pe3eHke
CakmHachol
11 500 mn-nik enwiemi peTreneTid
Typarbllll KOHAbIPMA
a Kaknak (TeTiri 6ap)

b Typafbiw nbilwak,

¢ My3 Xapfblll Nbillak

d ©nwemipeTTeneTiH TyparbiLl
wapa

e ©nwemipeTTeneTiH TinimMwe

f  Typafbiw wapa «mc»

g TanraHatnamTbiH pe3eHkKe
cakuHa

12 500 Mn-nik WaFblH ac yin
KOMOalHbIHbIH, «Mini-fp» kepek
Xaparbl
a Kaknak (TeTiri 6ap)

b Ko3ranTkbIWTbIH
XanfacTblpFbill H6eniri
UTepriw
Mypxa
Typafbll NblLak,

My3 XapfblILL MblLlak,

Typafbiw Lwapa «mc»

TanFaHaTnanTblH pe3eHkKe

cakuHa

Tinimwe ycTarkpiLl

(i) ycaktan TypanTbiH/

TiniMaen KeceTiH Wwapfbl

(ii) ipinen TypanTbIH/Tinimaen

KECEeTIH LWapfbl

(iii) ycak yriteTiH/ipi yriTeTiH

Lapfbl

KypbuUifbiHbl Kanamn
KONAaHy Kepek

SQ "0 Q0

Xbingamabl biH peTtey

KbingamapiFbiH peTTey TYUMECIH (2)
KOCKaHAa, eHaeY XblAaMAbIFbIH
peTTeyiw TeTikke (1) cankec
6onanbl. OpHaTbIiFaH MaH
HeFypJbIM XofFapbl 6onca, Typay
XblngamabiFbl CONFYPIbIM Xblnaam
6onaapl. XblnaamaplKTbl XYMbIC
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OapbICbiHAA XblaaMabIK, PeTTeyillTi
Oypay apKbiibl bIHFaNIbl TYpAe
peTTeyre 6onaapbl. EH xofapbl eHaey
XblngamabiFbiHa TypOo TyAMEHI

(3) Bacy apkplnbl xeTyre 6onagbl.
Typ60 TYNMEHI XblnaamabiFbliH
peTTey PyHKUMUSACKIH Bypamaii kyaT
MMNYNbCTEPIH Aepey 6epy yLiH ae
KongaHyra 6onaapl.

ApanacTbipfbiLl Oiniri (A)

Kon 6neHaepi katbiK, TY30bIK,
canar gamaeyilli, kexe, 6ana
TaraMbl, CyCblH, XeMic e3beci MeH
CYT KOKTEINi CUSAKTbI TaFramaapabl
asipneyre eTe Konambl.

BapbliHLwa XakCcbl HOTUXENEPre Ko
XETKI3Y YLUiH, TYPOO0 XblnaamMabIKTbl
KOJ1OAHbIHbI3.

OHaey Typanbl erken-Terkenni
Hyckaynapabl A 6eniMiHeH KapaHpl3.

ApanacTbipFbiLl XXab-
AbiFbl (A)

ApanacTbIpfbllUTbl TEK KAHA Kinerewn,
XYMbIPTKaHbIH, aKybI3blH LLaiKayFa
XoHe OMCKBUT NMeH aanbiH Kocna

[ecepTTepiH agipaeyre KonaaHblHbI3.

BapblHLLa Xakcbl HaTUXENepre
KOJ1 XXETKIi3Y YLUiH XOFapfbl
XblNAaMAbIKTbl KONAAHbIHbI3.

OHaey Typanbl erken-Terkenni
Hyckaynapabl A 6eniMiHeH KapaHpl3.

Mope xabapiFbl (B)

Mope xabaplFbiH KAPTOMN, TOTTI
KapTon, Kbl3aHak,, Kapaepik XaHe

84

anma CUSIKTbI XXeMicTep MeH
nicipinreH kekeHicTepai ey yLwiH
KonpaHyra 6onagpi.

©OHaey Typanbl enken-Ternkenni
Hyckaynapzabl B 6eniMiHeH kapaHbI3.

Typay xa6abifbl (C)

(10) Typaybiwbl €T, KaTTbl iPIMLUIK,
nua3, Wen, capbiMcak, KOKeHicTep,
HaH, Kpekep XaHe XaHfFakTapapl
Typay YLUiH Konannol.
KOo3FanTKbILTbIH, XblNAAMObIFbI
asaiiFaH XoHe (Hemece) KaTTbl
aipingereH ke3ge eHaeyai aepey
TOKTaTbIHbI3.

«mc» (10) TypafFblLbl YLUIH
VHIpeaoneHTTEPAIH MesLepiH Makc.
CblI3blFblHAH aCblpMaHbI3.

«hC» XXaHe «mC» TypaFblLLbl YLUiH
WHrpeaneHTTEPAIH, MesLLEpPiH Makc.
CblI3blfblHAH aCblpMaHbI3.

My3 TekwenepiH ycaTy YLUiH Tek
apHaribl My3 keckiw nbiwarbl (10c)
6ap «mc» TypaFbiLL KOCbIMLUA
xababiFbiH (10) nalipanaHyra
6onapapl.

Tamak Mesnwepi, yakbIT XXaHe
Xblngamablk xarnel keHectepai C
HYCKaynblFblHaH KapaHbl3.

«hc» Peuent mbicanbl: ban kocbiiFaH
epiK (KyrMak canmMachkl HeMece T0-

can peTiHae)
50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 mn cy (BaHWUNb aami 6ap)

* «hc» Typay blabiCbiHA Kapa epik neH
Ganapl canblHbI3.



* ToOasbiT bl a 3 °C
TemneparypameH 24 cadar a
oiibiObI3.

* 70 Mn cy KOCbIHbI3 (BaHWb OaMi
6ap).

* Typ6o xbingamabiFbiHaa 1 cekyHn,
KEeCIiHi3.

"hc" Typarbll XapafFbiH nanganaHy

(kocbiMLa xapakTbl Braun cepsuc

opTanbifbiHaH caTbin anyfa 6onagabl;

Oipak ke3 kenreH enge 6ona

6epmeingi)

©Onwemi petreneTiH
Typarbiwl Xxapak (D)

Onwemi peTTeneTiH TypafblLll KaTTbl
ipiMLIiK, NnA3, anmMa, WOoKoNBA,
XaHFak neH My3 CUSKTbl a3blK-
TYNIKTi TypayFa Tamalla xapanabl.
MblwakTapabliH, enwemMi peTTeneTiH
TyparblLL NEH enweMi peTTeneTiH
TiNiMLIEHIH KemMerimeH Taramabl XS,
S xaHe L enwemine xeTki3in Typayra
oonagpl.

Mya3 TekwenepiH ycary yLUiH Tek
apHarbl My3 XapfblLl Mbilwafbl (11¢)
Oap esniemi peTTeneTiH TyparbiLl
xapakTbl (11) nanpganaHyra 6onaapl.
Tamak Menwiepi, yakbIT XXaHe
Xblnaamaplk, xarnbl keHecTepai D
HYCKay/bIFbIHAH KapaHbI3.

LLlaFbiH ac yin
KOMOaMHbIHbIH, KepeK-
xaparbl (E)

LLlaFbIH ac yi1 KOMOaHbIHbIH,
Kepek->XaparblH MblHanap yLuiH
nanpganaHyra 6onaapi:

* Typay XoHe My3 ycary;
* TNy, Typay XoHe yriTy.

Typay / My3 ycary (E

MbiwakTapabiy, (12e/12f) kemerimeH
€T, KaTTbl ipiMLUIK, N1A3, ac wen,
capbIMcak,, KekeHic, HaH, nicneHaH
MEH XaHFak CUSKTbI a3blK-TYNiKTi
TypayFra 6onagpi.

My3 TekwwenepiH xapy YLUiH Tex
apHalibl My3 Xapfblil nblwasbl (12f)
0ap warblH ac yin KoOMOarHbIHbIH,
Kepek->XapafblH (12) nanganaHyra
6onapapl.

Tamak MenLwiepi, yakbIT XXoHe
Xblngamaplk Xxansnbl keHectepai E
HyCKaybifbIHAH KapaHbI3.

Tiny/Typay/Yrity (F)

Kwnsap, nnas, canbipaykynak, anva,
cobi3, WwasnFam, kapTon, kafj MeH
opamarnblpak, CUSKTbl adblK-TYNiKTi
ycak Typay MeH Tinimaen kecy
YLWiH yCcak TYPanTbIH/TiNiN KeceTiH
LapFbliHbl (i) KONOAHbIHBI3.

Anwma, cabis, kapTon, Kbi3blawa,
opamxarblpak, KaTTbl ipiMLLIK
(MbICanbl, NnapMes3aH) CUSKTbI
a3bIK-TYNIKTi ipinen Typay xaHe
Tinin Kecy yLwiH ipinen TypanTbiH/
Tinimaen KeceTiH WwapFbiHbl (ii)
nanganaHbliHbI3.
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Ycak/ipi yriTkiw wapfbiHbl (iii)
KapTon, wanfam, 3imbip, 6aTar XxaHe
XKaHFAKTbI TIOTOC CUAKTbI a3blK-TYiKTi
YriTy YWiH nanganaHbiHpbI3.

CakTaHablpy

* LWapfbinap ani anHanein TypraHaa
KaknakTbl alyra 6onmangpl.

* byn xapakTbl KypambiHAa adup
Mambl Ken asblK-TYNiKTi Hemece
nampeyiwtepai (Mbicasbl, Kypkyma
HEe KanamnbIp) eHAey YLliH
napganaHyra 6onmaniapi.

A3bIK-TYNIKTiH €H YNIKEH MesLepi MeH
XblNaamMapbiKTbl F HycKaynblFbIHaH
KapaHbl3.

KyTty xaHe Tasanay (G)

OHaey Typanbl erken-Terkenni
Hyckaynapabl G 6eniMiHEH KapaHpbI3.

Keninpik )xaHe Kbi3MmeT
KepceTy

TexHukanblk cunarTamachbl CUSKTbI,
KONA2HbIC HyCKayJbiKTapbl Aa
€CKepTYCi3 e3repTinyi MyMKiH.
Erxeii-Terxeiini aknapatTbl 6enek
Keninaik >xaHe KbI3MeT KepceTy
napakuacblHaa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com
CanTblHa KipiHi3.
OHiM KongaHbICTaH
E wblkKkaHaa 6acka yi
KOKbICbIMEH bipre
EEN T1ocramadbi3. EniHisperi
Braun kbi3MeT kepceTy opTasblFbiHa
Hemece TUICTi XuHay opTanblKTapbiHa
oTKi3yiHi3re 6onagpl.
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1935/2004 EEC Taram TUETIH
marepuangap MeH kepek-
XapakTap epexeciHe

S

colkec.

Ynri HB501BI-
MQ55xxxM

KepHey 220-240B

lepy, 50-60Ty

BartT 750 - 1000 BT

Cakray Temneparypa: +5°C

wapTTapsl: | xaHe +45°C
blnFangpinbik:
< 80%




Cakrtany mepa3imi: LLiektenmereH
Apbiny xargavinapbi: KoplwaraH
OpTaHbl KOpFay TananTtapbiHa Calikec
Taceimangay xafgannapbl:
Tacbimangay KesiHae Kynatbin anyfFa
HeMece LWamMaaaH TbIC LwankanTyFa
6onmManabl.

Carty xafrpannapsbl: Cary
XargannapbiH eHAipyLi
KepceTnereH, Gipak onap XeprinikTi,
MEMNEKETTIK XXHE XasblKapasbikK,
epexenep MeH ctaHgapTTapFa

car 6onyra Tmic
©HpaipyLwi 3aybIT:
De‘Longhi Braun Household GmbH,

Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

Pycckun
Mepen ncnonb3oBaHem

I!L—ﬂl TLLLaTeJ'Ibl-io 1 NOJIHOCTbIO
npoYnTanTe JaHHbIe
WHCTPYKUMY Nepes, Ha4anom
ncnonb3oBaHuns Nnpubopa, a Takxe
COXpaHUTe 1X 4S5t NoNy4YeHus
cnpasku B 6yayuwiem. CHUMnTe BCIO
YyNakoBKY U HaKNEnKn; yTUNU3npymTe
MX Hagnexawmm obpasom.

AeTtanun n npyuHaanexHo-
cTHn

1 Perynatop CKOPOCTHbIX Pexu-
MOB

2 KHoMka perynnmpoBKku CKOPOCTH
(on/off)

3 KnHonka Turbo (T)

4 MoTopHbIii 610K

LUbiFa PbiJiFaH XblJ1bl
LLIbiFapbinFaH XbiibliH 6enriney yLiH
OyibiM TakKTallacblHOAFbl 5-caHapbIK,
LWblFapyLUbl KOAbIH KapaHbl3.
LUbirapyLbl KOObIHbIH, OipiHLLI

CaHbl LLIbIFAPFaH XbINAblH COHFbI
caHblH 6ingipeni. Keneci 2 caHpap
LblFapblUFaH Xbl1ablH,

KYHTi30enik anta caHblH 6ingipeai.
An coHfbl 2 canpap 1992 xbinaaH
GacTtan aBTomMaTtThbl TYpAe ecenTesnreH
6achbIn WhiFapy Mep3imMiH Gingipeai.

Meicanbl: 30421 — byibim
2013 XbINbIHbIH 4 anTacbiHOA
LWbIFapblSIFaH.

KHonkn ¢oukcatopa EasyClick
Pabouyas yacTtb 6neHgepa
MepHbIn cTakaH

Hacagnka-BeH4nk
a Pepyktop
b  BeHuuk

o N OO O

9 Hacapaka ansg niope
a Pepyktop
b  CrepxeHb Hacagkun ons
nope
¢ Jlonartka

10 Hacaaka-uamenbumntens, 500 mn
a Kpbiwka (c nepegaroyHbimM
MEXaHM3MOM)
b Hox-namenbuntenb
¢ Yawa namenvumntens
d Pe3uHOBOE KONbLO, NPendT-
CTBYIOLLLEE CKOJIBXEHWUIO
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11 Hacagka-usamenbymtens ¢
KOHTponem paamepoB 500 mn
a Kpbiwka (c nepegaroyHbimM
MexaH13MOM)

b Hox-namenbuntenb

¢ Hox ana konku nbga

d Yawa namenbuutens c
KOHTPONEM pa3MepoB

e BcraBka c koHTpONEM
pasmepoB

f  Yawa namensuntens «mc»

g PesnHoBoe KOnbLO,
npenaTcTBylOLLIEE
CKOJIBXXEHUIO

12 MwuHun-Hacagka anas KyXOHHOro

kombaiHa «mini-fp» 500 mn
a Kpbiwka (c nepenatoyHbiM

MexXaHM3MOM)
b MydTta coeagnHeHuns c
MOTOPHbLIM BJI0KOM
Tonkartenb
3arpy3oyHas Tpyoka
Hox-namensuntenb
Hox ansa konku nbga
Yawwa namenb4mTens «<me»
PesnHoBoe konbLO,
npensaTcTByloLLLEE
CKOJIBXXEHWIO
i [epxartenb BCTaBKU
(i) Anck gns TOHKOro
M3MENbYEHNS / Hape3ku
(ii) amck pns rpyboro
M3MenbYeHns / Hapesku
(iii) anck gna menkom /
rpyoomn Tepku

SQ “+0o Q0

Ucnonb3oBaHue npudopa

HacTtpoiika ckopoctu

[Mpwn 3apencTBOBaHNN KHOMKN
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PErynMpoBKN CKOPOCTH (2)

CKOPOCTb 06paboTkM COOTBETCTBYET
HaCTpoViKe perynaropa cCkopocTu
(1). Yem BbILLE HAcCTPOWKa, TEM
BbiLLE CKOPOCTb U3MeSIbY4eHUs.
[MoBopaymBas perynsaTop CKOPOCTH,
MOXHO YA06HO M3MEHSITb CKOPOCTb B
npouecce padboTbl. MakcumanbHyo
CKOPOCTb 06paboTKM MOXHO
YCTAHOBUTb HaXXaTUeM Ha KHOMKY
«Typ60» (3). Kpome TOro, KHOMKy
«Typ60» MOXHO UCMNONb30BaTh

0719 NoAa4ymM KOPOTKMX MOLLHbIX
nMnynbcoB 6e3 HeobxoaMMOoCTH
3a[eCTBOBaTb PErYyNSTOP CKOPOCTU.

CrepxeHb 6neHpgepa (A)

Py4yHoi1 6nenaep — 3To OTAnYHOe
pelleHne ans npuroToBaeHns
AMNoB, COYyCOB, 3anpaBokK A5
canaTtoB, CyrnoB, 4eTCKOro nutaHus, a
TakXe HannTKOB, CMY3U 1 MOJIOYHbIX
KOKTennemn.

[na nocTmxeHns Hanny4ywmx
pe3ynbLTatoB UCMOJSIb3YNTE CKOPOCTb
Turbo.

[ns nony4yeHms noapobHbIX
WHCTPYKLUWIA No 06paboTke CM.
paspenA.

Hacapka-BeH4uK (A)

Mcnonb3yriTe BeHYMK TONbKO

Ons B36MBAHUSA CIIMBOK, ANYHbIX
6€enkoB, NPUroTOBNIEHNS BUCKBUTA U
[,ecepToB U3 rOTOBbIX CMECEN.

Lns [OCTVXEHUS HanmyyLwmnx
pes3ynbTaTtoB UCMONb3ynTe
MaKCUMaIbHY CKOPOCTb.



[nsa nonyyeHns noapobHbIX
WMHCTPYKLUMI No 06paboTke cMm.
pazgenA.

Hacapka pns mope (B)

Hacagky ons niope MOXHO
MCNONb30BaTh ANS NIOPUPOBAHNUS
BapeHbIX OBOLLEN N DPYKTOB, TaKMX
Kak kapTodenb, cnagkui kaptodens,
NMOMWUAOPbI, CINBbI U S610KN.

[nsa nonydyeHnsa nogpobHbIX
WMHCTPYKLUMIA No 06paboTke CM.
pasnen B.

Hacapka-usamenbunresnb
(%)

Mamenbuntens (10) nogeanbHo
NOAXoaMT A5 U3MESIbYEHNSA MACa,
TBEPAOro Cbipa, 3e/1eHn, YeCHoKa,
oBoLLel, xneba, KPEKEPOB 1 OPEXOB.

Mpu CHUXEHUM CKOPOCTM PabOTbI
aBuratens u/vunmn cUbHoOn Bubpaunmn
He3amMennnTesibHO OCTaHOBUTE
06paboTky.

Mpn NcnonbL30BaHUN U3MENBINTENS
«mc» (10) cneanTte, 4TOObI
KOJIN4eCTBO NHIrpegneHToB Obl10
He BblLLle YPOBHS MakCUMasibHOW
OTMETKMW.

[Mpn ncnonb3oBaHUM N3MENLINTENEN
«hc» n «me» cnegute, 4TOObI
KOJIN4eCTBO NHIrpeaneHToB ObIN0

He BblLLle YPOBHS MakCUMasibHOW
OTMETKM.

Ons 06paboTkmn Ky61KOB Nbaa
pa3peLLeHo NCNOoNb30BaTb TOLKO
Hacazky-mnameneintens (10) co

crneumanbHbIM HOXOM A1 KOJIKA
nbaa (10c¢).

JaHHble Mo MakCUMasibHbIM
obbemam, pekomeHaaLmMn no
BPEMEHU 1N CKOPOCTUN CM. B
rpadnyeckom MHCTPYKLUMK NO
npumeHeHuto C.

«hc» MNpumep peuenta: YepHocave
C MeaoM (HaYymHKa unv cnpen ana

6MHYKKOB)

50 r yepHocnMBa

75 r kpem-mega

70 mn BOAbI (NpUNpaBneHHoON
BaHMWJIbIO)

* MomecTuTe B Yally U3MENbYUTENS
«hc» yepHOCNNB N KpemMm-mea.

* OcTaBbTe B X0/104U/IbHUKE Ha 24
yaca npwu temneparype 3 °C.

* [o6aBbte 70 Mmn BOAbI
(NpunNpaBneHHON BaHUNbIO).

* VMiamenbyalite B Te4eHne CekyHAabl
Ha CKOpOCTU «TypbO».

Mcnonb3ynte Hacaaky-
namensynTenb «hc» (onumoHanbHoe
obopynoBaHue, KOTOPOoe MOXHO
nprMobpecT B CEPBUCHbBIX LIEHTPax
Braun, ogHako He B KaXa0i CTpaHe).

Hacapka-namenbuutenb
C KOHTPOJIEM pa3MepoB

(D)

M3menbunTenb C KOHTPOJIEM
pa3mMepoB naeanbHO NOAXOANT
019 U3MeNbYeHnsa TBEPOOro chipa,
nyka, 960K, LWoKonaaa, Opexos n

nbpa. Ecnn ncnonb3osartb HOXU,
N3MENLYNTESb C KOHTPOJIEM
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pa3MepOoB 1 BCTABKM C KOHTPOJIEM
pasmMepoB MOXHO A00UTbCS
pe3ynbTaTtoB Mo pa3mepy NpPoayKToB
XS, SwulL.

ns 06paboTkmn KyO1KOB Nbaa
pas3peLLeHO NCMNONb30BaTh TONLKO
HacankKy-n3mesnbinTesb C KOHTPOIEM
pa3mepos (11) co cneunanbHbiM
HOXOM AJ15 Konku nbaa (11c).

JaHHble N0 MakCHMasibHbIM
obbemam, pekomeHgaumm no
BPEMEHU 1 CKOPOCTU CM. B
rpadunyHecKon MHCTPYKLLUN MO
npumeHeHuio D.

MuHu-Hacagka pnsa
KYXOHHOro komb6aiiHa (E)

MuHM-Hacaaky ans KyXOHHOro
KoMbOalHa MOXHO UCMOJIb30BaTb
ons:

* N3MeNb4eHnsA N KONKW Nibaa;
* Hapes3ku, n3Mesib4eHUNA 1 TEPKN.

U3menbyeHue / konka nbaa (E)

C nomouwpto Hoxel (12e/12f) MOXHO
n3MesibyaTbh MACO, TBEPAbIN ChIp,
NyK, 3eNeHb, YeCHOK, OBOLLN, XN1e0,
Kpekepbl, Opexu 1 Kyoukn neaa.

[ns 06paboTkn KyO1KOB Nbaa
pas3peLLeHO NCNONb30BaTh TONbKO
MUHU-HacaaKy A1 KYXOHHOro
kombaiHa (12) co cneuunanbHbIM
HOXOM A5 KoNku nbaa (12f).

JaHHble N0 MakCUMarsnbHbIM
obbemam, pekomeHaaumMm no
BPEMEHU 1 CKOPOCTU CM. B
rpadmnyeckon MHCTPYKLLUN MO
npumMmeHenuio E.
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Hapeska / usmenbyeHue / repka
(F)

Mcnonb3yinite Anck s TOHKOro
n3menb4yeHus / Hapesku (i), 4ToObl
n3MenbyaTh U Hapes3aTb Takue
NPOAYKTbI, KaK Orypupbl, 1yK,
rpubbl, A610KM, MOPKOBb, peauc,
KapTodenb, kabayku 1 Kanycry.

Mcnonbayiite anck ans rpyéboro
n3menb4yeHns / Hapeaku (ii), 4Tobbl
n3menbyaTb U Hapes3aTb Takue
NPOAYKTbI, Kak 916,10KM1, MOPKOBb,
kapTodenb, cBekna, kanycra

1 TBEPAbIN CbIp (Hanpumep,
napmesaH).

Vicnonb3ynte Anck gns Menkon /
KpYMnHOW Tepku (iii), 4ToObl HaTepeTb
Takme NPoayKThl, Kak kKapTodenb,
peauc, UMbupb, KUTancknin 6atat n
KOpEeHb NloToCa.

OCTOpOXHO

* Hukorga He OTKpbIBATE KPbILLKY,
KOrAa ANCKU eLLe BpaLLaloTCs.

* He ncnonb3ynite Hacaaky ang
06paboTKM NPOAYKTOB UN
Ccrneumii C BbICOKUM COOEPXKAHVEM
adupHbIX Macen (Hanpumep,
KYPKYMbI UV FTBO3OVIKN).

JaHHble No MakCMasbHbIM
obbemam 1 pekoMeHaauum no
CKOPOCTU CM. B rpaduryeckom
WNHCTPYKLUMN MO NpumeHeHnio F.

Yxop n ouncrka (G)

[ns nony4yeHms noapoOHbIX
WHCTPYKLUMIA No 06paboTke CM.
pasnen G.



FapaHTua n o6cnyxuBa-
Hue

TexHU4Yeckme xapakTepUCTUKN
KOHCTPYKLIMM 1 HacTosILLas
WHCTPYKUMS MO 3KChayaTaumm
MOryT 6bITb UBMEHEHBI €3
npenBapuTesibHOro YBeAOMIIEHMS.

[ns nonyyeHns nogpobHomn
nHdopMaunm CM. OTAENbHbIN
OyKNeT, NOCBSALLEHHbIV rapaHTUn 1
obcnyxmneaHuio, nn noceTuTe Bed-
canTt
www.braunhousehold.com.
He BbibpacbiBaiTe npubop
E\( BMECTE C ObITOBbIMU
0TX04aMM Mo OKOHYaHUU
EEEN Cpoka ero aKcnayataumun.
Cpatb Npubop Ha yTUAM3aumio
MOXHO B CEepBUCHOM LeHTpe
Braun unu B COOTBETCTBYIOLLNX

nyHkTax céopa, NpeayCMOTPEHHbIX B

BalLlen CTpaHe.

[l Martepuansl n npeameTsl,
Q f npeaHasHayeHHble a4
KOHTaKTa C NULLEBLIMMN
NpoayKTaMu, COOTBETCTBYIOT

TpeboBaHMSIM €BPOMECcKoro
pernameHTa 1935/2004.

EAL

Mopenb HB501BI-
MQ55xxxM
HanpsixeHue | 220 - 240 B
YacrtoTa 50-60 Ty,
KonebGaHui
MowHocTb 750 -1000 Bt
YcnoBus Mpu Temneparype:
XpaHeHus: oT +5°C o +45°C
1 BNTAXXHOCTWU:
< 80%
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Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBus yTunn3auun:
yTVU']I/I3VIpOBaTb B COOTBETCTBUU C
3KONorm4ecKknmm Tp66OBaHVIﬂMVI

YcnoBus TpPaHCNOPTUPOBKM:

Bo Bpems TpaHCNOPTUPOBKU, HE
6pocarb 1 He NoABepraTb U3NULLHEN
BUGpaumun.

YcnoBus peanusdauum: [pasuna
peann3aumm ToBapa He yCTaHOB/EHbI
n3rotosBuTesiemM, HO OO0JIKHbI
COOTBETCTBOBATb PEMMOHASIbHbLIM,
HaLMOHaNbHbIM U

MEXAyHapOAHbIM HOPMam 1
cTaHgaprTam.

MpounsBogurtenb:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

YKpaiHCbKa
Mepen BUKOPUCTAHHAM
I!L—IJl Mepen BI/IKOpMCTaHH'r'H\f
npunaay yBaxHo o3HanomTecs
3 KEPIBHULTBOM KOpPUCTyBa4va Ta
36epexiTb Moro A noaanbLIOro
BUKOPUCTaHHS. YTUNi3ynTe BCi
4aCTMHU YNaKOBKM Ta €TUKETKN
HaNEXHUM YYHOM.

AeTani Ta akcecyapm

1 Perynatop 3MiHHOI LWBNAKOCTI

2 KHonka 3miHHOI WwBuakocTi (on/
off)

3 KHonka npuckoptoBaya Turbo (T)
4 MoTopHuin 610K

5 KHoOMkn po36nokKyBaHHS
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AdaTta n3rotoBsieHUs
Y106l y3HATbL ATy BbINycka,
MnocCMOTpUTE Ha NATU3HAYHbIN
koA, npoaykTa (Bo3sie Tabinykn ¢
o603HauveHnem cepun). MNMepsas
undpa o603HavaeT NoCNeaHo0
umdpy roga N3rotToBIeHUS.

[Be cnepytowme undpbl — 3T0
KaneHgapHas Hegens.

A nocnenHve ose ykasbiBalT

n3gaHve (aBToMaTtnyecku
noacuntbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).

Mpumep: 30421 — nspgenue 6bino
BbinyweHo B 2013 roay (B 4 Hegento).

EasyClick
6 Pyuka 6neHoepa
7 CrakaH

oo}

Hacanka-BiHYMK
a kopobka LBNOKOCTEN
6 BiHYMK

9 Hacagka ang niope
a kopobka LBNOKOCTEN
6 Hacapgka aons niope
B nonarteBa O0OBTHULSA

10 Hacapgka ansa Hapiskm 500 mn
«mce»
a  Kpwuwlka (3 KOpoOKo LWBU-
KOCTEn)
6  HiX ansa Hapisku
B EMHICTb 419 HAPi3Kn
r NPOTUKOB3HE N'YMOBE KifbLie




1

12

Hacanka ans HapisaHHa 3

perynioBaHHaM po3mipy Ha 500

Mi

a

b

(@]

f
e

KpuLKa (3 kKopobkoio
LUBUAOKOCTEN)

HXXK ANs Hapi3aHHS

HIXX Ans nboay

EMHICTb O/151 Hapi3aHHs 3
perynioBaHHAM PO3Mipy
BCTaBKa OJ151 PErytoBaHHS
po3mipy

EMHICTb 4151 HAPI3aHHA «MC»
NMPOTUKOB3HE N'YMOBE KifbLe

Hacanka «KyXxOHHUI

MiHikombanH» «mini-fp» Ha 500

M

a

T 0TQ *"T0 Q0T

KpuLika (3 Kopobkoto

LIBNOKOCTEN)

MydTa MOTOPHOrO BJI0KY

LITOBXaY

3aBaHTaxyBasibHa BOPOHKa

HXXK ONs Hapi3aHHS

HIXX Ans nboay

EMHICTb 4151 Hapi3aHHS «mc»

NPOTUKOB3HE NYMOBE KifnbLe

TpyMay BCTaBOK

(i) Amck gns TOHKOro
noapibHeHHs/Hapi3aHHSA
TOHKMMM CKMBOoYKamMm

(ii) amck pns rpyboro
noapibHeHHs/Hapi3aHHs
TOBCTUMU CKMBOYKaMM

(iii) amck pns ppibHoro/

rpyboro HaTMpaHHsA

9K BUKOPUCTOBYBaATU
NpUCTPIn

BuOip wuBUAKOCTI

FAKLLO HATUCHYTU KHOMKY 3MiHHOT
LWBWAKOCTI (2), WBMAKICTb 06p06KM
BiANOBigAe HanawTyBaHHIO
perynsaropa 3MiHHOI WBUAKOCTI (1).
Yum BULLE Lie HANALLTYBaHHS, TUM
GinbLua LWBWAKICTb HApPi3yBaHHS.
LLIBNAKICTb MOXHa 3pY4HO
perynioBaTu nig Yac pobotu
npunaay, NoBepTaKyu perynsatop
wBMAKocTi. MakcumanbHoi
LUBUAKOCTIi 0OPOOKM MOXHA A0CArTU
LLUASIXOM HaTUCKaHHS KHOMNKW «turbo»
(3). KHonky «turbo» Takox MoxHa
BUKOPMCTOBYBATU A1 MUTTEBUX
NOTY>KHUX iIMNYNbCIB 3aMiCTb TOr O,
Wwo6 nepemMuKaT perynsitop
LLIBUOKOCTI.

Hacapka-oneHgep (A)

PyyHnin 6nenpep ineanbHo nacye
ONs NPUroTyBaHHA NigAvB, COYCIB,
npunpae 4O canartis, Cynis, ANTAYOro
Xap4yBaHHS, a TAKOX HaMNoiB.,
MOJTOYHUX Ta IHWNX KOKTenniB. Ans
LOCSArHEeHHS HANKPaLLMX pe3ynbTaTiB
BCTAHOBJIIONTE HANBULLY LUBNAKICTb
«turbo».

[na nocArHeHHs Hankpawmx
pe3ynbTaTtiB BCTAHOBMIONTE HABULLY
WBUAKICTb «turbo».

JeTanbHi iIHCTPYKUii 3 TPUroTyBaHHS
OMBITbCA B po3aini A.
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Hacapka-BiH4uk (A)

BukopucTtoByiiTe Hacagky-BiHYMK
nuiie ana 36rBaHHA BepLLKiB, OiNkKiB,
npUroTyBaHHA BiCKBITIB Ta AecepTiB 3
rOTOBMX MNOPOLLIKIB.

[na noCArHeHHs Hankpawmx
pe3ynbTaTiB BCTAHOBIOWNTE HANBULLLY
LWBUAKICTb.

JeTanbHi iIHCTPYKUIi 3 NpUroTyBaHHs
OMBITbCA B po3aini A.

Hacapka pns mope (B)

Hacagky ons niope MoxHa
BUKOPWUCTOBYBATU AN11 NEPETBOPEHHS
B NiopenoibHuin CTaH BapeHux
OBOMIB Ta PPYKTIB, HaNpuknaa,
3BMYANHOI Ta CONOAKOI KapToni,
nomigopiB, CNvB Ta A6yK.

JeTtanbHi iHCTPYKUii 3 NpUroTyBaHHA
OMBITbCA B po3aini B.

Hacapka pnsa Hapisku (C)

Hacapka ons Hapisku (10) ineanbHo
nacye ons noapibHeHHa Mm‘aca,
TBEPOOro cupy, unbyrni, creuin,
YyacHKKy, OBOYIB, XJ1iba, Kpekepis Ta
ropixi..

HeraiiHo NpunuHITL POBOTY, AKLLO
LWBMAOKICTb ABUNYHA 3HMXYETLCS Ta/
abo 3’'aBNAETLCA CubHa Bibpauis.

[Mig yac BUKOPUCTaHHS Hacaakm
«mc» (10) KinbKiCTb iIHFrPeaieHTIB He
NMoBWHHA OyTK BiNbLLIOID 3a Taky, L0
0OMEXYETLCS NIHIEID MakCUMyMYy.

[Mig yac BUKOPUCTaHHS HacagoK «mec»
Ta «hC» KiNbKiCTb iHFPEedieHTIB He
noBuHHA OyTK BiNbLLOK 3a Taky, L0
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0OMEXYETLCS NIHIEID MAKCUMYMY.

MoppibHioBaTK KyOGUKN NbOAY 34aTHA
nunwe Hacagka gns Hapiskm «mce» (10)
3a JONOMOrOHO CreLianbHOro Hoxa
(10c) ons pO3KOJIOBAHHSA NbOAY.

LLlo6 pisHaTncsa Npo MakCumMasnbHy
KiNbKiCTb MPOAYKTIB 419 00p0o6KM,
a TakoXX PEKOMEH0BAHUIN Yac

Ta LWBWAKICTb MPUIrOTYBaHHS,
3BepTanTecs o KepisHuurea 3
ekcnnyarauii C.

[Mpuknan peuenTa ang Hacagku «he»:
MepnoBui HopHOCAUB (HaYMHKA AN
MIMHLIB 260 nacTa ana 6yrepbpo-
ais)

50 r yopHOCAUBY

75 r kpemonoaibHoro meay
70 mn BOoAM (3i cCMakoOM BaHini).

* [Moknagitb YopHOCAMB Ta
KpemornoajioHuin men,y
3MiLlyBasbHY EMKICTb «hC».

* 306epiratv npu Temnepatypi 3°C B
XONOAUNbHUKY NPOTAroM 24 rofanH.

* [Nopante 70 mn BOAM (3i CMaKOM
BaHini).

* MoppibHiTb Ha WBKAKOCTI Turbo
NPOTArOM CEKyHAW.

BukopucTtoByite Hacanky ans
Hapi3kun «hc» (BoOaTkoBy Hacaaky
MOXHa nNpuadaTh y cepBiCHOMY
ueHTpi Braun, ogHak He y BCix
KpaiHax)



Hacapka pns Hapi3aHHSA
3 perystoBaHHAM

posmipy (D)

Hacapgka ons HapisaHHA 3
perynoBaHHSIM PO3Mipy igeanbHO
niaxoauTb ANa NoapiOHEHHs
TBEpPAOro cupy, umbyni, wokonany,
ropixis i nboay. 3a 4OMNOMOroto
HOXIB, HacaaKkn Ans Hapi3aHHA 3
perynoBaHHAM PO3Mipy Ta BCTaBKU
ONS PEryntoBaHHSA PO3Mipy MOXHa
NoApidHMTM NPOAYKTU A0 PO3MIpIB
XS, STal.

MoppibHIoBaTK KYOUKN NbOAY MOXHA
NLe HacaaKo ANs Hapi3aHHSA

3 perynioBaHHaM poamipy (11) 3a
[LONMOMOTOI0 CreLianbHOro Hoxa
(11c).

LLIo6 pi3HaTncsa Npo MakcumanbHy
KinbKiCTb NPOAYKTIB AJ1si 06pobku,
a TakOXX PEKOMEH0BAHUN Yac

Ta WBWUAKICTb NPUIrOTYBaHHS,
3BepTanTecs 0o KepisHuursea 3
ekcnnyarau,i I

Hacapka «KyxOHHUIA

MiHikomOawH» (E)

Hacapka «KyxOHHWIA MiHIkOMOaiH»

npu3HavyeHa anqa:

* Hapi3aHHA NPOAYKTIB Ta
noapibHeHHs Nboay;

* HapidaHHs ckmboykamu,
noapibHEHHS Ta HATUPaHHS.

HapisaHHa npoaykTiB
noapioHeHHs nsony (E)

3a gonomoroto Hoxis (12e/12f)
MOXHa noapiéHoBaTn M’co,

TBEPANM CUp, UNbynto, cneduii,
YyacHWK, OBOMiI, XJ1i0, Kpekepwu, ropixm
Ta KyovKu nboay.

MopapibHoBaTU KYOUKK NbOAY
MOXHa NnLe HacaaKok «KyXOHHWUI
MiHikombaliH» (12) 3a 0NOMOroo
cneuianbHoro Hoxa (12f).

LLLo6 gisHaTncs Npo MakcumasbHy
KiNbKiCTb MPOAYKTIB A5 00p0o6KM,
a TakoX PEKOMEHA0BAHUN Yac

Ta WBWAKICTb MPUIrOTYBaHHSA,
3BepTanTecs a0 KepisHuutea 3
ekcnnyarauii E.

HapisaHHsa ckn6ouykamm /
nonpi6HeHHsa / HaTupaHHs (F)

BukopucToByiiTe ANCK A5 TOHKOrO
noapibHeHHs1/Hapi3aHHsA cKnbovkamm
(i), wo6 noapibHIOBaTK Ta Hapi3aTn
CcknbKamu NpPoAyKTU, SK-0T OripKK,
umbyns, rpndu, aényka, MOpKBea,
peauc, KapTonnas, LyKiHi Ta kanycTa.

BukopucTtoByiiTe auck ans rpyboro
noapibHeHHs1/Hapi3aHHSA TOBCTUMU
ckuboykamu (ii), wob noapibHIOBaTU
Ta HapisaTn ckMbkamu NPoAyKTU, aK-
ot a6nyka, MOpKBa, kapTonns, 6ypsik,
KanycTta, TBepanii cup (Hanpvknag,
napmesaH).

BukopucTtoByiiTe auck ans apiobHoro/
rpyboro HaTupaHHs (iii), wob
HaTUpaTn NPOAYKTU, SIK-OT KapTonJs,
peauc, iMobup, KUTANCbKNA AMC |
KOPiHb noToCAa.

Ob6epexHo

* Y xogHOMYy pasi He BigKkpuBanTe
KPULLIKY, MOKN ANCK 06epTaeTbCs.

* He BUKOPUCTOBYMNTE HAcaaKy ans
06pOoBKM NPOAYKTIB YK CrieLii
3 BUCOKUM BMICTOM edipHOi
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onii (Hanpuknag, KypKymMu 4u
rBo3ankn).

IHpopMaLito NPO MakCUMabHi
MOKa3HUKN Ta LUBUOKOCTI ANBITLCA B
IHCTpYKLUIii 3 nepepobku F.

Aornapg ta ymweHHs (G)

JeTanbHi iIHCTPYKUii 3 NPUroTyBaHHs
OuBITbLCA B po3aini G.

FapaHTia Ta o6¢cnyroBy -
BaHHSA
[MpoekTHi cneundikauii, a Takox
[aHi iHCTPYKLUIi 3 ekcnyaTaLii Moxe

OyTn 3MiHeHO 6€e3 nonepeaHLOro
MOBIOOMJ/IEHHS.
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[na oTpuMaHHsa geTanbHoi
iHpopmauii ane. NoBHI yMOBU WOA0
rapaHTii Ta 06¢cnyroByBaHHs, abo
3anaiTb Ha CanT:
www.braunhousehold.com.

Byab nacka, He yTunisynrte

NPUCTPI pa3om i3

noGyToBMMM Bigxoaamum
EE  HanpuKiHL TEPMIHY NOro
ekcnnyarauii. 3aaTn NnpucTpin Ha
yTunisauiio MmoxHa B CepBicHOMY
ueHTpi Braun abo y BianoBiaHmx
nyHkTax 36opy, nependayeHnx y

BaLLUiM KpaiHi.
Il
Q f npu3HaYveHi AN KOHTakTy 3
Xap4yoBUMU NPOAYKTAMMU,
BiANOBIAAIOTHL MONOXEHHAM
EBpPONENCHKOro pernaMmeHTy
1935/2004.
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