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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA, ESPERAMOS QUE SE AJUSTE
A SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO.

ADVERTENCIA

POR FAVOR, UTILICE LAS INSTRUCCIONES DE USO CUIDADOSAMENTE ANTES DE UTILIZAR
EL PRODUCTO. GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA CONSULTAS FUTURAS.

DESCRIPCION

1. Palanca de elevacion izquierda
2. Carcasa superior

3. Palanca de elevacién derecha

4. Pulsador de cierre y angulo

5. Carcasa inferior

6. Placa de la parrilla

7. Asa de tacto frio

8. Luz de encendido

9. Luz de preparado

10. Termostato

11. Bandeja de recogida de aceite

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacién esta danado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te de servicio o personal cualificado equivalente, a
fin de evitar cualquier riesgo.

Los ninos a partir de 8 anos y las personas con ca-
pacidades fisicas, sensoriales o mentales redu-
cidas o con falta de experiencia y conocimientos,
pueden utilizar este aparato solo si se encuentran
bajo supervision o se les ha proporcionado ins-
trucciones acerca del uso del aparato de forma
segura, asi como haber comprendido los peligros
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que conlleva su uso. Los ninos no deben jugar con
elaparato. Los nifios no podran realizar la limpieza
y el mantenimiento de usuario, a menos que sean
mayores de 8 anos y se encuentren bajo la super-
visién de una persona adulta. Mantenga el aparato
y su cable de alimentacion fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

Los aparatos no estan pensados para funcionar
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

Proceda conforme a la secciéon de mantenimientoy
limpieza del presente manual para la limpieza.

Este aparato esta disefiado para utilizarse a una al-
titud maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulard la garantia.

Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el
que aparece indicado en la etiqueta del mismo.

El cable de alimentacién no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.
No utilice, conecte o desconecte el aparato a la red de suministro eléctrico con las manos o los
pies mojados. No tire del cable de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como
asa. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca
cualquier averia o dafio y péngase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial.
Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servi-
cio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones o intervenciones en el
aparato. Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe o la unidad
de coccién en agua o cualquier otro liquido.

Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando no lo utilice y antes de limpiarlo. Deje
que se enfrie antes de limpiarlo. EL uso de accesorios no recomendados por el fabricante pue-
de provocar un incendio, una descarga eléctrica o riesgo de lesiones a las personas.

No utilizar en el exterior ni con fines comerciales. No deje que el cable de alimentacién cuelgue
del borde de la mesa o del mostrador, ni que toque superficies calientes.

No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico o de un horno calenta-
do. Desenchufe la unidad cuando termine de usarla.

No utilice el aparato para un uso distinto al previsto. Para reducir el riesgo de descarga eléc-
trica, este aparato tiene un enchufe con toma de tierra. Si el enchufe no encaja correctamente
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en la toma de corriente, péngase en contacto con un electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera ni utilice un adaptador.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ninglin dafio que se pueda ocasionar a personas,
animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTRUCCIONES DE USO ANTES DEL PRIMER USO

Retire todos los envoltorios

Limpie las placas de coccién pasando una esponja o un pafo humedecido en agua tibia. No
sumerja el aparato ni deje correr el agua directamente sobre las superficies de coccién.
Seque la unidad con un pafio o una servilleta de papel.

Para obtener mejores resultados, cubra ligeramente las placas de coccién con un poco de
aceite de cocina o espray de cocina.

Aviso: Cuando su tostadora grill se caliente por primera vez, puede desprender un poco de
humo u olor. Esto es normal en muchos aparatos de calentamiento. Esto no afecta a la segu-
ridad de su aparato.

COMO USAR EL PRODUCTO

Antes de utilizar el aparato por primera vez, despegue los materiales promocionales y de
embalaje, y compruebe que las placas de coccién estén limpias y sin polvo. Si es necesario,
pase un pafio himedo por encima. Para obtener mejores resultados, vierta una cucharadi-
ta de aceite vegetal en las placas antiadherentes. Extienda con un pafio de cocina absor-
bente y limpie el exceso de aceite.

PREPARACION DE SU CONTACT GRILL

Cierre el contact grill y conéctelo a la toma de corriente, la luz “Power" se encender3, in-
dicando que el contact grill ha empezado a funcionar. En este momento, puede girar en el
sentido de las agujas del reloj el mando de la temperatura hasta el ajuste deseado: “MIN"
para alimentos ligeramente tostados y “MAX" para alimentos mas tostados. Al principio,
pruebe con un ajuste intermedio. Mdas adelante podra ajustarlo mas bajo o mas alto segln
sus preferencias. Cada alimento se cocinard de forma diferente. Al cabo de unos minutos
se encenderd la luz “Ready” que indica que el contact grill ha terminado de calentarseyya
esta lista para utilizarse. Ahora ya puede cocinar la comida a su gusto.

COCCION

Para usar como grill de contacto

- Prepare las hamburguesas, la carne u otros alimentos y coléquelos en la placa de coccién
inferior.

- Cierre la placa de coccién superior que dispone de una bisagra de sujecién disefiada para
presionar uniformemente los alimentos. La placa superior debe estar completamente ba-
jada para conseguir las marcas de la parrilla en los alimentos seleccionados.

- Cuando los alimentos estén cocinados, utilice el asa para abrir la tapa. Retire la comida
con la ayuda de una espatula de plastico. No utilice nunca pinzas metalicas ni cuchillos, ya
que pueden dafiar el revestimiento antiadherente de las placas de coccién.



- Utilice el contact grill como grill de contacto cuando quiera cocinar algo en poco tiempo o
cuando busque un método saludable de cocinar a la parrilla.

Para usar como sandwichera grill

- Prepare los séndwiches como se indica y coléquelos en la placa de coccién inferior. Colo-
que siempre los sdndwiches hacia la parte posterior de la placa de coccién inferior.

- Cierre la placa de coccién superior que dispone de una bisagra de sujecién disefiada para
presionar uniformemente el sdndwich. La placa superior debe estar completamente baja-
da para cocinar sandwiches.

- Cocinar de 3 a 6 minutos o hasta que se dore, ajustando el tiempo a su gusto.

- Cuando el sandwich esté cocinado, utilice el asa para abrir la tapa. Retire el séndwich con
la ayuda de una espatula de plastico. No utilice nunca pinzas metalicas ni cuchillos, ya que
pueden dafiar el revestimiento antiadherente de las placas de coccién.

- Utilice el contact grill como una sandwichera grill para cocinar a la parrilla sdndwiches,
panesy quesadillas.

- EL Contact grill se ha disefiado con un mango y una bisagra Ginicos que permiten que la tapa
se ajuste al grosor de los alimentos. Puede facilmente cocinar a la parrilla cualquier cosa,
desde una patata en rodajas finas hasta un grueso solomillo, con resultados uniformes.

- Cuando cocine mas de un alimento en el grill de contacto, es importante que el grosor de
los alimentos sea consistente para que la tapa se cierre uniformemente sobre los alimentos.

Para utilizar como parrilla abierta

- Coloque el contact grill en una superficie plana y limpia donde vaya a cocinar. EL Contact
grill puede colocarse en posicién plana.

- La placa superior/tapa esta nivelada con la placa inferior/base. Las placas superior e
inferior se alinean para crear una gran superficie de coccién. Botén de dngulo: con la mano
izquierda en el asa, utilice la mano derecha para deslizar la palanca hacia usted. Empuje el
asa hacia atras hasta que la tapa quede plana sobre la encimera. La unidad permanecera
en esta posicién hasta que levante el asa y la tapa para volver a la posicién cerrada.

- Utilice el contact grill como una parrilla abierta para cocinar hamburguesas, chuletones,
aves de corral (no recomendamos cocinar pollo con hueso, ya que no se cocina uniforme-
mente en una parrilla abierta), pescado y verduras.

- Cocinar en la parrilla abierta es el método mas verséatil de utilizar el contact grill. En la
posicién abierta, tiene el doble de superficie para la parrilla.

- Tiene la opcidn de cocinar diferentes tipos de alimentos por separado sin combinar sus
sabores, o cocinar grandes cantidades del mismo tipo de alimento. La posicién abierta
también admite diferentes cortes de carne con distintos grosores, lo que le permite coci-
nar cada alimento a su gusto.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Desenchufe siempre el contact grill y deje que se enfrie antes de limpiarlo. La unidad es
mas facil de limpiar cuando esté ligeramente caliente. No es necesario desmontar el con-
tact grill para limpiarla. Nunca sumerja el contact grill en agua ni lo meta en el lavavajillas.
- Limpie las placas de coccién con un pafio suave para eliminar los restos de comida. Para
los residuos de comida horneada, exprima un poco de agua tibia mezclada con detergente
sobre los residuos de comida y luego limpie con un estropajo de plastico no abrasivo o

6



coloque papel de cocina himedo sobre la parrilla para humedecer los residuos de comida.
- No utilice nada abrasivo que pueda rayar o dafar el revestimiento antiadherente.

- No utilice utensilios metalicos para quitar los alimentos, ya que pueden dafiar la super-
ficie antiadherente.

- Limpie el exterior del contact grill solo con un pafio himedo. No limpie el exterior con nin-
gln estropajo abrasivo o lana de acero, ya que dafiard el acabado. No sumerja el aparato
en agua ni en ningun otro liquido.

- No lo introduzca en el lavavaijillas.

ALMACENAMIENTO

- Desenchufe siempre el contact grill antes de guardarlo.
- Aseglirese siempre de que el contact grill esté frio y seco antes de guardarlo.
- El cable de alimentacién se puede enrollar en la parte inferior de la base para guardarlo.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los apara-
tos eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléc-
tricos y electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Euro-
pea para la eliminacién y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y

B clectrénicos. No tire este producto a la basura. Acuda al centro de recogida de
residuos eléctricos y electrénicos mas cercano a su domicilio.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA. ESPERAMOS QUE O DES-
EMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENCAOQ AS INSTRUCOES DE UTILIZACAQ ANTES DE USAR O PRODUTO. GUAR-
DE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1. Alavanca de Elevacao Esquerda
2. Habitacao superior

3. Alavanca de Elevacao Direita

4. Botdo de fecho & Angulo de presséo
5. Alojamento do fundo

6. Prato para grelhar

7. Cabo de toque frio

8. Luz de energia

9. Luz indicadora de aquecimento
10. Terméstato

11. Bandeja de gotejamento de 6leo

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substitui-
do pelo fabricante, pelo respetivo técnico ou por
pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar
riscos. O aparelho pode ser usado por criancas
com 8 anos ou mais e pessoas com capacidades fi-
sicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia ou conhecimento, sob supervisao ou
se lhes tiverem sido dadas instrucdes relativas a
utilizacao do aparelho de forma segura e entende-
rem os perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao
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do utilizador nao devem ser feitas por criancas, a
nao ser que tenham mais de 8 anos e que as reali-
zem sob supervisao.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.

Os aparelhos nao se destinam a ser operados por
meio de um temporizador externo ou de um siste-
ma de controlo remoto separado.

Para limpar, proceda de acordo com a seccao de
manutencao e limpeza deste manual.

Este aparelho esta preparado para ser utilizado a
uma altitude maxima de até 2000 m acima do nivel
do mar.

AVISOS IMPORTANTES

A utilizacao incorreta ou 0 manuseamento inadequado do produto resultarao na anulacdo
da garantia. Antes de ligar o produto, verifique se a tensdo da rede elétrica coincide com a
indicada na etiqueta do produto.

0 cabo de alimentacdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto duran-
te a utilizacdo. Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as
maos e/ou os pés molhados.

Nao puxe o cabo de ligacao para o desligar, nem o use como pega.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e
contacte um servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis si-
tuacdes de risco, ndo abra o aparelho. As reparacdes ou intervencdes a efetuar no aparel-
ho apenas podem ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servico técnico
oficial da marca. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou a
unidade de confecdo em agua ou qualquer outro liquido.

Desligue o aparelho da tomada quando este ndo estiver a ser utilizado e antes de proceder
a sua limpeza. Deixe arrefecer o aparelho antes de o limpar.

A utilizacao de acessérios ndo recomendados pelo fabricante pode resultar em incéndios,
choques elétricos ou o risco de ferimentos provocados nas pessoas. Nao utilize no exte-
rior ou para fins comerciais. Nao permita que o cabo de alimentacao fique pendurado na
extremidade da mesa ou do balcdo, ou que entre em contacto com superficies quentes.
N&o coloque o aparelho nas proximidades ou sobre um fogdo (elétrico ou a gas) ou um
forno quente. Desligue e contact grill quando esta ndo estiver a ser utilizada. Nao utilize o
aparelho para outro fim que ndo o previsto.

De forma a reduzir o risco de choque elétrico, este aparelho inclui uma ficha com ligacao a
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terra. Se a ficha ndo encaixar completamente na tomada elétrica, entre em contacto com
um eletricista qualificado. Nao realize quaisquer modificacGes a ficha. Em alternativa, uti-
lize um adaptador.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provoca-
dos a pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO

Retire todas as embalagens

Limpe as chapas de confecdo com uma esponja ou um pano humedecido com agua quente.
N3o mergulhe e contact grill em agua nem coloque dgua corrente diretamente nas super-
ficies de confecao.

Seque com um pano ou com papel de cozinha.

Para obter melhores resultados, unte as chapas de confecdo com um pouco de éleo ou
spray de cozinha.

Aviso: Quando a sue contact grill for aquecida pela primeira vez, pode libertar algum fumo
ou odor. Esta situacdo é normal em muitos aparelhos aquecidos. A mesma ndo afeta a
seguranca do seu aparelho.

COMO UTILIZAR

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, retire todos os materiais promocionais e
embalagens e verifique se as chapas estao limpas e sem pé. Se necessario, limpe-o com
um pano himido. Para melhores resultados, verta uma colher de cha de 6leo vegetal so-
bre as chapas antiaderentes. Espalhe o 6leo com uma folha de papel de cozinha e limpe
0 excesso.

PREPARAR A SUE CONTACT GRILL

Feche e contact grill e ligue-a a tomada. A luz “Power" irdo acender-se, o que significa que
e contact grill esta ligada e iniciou o aquecimento.

Neste momento, pode rodar o botdo de temperatura no sentido dos ponteiros do relé-
gio para a configuracdo desejada: “MIN" para alimentos tostados leves e “MAX" para ali-
mentos tostados mais profundos. No inicio, tente um ajuste no meio. Mais tarde, pode
ajustd-lo mais baixo ou mais alto, de acordo com a sua preferéncia. Comidas diferentes
também cozinhardo de forma diferente.

Depois de alguns minutos, a luz “Ready” ficara ligada como indicacdo de que e contact grill
ja aqueceu e estd pronta a ser utilizada. Poderd, agora, cozinhar da forma que pretender.

COZINHAR

Utilizar como prensa de contacto

- Prepare os hamburgueres, a carne ou outros alimentos e coloque-os na parte inferior da
chapa de confecao.

- Feche a chapa de confecdo superior que possui uma dobradica flutuante para pressionar
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os alimentos de forma uniforme. A chapa superior deve estar completamente para baixo
para que os alimentos fiquem com as marcas da chapa.

- Quando os alimentos estiverem cozinhados, utilize a pega para abrir a tampa. Retire os
alimentos com a ajuda de uma espatula de plastico. Nunca utilize tenazes de metal ou
facas ja que estas podem danificar a pelicula antiaderente das chapas de confecdo.

- Utilize e contact grill como prensa de contacto sempre que pretender cozinhar algo rapi-
damente ou quando pretender cozinhar de forma saudavel.

Utilizar como prensa

+ Prepare a sanduiche de acordo com o pretendido e coloque-a na chapa de confecao infe-
rior. Coloque-a sempre mais préxima da parte de tras da chapa de confecao inferior.

+ Feche a chapa de confecao superior que possui uma dobradica flutuante para pressionar
a sanduiche de forma uniforme. A chapa superior deve estar completamente em baixo
para cozinhar as sanduiches.

- Cozinhe durante 3 a 6 minutos ou até que fique dourada, ajustando o tempo de acordo
com o seu gosto pessoal.

- Quando a sanduiche estiver cozinhada, utilize a pega para abrir a tampa. Retire a sandui-
che com a ajuda de uma espatula de plastico. Nunca utilize tenazes de metal ou facas ja
que estas podem danificar a pelicula antiaderente das chapas de confecéao.

- Utilize e contact grill como prensa para grelhar sanduiches, pdes e quesadillas.

- E contact grill foi concebida com uma pega e dobradica exclusivas que permitem que a
parte superior seja ajustada, consoante a espessura dos alimentos. Pode grelhar qualquer
alimento de forma fécil, desde batatas cortadas em rodelas finas, até bifes de lombo gros-
sos, obtendo resultados semelhantes.

- Ao cozinhar mais de um tipo de alimento na prensa de contacto, é importante que a es-
pessura dos alimentos seja consistente para que a parte superior feche uniformemente
sobre todos os alimentos.

Utilizar totalmente aberta

- Coloque e contact grill na superficie limpa e plana onde pretende cozinhar. E Contact Grill
pode ser colocada numa posicao plana.

« A chapa superior fica ao mesmo nivel que a chapa inferior. As chapas superior e inferior
ficam alinhadas, de forma a criar uma Unica e maior superficie de confecdo. Botao de éngulo.
- Com a mao esquerda na pega, utilize a sua mao direita para fazer deslizar a alavanca na
sua direcao. Empurre a pega para tras até que a placa superior fique pousada no balcdo.
E Contact Grill ird manter-se nesta posicéo até que levante a pega e a parte superior e a
volte a fechar.

- Utilize e contact grill totalmente aberta para cozinhar hamburgueres, bifes, aves (ndo
recomendamos cozinhar pecas de frango com 0sso, j& que a cozedura nado é uniforme ne
contact grill aberta), peixe e legumes.

- Cozinhar com e contact grill totalmente aberta é o método de utilizacao mais versatil. Ten-
do e contact grill aberta, tem a sua disposicao uma dupla superficie para colocar alimentos.
- Dispde da opcao de cozinhar diferentes tipos de alimentos separadamente, sem misturar
os sabores, ou de cozinhar grandes quantidades do mesmo alimento em simultédneo. A
posicao aberta também permite cozinhar diferentes cortes de carne com diferentes es-
pessuras, permitindo que a cozedura seja feita ao seu gosto.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

- Desligue sempre e contact grill da tomada e deixe arrefecer antes de proceder a sua limpeza.
€ mais facil limpar e contact grill enquanto esta ainda morna. Nao é necessario desmontar
e contact grill para proceder a sua limpeza. Nunca mergulhe e contact grill em dgua, nem a
coloque na maquina de lavar a loica.

- Limpe as chapas de confecdo com um pano macio para remover residuos de alimentos. Para
restos de alimentos incrustados, borrife um pouco de dgua misturada com detergente sobre
os residuos e, de seguida, limpe com um esfregao de plastico ndo abrasivo, ou coloque papel
de cozinha molhado sobre e contact grill para humedecer os residuos de alimentos.

- Nao utilize objetos abrasivos que possam arranhar a superficie ou danificar a pelicula
antiaderente.

- N&o utilize utensilios de metal para retirar os seus alimentos j& que estes podem danificar a
superficie antiaderente.

- Limpe o exterior de contact grill apenas com um pano hiimido. Nao limpe o exterior com um
esfregdo abrasivo ou palha d'aco ja que ird danificar o acabamento. Nao mergulhe o aparelho
em dgua ou em qualquer outro liquido.

- Nao coloque o aparelho na maquina de lavar a loica.

ARRUMACAO

- Desligue sempre e contact grill antes de a arrumar.
- Garanta que e contact grill esta fria e seca antes de a arrumar.
+ O cabo de alimentacao pode ser enrolado na parte de baixo da base para arrumacao.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE so-
bre Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos, conhecida como REEE,
que fornece a base legal aplicavel na Uniao Europeia para a eliminacao e reu-
tilizacdo de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos. Nao deite este

B Produto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de residuos elétricos e
eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE
PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION
1. Left Lift Lever

2. Upper Housing

3. Right Lift Lever

4. Closing & Angle push button
5. Bottom Housing

6. Grill Plate

7. cold touch Handle

8. Power Light

9. Ready Light

10. Temperature Knob
11. Oil Drip Tray

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the ha-
zards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by chil-
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dren unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of chil-
dren less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remo-
te-control system.

Proceed according to maintenance and cleaning
section of this manual for cleaning.

This device is designed for use at a maximum alti-
tude up to 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and
void. Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one
indicated on the product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during
use. Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands
and / or feet wet.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage
and contact an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do
not open the device. Only qualified technical personnel from the brand’s Official technical
support service may carry out repairs or procedures on the device.

To protect against risk of electric shock, do not immerse the cord, plug or cooking unit in
water or any other liquid. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow
to cool before cleaning appliance.

The use of accessory attachments not recommended by the manufacturer may result in
fire, electrical shock, or risk of injury to persons. Do not use outdoors or for commercial
purposes. Do not let power cord hang over the edge of the table or counter, or touch hot
surfaces. Do not place on or near a hot gas or electric burner or heated oven.

Unplug the unit when finished using. Do not use appliance for other than intended use.

To reduce the risk of electric shock this appliance has a grounded plug. If the plug does not
fit fully into the electrical outlet contact a qualified electrician. Do not modify the plug in
any way or use an adaptor.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or
objects, for the non-observance of these warnings.
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INSTRUCTIONS FOR USE BEFORE FIRST USE

Remove all packaging. Clean the cooking plates by wiping a sponge or cloth dampened in
warm water. Do not immerse the unit and do not run water directly on the cooking surfa-
ces. Dry with a cloth or paper towel. For best results, lightly coat the cooking plates with a
little cooking oil or cooking spray.

Notice: When your Contact Grill is heated for the first time, it may emit slight smoke or
odor. This is normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your
appliance.

HOW TO USE

Before using the appliance for the first time, peel off any promotional materials and pac-
kaging materials, and check that the cooking plates are clean and free of dust. If necessary,
wipe over with a damp cloth. For best results, pour a teaspoon of vegetable oil on to the
non-stick plates. Spread over with an absorbent kitchen towel and wipe off any excess oil.

PREPARING YOUR CONTACT GRILL

Close the Contact Grill and plug it into the wall outlet, you will find the “Power” light, in-
dicating that the Contact Grill has begun to work. At this time, you can turn clockwise the
temperature knob to your desired setting: “MIN" for light toasted food and “MAX" for dee-
per toasted food. At first, try a setting in the middle. You may later adjust it lower or higher
according to your preference. Different foods will also cook up differently.

After a few minutes you will find the light “Ready" is on, indicating that the Contact Grill
has finished heating and prepared. Then you can cook the food to your liking.

COOKING

To Use as a Contact Grill

- Prepare the burgers, meat or other foods and place them onto the bottom cooking plate.
« Close the top cooking plate which has a floating hinge that is designed to evenly press
down on the food. The top plate must be fully lowered to achieve grill marks on the selec-
ted foods.

- When the foods are cooked use the handle to open the lid. Remove the food with the help
of a plastic spatula. Never use metal tongs or a knife as these can cause damage to the
non-stick coating of the cook plates.

- Use the Kontakt Grill as a contact grill, when you want to cook something in a short
amount of time or when you are looking for a healthy method of grilling.

To Use as Press grill

- Prepare the sandwiches as directed and place it onto the bottom cooking plate. Always
place sandwi-ches towards the rear of the bottom cooking plate.

- Close the top cooking plate which has a floating hinge that is designed to evenly press
down on the sandwich. The top plate must be fully lowered to cook sandwiches.

- Cook for about 3 to 6 minutes or until golden brown, adjusting the time to suit your own
individual taste.



- When the sandwich is cooked use the handle to open the lid. Remove the sandwich with
the help of a plastic spatula. Never use metal tongs or a knife as these can cause damage
to the non-stick coating of the cook plates.

- Use the Contact Grill as a Press grill to grill sandwiches, breads and quesadillas.

- The Contact Crill was designed with a unique handle and hinge that allows the cover to
adjust to the thickness of the food. You can easily grill anything from a thinly-sliced potato
to a thick sirloin steak with even results.

- When cooking more than one food item in the contact grill, it is important that the thick-
ness of food items is consistent so the cover will close evenly on the food.

To Use as Open grill

- Place Contact Grill on a clean flat surface where you intend to cook. The Contact CGrill can
be positioned in flat position. Hinge Release Lever.

- Upper plate/cover is level with lower plate/base. The upper and lower plates line up to
create one large cooking surface. Angle button.

- With you left hand on the handle, use your right hand to slide the lever toward you. Push
the handle back until the cover rests flat on the counter. The unit will stay in this position
until you lift the handle and cover to return it to the closed position.

- Use the Contact Grill as an open grill to cook burgers, steak, poultry (we do not recom-
mend cooking bone-in chicken, since it does not cook evenly on an open grill), fish and
vegetables.

- Cooking on the open grill is the most versatile method of using the Contact Grill. In the
open position, you have double the surface area for grill.

- You have the option of cooking different types of foods on separates without combining
their flavors, or cooking large amounts of the same type of food. The open position also
accommodates different cuts of meat with varying thicknesses, allowing you to cook each
piece to your liking.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Always unplug the Contact Grill and allow it to cool before cleaning. The unit is easier
to clean when slightly warm. There is no need to disassemble Contact Grill for cleaning.
Never immerse the Contact Grill in water or place in dishwasher.

- Wipe cooking plates with a soft to remove food residue. For baked on food residue
squeeze some warm water mixed with detergent over the food residue then clean with a
non abrasive plastic scouring pad or place wet kitchen paper over the grill to moisten the
food residue.

- Do not use anything abrasive that can scratch or damage the non-stick coating.

- Do not use metal utensils to remove your foods, they can damage the non-stick surface.
- Wipe the outside of the contact grill with a damp cloth only. Do not clean the outside with
any abrasive scouring pad or steel wool, as this will damage the finish. Do not immerse in
water or any other liquid.

- Do not place in the dishwasher.
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STORAGE

- Always unplug the Contact Grill before storage.
- Always make sure the Contact Crill is cool and dry before string.
- The power cord can be wrapped around the bottom of base for storing.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose

B of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection center closest to your home.



FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS POUR LACHAT D'UN PRODUIT UFESA. NOUS
ESPERONS QUE LE PRODUIT SERA CONFORME A VOS ATTENTES.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'’EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. CON-
SERVEZ-LE DANS UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR LE CONSULTER ULTERIEUREMENT.

DESCRIPTION

1. Levier de levage gauche

2. Bottier supérieur

3. Levier de levage droit

4. Bouton poussoir de fermeture et d'angle
5. Boitier inférieur

6. Plague de gril

7. Poignée de contact froide

8. Voyant d'alimentation

9. Voyant Prét

10. Thermostat

11. Bac de récupération d'huile

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d'alimentation est endommags, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent de servi-
ce ou des personnes ayant des qualifications simi-
laires, afin d'éviter tout danger.

Cet appareil électroménager peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et plus ainsi que par des
personnes ayant des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales réduites si elles sont super-
visées ou si des instructions concernant l'utilisa-
tion de l'appareil électroménager d'une maniere
shre leur ont été données et qu'elles comprennent
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les dangers impliquer.

Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil
électroménager. Le nettoyage et l'entretien par
'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants a moins gu'ils soient agés de plus de 8 ans
et gu'ils soient superviseés.

Veuillez conserver l'appareil électroménager et
son cordon hors de portée des enfants agés de
moins de 8 ans.

Les appareils ménagers ne sont pas destinés a étre
mis en route au moyen d'une minuterie externe ou
d'un systeme de commande a distance.

Veuillez respecter les instructions indiquées dans
la section « Entretien et nettoyage » de ce manuel,
pour effectuer le nettoyage.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a une alti-
tude maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de
la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit annulera la garan-
tie. Assurez-vous que la tension secteur du lieu ot vous utilisez l'appareil électroménager,
soit la méme que celle indiquée sur l'étiquette du produit, avant de brancher le produit.
Le cable de raccordement au secteur ne doit pas étre emmélé ni enroulé autour du produit
pendant l'utilisation de ce dernier.
N'utilisez pas l'appareil, ne branchez pas et ne débranchez pas la prise secteur de l'appa-
reil lorsque vous avez les mains et/ou les pieds mouillés.
Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation pour débrancher l'appareil et ne l'utiliser pas
comme poignée Débranchez immédiatement le produit du secteur en cas de panne ou si
l'appareil est endommagé et contactez un service d'assistance technique agréé. Afin d'évi-
ter tout risque de danger, n'ouvrez pas l'appareil. Seul le personnel technique qualifié du
service d'assistance technique agréé de la marque peut effectuer des réparations ou des
procédures sur l'appareil.
Afin d'éviter tout danger de choc électrique, ne pas immerger le cordon d'alimentation,
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la fiche ni l'appareil dans de l'eau ni dans tout autre liquide. Débranchez l'appareil de la
prise lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laissez refroidir 'appareil avant de
le nettoyer. Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut engendrer
un incendie, un choc électrique, ou des blessures. Ne pas utiliser l'appareil a l'extérieur ni
a des fins commerciales. Ne pas laisser le cordon d'alimentation pendre depuis l'extrémité
d'une table ou d'un plan de travail, ni entrer en contact avec des surfaces chaudes.

Ne mettez pas l'appareil sur, ni a proximité d'un briileur, a gaz ou électrique, ni dans un
four chaud. Débranchez l'appareil lorsque vous avez fini de 'utiliser. Ne pas utiliser l'appa-
reil a des fins autres que celles pour lesquelles il a été concu.

Cet appareil est équipé d'une fiche de mise a la terre afin de réduire le risque de choc élec-
trique. Veuillez faire appel a un électricien qualifié si la prise de l'appareil ne rentre pas com-
pletement dans la prise secteur. Ne modifiez jamais la fiche et n'utilisez pas d'adaptateur.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant survenir aux
personnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

CONSIGNES D'UTILISATION AVANT LATOUTE PRE-
MIERE UTILISATION

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Nettoyez les plaques de cuisson avec une éponge ou un chiffon imbibé d'eau tiede. N'im-
mergez pas l'appareil et ne faites pas couler d'eau directement sur les surfaces de cuisson.
Essuyez avec un chiffon ou une serviette en papier.

Enduisez légerement les plaques de cuisson d'un peu d'huile de cuisson ou d'un aérosol de
cuisson afin d'obtenir les meilleurs résultats.

Avis : Le contact grill peut émettre une légere fumée ou une légere odeur lorsqu'il est uti-
lisé pour la premiere fois. Ceci est normal et est fréquent lors de l'utilisation de nombreux
appareils chauffants. Cela n'affecte pas la sécurité de l'appareil.

COMMENT UTILISER LAPPAREIL

Avant d'utiliser l'appareil pour la premiere fois, retirez tout matériel promotionnel et em-
ballage et assurez-vous que les plaques de cuisson soient propres et exemptes de pous-
siére. Essuyez-les doucement avec un chiffon humide, si nécessaire. Versez une cuillere a
café d'huile végétale sur les plaques antiadhésives afin d'obtenir les meilleurs résultats.
Etalez avec un torchon absorbant et essuyez tout excés d'huile.

PREPARATION DU CONTACT GRILL

Fermez le contact grill et branchez-le dans la prise murale ; lindicateur “Power” indique
que le contact grilla commencé a fonctionner. A ce moment-L3, vous pouvez tourner dans le
sens des aiguilles d'une montre le bouton de température jusqu'au réglage souhaité : “MIN"
pour les aliments légerement grillés et “MAX" pour les aliments plus profondément grillés.
Au début, essayez un réglage au milieu. Vous pourrez ensuite le régler plus bas ou plus haut
selon vos préférences. Les aliments ne cuisent pas tous de la méme facon. Apres quelques
minutes, l'indicateur “Ready” restera allumé pour indiquer que le contact grill a fini de chau-
ffer et est prét a étre utilisé. Vous pouvez alors cuisiner les aliments que vous souhaitez.
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CUISSON

Utilisation comme grille-de-contact

- Préparez des hamburgers, de la viande ou d'autres aliments et placez-les sur la plaque
de cuisson inférieure.

- Fermez la plaque de cuisson supérieure dotée d'une charniere flottante concue pour
appuyer uniformément sur les aliments. La plaque supérieure doit étre complétement
abaissée pour obtenir les marques du contact grill sur les aliments.

- Utilisez la poignée pour ouvrir le couvercle lorsque les aliments sont cuits. Retirez les
aliments a l'aide d'une spatule en plastique. N'utilisez jamais de pinces métalliques ni de
couteau car ils peuvent endommager le revétement antiadhésif des plaques de cuisson.

- Utilisez le contact grill comme grille-de-contact, lorsque vous souhaitez cuire un aliment
rapidement ou lorsque vous recherchez une méthode de cuisson saine.

Utilisation comme grille-presse

- Préparez les sandwiches comme indiqué dans votre recette et placez-les sur la plaque
de cuisson inférieure. Placez toujours les sandwiches a l'arriere de la plaque de cuisson
inférieure.

- Fermez la plaque de cuisson supérieure dotée d'une charniere flottante concue pour
appuyer uniformément sur les sandwiches. La plaque supérieure doit étre completement
abaissée pour cuire les sandwiches.

- Faites cuire entre 3 et 6 minutes ou jusqu'a ce qu'ils soient dorés ; ajustez la durée en
fonction de vos préférences.

- Utilisez la poignée pour ouvrir le couvercle lorsque le sandwich est cuit. Retirez le sand-
wich a l'aide d'une spatule en plastique. N'utilisez jamais de pinces métalliques ni de cou-
teau car ils peuvent endommager le revétement antiadhésif des plaques de cuisson.

- Utilisez le contact grill comme grille-presse pour faire griller des sandwichs, des pains
et des quesadillas.

- Le contact grill est équipé d'une poignée et d'une charniere spécifiquement concues pour
que le couvercle puisse s'ajuster a l'épaisseur des aliments. Vous pouvez facilement griller
n'importe quoi, d'une pomme de terre en tranches fines a un steak de surlonge épais, et
obtenir de tres bons résultats.

« Lors de la cuisson de plusieurs aliments dans le grille-de-contact, il est important que
l'épaisseur des aliments soit uniforme afin que le couvercle puisse se fermer uniformé-
ment sur les aliments.

Utilisation comme grille-ouvert

« Placez le contact grill sur une surface plane et propre ot vous avez l'intention de cuisiner.
Le contact grill peut étre positionné a plat.

- La plaque/couvercle supérieur est de niveau avec la plaque/base inférieure. Les plaques
supérieure et inférieure s'alignent pour créer une grande surface de cuisson. Bouton d'an-
gle - Placez votre main gauche sur la poignée et utilisez votre main droite pour faire glisser
le levier vers vous. Poussez la poignée vers l'arriére jusqu'a ce que le couvercle repose a
plat sur le comptoir. L'appareil restera dans cette position jusqu'a ce que vous souleviez la
poignée et le couvercle pour le remettre en position fermée.

- Utilisez le contact grill comme grille-ouvert pour cuire des hamburgers, des steaks, de la
volaille (nous ne recommandons pas de cuire du poulet avec os, car il ne cuit pas unifor-
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mément sur un grille-ouvert), du poisson et des légumes.

- La cuisson sur le grille-ouvert est la méthode la plus polyvalente d'utilisation du contact grill.
Vous disposez d'une double de la surface du contact grill lorsqu'il est en position ouverte.

- Vous avez la possibilité de cuire différents types d'aliments séparément sans combiner
leurs saveurs, ou de cuire de grandes quantités du méme type d'aliments. La position ou-
verte vous permet également de cuisiner différents types de viande de différentes épais-
seurs ; ce qui vous permet de cuire chaque piece de viande a votre go(t.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez toujours le contact grill et laissez le refroidir avant le nettoyer. Lappareil est plus
facile a nettoyer lorsqu'il est légerement chaud. Il n'est pas nécessaire de démonter le contact
grill pour le nettoyer. Ne plongez jamais le contact grill dans de l'eau et ne le placez jamais
dans un lave-vaisselle.

- Essuyez les plaques de cuisson avec un chiffon doux pour éliminer les résidus d'aliments.
Pour les résidus de nourriture cuits, pressez de l'eau tiede mélangée avec du détergent sur les
résidus de nourriture, puis nettoyez avec un tampon a récurer en plastique non abrasif ou pla-
cez du papier absorbant humide sur le contact grill pour humidifier les résidus de nourriture.

- N'utilisez aucun produit abrasif qui pourrait rayer ou endommager le revétement antiadhésif.
- N'utilisez pas d'ustensiles en métal pour retirer les aliments car ils pourraient endommager
la surface antiadhésive.

- Essuyer l'extérieur du contact grill a l'aide d'un chiffon humide. Ne nettoyez pas l'extérieur en
utilisant un tampon a récurer abrasif ni un tampon de laine d'acier, car cela endommagerait la
finition du produit. N'immergez pas l'appareil dans de l'eau, ni dans tout autre liquide.

- Ne placez pas l'appareil dans un lave-vaisselle.

RANGEMENT

- Débranchez toujours le contact grill avant de le ranger.

- Assurez-vous toujours que le contact grill soit froid et sec avant de le ranger.

- Le cordon d'alimentation peut étre enroulé autour du bas de la base lorsque vous rangez
l'appareil.

MISE AU REBUT DU PRODUIT

Ce produit est conforme a la directive européenne 2012/19/UE concernant les
appareils électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (Déchets
d'équipements électriques et électroniques), qui fournit le cadre juridique en
vigueur au sein de l'Union européenne pour l'élimination et la réutilisation des

HEEE déchets des appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas ce produit a la
poubelle. Apportez cet appareil a la déchetterie pour les appareils électriques
et électroniques la plus proche de votre domicile.

A DEPOSER A DEPOSER rY
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE )
NV
se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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ITALIANO

GRAZIE PER AVER SCELTO UFESA. Cl AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDISFI
LE VOSTRE ASPETTATIVE.

ATTENZIONE

SI PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO PRIMA DI UTILIZZARE IL
PRODOTTO. CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER RIFERIMENTO FUTURO.

DESCRIZIONE

1. Leva di sollevamento sinistra

2. Alloggiamento superiore

3. Leva di sollevamento destra

4, Pulsante di chiusura e angolazione
5. Alloggiamento inferiore

6. Piastra della griglia

7. Impugnatura a contatto con il freddo
8. Luce di alimentazione

9. Spia di pronto

10. Termostato

11. Vaschetta di raccolta dell'olio

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve es-
sere sostituito dal produttore, dal servizio di assis-
tenza o da persone altrettanto qualificate al fine di
evitare pericoli.

L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di
eta superiore a 8 anni e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con scarse
esperienza e conoscenza a condizione che venga-
no fornite loro adeguate supervisione e istruzione
riguardo all'utilizzo dell'apparecchio in un modo
sicuro e che abbiano compreso i pericoli correlati.
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E vietato l'utilizzo ludico dell'apparecchio da parte
dei bambini. La pulizia e la manutenzione da parte
dell'utente non devono essere effettuate da bam-
bini a meno che non abbiano piu di 8 anni e sia-
no supervisionati. Mantenere il dispositivo e il suo
cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
a 8 anni. Gliapparecchi non sono destinati a essere
azionati per mezzo di un timer esterno o di un sis-
tema di controllo a distanza separato.

Per la pulizia, procedere secondo quanto indicato
nella sezione di manutenzione e pulizia del pre-
sente manuale.

Il dispositivo e progettato per un utilizzo a un'alti-
tudine massima di 2000 m sopra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Qualsiasi utilizzo incorretto o maneggiamento improprio del prodotto rendera nulla la ga-
ranzia. Prima di collegare il prodotto, assicurarsi che la tensione di rete sia uguale a quella
indicata sull'etichetta del prodotto. Il cavo di collegamento alla rete elettrica non deve
essere attorcigliato o avvolto intorno al prodotto durante l'utilizzo. Non utilizzare il dis-
positivo o collegarlo e scollegarlo all'alimentazione elettrica con mani e/o piedi bagnati.
Non tirare il cavo di collegamento per scollegare o trasportare il prodotto.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di cortocircuito o danno
e contattare un servizio di assistenza tecnica ufficiale. Per evitare qualsiasi pericolo, non
aprire il dispositivo. Le riparazioni o gli interventi sul dispositivo possono essere effettuati
soltanto da personale tecnico qualificato del servizio di assistenza tecnica ufficiale del
marchio. Per evitare rischi di scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o l'unita di
cottura in acqua o altri liquidi. Scollegare dalla presa quando non in funzione e prima della
pulizia. Prima di pulire 'apparecchio, lasciarlo raffreddare.

Lutilizzo di accessori non raccomandati dal produttore puo provocare incendi, scosse elettri-
che o rischi di lesioni alle persone. Non utilizzare in ambienti esterni o per scopi commerciali.
Non lasciare che il cavo penda oltre il bordo del tavolo o del bancone, o che tocchi superfici
calde. Non posizionare l'apparecchio sopra o vicino a un fornello a gas o elettrico o un forno
riscaldato. Scollegare l'unita dopo l'utilizzo. Non utilizzare l'apparecchio per un uso diverso
da quello previsto. Per ridurre i rischi di scosse elettriche questo apparecchio dispone di una
spina con messa a terra. Se la spina non entra completamente nella presa elettrica contattare
un elettricista qualificato. Non modificare la spina in alcun modo o utilizzare un adattatore.
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B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone,
animali o cose, per la mancata osservanza di queste avvertenze.

ISTRUZIONI PER LUSO PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere l'imballaggio

Pulire le piastre di cottura passando una spugna o un panno inumiditi in acqua tiepida. Non
immergere l'unita e non far scorrere l'acqua direttamente sulle superfici di cottura.
Asciugare con un panno o carta assorbente.

Per risultati migliori, ricoprire leggermente le piastre di cottura con un po' di olio di cottura
o spray di cottura.

Nota: Quando la contact grill viene riscaldata per la prima volta, potrebbe emettere un
leggero fumo od odore. E normale e succede con molti apparecchi riscaldanti. Cid non in-
fluisce sulla sicurezza del vostro apparecchio.

UTILIZZO

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, rimuovere qualsiasi materiale pro-
mozionale e d'imballaggio e verificare che le piastre di cottura siano pulite e prive di pol-
vere. Se necessario, pulire con un panno umido. Per risultati migliori, versare un cucchiaino
di olio vegetale sulle piastre antiaderenti. Distribuire con un pezzo di carta assorbente e
asciugare l'olio in eccesso.

PREPARAZIONE DELLA CONTACT GRILL

Chiudere la contact grill e collegare la spina alla presa a muro, la spia di accensione “Power”
indichera che la contact grill & accesa. A questo punto, e possibile ruotare in senso orario
la manopola della temperatura fino allimpostazione desiderata: “MIN" per una tostatura
leggera e "MAX" per una tostatura piu intensa. All'inizio, provare un'impostazione inter-
media. In seguito, si pud regolare la temperatura piu bassa o piu alta in base alle proprie
preferenze. Anche gli alimenti si cuociono in modo diverso.

Dopo pochi minuti, siaccendera la spia “Ready"” che indica che la contact grill si e riscalda-
ta ed e pronta. Si pud quindi cucinare il cibo a proprio piacimento.

COTTURA

Per l'utilizzo come griglia a contatto

- Preparare gli hamburger, la carne o altri cibi e posizionarli sulla piastra di cottura inferiore.
- Chiudere la piastra di cottura superiore che dispone di una cerniera fluttuante progettata
per premere uniformemente sul cibo. La piastra superiore deve essere completamente
abbassata per ottenere i segni della griglia sui cibi selezionati.

- Quando i cibi sono cotti, utilizzare la maniglia per aprire il coperchio. Rimuovere il cibo
aiutandosi con una spatola di plastica. Non utilizzare mai pinze metalliche o un coltello
poiché potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente delle piastre di cottura.

- Utilizzare la contact grill come griglia a contatto quando si vuole cucinare qualcosa in
poco tempo oppure quando si cerca un metodo per grigliare in modo salutare.
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Per l'utilizzo come griglia a pressa

- Preparare i panini come indicato e posizionarli sulla piastra di cottura inferiore. Posizio-
nare sempre i panini verso il fondo della piastra di cottura inferiore.

- Chiudere la piastra di cottura superiore che dispone di una cerniera fluttuante progettata
per premere uniformemente sul panino. La piastra superiore deve essere completamente
abbassata per cuocere i panini.

- Cuocere per circa 3-6 minuti o fino a doratura, regolando il tempo in base alle proprie
preferenze.

- Quando il panino & cotto, utilizzare la maniglia per aprire il coperchio. Rimuovere il panino
aiutandosi con una spatola di plastica. Non utilizzare mai pinze metalliche o un coltello
poiché potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente delle piastre di cottura.

- Utilizzare la contact grill come griglia a pressa per grigliare panini, pane e quesadilla.

- La contact grill e stata progettata con una maniglia e una cerniera uniche che permettono
al coperchio di adattarsi allo spessore del cibo. Si puo grigliare facilmente qualsiasi cosa,
da una patata tagliata a fette sottili a una lombata spessa, con risultati omogenei.

- Quando si cuociono pil cibi nella griglia a contatto, € importante che il loro spessore sia
uniforme, in modo che il coperchio si chiuda uniformemente sul cibo.

Per l'utilizzo come griglia aperta

- Posizionare la contact grill su una superficie piana dove si vuole cucinare. La contact grill
puo essere posizionata in posizione piana.

- La piastra/coperchio superiore ¢ a livello con la piastra/base inferiore. Le piastre supe-
riore e inferiore si allineano per creare un'ampia superficie di cottura. Pulsante di angolo-
Con la mano sinistra posta sulla maniglia, utilizzare la mano destra per far scorrere la leva
verso di sé. Spingere la maniglia indietro fino a quando il coperchio non poggia piatto sul
bancone. L'unita rimarra in questa posizione fino a quando la maniglia e il coperchio non
saranno sollevati per riportarli nella posizione chiusa.

- Utilizzare la contact grill come griglia aperta per cuocere hamburger, bistecche, pollame
(si sconsiglia di cuocere pollo non disossato, in quanto non si cuoce uniformemente su una
griglia aperta), pesce e verdure.

- Cuocere sulla griglia aperta e il metodo di utilizzo piu versatile della contact grill. Nella
posizione aperta, si ha il doppio della superficie per grigliare.

-Si ha l'opzione di cuocere diversi tipi di cibo su piastre separate senza mescolare i sapori,
oppure di cuocere grandi quantita dello stesso tipo di cibo. La posizione aperta si adatta
anche a vari tagli di carne con spessori diversi, permettendo di cucinare ogni pezzo a pro-
prio piacimento.

PULIZIA E MANUTENZIONE

- Prima della pulizia, scollegare sempre la contact grill e lasciarla raffreddare. L'unita si
pulisce pit facilmente quando é tiepida. Non & necessario smontare la contact grill per la
pulizia. Non immergere mai la contact grill in acqua o metterla in lavastoviglie.

- Pulire le piastre di cottura con un panno morbido per rimuovere i residui di cibo. Per i
residui di cibo cotto, spruzzare un po' di acqua calda miscelata con detergente sui residui
di cibo, quindi pulire con una spugna di plastica non abrasiva o posizionare della carta da
cucina umida sulla griglia per inumidire i residui di cibo.

- Non utilizzare materiali abrasivi che possano graffiare o danneggiare il rivestimento an-

tiaderente.
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- Non utilizzare utensili di metallo per rimuovere i cibi, in quanto possono danneggiare la
superficie antiaderente.

- Pulire l'esterno della contact grill soltanto con un panno inumidito. Non pulire l'esterno
con spugne abrasive o pagliette, in quanto danneggerebbero le finiture. Non immergere in
acqua o altri liquidi.

- Non mettere in lavastoviglie.

CONSERVAZIONE

- Scollegare sempre la contact grill prima di riporla.
- Accertarsi sempre che la contact grill sia fredda e asciutta prima di riporla.
- Il cavo di alimentazione puo essere riposto avvolgendolo attorno al fondo della base.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto e conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sulle apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment), che fornisce il quadro giuridico applicabile nell'Unione europea per lo
smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

mmmm Nonsmaltire questo prodotto nell'immondizia. Recarsi presso il centro di raccolta
di rifiuti elettrici ed elettronici pili vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS GERAT
IN BETRIEB NEHMEN. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUM SPATEREN NA-
CHSCHLAGEN AUF.

BESCHREIBUNG
1. Linker Hubhebel

2. Oberes Gehause

3. Rechter Hubhebel

4. Druckknopf flr Schlieféen und Abwinkeln
5. Unteres Gehause

6. Grillplatte

7. Cold-Touch-Griff

8. Betriebsleuchte

9. Bereitschaftsleuchte

10. Thermostat

11. Olauffangwanne

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden. Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie von Per-
sonen mit verringerten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrau-
chs des Gerats unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstehen.

28



Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reini-
gung und Wartung durfen nicht von Kindern vor-
genommen werden, es sei denn, sie sind alter als
8 Jahre und werden beaufsichtigt. Halten Sie das
Gerat und sein Kabel aufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren. Dieses Gerat ist nicht
daflr vorgesehen, mit einer externen Zeitschaltu-
hr oder einem separaten Fernsteuerungssystem
betrieben zu werden. Gehen Sie bei der Reinigung
entsprechend dem Wartungs- und Reinigungsabs-
chnitt dieses Handbuchs vor.

Dieses Gerat ist fir den Einsatz in einer maximalen
Hohe von bis zu 2000 m uber dem Meeresspiegel
ausgelegt.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Bei unsachgemafiem Gebrauch oder unsachgemafier Handhabung des Produkts erlischt
die Garantie. Prifen Sie vor dem Einstecken des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der
auf dem Produktetikett angegebenen Spannung libereinstimmt.

Das Netzanschlusskabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt
gewickelt werden. Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/
oder Fiif3en ein- oder aus. Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder
es als Griff zu verwenden Ziehen Sie im Falle einer Storung oder Beschadigung sofort den
Netzstecker und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um eine
Gefahrdung zu vermeiden, sollten Sie das Gerat nicht 6ffnen. Nur qualifiziertes technis-
ches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen
oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

Zur Vermeidung von elektrischen Schlagen diirfen Kabel, Stecker und Heizvorrichtung ni-
cht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen. Vor der Reinigung
des Gerats abkuhlen lassen. Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenen Zu-
behorteilen kann zu Branden, elektrischen Schlagen oder Verletzungen fiihren.

Nicht im Freien oder fir gewerbliche Zwecke verwenden. Lassen Sie das Netzkabel nicht
Uber die Tisch- oder Tresenkante hangen oder heifse Oberflachen berthren. Stellen Sie das
Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heifden Gas- oder Elektrobrenners oder eines heif3en
Ofens auf. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht verwendet wird. Verwenden
Sie das Gerat nicht fiir einen anderen als den vorgesehenen Zweck.
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Um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu verringern, ist dieses Gerat mit einem geer-
deten Schutzkontaktstecker ausgestattet. Wenn der Stecker nicht korrekt in die Steckdo-
se passt, wenden Sie sich an eine Elektrofachkraft. Verandern Sie nicht den Stecker und
verwenden Sie keinen Adapter.

B&B TRENDS SL. lehnt jede Haftung flir Schaden ab, die an Menschen, Tieren oder Gegens-
tanden durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen kdnnen.

GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

Reinigen Sie die Grillplatten durch Abwischen mit einem in warmem Wasser angefeuch-
teten Schwamm oder Tuch. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein und lassen Sie kein
Wasser direkt auf die Heizflachen laufen. Trocknen Sie alles mit einem Papier- oder Sto-
fftuch ab. Flir ein optimales Ergebnis beschichten Sie die Grillplatten leicht mit ein wenig
Speisedl oder Kochspray.

Anmerkung: Wenn |hr Kontakt Grill zum ersten Mal aufgeheizt wird, kann er etwas Rauch
oder Geruch abgeben. Dies ist normal und geschieht bei vielen Heizgeraten. Es hat keinen
Einfluss auf die Sicherheit lhres Gerats.

VERWENDUNG

Entfernen Sie vor der ersten Verwendung des Gerats alle Aufkleber und alles Verpac-
kungsmaterial und priifen Sie, ob die Crillplatten sauber und staubfrei sind. Wischen Sie
sie bei Bedarf mit einem feuchten Tuch nach. Flir beste Ergebnisse verteilen Sie einen Tee-
L6ffel Speisedl auf die Antihaftplatten. Verteilen Sie es mit einem saugfahigen Kiichentuch
und wischen Sie alles iiberschiissige Ol ab.

VORBEREITUNG IHRES KONTAKT GRILLS

Schliefden Sie den Kontakt Grill und stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, dann
leuchtet die Betriebsanzeige “Power” auf, die anzeigt, dass der Kontakt Grill in Betrieb ist.
Zu diesem Zeitpunkt kdnnen Sie den Temperaturregler im Uhrzeigersinn auf die gewlins-
chte Einstellung drehen: “MIN" firr leicht gerdstete Speisen und “MAX" flr starker geroste-
te Speisen. Versuchen Sie es zunachst mit einer Einstellung in der Mitte. Spater kénnen Sie
die Temperatur je nach Vorliebe niedriger oder héher einstellen. Verschiedene Lebensmit-
tel werden auch unterschiedlich gegart.

Nach ein paar Minuten leuchtet das Licht "Ready" auf und zeigt an, dass der Kontakt Grill
fertig aufgeheizt und einsatzbereit ist. Nun kénnen Sie Ihre Speisen nach Belieben zube-
reiten.

ZUBEREITUNG

Verwendung als Kontaktgrill
- Bereiten Sie Burger, Fleisch oder andere Speisen vor und legen Sie sie auf die untere Grillplatte.

- Schlief3en Sie die obere Grillplatte, die mit einem beweglichen Scharnier versehen ist, so
dass sie gleichmafiig auf das Gargut driickt. Die obere Platte muss vollstandig abgesenkt
werden, um schone Grillmarken auf den Speisen zu erzielen.
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- Wenn die Speisen gar sind, 6ffnen Sie den Deckel mit dem Griff. Entfernen Sie die Speisen
mit Hilfe eines Kunststoffspatels. Verwenden Sie dazu niemals Metallzangen oder Mes-
ser, da diese die Antihaftbeschichtung der Grillplatten beschadigen kénnen.

- Verwenden Sie den Kontakt Grill als Kontaktgrill, wenn Sie etwas schnell zubereiten oder
gesund Grillen mochten.

Verwendung als Press-Grill

- Bereiten Sie Ihre Sandwiches nach Anleitung zu und legen Sie sie auf die untere Grillplat-
te. Legen Sie Sandwiches immer soweit wie moglich auf den hinteren Bereich der unteren
Grillplatte.

- Schlief3en Sie die obere Grillplatte, die mit einem beweglichen Scharnier versehen ist, so
dass sie Platte gleichmafiig auf die Sandwiches driickt. Die obere Platte sollte zum Crillen
von Sandwiches vollstandig abgesenkt werden.

- Grillen Sie sie etwa 3 bis 6 Minuten oder bis sie goldbraun sind, wobei Sie die Zeit nach
lhrem individuellen Geschmack anpassen kénnen.

- Wenn die Sandwiches fertig sind, 6ffnen Sie den Deckel mit dem Griff. Entfernen Sie das
Sandwich mit Hilfe eines Plastikspatels. Verwenden Sie dazu niemals Metallzangen oder
Messer, da diese die Antihaftbeschichtung der Grillplatten beschadigen kénnen.

- Verwenden Sie den Kontakt Grill als Press-Grill zum Grillen von Sandwiches, Brotsorten
und Quesadillas.

« Der Kontakt Grill wurde mit einem einzigartigen Griff und Scharnieren entwickelt, mit
denen sich der Deckel an die Dicke der Speisen anpasst. So kdnnen Sie alles von dinnen
Kartoffelscheiben bis dicken Lendensteaks mit gleichmafiigen Ergebnissen grillen.

- Wenn Sie mehr als ein Gargut im Kontaktgrill garen, ist es wichtig, dass die Dicke des
Garguts gleichmafiig ist, damit der Deckel gleichmafiig schlief3t.

Verwendung als offener Grill

- Stellen Sie den Kontakt Grill auf eine saubere, ebene Flache, auf der Sie grillen wollen. Der
Kontakt Grill kann ganz ge&ffnet flach aufgestellt werden.

- Der obere Deckel kann ganz aufgeklappt werden, sodass seine Platte mit der unteren
Platte blindig steht. So entsteht eine grofde Crillflache aus den beiden Grillplatten. En-
triegelung- Halten Sie den Griff mit der linken Hand und schieben Sie den Hebel mit der
rechten Hand zu sich hin. Nun kénnen Sie den Deckel ganz aufklappen, bis er flach auf der
Arbeitsplatte aufliegt. Das Gerat bleibt in dieser Position, bis Sie die obere Platte am Griff
anheben und wieder schlief3en.

- Verwenden Sie den Kontakt Grill als offenen Grill zum Garen von Burgern, Steak, Gefliigel
(wir empfehlen nicht das Garen von Hahnchenteilen mit Knochen, da diese auf einem offe-
nen Grill nicht gleichmafig gar werden), Fisch und Gemiise.

- Das Garen auf dem offenen Grill ist die vielseitigste Einsatzweise des Kontakt Grills. In
der gedffneten Position steht Ihnen die doppelte Grillflache zur Verfligung.

-Sie kdnnen verschiedene Speisen getrennt voneinander garen, ohne deren Aromen zu
vermischen, oder grofde Mengen der gleichen Speisenart garen. In der offenen Position
kénnen Sie auch verschiedene Fleischstiicke mit unterschiedlicher Dicke zubereiten, so
dass Sie jedes Stiick nach Ihrem Geschmack zubereiten kénnen.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Ziehen Sie immer den Netzstecker des Kontakt Grills und lassen Sie ihn abkihlen, bevor

Sie ihn reinigen. Das Gerat ist einfacher zu reinigen, wenn es leicht warm ist. Der Kontakt
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Grill muss zur Reinigung nicht zerlegt werden. Tauchen Sie den Kontakt Grill niemals in
Wasser ein und geben Sie ihn nicht in die Splilmaschine.

- Wischen Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch ab, um Essensreste zu entfernen.
Bei eingebrannten Speiseresten traufeln Sie etwas mit Spilmittel gemischtes warmes
Wasser Uber die Speisereste und reinigen Sie sie dann mit einem nicht scheuernden
Kunststoff-Scheuerschwamm oder legen Sie nasses Kiichenpapier Gber den Grill, um die
Speisereste aufzuweichen.

- Verwenden Sie keine Scheuermittel, die die Antihaftbeschichtung zerkratzen oder bes-
chadigen kdnnen.

- Verwenden Sie zum Entnehmen lhrer Speisen keine Metallutensilien, sie kdnnen die An-
tihaft-Oberflache beschadigen.

- Wischen Sie die Aufdenseite des Kontakt Grills nur mit einem feuchten Tuch ab. Reinigen
Sie die Auf3enseite nicht mit Scheuerschwammen oder Stahlwolle, da dies die Oberflachen
beschadigen wurde. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

- Geben Sie das Gerat auf keinen Fall in den Geschirrspuler.

AUFBEWAHRUNG

- Ziehen Sie vor der Aufbewahrung immer den Netzstecker des Kontakt Grills.
- Achten Sie darauf, dass der Kontakt Grill vor dem Verstauen immer abgektihlt und trocken ist.
- Das Netzkabel kann zur Aufbewahrung um den Boden des Sockels gewickelt werden.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU lber elektris-
chge und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Elec-
tronic Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen
Rahmen fiir die Entsorgung und Wiederverwendung von elektronischen und

B clektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen Sie dieses Gerat nicht in der Mull-
tonne. Ubergeben Sie es einer zugelassenen Sammelstelle fiir elektrischen und
elektronischen Abfall.
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BbJ/ITAPCKU

BJIArOAAPUM BU, HE U3BPAXTE UFESA, HAOABAME CE TO3M NMPOAYKT JABUN E
MOJIE3EH N YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAVNPEXKAEHUE

MOJIA,MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMNTE 3AVIMNOTPEBA, NMPEAN AAN3MON3BATE
MPOAYKTA. CbXPAHETE TE3W HA BE3OMACHO MECTO 3A BbELLA PEDEPEHLINA.

OI'IVICAHI/IE

/laB nocT 3a noBguraHe
[opeH Kopnyc

[eceH nocT 3a noBanraHe
byToH 3a 3aTBapAHe 1 brun
[oneH Kopnyc

6. PeweTbyHa nnova

7. ApbrKKa 3a CTY4eHO A0oKoCcBaHe
8. CeeTnuvHa 3a 3axpaHBaHe

9. (CBeTnnHa 3a roToBHOCT

10. TepmocTtaTt

11. TaBa 3a KaneHe Ha Mmacso

e wN e

MHCTPYKUWMU 3A BE3ONACHOCT

AKO 3axpaHBalLMAT Kaben e noBpeaeH, To Tpa6Ba
Aa 6bae 3ameHeH OT MPoOU3BOAUTeNd, HeroBuA
cepBu3eH npeactaBuTesn MAM avua € nogobHa
KBannduKauma, 3a ga ce nsberHe onacHoCT.

To3u ypea mMorxke ga ce M3Mon3sa oOT geua Ha u
Hag 8 roguMHu 1 OT NKLA C HamaneHn GUsnyecku,
CeH30PHU WAM YMCTBEHM CMOCOBHOCTU UM C
ANNCA Ha ONUT M 3HaHWA, aKo MM e OCUrypeH
HaA30p WUAN UHCTPYKLMK OTHOCHO M3MOMA3BAHeTOo
Ha ypega no 6e3onaceH HauyMH M ako pa3bupaTt
CBbp3aHUTe C ToBa onacHocTu. He nossonasanTe
Ha geua ga cu urpaaTt c ypeaga. lNouncrTeaHeTo
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N nogapbXKaTa He TpabBa ga ce KM3BbpLIBaAT
OT Aeua, OCBeH aKo He ca Hag 8 rogmMHu 1 ca nog,
Haa3op. laseTe ypega 1 HeroBua Kaben M3BBH
gocera Ha geua, HeHaBbpwKauM 8 roanHn. Ypegute
He ca NnpeaBUAeHM A3 PaboTAT C BbHLWEH Tanmep
MAN camMoCcToATesIHa cucTemMma 3a AUCTaHLMOHEeH
KoHTpon. [lpouegupante cnopeg pa3gena 3a
noggapbrKKa M NOYMCTBAHE Ha TOBa PbKOBOACTBO
npu No4YnCcTBaHe.

ToBa yCTPOMCTBO e NpPOeKTMpPaHOo 3a ynoTpeba Ha
MaKCMMasiHa HagMmopcKa BncovnHa ao 2000 m Hag
MOPCKOTO paBHMLLe.

BAXKHU NPEAYINPEXAEHNA

BcAaka HenpaBunHa ynoTpeba nav HenpasmaHo bopaBeHe C ypeaa Le Hanpasu rapaHumaTa
My HeBanugHa. [pegun ga BKAOUMUTE ypesa, NpoBepeTe gann Mpex<oBOTO HarnperkeHve e
CbLLOTO KaTo NOCOYeHOTO Ha eTuKeTa Ha ypeaa.

KabentbT 3a cBbp3BaHe KbM MperkaTa He TpAbBa Aa ce 3anauTa uav yBMBa OK0/10 ypeaa no
Bpeme Ha yrnoTpeba. He n3nonseaiTe yCTPOMNCTBOTO 1 He ro BK/KOYBANTE U U3KAKOUBaNTe
OT 3axpaHBallaTa Mpexa C MOKpUY pbLie 1 / Nan Kpakxa.

He abpnanTe 3axpaHBawma Kaben, 3a Aa ro U3KAKYMTE UAM 33 43 ro M3MNo/3BaTe KaTo
pbKoxBaTKa lI3kntoueTeypesa He3abaBHO OT efleKTpUYeCKaTa Mpeka B C/lydal Hanospeaa
N ce cBbpKeTe C oburumanHa ciy»Kba 3a TexHM4Yecka nogapbrKKa. 3a Aa npegoTepaTuTe
pPVUCK OT 0MacHOCT, He oTBapAnTe ycTponcTBoTo. Camo KBanMdUUMPaH TexXHUYeCKu
nepcoHan ot obumLmManHaTa cy»Kba 3a TeXHUYeCKa NoaApbKKa 3a CbOTBETHATa ThbProBCKa
MapKa MOoXe fa M3BbpLUBa PEMOHT AW NpoLeaypy Mo yCTPONCTBOTO.

C uen npegoTBpaTABaHe Ha PUCK OT TOKOB yaap He noTansaiTe Kabena, wencena wuam
ypeaa 3a roTBeHe BbB BOAa WM gpyra TeYHOCT. M3knwoueTe ro oT KOHTaKTa, Korato He
ce 13nosn3Ba 1 npean nodncteaHe. OctaBeTe ypega 3a roTBeHe Aa ce 0x1agu, npean ga ro
noymcTuTe. VI3nonsBaHeTo Ha NPUCTaBKM, KOUTO He Ca NpenopbyYaHu OT NPOV3BOAUTENA,
MOXKe Aa foBeje A0 MoXKap, TOKOB yaap UM pUCK 0T GU3NYECKOo HapaHAaBaHe.

He n3nonsBariTe Ha OTKPUTO UK 3a TbProBCKM Lienu. He ocTaBaliTe 3axpaHBalLms Kaben
fia BMCK OT pbba Ha macaTta UaM NnoTa, HUTO A3 AO0KOCBA ropeLyy NoBbPXHOCTY.

He noctaBsaliTe BbpXy a1 61130 40 ropeLum rasoBu Uan efieKTpUYeckn HarpeeaTenu nnm
HarpAaTa ypHa. VI3KknoueTe ypeaa, caef Kato NPUKAYMTE C U3M0A3BaHETO My.

He nsnonseaite ypeaga 3a uenu, pasinyHu OT NpegHasHayeHNeTo mMy.

3a ga ce HamManu pUCKBLT OT TOKOB yAap, TO3M ypes nma 3a3emeH Lwences. AKO LwencensT He
B/IN3a HAMb/IHO B €/1eKTPUYECKMA KOHTAKT, Ce CBbprKeTe C KBannbULMPaH eneKTPOTeXHUK.
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He BI/I,D,OVIBMEHHI‘/IITQ iencena no HUKakKbB Ha4nH N He 1n3nonspanTe agantep.

B&B TRENDS SL. He HOCM OTrOBOPHOCT 3a LLEeTU, MPUYMHEHU OT XOpa, *KMBOTHU UK
npegmeTy Npyv HeCna3BaHeTo Ha Te3u npeaynpexK4eHus.

MbPBOHAYAJIHA VINIOTPEBA

OTCcTpaHeTe BCUMUYKM ONaKoBbUYHW MaTepuani.

MouncTeTe naoUMTe 3a roTBEHe, KaTo r1 nsbbplieTe C rbba MAM Kbpna, HanoeHa B Tonsa
BOAa. He noTansaiTe ypeaa v He 3a11BaiiTe NOBbPXHOCTMTE 3a@ rOTBEHE ANPEKTHO C BOAa.
MoacylieTe C TeKCTUAHA UM XapTUeHa Kbpna.

3a Ha-go6pu pesynTaTi HamarkeTe TbHBK C/I0M rOTBApPCKO 0/IM0 UAM FOTBAPCKK cripei
Mo nao4YunTe 3a roTeeHe.

3abenerkka: Mpy NbPBOTO HarpABaHe Ha rpua ToCcTepa OT Hero Morke Aa usnese c1ab
nyLek nan mupuc. Tosa e HOpMasHO NPU MHOrO HarpesaTesnHu ypeaun. ToBa He BAvAe Ha
6e3onacHoCTTa Ha ypeaa.

KAK AA U3NON3BATE

Mpean ga n3nonseaTe ypeaa 3a NpbB NbT, 06eseTe NPOMOLMOHANMHUTE U ONaKOBbYHUTE
mMaTtepumann n npoBepeTe gasn njaoynTe 3a roteeHe ca YHNCTU M MO TAX HAMa npax. AKko e
Heobxoaumo, n3bbpLleTe C BAAXKHa Kbpna. 3a Hal-gobpu pe3yntatu nsnente KadeHa
ABXKUYKA rOTBApCKO 0/MO BbpXy HesasnensawuTe naouu. Pasmarkete ¢ nonuealwia
KYXHeHCKa Kbpna un VI36'prU€Te M3nnNwHaTa Ma3HUHa.

noAroToBKA HAMrPuUa TOCTEPA

3aTBopeTe rpusa ToCcTepa W ro BK/KOUETe B efieKTpuyecKaTa MpeyKa; Ha MHAMKaTopa
3a 3axpaHBaHe e CBeTHe namnuykaTa ‘Power”, KOoATO NoKasBa, Ye 40 rpua TocTepa
£L0CTVra 3axpaHBaHe. B To31 MoMeHT MoyKeTe Aa 3aBbpTUTE MO NOCOoKa Ha YaCoBHMKOBATa
CTpenKka Kon4yeTo 3a TemrnepaTypaTta A0 ¥enaHata HacTporika: “MIN" 3a neko npeneveHa
xpaHa n “MAX" 3a no-gbn6oKo npeneyeHa xpaHa. [MbpBoOHaYasnHO onNuTanTe C HACTPOMKa
no cpegata. Mo-KbCHO MOXKeTe ga A perynMpaTte MOo-HUCKO WAM MO-BUCOKO Cropeg,
npeanoYynTaHnaTa cu. PasnnuHmTe XpaHu CbLo Lie Ce NpUroTBAT Mo pasivyeH HaumH.

Cnea HAKOMKO MUHYTH LLe CBeTHe MHANKATOPLT “[0TOB", KOBTO NOKa3Ba, Ye rpua TocTepsT
e MPUK/AYUA C HAarpsaBaHeTo 1 e roToB. Beye moxkeTe ga npuroTeeTe xpaHaTta no Ball BKyC.

FOTBEHE

3a M3non3BaHe KaTo KOHTaKTeH rpun

- NoaroTeeTe byprepnte, MecoTo UKW Apyra XpaHa W r1 nocTaBeTe Ha fosHaTa rnao4ya 3a

roTeeHe.

- 3aTBOpeTe ropHaTa Mnao4a 3a roTBeHe, KOATO MMa NaaBalla NaHTa, NpegHa3HadvyeHa 3a

paBHOMEpHO MPUTWCKaHe Ha xpaHaTa. [opHaTa nao4va TPsA6Ba ga e Hamb/HO CrycHaTa,

TaKa ye n3bpaHaTa xpaHa ga npugobuve cneam ot rpua.

- Korato xpaHaTa e roToBa, M3nos3BaiTe pbKOXBaTKaTa, 3a Aa OTBOpUTE Kanaka.

OTcTpaHeTe xpaHaTa C nomMowTa Ha nJacTMacoBa wnaTyna. Hukora He v3nonssaniTe

MeTasfHW LMMKK AW HOXK, TbI KaTo Te MOXKe Aa NoBpeasT HesanensaloTo NOKPUTHUE Ha
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niao4MTe 3a roTBeHe.
- lanon3BariTe rpun TocTepa KaTo KOHTAKTeH rpus, KOraTo Uckate ga croTBUTe HeLlo 3a
KpaTKo Bpeme 1an KoraTo MCKaTe 4a nevyeTe Ha CKapa Mo 34paBoC/I0BeH HauYMH.

3a 1M3non3BaHe KaTo rpvn npeca

- NogroTeeTe caHABMUWUTE Cnopeg UMHCTPYKLMUTE U M NnocTaBeTe Ha AosHaTa naoua
3a roTBeHe. BuHaru noctaBAnTe caHABMUYMTE KbM 3agHATa 4YacT Ha AOMHaTa nao4a 3a
roTeeHe.

- 3aTBOpeTe ropHaTa Mnao4a 3a roTBeHe, KOATO MMa NAaBalla NaHTa, NpegHasHadveHa 3a
paBHOMEpPHO NPUTUCKaHe Ha caHaBKuYa. lopHaTa nao4a TpA6Ba 43 e HAaNb/HO CnycHaTa 33
NPUroTBAHE Ha CaHABMUUTE.

- [oTBETE 32 0K0/M0 3 40 6 MUHYTK UK 40 371aTUCTO KadABO, KAaTo perynmpaTe BpemeTo
cnopeg MHAMBUAYANHUA CU BKYC.

- Korato caHaBMYbBT e roToB, M3Mos3BalTe pbKOXBaTKaTta, 3a f4a OTBOpUTE Kanaka.
OTcTpaHeTe caHAgBM4Ya C MOMOLLTA Ha MaacTMacosa WwnaTyna. Hukora He nM3nonssanTe
MeTaMHU LMMKN UAW HOXK, Tb KaTo Te MOrKe Aa NoBpeasT HesanenealoTo NoKpUTHUE Ha
nao4ynTe 3a roTeeHe.

- /I3non3BaliTe rpun ToCcTepa KaTo rpua Npeca 3a rpuavpaHe Ha CaHABMYK, Xna6 1 Kecaams.
- [pUN TOCTEPLT € NPOeKTUPAH C YHMKaNHA PbKOXBATKa M MaHTa, N03B0/ABALLM HA Kanaka
fa perynvpa gebennHarta Ha xpaHaTta. MorkeTe flecHo Aa rpuavpaTe BCUYKO — OT TbHKO
HapA3aHW KapTodu 40 NABTEH CTeK 0T KoHTpadune C HemsmMmeHeH pesynTar.

- KoraTto roTeBuTe noseye OT eAHa XpaHa B KOHTAKTHWUA rpus, € BaxKHO MABTHOCTTA Ha
XpaHuTe 4a e eAHAKBA, TaKa Ye KanakbT Aa Ce 3aTBOPU PAaBHOMEPHO BbpXy XpaHaTa.

3a 1M3non3BaHe KaTo OTBOPEeH rpun

- MocTaeeTe rpua ToCTepa BbPXY HMCTa paBHA MOBBLPXHOCT, KbAETO Bb3HamepABaTe 4a
roTeuTe. [PUa TOCTEPLT MOXKe 4a Ce MOCTaBM BbPXY paBHA NOBbPXHOCT.

- fopHaTa nno4Ya/KanakbT ce NogpaBHABAT C 4o/HATa nsioYa/ocHoBaTa. lopHaTa n gonHaTa
rnso4ya ce NoAPaBHABAT 3@ Cb34aBaHe Ha ro/iAMa NOBbPXHOCT 3a roTeeHe. byToH 3a brbn
C naBaTta pbka Ha pbKOXBaTKaTa U3Mo/3BanTe gAcHaTa pPbKa, 3a 4a M/b3HeTe /10CTa KbM
cebe cu. byTHeTe pbKOxXBaTKaTa Ha3ag, AOKATO KanakbT ferHe XOPW3O0HTANHO BbPXY
naoTa. YpeawnT We ocTaHe B TOBA MO/I0XKeHWe, 40KaTO BAMMHeTe PbKOXBATKaTa 1 Kanaka,
3a 43 ce BbpHe B 3aTBOPEHO MosioxKeHue.

- VManonseaiTe rpun TocTepa KaTo OTBOPEH rpua 3a MpUroTeBaHe Ha byprepu, CTek,
nTrye meco (He ce MpenopbYBa roTBeHe Ha Muse C KOCTW, Thil KaTo HAMA Aa Ce CroTeu
paBHOMEpPHO B OTBOPEH rpu), puba v 3es1eHuyum.

- [0TBEHEeTO C 0TBOPEH rpuA e Hali-yH1BePCaNHMAT MeTog 3a U3MoA3BaHe Ha rpua TocTepa.
B oTBOpEHO NoM0XKeHWe nmaTe ABOMHO NO-roAama rpua NoBbPXHOCT.

+ iImaTe Bb3MOXKHOCT 4@ roTBUTE Pas/IMyHN BUAOBE XPaHU BbPXY PasnunyHu naouu, 6es ga
KOMBMHMpaTe BKYCOBETE MU, KaKTO U 4@ roTBUTE ro/ieMu KOANMYeCcTBa OT e4WH U Cbly, TWN
xpaHa. OTBOpeHOTOo MosioXKeHre No3B0/ABa CbLUO NPUroTBAHE Ha PasAuYHK GopmMmu Meco
€ pasnuuHa gebenvHa, KOETO BM NO3BO/ABA 43 NPUrOTBMTE BCAKO Napye cnopes cBouTe
npeanoYnTaHuA.

noAAPDBHKKA UTIOYNCTBAHE

« BuHaru nskntousante rpmn ToCTepa OT KOHTAaKTa N ro ocTaBsanTe ga ce oxaaam, npean
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fa ro noymctuTe. YpeabT Ce YMCTU NOo-71eCcHOo, KoraTo e fieko TonbAa. He e Heobxoanmo ga
pasrnobasaTe rpua ToCcTepa 3a noYncTeaHe. HMKora He noTansaiTe rpya TocTepa BbB BoAa
W He ro nocTaBarTe B CbA0MUANHA MALLNHA.

- I36bpLueTe naouMTe 3@ roTBEHe C MeKa Kbpna, 3a A4a NpemMaxHeTe 0CTaTbLUMTe 0T XpaHa.
Mpn 3acbxHanm oCcTaTbLM OT XpaHa n3cuneTe MasKo Tonsaa BoAa, CMeceHa C No4McTBaly,
npenapaT, Bbpxy OCTaTbuMTe, Cfes KOeTo rno4yucrteTe C HeabpasvBHa nsiacTMacoBa
M3CTbpreawa rbba WaM noctaBeTe MOKpPa KyXHEHCKa XapTusa Bbpxy rpuaa, 3a aa
HaBNAXKHUTE XPaHUTENHUTE OCTaTbLM.

- He wu3nonseaiite HuWO abpa3vBHO, KOETO MOXe Aa Hagpacka wan nospeau
He3anensalwoTo NoKpUTHe.

- He vsnonsearite meTtanHn Npnbopu 3a 0OTCTpaHABaHe Ha XpaHaTa — Te MoXKe Aa NoBpeasT
He3anensalw,o0To NoOKpUTHe.

- /I36bpcBaliTe BbHLWHATa CTpaHa Ha rpus ToCcTepa camo C BAaxkHa Kbpna. He nouncteanTe
BbHLUHATa CTpaHa c abpa3vBHa rbba uan cTomaHeHa Bb/HA, ThiA KaTo TOBa e noBpeau
nokpuTreTo. He noTanaiTe BbB BOAA MAW ApYra TEYHOCT.

- He nocTaBAaiTe B CbaoOMUAAHA MaLUMHA.

CbXPAHEHUE

« BuHaru nsknoysanTe rpyn TOoCTEpa OT KOHTAaKTa, npean aa ro CbXpaHuTe.
- BuHaru I'IpOBepHBal‘/llTe OaNN rpun ToCTeps®T e OXnageH n cyx npean CbxpaHeHue.

+ 3axpaHBawmAT Kaben moxKe ga 6bae 06BMT OKOMO AO0MHATa YacT Ha OCHOBAaTa Mpu
CbxpaHeHue.

N3XBBPAAHE HA NMPOAYKTA

To3n npoayKT e B cboTBeTcTBMe ¢ [upexktnsa 2012/19/EC Ha EBponelickua
napsamMeHT OTHOCHO efleKTPUYeCKUTe M enNeKTPOHHW YCTPOMCTBA, M3BECTHa
kaTo OEEO (oTnagbuu OT eNexkTPMYeCcKo M eneKkTPoHHO o6opyaBaHe), KOATO
ocurypABa NpaBHaTa pamKa, NpuaoxKnma B EBponerickmA Cbo3 3a U3XBBbP/AHE

B V' NoBTOpHa ynoTpeba Ha 0TNagbyHU e1eKTPOHHU 1 eNeKTPUYecKn yCTponcTBaa.
He u3xBbpnante npogyKta c 6utoBata cmeT. OTHeceTe ro B Han-6aM3KuA
[0 AOMa BM LEeHTbP 3a CbbMpaHe Ha efnleKTPUYeCKN U enleKTPOHHU OTnagHu
NPOAYKTU.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta desti-
nado, durante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo.
En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacion
o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos que
sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede
optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar
directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio,
siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este
manual en ambos casos y no haya sido falsificado por terceros no autorizados por B&B
TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccién. Esta garantia
no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directi-
va 1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la
reparacion del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no
autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia.
Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer
los derechos de garantia.

Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al
punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi con-
cebido durante o periodo estabelecido pela legislacdo em vigor no pais de venda. Em caso
de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a re-
paracao ou a substituicao gratuita do produto caso a reparacdo seja impossivel, a ndo ser
que uma dessas opcoes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada. Neste caso,
podera optar por uma reducdo no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcdes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre
a substituicao de pecas de reposicao sempre que o produto tenha sido usado em con-
formidade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre
que ndo tenha sido manipulado por pessoal nao autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta
garantia ndo é aplicdvel a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia nao limita os
seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposicGes constantes da
Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa nao
autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utilizacdo indevida ou negligente do mesmo,
tornardo esta garantia nula e sem efeito.

Deve guardar a factura de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de
garantia.

Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servico pés-venda fora do territério es-
panhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then opt for
a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the
sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has
been used according to the recommendations specified in this manual for both cases, and
has not been tampered with by any third party that is not authorised by B & B TRENDS, SL.
The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This warranty does not
affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/
EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the
product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL.,
or the careless or improper use of the same shall render this warranty null and void.

You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order to exercise your
warranty rights.

For technical service and after-sales care outside the Spanish territory, please submit
your query to the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est destiné,
pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente. En cas de
panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire réparer ou rem-
placer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins que l'un de ces
choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou l'annulation de la vente, qui doit étre traitée directe-
ment avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de rechange a condition
que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour
les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie n'étant pas autorisée par
B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d'usure. Cette garantie n'affecte
pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/
EC pour les états membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire
réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B
TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle
et sans effet.

Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve de livraison afin d'exercer vos
droits de garantie.

Pour un service technique et un service apres-vente en dehors du territoire espagnol, veu-
illez soumettre votre demande au point de vente ou l'article a été acheté.
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RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui e destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non e disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, e possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzio-
ne di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le racco-
mandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso
da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a
usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le
disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

| clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti
non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono
nulla la presente garanzia.

Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i
suoi diritti di garanzia.

Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di in-
viare la richiesta al punto vendita presso cui e stato acquistato l'articolo.

GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts flir den Gebrauch, fir den es
bestimmt ist, fir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung fest-
gelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf
eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn
es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als unmaéglich
oder unverhaltnismafiig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fur eine Preisminderung oder
die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies missen Sie direkt mit dem Verkaufer regeln.
Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das Gerat wurde gemaf? den in
dieser Anleitung fir beide Falle angegebenen Empfehlungen verwendet und nicht von Dri-
tten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fir
Verschleifdteile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht lhre Rechte als Verbraucher gemaf? den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich flir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen Ser-
vice von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS,
SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemafie Verwendung des Gerats
fuhrt zum Erléschen dieser Garantie.

Sie missen die Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um
lhre Gewahrleistungsrechte geltend machen zu kénnen.

Flir technischen Service und Kundendienst aufderhalb des spanischen Hoheitsgebiets ri-
chten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat gekauft haben.
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CbObLUEHUE 3A TAPAHUMOHHOTO OBC/IYAKBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa CbOoTBETCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a ynoTpebaTa, 3a KoATo
e npegHa3sHauyeH, 3a CPoKa, onpeagesieH oT AeMCTBALLOTO 3aKOHOAATeCTBO B CTpaHaTa Ha
npogaxkba. B cnyyalt Ha noBpega no Bpeme Ha rapaHUMOHHMA My CPOK, NoTpebutennTe
MMaT NpaBo 4a PeMoHTUPAT UK 6e3nnaTHO Aa 3aMeHAT NPOoAYKTa, aKo He @ HEBBb3MOXKHO
[la ce pemMOoHTMpPa, OCBEH aKO Ce OKake, Ye eAuH OT Te3n BapuaHTW He e Bb3MOXKHO Aa
6bae NpPUoXKeH Ha NpPaKkTUKa UAM Ye e HenpornopuuoHaneH. B To3um cayyal moxKeTe aa
npegnoyeTtete oT6MB OT LeHaTa WM OTMAHA Ha NpogarkbaTta, 3a KoeTo mMorxKeTe ga ce
[OroBOpuTE HanpaeBo C NpogasBada. ToBa MOKPMBA M 3aMAHATa Ha pPe3epBHU YacTu, HO
npu ycsioBMe 4Ye MNPOoAYKTbT € W3MN0M3BaH Cbr1acHO MNperopbKkuTe, NocovYeHu B TOBA
pBKOBOACTBO 3a ABaTa Cay4yad, M HAMA Hameca OT CTpaHa Ha TpPeTo /auue, KoeTo Aa
He e ynbnaHomoueHo oT B & B TRENDS, SL. MapaHuuATa He NOKpMBa 4acTu, KOUTO ce
amopTu3aumpaT. Taan rapaHumns He 3acsara BawunTte npaBa KaTo noTpebuTen B CbOTBETCTBME
c pasnopegbaTta B AupexkTtnea 1999/44/E0 3a gbprkaBUTe YneHKn Ha EBponeckua cbios.

M3N0J/1I3BAHE HA TAPAHUUATA

3a pemMoHT Ha MNpoayKTa KAnMeHTUTe TpAbBa ga ce CBbPKAaT C ynbaHomolleH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4ecKkn cepBur3. AKO NO OTHOLIEHWEe Ha ropHOTO e Hanuue Hameca oT
HeynbAHOMOLLEHOo oT B&B nuvue , uav nopaam HebperkKHOCT A HenpasuaHa yrnoTpeba Ha
NPOAYKTA, Ta3n rapaHUumna CTaBa HULLOXKHA.

TpabBsa ga 3anasunTe daKTypaTa 3a NoKyMnKa, KacoBaTa benerkka Uam 4okasaTesncTBoTo 33
[0CTaBKa, 32 Aa MoXKeTe 4a YNparkKHUTe rapaHuMOHHMTe C/ npaBa.

3a TexHu4yecko M cnegnpogakbeHo obcayxBaHe M M3BBLH McnaHma e Heobxoaumo ga
nogageTe CBOETO OM/akBaHe B TbProBCKMA 06EKT, OT KOMTO CTe 3aKynuau nsgenmero.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

P.I.Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Esparia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/

46



47



B&B TRENDS, S.L. - C.I.F. B-86880473

C. Catalufia, 24 P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) - Espafia
www.bbtrends.es

Ver.11/2022



